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MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente modelo de utilidad se refiere a 
un dispositivo asador perfeccionado.

Mas concretamente, en la invención se ha idea­
do un dispositivo asador, tipo ngrilln, el cual ha sido es­
pecialmente concebido para poder ser utilizado con los cale­
factores usuales domésticos.

El dispositivo es sumamente sencillo y de fá­
cil manejo, presentando una posición plegada de fuera de uso 
que permite su almacenado en un mínimo espacio.

En líneas generales, el dispositivo que se 
preconiza comprende dos tubos de material resistente rela­
cionados por un travesano, y provistos en su parte media de 
dos patas articuladas y unidas a BU vez por un travásá&o, to­
do ello destinado para permitir situar el dispositivo.en po­
sición de uso, a manera de caballete. ***

Los tubos citados presentan en su parte.ele­
vada superior al punto de giro de las patas, sendas muescas
que establecen apoyos a distinto nivel para un espetón que

:*ensarta las aves o carnes a rustir. *
El espetón es accionado en giro mediante un 

motor alimentado por batería. *
* * w *

El dispositivo está destinado para situarlo
frente a una fuente de calor adecuada, pudiendo utilizarse

. . .como tal una estufa de gas convencional de tipo doméstico, 
aprovechando las superficies calefactores de la misma.

El dispositivo se completa con una cubeta 
colectora de los jugos, cuya cubeta se suspende de los 
travesanos de los tubos y de las patas.

Con el fin de facilitar la explicación, se 
acompaña a la presente memoria descriptiva de una lámina de

3o



-  3  -

5.

ic.

15.

2O.

r-5.

3o.

dibujos un la que se ha representado un caso de realización 
que se cita a titulo de ejemplo.

EP los dibujos:
Las figuras 1 y 2, muestran sendas vistas 

del dispositivo correspondientes al alzado lateral y planta.
La figura 3, es una perspectiva del disposi­

tivo en posición de uso, utilizando como fuente de calor una 
estufa de gas.

Haciendo referencia a las figuras, se aprecia 
en su realización un dispositivo constituido por dos tubos 
—1— y -2-, de hierro, unidos por un traveaaño -3-, presentan­
do dichos tubos sendas patas -4- unidas a su vez por un tra­
vesano -5-. Las patas son giratorias por su eje -6-, lo que 
permite una posición abatida de las mismas contra eí'j^lano 
definido por los tubos —1— -2-, con fines al almacenado del 
dispositivo.

La parte elevada de los tubos —1 —, —2—, pre­
sentan muescas —7—, destinadas a soportar el espetón rota­
tivo -8- accionado por un pequeño motor eléctrico -§-*ali­
mentado por batería. **r*

El espetón —8— ensarta las carnes o. —lo— 
a rustir las cuales quedan fijadas sobre el espetón mediante 
el gancho -1 1-,

El conjunto descrito se sitúa frente á'una4 V*
estufa de gas -1 2- de tipo convencional, preferiblemente a 
gas, de manera que las carnes o aves -lo- reciban la acción 
directa de las superficies de calefacción —13-. estufa.

El conjunto se completa con una cubeta -14- 
colectora de los jugos desprendidos del asado, cuya cubeta 
presenta unos bordes vueltos al exterior — para su 
unión a los travesanos -3-, - 5 -
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gt modelo, dentro de su escücialidad puedo 
ser llevado a la práctica en otras formas do realización 
que difieran en detalle de la indicada a titulo de ejemplo 
en la descripción y a las cuales alcanzará igualmente la 

5. protección que se recaba, podrá, pues, construirse en cual­
quier forma y tamaño, con los materiales más adecuados por 
quec-ar todo ello comprendido on el espíritu de las reivin— 
dicaclones.
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N O T A
Descrito el objeto del presente invento se 

declaran como no divulgadas ni practicadas en pppaña las 
siguientes reivindicaciones.

*. *.
1.— Dispositivo asador prefeccionade,'ca­

racterizado esencialmente por el hecho de ostar constitui­
do por una armazón que comprende dos tubos metálicos*resis­
tentes unidos por un travesano, presentando estos dos.tubos 
sondas patas articuladas y asociadas entre si por su trave­
sano correspondiente, que permiten la sustanción déla ar­
mazón según un caballote, comprendiendo la parte elevada do 
los mencionados tubos sendas muescas que estableceK'distin- 
tos niveles para apoyo y giro mediante motor adecuqdo/do
un espetón en el que se ensartan las viandas a rustir! están—* *
do el dispositivo concebido para su disposición enfrentada 
a las superficies calefactores de una estufa convencional 
do gas, y por preverse en posición inferior una cubeta co­
lectora do jugC"-? vinculada a los travesanos del armazón.

2.— Dispositivo asador perfeccionado.
S<3g*in se describe y reivindica en la pre­

sente memoria descriptiva que consta de 5 páginas foliadas 
y escritas a máquina por una sola cara, acompañada de los
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