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MEMORTA DESCRIPTIVA
DE IA
PATENTE DE INVENCION
que por veinte afios, para Espafia y sus Posesiones, se solicita a
favor de los SRES. DON JERONIMO RODRIGUEZ GARCIA DE SORIA Y DON
CARLOS MENDEZ LEON, ambos de nacionalidad espafiola, residente en
SEVIIIA (ESPAFNA),calle Iuis Montoto nf 113, por:' PROCEDIMTENTO PARA

AGOTAR DE ACEITE DE OLIVA LOS AIPECHINES TURBIOS Y BORRAS DE MOLINO"

=——0=0—~0=~0=0~0=0~—

Es una realidad cuyo conocimiento nunca ha escapado a los
molturadores de aceltunas o almazareros, que los liquidos evacuados
de sus molinos arrastran cantidades variables de aceite, suspendido,
generalmente emulsionado, habiendose realizado por nuestra parte
numerosas experiencias comprobatorias, analizando alpechines de
muchas campafias, entre los que podemos sefialar una muestra recogida
en la principal almazara de Marchena hace cinco afios y €1 nos rindio
por cada metro cibico de alpechin, veinticinco litros de un aceite

que no ascendfa de dos décimas de acidez.
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He constituido por lo tanto preocupacidn de industriales y
de técnicos oleicolas encontrar un procedimiénto féeil y reminerador,
que nos asegure el total sgotamiento, o separacién plena, del aceite
expuesto a perderse con los alpechines y el cual tanto mds facilmente
fluye y se derperdicia emulsionado con las asguas reslduales, cuanto
mes sanas sean las oli#as de que partimos, asi es que la propensidn
e escapar formando emulsidn, es mayor, cuanto menor sea la aclidez del
aceite que estamos extrayendo y lo mismo del vehiculo acuoso o al-
pechin. |

De antiguo se sabe, que estacionando los alpechines, se
desarrollan en su seno fermentos que aumentan la acidez del medio y
progresivamente el aceite que contienen, va pasando a la superficie.

Elloe espontaneamente se cortan, es decir de igual manera

que ocurre en la leche, que al acidularse pasa su grasa hacis las

capas altas.

Con los alpechines, por lo tanto, si no digponemos de
medios tales como la calefaccidn y centrifugacidn, debemos romper
las emulsiones que normalmente llevan, retardando su evacuacién con
largos estacionamientos, o bien solucionerlo, adicionandoles un
pboducto coagulante y antiemulsivo, para que el desprendimiento del
aceite hacia la superficie y durante el paso por los pilones o al-
pechineras, sea rdpido y lo mds eficaz posible.

Entre las multiples experiencias realizadas y en las que
hemos utilizado agentes acidos y salinos para acelerar la separacidn
del aceite en los alpechines, hemos empleado con singular efecto el
sulfato acido de soma, el cual depositado en el primer'pozuelo, es
decir el mds inmediato a la salida del molino con el fin de que su

solucidn oscile entredl dos y cinco por mil en relacidén al alpechin
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evacuado, el nos asegura una total rotura de las emu aceite-
alpechin.

Asi es que circulando las aguas reesidusles de los molinos
por los diversos pozuelos de decantacidn o alpechineras con su pH
alterado por la adicidén del sulfato acido de sosa, producto quimico
miy econdmico y accesible, alcancemos la mdés perfecta separacidn del
aceite que hasta aguil se ha lanzado por arroyos y alcantarillas y
que esporédicamente de forma modestisime han eprovechsdo humilde cap
tadores en provisionales represas, y cuyo unico destino era obtener
jebones caseros.

Con nuestro procedimiento aprovechamos esta propiedad del
sunlfato acido de sosa y podemcs asegurar que los slpechines van li-
bres de aceite y due este producto recuperado, dada éu normal cali-
dad es util para incrementar el conjunto derivado de toda la ins-
talacidn molinera.

Consiste el procedimiento en depositer en un recipiente
dosificador filtrante la cantidad conveniente de sulfato acido de
gose, haciendo circular por dicho recipiente las aguas residusles
en los molinos, que a continuacidén pasan a los diversos pozuelos o
alpechineras de decantacidn con su pH alterado por la accidn del
mencionado producto quimico. 7

Cuando se trate de recuperar el aceite contenido en tur-
bioé ¥y borras se procederd a regar los mismos con uns solucién con-
centrada de sulfato dcido de sosa, lograndose asi una rdpida separe
cién del aceite de oliva de las aguas suclas y otras impurezas sdl:
das muy subdivididas que los acompafian.

-RETVINDICACTIONES —~

Se reivindica como de la propia y nueva invencidn la propiedad y e
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plotecidn exclusiva de:

1. - Procedimiento para agotar de aceite de oliva los alpechines tur-
bios ¥ borras de molino, caracterizado por estar dispuesto un reci-
plente doéificador filtrante por el que se hace pasar las aguas resi.
dualeg de los molinoé ¥ en el que previamente ha sido depositado sul-
fato dcido de sosa en la proporcidn de el 2 al 5 por mil aproximsda-
mente en relacidn al slperchin que ha de ser evacuado, el que a con-
tinuacidn pasa a los diversos pozueios o alperchineras de decantacid:
con su pH alterado por la adicién del mencionasdo producto quimico y
de los que se extren el aceite que queda flotante en los mismos.

2.=- Procedimiento para sgotar de aceite de oliva los alpechines tur-
bios y borras de molino, segun 12 reivindicacidn, caracterizado por-
que los turbios y borras son rociados con una solucidn concentrada de
sulfato dcido de sosa logrando asi una rdpida separacidén del aceite
de oliva de las aguas sucias y otras impurezas sélidas muy subdivi-

didas que los scompafian.

3.-" PROCEDIMIENTO PARA AGOTAR DE ACEITE DE OLIVA LOS ALPECHINES TUR.
BIOS Y BORRAS DE MOLINO “. ‘

Consta la presente memoria descriptiva de cuatro hojas nume

radas y mecanografladas en una sola cara.
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