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El presente Modelo de Utilidad se refiere a una
caja para espolvorear condimentos con varias cimaras gue presen-
tan orificios para espolvorear destinados a diferentes condimen
tos y con una tapa desplazable la cual tiene un paso para espolvg
rear que es mévil para hacerse coincidir opcionalmente con los
orificios de las distintas cfmarcs, estando cubiertos en cada ca

so por la tapa los orificios de las otras clmaras. Una semejante

caja para espolvorear condimentos se describe por ejemplo-ek la

DE-PS 1 246 189, : . ;

La idea fundamental de todas las cajas p&taxbs-
polvorear condimentos de esta clase consiste en utilizar *en-du-
gar de una multiplicidad de espolvoreadores de condimentos;COn
en cada caso un condiménto, s8lo una fnica caja de espolverear
condimentos con la que puede espolvorearse opcionalmente.ei:bon—
dimento que se necesita en cada caso. Lamentablemente en Ta.brég’
tica ocurre que los condimentos se compran en envases pré@%?prmi
nados y luego tienen que echarse en las distintas c8maras de la

caja para espolvorear condimentos. Este es ur trabajo que lleva

tiempo y gque adem&8s exige considerable cuidado. En la caja para

espolvorear condimentos segin la DE-PS 1 246 189 el llenado con
los diferentes condimentos se efectua por ejemplo debido a gue sé
quitan sucesivamente una tapa exterior, una tapa de llenado y una

tapa de cierre de la caja. Tras esto se ha de poner la tapa de

t
|
llenadec invertida sobre la caja de tal manera gque penetre con su|

i

orificio de llenado a la c&mara a llenar. ‘

En la caja para espolvorear condimentos segfin la:
DE-OS 1 913 349 est&n previstos orificios de llenados especiales

|
i
{
en el fondo de las distintas c&maras. Estos orificios de llenado%
|

se cierran con tapones elisticos después del llenado. Por lo tan |

]

to para llenar las distintas c8maras no se necesita en verdad qui
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' mento deseado en cada caso o insertarlos en la caja segfin la in

taf ya varias tapas, pero la inserccién de los tapones elédsticos|
proporcionan dificultades a personas con poco cuidade. Finalmen
te no basta con meter los tapones en los orificios de llenado,

sino que mds bién tienen que fijarse en los distintos orificios
con un borde sobresaliente del di&dmetro de los mismos, con el fin

de que no puedan resbalar saliénduse por si mismos de lcs respec

tivos orificios y debido a ello pueda vaciarse autométicamente

el contenido de las c&maras. cee

L]
sa o

Junto a estas incomodidades del rellenado Hde las,

distintas camaras de las cajas para espolvorear condimenéégnya

conocidas, la desventaja principal consiste en que el coritéhido

de los envases con condimentos comprados es generalmente major

que la capacidad de las cémaras de la caja para espolvoréaracogi

s o°, I

dimentos. Por lo tanto despu€s del llenado queda un residlb.de

'

condimento en los envases comprados, de manera gque junto'é'éa cﬁ
ja tienen gue reanudarse también los distintos envases, iq{?hal'
requiere espacio en el armario de cocina. |
La invencibtn se fundamenta en el cometido de de-

sarrollar una caja para espolvorear condimentos de la clase cita
da al principio, en la gue puede suprimirse el molesto llenado d?

las distintas c&maras. !

El cometido se soluciona se~fin la invencién por

que las distintas cimaras estin desarrolladas como recept§culos

espolvoreadores individuales insertables en la caja de espolvorehr

condimentos,

Mediante la invencién es posible comprar los re :

cept@culos espolvoreadores individualmente y ya llenos del condil

vencién. Debido a esto se ahorra el rellenado de las distintas

camaras considerado como molesto en las cajas para espolvorear
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condimentos ya conocidos. Tampoco es ya necesario un envase espe
cial para los condimentos, dado que los distintos receptlculos
espolvoreadores representan al mismo tiempo el envase de los con
dimentos y &stos pueden ofrecerse para la venta en la tienda en
los recepticulos espolvoreadores. Sin tener en cuenta el ahorro

de costes, esto aporta para el consumidor la ventaja de Jue tieng

que guardarse s8lo la caja para espolvorear condimentos ermada

por varios receptdculos espolvoreadores y no tienen que guardar'

LN
se opcionalmente cartuchos o receptéculos con reserva de cbndlmen

tos.

Dado que los distintos recepticulos espolvoreado

res una vez vacios se recambian por un nuevo receptéculo esﬁolvg

reador lleno de condimento, &stos no necesitan estar fabrit3dos
de un material sintético especialmente duradero y con elle.c¢aro,

sino que mids bién basta un material extraordinariamente Sétalo,

por ejemplo polistirol., Los condimentos se conservan fre§q§§2en

cerrados completamente. herméticos al aire mediante una caperuza

los distintos recepticulos ya que estos receptéculos pueden estaf
g
o l&mina, hasta gue éstos se insertan en la caja segln la inven- i
cibn. %

Una ventajosa estructuracién de la invencibn cogi
siste en que los receptfculos espolvoreadores tienen sus orifi-
cios espolvoreadores en su paréd frontal superior.

Mediante esta configuracién se consigue gue el !
condimento acumulado en los orificios espolvoreadores caiga retoé
nando al respectivo recepticulo tan pronto como la caja de espol;
vorear condimentos se deja, una vez utilizada. Debido a esto no

l
tiene lugar ningn ensuciamiento de la mesa debido a condlmentosi

caidos y, por otra parte, se impiede que al dispersarse intencio

nadamente ur, condimento deseado caigan restos de otros condimen-!
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tos de los orificios espolvoreadores y lleguen a la comida a sg‘

zonar mezclados con el condimento deseado.

Otra configuracién ventajosa de la invencién
consiste en gue la caja para espolvorear condimentos tiene sec-
cibn transversal circular. Mediante esto la tapa de la caja pue

de estar desarrollada giratoria, exactamente igual que en las ca

jas para espclvorear condimentos conocida, de menra que el mane

jo es especialmente sencillo y se produce un bote espolvﬁfeador‘

*0 0 H
de condimentos especialmente compacto. ) !

L]
s 00 08

Segin otra estructuraci6n de la invencibn es

tambi&n ventajoso si los distintos receptéculos espolvoreadores |

* 6 0 1.

presentan.una configuracién prismitica con base en forma de sec
tor circular. Mediante esto pueden disponerse en cada cééd:éis-
tintos receptlculos espolvoreadores directamente colindaﬁé;; has;
ta producir un circulo completo. Es por ejemplo posible emplear
6 receptdculos espolvoreadores que formen en cada caso uﬁ;ﬁsgulo
de 60°., Naturalmente es también posible por ejemplo prever para

sal un receptéculo espolvoreador de 120° y adicionalmente inser

tar cuatro receptlculos de 60°, ya que por experiencia se utilii

za la sal en mayor medida que los otros condimentos y por lo tan
to es conveniente una mayor reserva de sal en la caja espolvoreé
dora de condimentos. Mientras que segfin el estado de la técnica:
est&8 fijado de antemano el tamafio de las distintas cmaras, me-

diante la invencién es posible emplear precisamente para el condi

mento que individualmente se usa mis, un receptdculo espolvorea .

dor con volimen especialmente grande, o también insertar uno jugi
to a otro en la caja dos receptfculos espolvoreadores iguales con

el mismo contenido. E

Seqin otra ventajosa configuraciftn de la in-

vencibén los receptlculos espolvoreadores son insertables en una
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parte de fondo que tiene un borde que abraza a los receptéculos

en su superficie lateral exterior. Mediante ésto los receptécu

-1los espolvoreadores pueden encajarse sencillamente en la parte

|
de fondo. Tras esto se ha de correr finicamente la tapa giratori{
sobre los receptdculos espolvoreadores, con el fin de mantener '

unidos todos los recepticulos formando una caja para espolvorear

condimentos lista para su uso.

La parte de fondo puede encastrar de mado ser

cillo en los receptilculos espoivoreadores de manera que est& ase

see o

gurada contra resbalamiento, si segfin otra ventajosa configura-i

cifn de la invencifn los recept8culos espolvoreadores tienen en |

su superficie lateral en forma de arco un resalte dirigido:hacid

afuera gue es enclavada en una correspondiente ranura que da la
vuelta en el interir del borde de la parte de fondo. fee

La superficie lateral de la caja para égﬁolvg

rear condimentos segfin la invencién puede ser completamente.*lisa,

a pesar del fondo encajado, si segfin otra configuracibén de la in

vencibn la superficie lateral en forma de arco de los receptécu

los espolvoreadores, estd rebajada correspondientemente a la al

tura y espesor del borde de la parte de fondo.

La invencibén permite numerosas posibilidades

de ejecucidn. Una de esta posibilidades de ejecucibén esté reprg;

H

sentada esquemitica,ente en el dibujo y se describe segquidamente.

La figura 1 muestra la caja para espolvorear -

i

condimentos segfin la invencifn, vista por un lado y concretamen :

te 2n la parte izquierda de lalfigura en inseccifn y en la parte

derecha como alzado. !

La fiqura 2 muestra a escala ampliada la zona|

caracterizada con II en la figura 1.

La figura 3 muestra una vista en planta de lai
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caja para espolvorear condimentos seqgfn las figuras 1 y 2, estan

do quitada la tapa.

La figura 4 muestra un alzado de un receptécu
lo espolvoreador individual para la caja para espolvorear condi-

mentos de las figuras 1 a 3.

La figura 5 muestra una vista en planta del rF

ebe el

cept8culo espolvoreador de la figura 4. .,

La caja para espolvorear condimentos represen

tada en las figuras 1, 2 y 3 esti formada por tres receptabulos

espolvoreadores 1, 2 y 3 que tienen todos una seccifn transversal

en forma de segmento circular y se tocan mutuamente, de manera

LN N 4

que se produce un circulo completo. Una parte de fondo 4 cén un

{
|

bhbrde 5 que da la vuelta est& encajada por abajo en el ciligdro

formado por los tres receptéculos espolvoreadores 1, 2 y 3:'hqui

un resalte 6 en la superficie lateral curvada de los receﬁéé%ulop
. . .. |

espolvoreadores 1, 2 y 3 y una correspondiente ranura 7 qué.da

la vuelta en el interior del borde 5 de la parte de fondo 4, sir

ven para asegurar mediante una unién de enclavamiento la parte d

B

fondo 4 contra resbalamiento hacia abajo.

Exactamente como la parte de fondo 4,esté pueé
ta una tapa 8 por arriba sobre los recepticulos espolvoreadores
1, 2 y 3, de manera que &sta engrana con un borde 9 exteriormen-_
te sobre los receptéculos espolvoreadores 1, 2 y 3 y los sujeta
debido a ello asimismo formando una columna cilfndrica.

Cada receptlculo espolvoreador 1, 2 y 3 tieneé
una pared frontal 10 superior, en la que est8 previsto un nﬁmeroé
de orificios espolvoreadores 11. La tapa 8 tiene un paso 12 que %
es tan grande gue mediante giro de la tapa 8 pueden gquedar libreg

en cada caso “odos los orificios espolvoreadores 11 de un recepté
|

culo 1, 2 y 3, gquedando tapados sin embargo los orificios de losi
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otros receptlculos. Tal y como muestra la figura 1, la superfi-
cie lateral en forma de arco del wvcecept@culo 1 esté retrasada en
la zona del borde 5 de la parte de fondo 4, de manera que el bor
de 5 no sobresale del contorno exterior de la cl@mara espolvorea

dora 1 y se produce una superficie lateral lisa.

En las figuras 4 y 5 se representa un recept&

I NN

culo espolvoreador 1 sacado de la caja. El receptéculo espolvo-

reador representa un segmento circular con un &ngulo de 180°.Sus

orificios espolvoreadores 1l est&n cubiertos mediante una Eapa !

& oa

14, de manera gque el receptéculo esti completamente cerrado y el

.'-si

condimento servido en &l puede conservarse por un largo tiempo

sin p&rdida de su calidad. . *

*
* 4 . a0

{

l

I

I

' {

Para el ensamble de la caja para expolvorear !

condimentos seglin la invencidn, se insertan por arriba conjdnt %
or

mente en la parte de fondo 4 un receptéculo espolvoreador . y po

ejemplo otros tres recept8culos, que forman en cada caso uq . &ngg

|
| l
lo de 609, hasta que sus resaltes 6 se =nclavan en la ranura 7 |
' [
gque da la vuelta. Previamente se retiran las tapas 14 de los dis i
|
tintos recepticulos. Una vez insertados los recepticulos en la
parte de fondo 4 se pone en la tapc 9 hasta que se enclava en unf
dispositivo de enclavamiento no aclarado con detalle, y la caja
para espolvorear condimentos queda con esto lista para su uso. Si

se vacia prematuramente un receptdculo espolvoreador individual, ;
es posible una vez retirada la tapa 9 extraer éste individualmegE
te de la parte de fondo 4, mediante basculacibn hacia afuera, y

recambiarle por uno nuevo.

Descrita suficientemente la naturaleza del igi
vento, asf como la manera de realizarlo en la préctica, debe ha |
cerse constar que las disposiciones anteriormente indicadas son

susceptibles de modificaciones de detalle en cuanto no alteren



su principio fundamental.
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REIVINDICACIONES

1.- Caja para espolvorear condimento , con va
rias cé&maras que presentan orificios para espolvorear destinados
a 'diferentes condimentos y con una tapa desplazable la cual tie-
ne un paso para espolvorear que es mévil para hacerse coincidir

opcionalmente con los orificios de las distintas c&maras, estan-
do cubiertos en cada caso por la tapa de los orificios de“}as

otras cémaras, caracterizada porque las distintas c&maras est&n

desarrolladas como recept8culos espolvoreadores insertables indi,

.-

vidualmente en la caja para espolvorear condimentos.
2.- Caja segfin la reivindicacién 1, céi&bier&

zada porque los receptéculos espolvoreadores tienen sus ofificiop

espolvoreadores en su pared frontal superior. T

-

3.- Caja seglin la reivindicacibn 1 6 Z;Fchrag

terizada porque tiene seccidn transversal circular. T

-

4,- Caja segfin las reivindicaciones 1'a:3;c§

racterizada porque los distintos receptfculos espolvoreadores
presentan una figura prism&tica con base en forma de sector cir |
cular. %
S.- Caja segln las reivindicaciones 1 a 4, cii
racterizada porque los receptélculos espolvoreadores son inserta-
bles en una parte de fondo, la cual tiene un borde gue abraza a
los receptlculos espolvoreadores en su superficie lateral exte- l
rior, E
6.~ Caja segin las reivindicaciones 1 a 6, cgi
racterizada porque los recept&culos espolvoreadores tienen en sui
superficie lateral en forma de arco un resalte dirigido hacia |
|
afuera que es enclavable en una correspondiente ranura que da lai
vuelta en el interior del borde de la parte de borde.

7.~ Caja segGn las reivindicaciones 1 a 6, ca:



- 10 -

racterizada porque la superficie lateral en forma de arco de los
recepticulos espolvoreadores estd rebajada correspondientemente

a la altura y espesor del borde de la parte de fondo.

8.~ Caja para espolvorear condimento, tal y
como queda sustancialmente descrito en la presente Memoria e ilu

trado en los dibujos adjuntos.

L. er

Esta Memoria consta de 10 hojas escritgs a mé

~r®
quina por una sola cara.

Madrid, {4 Moy .
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