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a fa v o r da

BERTH, LEVI & CO. IN C ., de n acio n alid ad  n o rteam erican a , 

d o m iciliad a  en NEW YORK (E stad os UnHos), 655 Madison Avenue,

p o r :

"Procedim iento y d is p o s itiv o  p a ra  s e c a r  t r ip a s  an im ales" .

M e m o r i a  d e s c r i p t i v a .

E s ta  invención se r e la c io n a  con l a  p rep aració n  de t r i ­

pas n a tu ra le s  obtenidas de lo s  anim ales. Después de l a  prep&*. 

ra c ió n  de l a s  t r ip a s  n a tu ra le s  de acuerdo con l a  p resen te ln-.



vención, esas tripas pueden u tiliz a rse  en la fabrTcal&on de em­

butidos y productos sim ilares.

Es ya conodido que las trip as naturales que se ob­

tienen de los animales se u tilizan  en embutidos y productos 

sim ilares, y sirven para envolver la carne pidada o molida, 

que se usa en la fabricación de tales productos. Las tripas na­

turales son deseables para esta aplicación, porque son digesti­

bles y no se necesita separarlas de la masa de carne, antes 

de su consumo. Desde el punto de v ista  del consumo del produc­

to de carne, las tripas naturales son, por lo tanto, evidente:-  

mente preferibles a las tripas a r t i f i c ia le s .

A pesar de esta gran ventaja de las tripas naturales 

sobre las a r t i f i c ia le s ,  estas últimas encuentran un uso consi­

derable. Esto es por la simple razón de q&e son considerable­

mente menos costosas. La disparidad en precio entre los dos 

tipos de trip as , no obstante, no se debe enteramente a los gas­

tos de producción, sino en gran medida se debe a los gastos de 

transporte que son considerables con las tripas naturales.

Después de sacar las trip as del animal y de limpiar­

la s , es práctica general e l envasarlas en salmuera, en b arri­

les para el embarque. Esto aumenta considerablemente el coste 

de la 3 trip as naturales cuando dichas trip as se han de s e c i-  

bir del extran jero . Que el coste de la tripa natural puede re ­

ducirse materialmente s i  no fuera necesario el envasarla en sa l­

muera, se hace bastante claro cuando se comprende que un b arril  

para embarque tiene un peso to ta l de unos 500 kg. De ésto , so­

lamente unas 15 Kg. corresponden a las trip as siendo e l resto  

debido al peso del b a rril y de la salmuera. Hasta el presente, 

el uso de salmuera ha sido necesario para impedir el deterioro 

orgánico de las trip a s , a s i  como para evitar que se hagan que-.
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bradlzas las trip a s , lo que destruiría su u t i l id a d . Además 

en la práctica presente, al llegar a su destino los barriles  

deben conservarse en almacenaje f r ío , y los fabricantes de em­

butidos encuentran que al ab rir esAs b arriles es una tarea desa­

seada.

La parte económica del asunto no es e l único incon­

venientes resultante del uso de las trip as envasadas en sal­

muera. Las máquinas para elaborar embutidos tienen un elemen­

to que generalmente se le llama en el comercio un "cuerno re ­

llenador". Un extremo de la tripa se gula sobre el "cuerno re ­

llenador" y la máquina descarga entonces el material de embu­

tido a través del "cuerno" hacia el in terio r de la tr ip a , cuan­

do se recibe la tripa envasada en salmuera, por supuesto, es­

té húmeda, y en esta condición, la tripa no se dilata como un 

tubo sino que más bien esté aplastada en una condición en la 

cual las ca ra cte rística s  tubulares no son aparentes. Se nece­

sitan  los servicios de una persona que tenga la destreza con­

siderable, para colocar el extremo de dicha trip a  húmeda y 

guiarla sobre el cuerno rellenador" s&n ocasionarle un daño 

indebido a la trip a .

Es evidente de la anterior exposición, que podría 

resu ltar una gran economía, s i ,  mejor que embarcar las tripas  

envasadas en salmuera, esas tripas pudieran embarcarse secas. 

Pero el secar simplemente las tripas no sería la solución, por­

que secarlas en la condición aplastada producirua un producto 

que se deteriorarla rápidamente, y el cual ho podría ser ajus­

tado a l "cuerno rellenador" de una máquina para rellenar embu­

tid os. Adamás como no es raro el manipular miles de tripas al 

día, el proceso de secado debería operar necesariamente una

30
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gran rapidez.

Por consiguiente el objeto principal de esta inven­

ción es proporcionar un metódo para secar tr ip a s , mediante el 

cual se superan las desventajas del embarque en salmuera, ou- 

g yo método produce tripas que pueden ser ajustadas sobre el "cuer­

no rellenador" de una máquina para rellen ar embutidos, sin re ­

querir! los servicios de un hombre experto, y cuyo método 

permite una gran rapidez en la manipulación de las trip a s . Al 

re a liz a r el presente método nuevo, se estira  una tripa mientras 

10  está húmeda, sobre una tubo que tiene o rific io s  en toda su

longitud, Las tripas húmedas se deslizan fácilmentea lo la r ­

go del tubo. Una corriente de gas, que puede ser a ire , es in­

yectada por e l in terio r del tubo, y esta corriente de gas, se 

dispersa a través de los orificos del tubo, siendo por ello di­

rigida hacia fuera cintra la superficie in terio r de la pared 

15 de la trip a . Como la tripa natural del animal es porosa, la ex­

posición de la superficie in terio r a una corrjaate de gas, ser­

virá para secar no sólo la superficie in te rio r , sino también 

la superficie ex te rio r. Cunado se re tira  la tripa del tubo, 

la tripa no está en condcion aplastada, sino que está seca en 

20 forma tubular, Como el in terio r de la tripa es fácilmente - 

accesib le , no se requiere una habilidad especial para colocar 

su extremo abierto y e s tira r  la tripa sobre un "cuerno re lle ­

nador". Solamente se necesita una corta exposición al gas en 

movimiento, y pueden u tiliz a rse  en una in sta laciin  tantos tu- 

25 bos comosea necesario a fin de obtener la requerida capacidad 

productiva.

Después del secado de la manas d escrita , la tripa  

puede ser aplastada. Este aplastamiento permite una medida
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exacta del diámetro de una tripa determinada, y de este modo 

se agrega una ventaja adicional de la presente invención.

Una tripa procedente de un mismo animal tendrá porciones de 

diámetro claramente diferentes. Además, las tripas obtenidas 

de diferentes animales, carneros, cerdos y reses , temdrán, 

en general, diámetros diferentes. Como las tripas son usadas 

para diferentes productos, que varían de diámetro, es cuestión 

de un momento el segregar las secciones para que caigan den -  

tro de la escala del mismo diámetro. La práct ca presente u ti­

liza los servidlos de personal experto, quien estima el diá­

metro de las tripas mientras están numedas. Cunado se mide 

una tripa seca aplastada, es claro que es posible una medida 

del diámetro, mucho mas segura.

Otro objeto aquí es el de proporcionar un método 

para preparar tripas qie, cuando se reciban por el fabricante  

de embutidos estén lis ta s  para uso inmediato, y que, s i  es ¡ 

necesario almacenarlas, puedan almacenarse ocupando poco espa­

cio . Después del secado como se ha descrito la tripa puede 

fruncirse cobre un tubo de menor longitud que la propia t r i ­

pa. Para u tiliz a r  la trip a , es necesario pues deslizar simpel; 

mente el tubo sobre el "cuerno rellenador" para disponer la th. - 

pa pra su rellen o . Si ha de hacer algún intervalo del tiempo 

importante entre el secado y la u tilización  de la trip a , la t r i ­

pa seca, esté fruncida sobre un tubo o no, puede encerrarse en 

un recipiente a l vacio, o con gas inazte,para impedir su dete­

r io ro . Pero aun cuando sea necesario envasar las tripas a fin  

de conservarlas, el espacio de almacenaje que se necesita no 

srá apreciable.

Un objeto f in a l, en e l permitir la integración de 

cortoa eslabones de tripa para formar eslabones mayores, u ti-
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ligando el procedimiento de secado d escrito . Es evidente que 

es antieconomico pare un fabricante de embutidos el u tiliz a r  

trozos cortos de trip a . Por esto , los^iministradores de t r i ­

pas hasta ahora han tenido que desechar los trozos coitos. Uti­

lizando el procedimiento presente, es posible emplasshdo tro ­

zos traslapados de tripa húmeda sobre un tubo y secándolos, co­

mo se ha explicado, integrar las trip as cortas para formar 

tramos mayores que puedan usuarse. Los trozos cortos s s i  in­

tegrados, quedan inseparables.

Como estos y otros muchos objetos ban a llevarse a 

cabo, se harán claros con referencia a los dibujos que se acom­

pañan, en donde:

La figura 1 muesta un extremo de una tripa enchufa­

do sobre un collarín  anees de llevar a cabo el nuevo procedi­

miento.

La figura 2 muestra una trip a  dispuesta para secar­

la de acuerdo con el presente procedimiento.

La figura 3 muestra varias tripas traslapadas dis­

puestas de modo sim ilar a la tripa individual mostrada en la 

figura 2 .

Después de lim piarla, cuando una trip a animal -10- 

está húmeda, queda arrugada a través de su diámetro como se 

indica en la porción -1 1 - de la figura 1 . Un extremo de la 

tripa húmeda se ensancha y se coloca sobre un co llarín  -12-  

que tiene una porción -15 - cónica para auydar a ensanchar 

, la tripa y ev itar que se dañe el extremo de la misma, lo 

que podría ocu rrir mientras la tripa está siendo estirada so­

bre e l co llarín . Después de estira rse  sobre el co llarín  la 

tripa se mantinen en su lugar por medios de sujeción adeuca- 

dos, tales como una banda elástica  -1 4 - .
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El collarín  -12 - tiene un diámetro in terior -15 - jus­

tamente lo bastante grande para permitir el paso del tubo agu­

jereado -1 6 - . Después de e s tira r  e l extremo de la tripa -10-  

sobre el collarín  -1 2 - , se introduce el tubo -16 - a través del 

diámetro in terior -15 - del co llarín  -1 2 - , y el co llarín  -12- 

con la trip a húmeda colgada én é l ,  se corre a lo largo de la 

longitud del tubo agujereado -1 6 - , de modo que la trip a hú­

meda cubra la supefbie de dicho tubo. El co llarín  -12 - tiene 

una pestaña -17 - que se sujeta mediante un retén elaéstico  

-20 - montado en un extremo del tubo agujereado -1 6 - .

En el aparato ilu stra tiv o  mostrado, el tubo -16 - 

está dispuesto verticalm ente. El propósito de esa disposición 

del tubo, es evitar e l pandeo del tubo, ya que e l tubo -16- 

debe ser de considerable longitud, del orden de 8-9 metros y 

s i  está dispuesto horizontalmente el pandeo en é l seria con­

siderable. No obstante, debe sobreentenderse que el presen­

te procedimiento nuevo para sercar trip as puede realizarse  

con igual e fic a c ia , con un tubo dispuesto horizontalmente. 

Cuando el collarín  -12 - y la tripa -1 0 - estén colosados en 

su lugar sobre el tubo agujereado -1 6 - , entonces, el retén  

-2 0 - sirve para inpedir que el tubo se desprenda del co lla ­

rín  -1 2 - , duBante el secado, debido a la gravedad.

El tubo agujereado -16 - puede ser de metal o de ma­

te r ia l  p lástico , siendo el requisito para el material del mis­

mo, que no sea corrosivo y no ataque la tripa no le imparte 

cualquier ca ra cte rié tica  de sabor indeseable. Sin adecuados, 

por tanto , los metales tales como el aluminio latón o cobre.

Una p lá n tu la  regular de agujeros -21 - estab lecí comunicación 

entre las superficies in terio r y exterio r del tubo, mediante
30



lo cual una corriente de aire o una corriente de cualquier 

otro gaa introducido en el in terior del tubo -1 6 - , se rá 

desviada a l exterio r de dicho tubo a través ae los agujemos 

-2 1 - , Puesto que la propia tripa es porosa, la exposición 

6 de la superficie in terior de la tripa - lo -  a una corriente  

de gas, servirá para secar la trip a  por dentro y por fuera.

Desdes de que la t r ip a -3.0- está en su lugar sobre 

el tubo -16 - se abre la válvula -2 2 - , y el a ire  u otro gas 

es impulsado por una bomba -2 5 - hacia el in terio r del tubo 

10 -1 6 - . Naturalmente, en vez de emplear una bomba, puede emplear­

se un dispositivo de gas, por ejemplo un tamque del mismo, 

manteniendo bajo presión mediante un compresor.

Empleando una parato sim ilar al d escrito , pte den 

secarse las tripas con buen resultado, en 20 minutos a tem- 

15 peratura ambiente, utilizando aire comprimido bajo una pre­

sión de 4 a 5 atmosferas. El tubo agujereado utilizando era de 

bronce y tenia un diámetro de 8 milímetros. En dicho tubo los 

agujeros que atravesaban la pared del tubo, estaban espaciados 

a unos 4 cm. y dichos agujeros tenían un diámetro de aproxi- 

20 madamente 1, 5 milímetro. Bajo estas condiciones y con la pre­

sión mencionada, de 4 a 5 atmosferas se encontró que se mantu­

vo un flujo de aire  mayor que el simplemente suficiente para oo n 

servar la trip a  dilatada, esto es, el flujo de aire no se d isi­

po simp^ente por la difusión á través de las paredes porosas 

25 de la trip a . Mejor dicho, se mantAvo un flu jo  positivo de a i ­

re sobre la superficie de la trip a , cuyo flujo salió  por el ex­

tremo abierto de la trip a .

Se encontró que la velocidad de secado de la tript 

puede aumentarse cuando se desea, secando el a ire  inyectado en 

30 el tubo agujereado, y precalentandodo dichó aire  por encima de

-  8 ,-



la temperatura ambiente. Además, la velocidad de secado pue­

de aumentarse también, disminuyendo el contenido de humedad 

del aire ambiente.

Después del secado, la trip a puede sacarse del oo- 

5 lla r in  -12 - y del tubo -16- y fruncirse sobre un tubo de cartón 

o de otro material apropiado, para su introdiccion sobre el 

"cuerno rellenador" de una máquina para embutir. A lternativa­

mente, o antes de dicho fruncido, ).a trip a seca puede aplas­

tarse para la calibración lin eal del diámetro de la trip a ,

10 por medies automáticos oaanuaAes.

También se encontró e l llevar a cabo la presente 

invención, que se proporciona un medio para soldar o unir 

tramos cortos de trip a  em un solo tramo u tillz a b le . Hasta aho­

ra cuando se encontraba una rotura grave eh pha tripa y se se- 

15 paraba la sección dañada de la tripa , los tramos sanos que 

quedaban eran demasiado pequeños para un suo p ráctico . Gomo 

se ve en la figura 3 , diches tramos cortos de tripa -2 4 - , -25- 

y -2 6 - , pueden traslaparse sobre el tupo agujereado -1 6 - . El 

secado se realiza  entonces como antes se describió. Después 

20 gei secado y de sacar la tripa del tubo -1 6 - , se encontró que 

la seceiónes de tripa -2 4 - , -2 5 - y -2 6 - , antes independientes 

están unidas inseparablemente eh un colo tramo continuo. Di­

cho tramo puede tra tarse  subsiguientemente de la manera que

el tramo individual de tripa seca -1 0 - .
25
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Se reivindica como objeto de esta patente:

1 . -  Un procedimiento para secar trip as anímalos que 

comprende e s tira r  una tripa húmeda sobre un tubo agujereado,
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s introducir una corriente de gas en el in terio r de dicho tu­

bo en proporción suficiente para mantener un flujo de gas 

sobre la superficie in terio r de dicha tripa .

2 .  -  Un procedimiento para secar trip as animales, que 

comprende e s tira r  una tripa húmeda sobre un tubo que tienen 

agujeres espaciados a través de su pared, sustancialmente ptr 

toda la longitud de dicho tubo, e introd&dir una corriente de 

gas en e l in terio r de dicno tubo en proporción suficiente p a ­

ra mantener un flujo de gas sobre la superficie in terio r de 

dicna tripa en toda la longitud de la misma.

3 .  -  Un procedimiento para secar trip as animales, que 

comprenden e s tira r  una tripa húmeda sobre un tubo que tiene 

agujeros espaciados a través de la pared del mismo, sustancial­

mente por toda la longitud de dicho tubo, estando abierto

un extremo de dicha trip a cuando dicha tripa está en su lu­

gar sobre dicho tubo, e introducir, una corriente de gas en 

el in terio r de dicuo tubo en proporción suficiente para mante­

ner un flujo de gas sobre la superficie in terio r de dicha t r i ­

pa, sustancialmente por toda la longitud de la misma, hasta sa­

l i r  por dicho extremo abierto de dicha tr ip a .

4 .  -  Un procedimiento según la reivindicación 3 , en 

el cual el gas empleado es a ire .

5 .  - Un procedimiento según la reivindicad 6n 3 , que 

incluye las fases de e s tira r  un extremo de dicha trip a sobre un 

co lla rín , asegurar dicho extremo sobre dicho collarín  y correr 

entonces dichos co llarín  y tripa sobre dicho tubo.

6 .  -  Un procedimiento para secar tripas animales, qte 

comprende e s tira r  una primera tripa húmeda sobre un tubo que 

tiene agujeros espaciados a través de la pared del mismo, sus-
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tan cialm en te por tod a l a  lo n gitu d  de dicho tu b o , e s t i r a r  luego  

una segunda t r i p a  Rumeda sobre dicho tubo disponiendo 3-os ex­

tremos de dich as prim era y segunda t r i p a  en r e la c ió n  tr a s la p a ­

d a, e in tro d u c ir  una c o r r ie n te  de gas en e l  i n t e r i o r  de dicho  

tubo en prop orción  s u f ic ie n te  p ara  mantener un f lu j o  de gas 

sobre l a  s u p e rf ic ie  i n t e r i o r  de dichas t r ip a s  a lo  la rg o  de l a  

longitud  combinada de l a s  mismas.

7 )  Un procedim iento p a ra  se ca r  t r ip a s  an imal es que com­

prende e s t i r a r  una prim era t r i p a  húmeda sobre un tubo que tie n e  

ag u jero s espaciados a tra v é s  de l a  pared del mismo, s u s ta n c ia l­

mente p or toda l a  longitud  de dicho tu b o , e s t i r a r  entonces una 

segunda t r i p a  húmeda sobre dicho tu bo, disponiendo lo s  extrem os 

de dich as prim era y segunda t r i p a  en r e la c ió n  tra s la p a d a  y es­

tando a b ie r to  un extrem o de d ich a segunda t r i p a  cuando dichas  

t r i p a s  e s tá n  en su lu g a r sobre dicho tu b o , e in tro d u c ir  una co­

r r ie n te  de gas en e l  i n t e r i o r  de dicho tubo en p rop orción  s u f i­

c ie n te  p a ra  mantener un f lu jo  de gas sobre l a  s u p e rf ic ie  in te ­

r i o r  de dich as t r i p a s ,  sustanoialm ente a  lo  la rg o  de sus lo n g i­

tudes to t a l e s  combinadas y  de modo que s a lg a  por dicho extremo 

a b ie rto  de dich a segunda t r i p a .

8 )  Uh d isp o s itiv o  p ara  se ca r  t r ip a s  anim ales según e l  

procedim iento dé la s  re iv in d ica c io n e s  a n te r io r e s , que comprende 

un tubo con l a  s u p e rf ic ie  l a t e r a l  p r o v is ta  en to d a  su exten sió n  

de ag u jero s e sp a cia d o s , cuyo tubo p re s e n ta  en uno de sus e x tr a ?  

mos un conducto p ara  l a  lle g a d a  de una c o r r ie n te  de un gas y 

e s tá  cerrado por e l  extremo op u esto , de manera que e l  gas que 

e n tre  en e l  tubo por su extrem o, s a lg a  por lo s  o r i f i c i o s  de l a  

pared l a t e r a l ,  en combinación con un c o l l a r í n  independiente, que 

puede d e s liz a rs e  sobre e l  tubo y con medios p a ra  f i j a r  a dicho  

c o l l a r ín  e l  extremo de l a  t r ip a  que se ha de s e c a r  y  exten der
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l a  t r i p .  ao b r. . 1  tu b o , p a r .  qn . **1

g<M qua . . 1 .  por l o .  a g n j .r o .  4.  q .  s u p e r i l o i .  u t e r t d  4 .1  t n -
bo .

9 ) Procedim iento y d is p o s itiv o  p ara  s e ca r  t r ip a s  ani­

m ales.

E s ta  memoria co n sta  de doce páginas e s c r i t a s  por una 

s o la  c a r a .

BARCELONA, 25 de noviembre de 1 9 5 3 .
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