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Memoria descriptiva.

Esta invencién se relaciona con la preparacién de tri-
pas naturales obtenidas de los animales, Después de la prepa.

racién de las tripas naturales de acuerdo com la presente in.
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vencion, esas tripas pueden utilizarse en la fabr
butidos y productos similares.

k8 ya conodido que las tripas naturales que se ob-
tienen de los animales se utilizen en embutidos y productos
simileres, y sirven para envolver la carne pidada o molida,
que se usa en la fabricacifn de tales productos. Las tripas new
turales son deseables para esta aplicacibn, porque son digesti~-
bles y no se necesita éeparsrlas de la masa de carne. antes
de su consumo. Desde el punto de vista del consumo del produce
to de carne, las tripas naturales son, por lo tanto, evidente ;=
mente preferibles a las tripas artificiales,

L pesar de esta gran ventaja de las trips naturales
sobre las artificiales, estas (iltimas encuentran un uso consie
derable. Esto es por la simple razbn de giis son considerable-
mente menos costosas, La disparidad en precio entre los dos
tipos de tripas, no obstante, no se debe enterm mente & los gas=
tos de produccibn, sino en gran medida se debe a los gastos de
transporte que son considerables con las tripas naturales,

Despues de sacar las tripas del animal y de limplare
las, es préctica general el envasarlas en salmuera, en barri-
les para el embarque. Estc aumenta considerablemente el  ste
de las tripes naturales cuando dichas tripas se hen de meci-
bir del extranjero., Que el coste de la tripa natural puede re-
ducirse materialmente si no fuers necesario el envasarla en sal-
muera, se hace bastante claro cuando se comprende gue un barril
para embarque tiene un peso total de unos 300 kg, De ésto, so-
lamente unas 15 Kg. corresponden a las tripas siendo el resto
debido él peso del barril y de la salmuera, Hasta el presents,
el uso de salmuera ha sido necesarioc para impedir el deterioro

orgénico de las tripss, asf como para evitar que se hegan gque=

et e T o



10

15

20

25

bradizas las tripas, 1o que destruiria su uti.lidad. Ademés

en la préctica presente, al llegar a su destino los barriles
debsn conservarse en almacenaje fr{o, y los fabricantes de em-
butidos encuentran gque al abrir esée barriles es una tarea dess-
seada,

La parte economica del asunto no es el finico incon-
venientes resultante del uso de 1las tripas envesadas en sale
muera. Les méquinas para elaborar embutidos tienen un elemen=
to que generalmente se le llama en el comercio un "cuerno re-
llenador™. Un extremo de la tripa se gufas sobre el "cuerno re-
llenador" g la méquine descarga entonces el material de embuw
tido a través uel "cuerno" hacie el 1n£erior de la tripa. cuan-
do se recibe la tripa envasada en salmuera, por supuesto, es-
té hfimeda, y en esta condicibn, la trips no se dilata como un
tubo sino qgue mis bien esté aplastada en una condicién en la
cual las caracterfsticas tubulares no son aparentes. Se nece-
sltan los servicios de una personea que tengas ls destreza con-
siderable, para colocar el extremo de dicha tripa hfimeds y
guisrla sobre el cuerno rellenador" stn ocasionarle un dafio
indebldo a la tripa.

Es evidente de la anterior exposicion, que podria
resultar una gran economia, si, mejor que embarcer ies tripas
envagadas en salmuera, esas tripas pudieran embarcarse gecas.,
Pero el secar eimplemente les tripas no serfa la solucibn, por=-
que secarlss en la condicifn aplastada producirua un producto
que se deteriorarias répidamente, y él cual ho podria ser ajug=
tado al "cuerno rellenador" de una méquine para rellenar embu-
tidos. Admmés como no es raro el manipular miles de tripas sl

d{a, el proceso de secado deberia operar necesariamente uns
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gran rapidez,

Por consiguientg el objeto principal de esta inven-
cibn es proporclonsr un metbdo pare secar tripss, medisnte el
cual se supersn lag desventajas del embargue en salmuera, cu=~
yo metodo preduce tripas que pueden ser ajustadas sobre el Ycuer:
no rellenador"™ de una méguina pare rellenar embutidos, sin re-

queriri los servicios de un hombre experto, y cuyo método

- permite una gran rapidez en la manipulacion de las tripas, Al

reallzar el presente metodo nuevo, se estira una tripa mientras
esté humeds, sobre una tubo gue tiene orificios en toda su
longitud, Las tripas hfimedas se deslizan fécilmentea lo lare
go del tubo. Una corriente de gas, que puede ser aire, es in-
yectada por el interior del tubo, y esta corriente de ges, ae
dispersa a través de los orificos del tubo, siendo por ello di-
rigide hacia fuera céntra la superficie interior de la pared
de la tripe. Como la tripa natural del animal es porosa, la ex-
posicifn de la superficie interior a una corrimte de gas, ser-
viré para secar no sblo la superficie interior, sino tambien
la superficie exterior. Cunado se retira la trips del tubo,
la tripa no esté en condcion aplastada, sino que esté seca en
forma tubular, Como el interfdor de la tripa es fécilmente . .-
accesalble, no se requlere una habilidad especial para colocar
8u extremo ablerto y estirar la tripasa sobre un "cuerno relle-
nador". Solamente se necesita una corta exposicion al gas en
movimiento, y pueden utilizarse en una instslscif{n tantos tu-
bos comosea necesario a fin de obtener la requerida capacidad
Productiva,

Despues del secado de la manem descritas, la tripe

puede ser aplastada. Este aplastamiento permite una medida
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exacta del difmetro de una tripa determinada, y de este modo
ge agrega una ventaja adicional de ls presente invencion.

Una tripa procedsnte de un mismo animel tendré porciones de
difmetro claramente diferentes, Adémﬁs, las tripas obtenides
de diferentes animales, carneros, cerdos y reses, temdrén,

en general, diemetros diferentes. ¢omo las tripas son usadag
para diferentes productos, gue varfsn de difémetro, es cuestibn
de un momento el segregar las secciones pare que calgan den =~
tro de la escals del mismo didmetro., La préct ca presente uti-
liza los servidios de personal experto, quien estimes el dia=-
metro de las tripss mientras estén numedas. Cunado se mide

une tripea seca aplsstada, €8 claro que es8 posible una medida
del diémetro, mucno mas segura.

Otro . abjeto. squl es el de‘proporcionar un método
pare preparar tLripas gle, cuando se reciban por el fabricante
de embutidos estén listas para uso inmediato, y que, si es
necesgario almacenarlas, pﬁedan almescenarse ocupando poco espa-
cio. Despues del secado como se ha descrito 1la tripa puede
fruncirse cobre un tubo de menor longitud que la propis tri-
"@s Para utilizar la trips, es necesario pues deslizar simpel;
mente el tubo sobre el "cuerno rellenador" para disponer la td -
pa gra su relleno., Si ha de hacer algfn intervelo del tiempo
importante entre el secado y la utilizacibn de la tripe, la tri-
pa seca, esté fruncida sobre un tubo o no, puede encerrarse en |
un recipliente al vacio, o con ges irmrte,para impedir su detew
rioro. Pero aun cuando sea necesaric envasar lag tripas a fin
de conservarlas, el espacio de almacenaje que se necesita no
srd aprecisable,

Un objeto final, em el permitir la integracion de

cortos eslabones de tripa para formar eslabones mayores, uti-
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lizando el procedimiento de secado descrito. s svidente que

e8 antleconomico pars un fabricante de embutidos el utllizsr
trozos cortos de trips. Por .esto, losgiministradores de tri-
pas hasta ahors nen tenido gue desechar los trozos coros. Utli-
lizando el procediniento presente, es posible emplegphdo tro-
zo8 traslapados de tripas hfimeda sobre un tubo y secéndolos, co-
mo se ha explicado, integrar las tripas cortaes para former
tremos mayores que puedan usvarse, Los trozes cortos sasil in=-
tegrados, quedan inseparables.

Como estos y otros muchos cobjetos ban a llevarse a
cabe, se harén claros con referencia a los dibujos gque se acom-
pafian, en donde:

Le figura 1 mueste un extremo de una tripa enchufae
do sobre un collarin snues de llevar a cabo el nuevo procedi-
miento.

Ia figzura 2 muestrs una tripa dispuesta para secar-
la de acuerdo con el presente procedimiento.

La figura 3 muestra varias trlipas traslapadas disge
puestas de modo sinilar a la tripa individual mostrsde en la
figurs 2,

Despues de limpisrls, cusndo una trips animal -10-
esté humeda, queds arrugada & través de su diémetro como se
indica en la porcibn -11- de la figura 1. Un extremo de 1la
tripa hfimeda se ensancha y 8e coloca sobre un collarin -12-
que tiene una porcién -13- conica para suydar a ensanchar

la tripa y evitar gue se dafie el extremo de la misma, lo
que podris ocurrir mientras la tripa estfé siendo estirads so-

bre el collaerin. Despues de estirarse sobre el collarin la

tripa se mantinen en su lugar por medios de sujecibn adeuca-

dos, tales como una banda eléstica -14-,
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El collerin -12« tiene un dismetro interior =-15- jus=-
memente lo bastante grande pera permitir el paso del tubo agu~
jereado -16-~. Despues de emtirsr el extremo de la tripa -10=-
sobre el collaerin -12-, se introduce el tubo -16- & través del
difmetro interior -15- del collarin -12-, y el collarin -12-
con la tripa h@imeda colgada én 61, se corre a lo largo de la
longitud del tubo agujereado ~-16-, de modo que la tripe hu-
meda cubra la supefiie de dicho tubo, Kl collarin ~12- tiene
une pestafis ~-17- que se sujeta mediante un retén elaéstico
-20- montedo en un extremo del tubo agujereado =16=.

En el aparato ilustrsbivo mostrado, el tubo ~16-
estd dispuesto verticalmente., =l propbsito de esa disposicién
del tubo, es evitar el pandeo del tubo, ya que el tubo -16-
debe ser de considerable longitud, del orden de 8~9 metros y
81 esté dispuesto horizontslmente el pandeo en 41 serfia con-
gldersble. No obstante, debe sobreentenderse que el presen-
te procedimlento nuevo pars sgercar tripas puede realizarse
con lgual eflicecte, con un tubo dispuesto horizontalmente,
Cuando el collarin -12- y la tripa -10- estén colosedos en
su lugar sobre el tubo agujereado -1B-, entonces, el retén
-20~ sirve pars inpedir que el tubo se desprenda del colla-
rin -12-, durante el secado, debido a le gravedad.

El tubo agujsreado -16- puede ser de metal o de ma=
terial pléstico, siendo el requisito para el material del mis-
mo, gue no sea corrosivo y no ataque le tripa no le imparte
cualguler caracteriftica de ssbor indeseasble, Sén adecuados,
por tanto, los metazles tales como el aluminio latbén o cobre,
Una pléntilla regular de agujeros -21- establecé comunicacién

entre las superficies interior y exterior gel tubo, mediante
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1o cual una corriente de aire o uns corriente de cualquier

otro gas introducido en el interior del tubo =-1l6-, se ré

desviada 8l exterior de dicho tubo a través ae los agujeposg

-21-, Puesto que la propis tripa es porose, la exposicion

de la superficio interior de la tripva =-10- a una corriente

de gas, serviréd para secar la tripa por dentro y por fuersa,
Degfies de que la tripa -l0- esté en su lugar sobre

el tubo -16- se abre la valvula =-22-, y el aire u otro ges

es Impulsado por una bomba ;25- hacis el interior del tubo

~-16~, Nesturalmente, en vez de emplear una bomba, puede emplear-

ge un dispositivo de gas, por ejemplo un tsmgue del mismo,

manteniendo bajo presibn mediante un compresor.

» Empleando una parato similar al descrito, pwe den
secarse las tripas con tuen resultado, en 20 minutos & tem-
peratura ambiente, utilizando aire comprimido bajo una pre-
816n de 4 & 5 atmosferas. El tubo agujereado utilizando era de
bronce y tenia un diémetro de 8 milimetros. En dicho tubo los
agujeros que atravegsaban la pared del tubo, estaban espaciados
a unos 4 cm. y dicaos agujercs tenian un difmetro de aproxi-
madamente 1, 5 milfwetro. Bajo estas condiciones y con la pre-
8ién mencionada, de 4 a 5 atmosferas se encontré que se manta-
vo un flujo de alre mayor gue el simplemente suficiente para o n-
servar la tripa dilatads, esto es, ei’flujo de sire no se disi~
po simplente por la difusibn d través de las paredes porosss
de la trips. Mejor dicho, s8e mantiivo un flujo positivo de ai~
re sobre la superficie de la tripa, cuyo fiujo salid por el ex-
tremo ablerto de la tripa,

Se encontrb que la velocidad de secado de la trim
puede aumentarse cuasndo se desea, secando el aire 1nYéctado en

el tubo agujereado, y precalentandodo dichd alre por encima de




10

15

20

25

30

ls temperatura ambiente, Ademés, la velocidad de secado pue-
de sumentarse también,'disminuyendo el contenido de humeds @
del alre ambiente.

Después del secado, la tripa puede sacarse del co-
llerin -12- y del tubo =16~ y fruncirse sobre un tubo de cartén
0o de otro material apropiado, pars gu introdiccion sobre el
"euerno rellenador" de uns méquine para embutir. Alternativa-
mente, o antes de dicho fruncido, la tripa seca puede aplas=-

tarse para la calibracifn lineal del difmetro de la tripa,

por medios autofiaticos o mnuades,

También se encontrd el llevar a cabo la presente
invcn016n, gue se proporciona un medio para seldar o unir
tramos cortos de tripsa em un s0lo tramo utilizable. Hasta aho=
ra cuando se encontraba una roturas grave eh pha trips y se se-
paraba la seccibn dafiada de la Lrim , los tramos senos gque
guedabasn eran demagiado pequeiios para un suo préctico. Como
se ve en la figura 3, diches tramos cortos de tripﬁ -24-, =25~
¥y -26=, pueden traslaparse sobre sl tube agujereado ~16~, El
gecado se realize entonces como antes se describib. Despues
del secado y de sacar la tripa del tubo -16-, se encontrd que
la seccifnes de tripa -24-, -25- y -26-, antes independientes
estén unidas inseparablemente en un colo tramo cont{nuo. Di-
cho tramo puede tratarse subsiguientemente de la manera que

el tramo indlvidusl de trips seca -10-.

—wmnzzzzs N o} p Al-m=rwwen.

Se reivindice como objeto de esta patente:
le~ Un procedimiento para secar tripas animales gque

comprende egtirar uns tripa nimeda sobre un tubo agujersado,
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e introducir una corriente de gas en el interlor de dicho tu-

bo en proporcion suficiente paraz mantener un flujo de gas
spbre la8 superficie interior de dicha tripm.

2.~ Un procedimiento para secar tripes animales, gque
comprende estirar una trips ufimeds sobre un tubo que tienen
agujercs espaclados a través de su pared, sustancialmente par
toda la longitud de dicho tubo, e introdhdlr una corrlente de
gas en el interior de dicno tubo en proporcibn suficiente pa -
re mantener un flujo de gas sobre la superficie Interior de
dicog tripa en toda la longitud de la mlgma,

Se~ Un procedimlento para secar tripas animsles, que
comprenden estirar ume tripa nlGmeda sobre un tubo que tiene

agujeros espaciados a través de la pared del mismo, sustanvial-

" mente por toda 1la longitud de dicho tubo, estando abierto

un extremo de dicna tripa cuando dicha tripa esté en su lu-
gar sobre dicho tubo, e introducir, una corriente de ges en
el interior de dic.c tubo en proporcibn suficiente para mante-
ner un flujo de gas sobre ls superficle interior de dicha tri-
pa, sustancislmente por toda laylongitud de 18 misma, hasta sa~
1ir gor dicho extremo ablerto de dicha tripsa.

4.- Un procedimiento segln la reivindicacibn 3, en
el cusl el gas empleado es aire,

5.~ Un procedimlento segfin la reivindicad 6n 3, gue
incluye las fases de estirar un extremo de Glcna trips sobre un
collarin, asegurar dlcno extremo sobre dicio collarin y correr
entonces dichwos collarin y trips sobre dicho tubo.

- 8.~ Un procedimiento para secar tripas animales, g

comprende,estirar une primera tripa hGmeda sobre un tubo gue

tiene agujeros espaciados a través de 1a pared del mismo, sus-
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tancialmente por toda la longitud de dicho tubo, estirar luego
una segunda tripa Fumeda sobre dicho tubo disponiendo los ex~-
tremos de dichas primera y segunda tripa en relacién traslapa-
da, e introducir una corriente de gas en el interior de dicho
tubo en proporeién suficiente para mantener un flujo de gas
sobre la superficie interior de dichas tripas a lo largo de la
longitud combinada de las mismas.

7) Un procedimiento para secar tripas animales gque com-
prende estirar una primera itripa himeda sobre un tubo que tiene
agujeros espaciados a través de la pared del mismo, sustancial=-
mente por toda la longitud de dicho tubo, estirar entonces una
segunda tripa hdmeda sobre dicho tubo, disponiendp los extremos

de dichas primera y segunda tripa en relacién traslspada y es-

‘tando abierto un extremo de dicha segunda tripa ouandd dichas

tripas estan en su lugar sobre dicho tubo, e introducir una co-
rriente de gas en el interior de dicho tube en proporciénm sufi-
ciente para mantener un flujo de gas sobre la superficie inte~
rior de dichas tripas, sustancialmente & lo largo de sus longi-
tudes totales combinadas y de modo gue salga por dicho extremo
abierto de dicha segunda tripa. '

8) Un dispositivo para secar tripas animales segin el
procedimiento de las reivindicaciones anteriores, que comprende
un tubo con la superficie lateral provista en toda su extensién
de agujeros espaciadoz, cuyo tubo presenta en uno de sus extree
mos un conducto pasra la llegada de una corriente de un gas y
estéd cerrado por el extremo opuesto, de manera que el gas gue
entre en el tubo por su extremo, salga por los orificios de la
pared lateral, en combinacién con un collerin independiente, gue
puede deslizarse sobre el tubo y con medios para fijar a dicho

collarin el extremo de la tripa que se ha de secar y extender
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la tripa sobre el tubo, para que ge 86998 Dor 1a gccidén del
- 8as que sale por los agujeros de la superficie lateral del tu-
bo.

9) Procedimiento y diSpositivé bPara secar tripas ani-
males,

Esta memoria consta de doce péginag escritas por una
sola ocara.

BARCELONA, 25 de noviembrs de 1958.

P. A
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