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P A  Y A N T B D E  I N T R O D U 0 C I O N 
por diez anos,
para todo el territorio español, sus colonias y protec­
torado, por "SISTE1A DE PlDlnlrR Y CONSmEV^^R PIíBPnldloüS 
EN POLVO YAin ItiBRICACION ID HELADOS", cuyo privilegio 
se solrcina a ravor de ra entinan espacióla CDla^lOu In, 
S.A., resínente en Barcelona, Avaa. José Antonio n2 
67o, 2S.

M E U  C R I A D E  S o Y I P i I V A
El objeto ce la presente solicituu ce Patente se re­

fiere a un sistema de preparar y conservar los prepara­
dos en polvo usados para la fabricación de helamos de 
frutas y, particularmente, de los helados al linón, con- 

5 teniendo esencias a oase o.e productos orgánicos, fácil­
mente alternóles al aire, por autooxinación o por contac­
to con sustancias acidas, que modifica esencialmente cuan 
to a este respecto se conoce en la aorualinaa en nuestro
país, dando como resultado práctico industrial la obten—
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cion de los citados preparados en polvo que proporcio­
nan helados cuyo . ,usto se mantiene invariable aún mu-
cho despuós de su fabricación.

Actualmente en la imbricación oe los nelauos al 
limón se añade a la mezcla pastosa de helado o jugo 
concentrado de limón, una mezcla re deido cítrico y
de aceito esencial, junto con compuestos densantes 
adecuados, cono por ejemplo: harina do semilla de 
algarrobo, alginatos, carboxinetilcelulosa u otros.

Asta mezcla resulta de difícil conservación, dado 
que el aceite esencial de linón, constituido en su 
mayor parte por substancias terpénicas, cono el li-
món , e1 citra1, el pinen o i torpenos, so ai ¿ e-
ra por contac GG GOÌÌ r a -L -ymie acida constituirá por
rei C; Q cítrico , resouó e G 0 un perirdo muy oreve, aUU-
que se re corserve en reci pi OduOS lierme ti cadente ce­
rrad os , por io cual el helar o piorde el Ŝ -OOl y aro-
iba caracterís Gñ-COG del liiUór

Se lia intentado evitar este inconveniente forman­
do el croducto en cuestión en dos fases separadas, 
una pulverulenta, constituida por íciro cítrico y los 
prqcuotos doumd-üos y uiia liqdj-dd c ono oituid^ i-*oi ^cci^ 
te esencial o jugo concentrado de limón.

Este sistema o.e fabricadón ha resultaeo insuii—
ciento pLtd-'Gt J-bd- Uonserva.ció;a del producto ya que, si
de GUm.Lt parte se 'medir. la alteración ¿e i a esencia
de lim<in por par com ponente ácido, no se podía
impedir la alteración de ia fase liquida rebiro a la 
tendencia a la polimerización y a la a utooxidación de
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(í OLn j-OS inconvenio
jncr un product,0 üe conse
car-icteríarica

loa tárpenos en presencia de una minina canndad de 
oxígeno atmosférico.

De acuerdo con la .rresente Patente, se elifinaui 1 0 -
3nci ona nos, po rjai t i end o 
íción ilicitana y con 

n.iáticas invariables, constitu­
yendo un -.-reducto coxapuonto por dos ¿..ezclaa pulveru- 
le.-i.taa que, por comoaiaía:. de descripción, llamai-er^os 
preparado n2 -] y preparado nS 2, en el cual el prepa­
rado n3 1 está compuesto por ácido cítrico, más ios 
oportunos productos aereantes, cono por ejemplo: hari­
na de semilla de algarrobo, alginatoa, carboximetilce- 
lulosa u otros, mienrraa; que ol preparado nS 2 es*cd 
compuesto por propicios Heneantes varios, cono por 
ejemplo los pne anreriormentc se han citado, en los 
que se ha adsorbido el aceite esencial del limón.

Este uso de las substancias ¿¡.ensartes y adsorben- 
tea, como la harina de la semilla de algarrobo, en su 
calidad de soportes de adsorción para el aceite esen­
cial de limón y, al mismo tiempo, la separación que se

¡ctua de lí fase acida recreció ae la aue contiene
aceite esenciam, remite la fabricación de un oro-

dúo üO do larguísr-.-a comervao-.ón.
nn escoro, ei aocó^^ coercían no j-j.i.¡.or, adeorbico 

por uumocuaoo soporte, so vue-..re osuaole a la auoo*
oxidación y a la polio.erizaci 6n, que eran los factores 
deteri-.ina.<.tos do la laceración ae los proauotos separa­
dos se un los aocoaos antearemos, areneras ouc aa se­
paración del comoonente áciao del aceite esencial,
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excluye la seq-qunda cauca de alteración de loe terpe-

rescnte Patente haya oiuo
nos del aceite esencial.

Aunque el método de as. pi 
estudiado particulaia.onto para su aplicación a la con­
servación de los productos para la iaoricación de los 
helados al limón, puede usarse el mismo método para la 
conservación de los productos destinados a los helaros 
de naranjas 5 , en ponera!, para la iaoricación de los 
productos similares al tipo descrito, o sea productos 
que contengan un componente terpénico fácilmente alte­
rable y un componente acido.

Descrita convenientemente la Patente que motiva la
presente Penaría, se nace constar auo la misma es sus­
ceptible de cualquier modificación de detalle, que no 
altere su Dundamente, para lo que se resume a continua­
ción la esencialio.au ae la misma, no divulgada, practi­
cada, ni mentó e... ejecución en Aspada,

N 0 T A R A  I  V I  r D I  b ,4 T C R I  a
1" — .vm DA— ^ 0 0̂ . 1 U *-.* e— . A.i - ...r.. .0 n--

-Db A ó o _-om n ĵÂ cos^  , ..p.j-fc d io  a —̂ ̂  r a —
briceción ue melados de iruta y de un modo particular 
los helados al limón y en general a los que contienen 
esencias aromáticas a base de componentes terpénicos 
fácilmente alterables al aire, por autooxidación cuan­
do se encuentran en su fase líquida o por contacto con 
una substancia áciüa, c - a - r - a - c - t - e - r - i -  
z - a - d - o, porque la Dase ácima del preparado, consis 
tente preferentemente en ácido cítrico, se separa de la 
fase aromática y esta fase aromática se ausorbe mediante



V

-  5 -

: - ^
#

5

* 10

24 58 88
un soporte de adsorción adecuado, tal como: harina 
de semilla de algarrobo, algínatos, carboximetilce- 
lalosa y similares, para que la misma se transforme 
en estable a la autooxidaciÓn y a la polimerización.

23 - SISTEMA DE PREPARAR Y CONSERVAR PREPARADOS 
EN POLVO PARA FABRICACION DE HELADOS.

Todo tal y conforme queda descrito y reivindica­
do en la Memoria descriptiva que antecede y que 
consta de cinco hojas escritas a máquina por una so­
la de sus caras.

MADRID,16 de Diciembre &e 1.958
CERATONIA, S.A.,.
P.A.

" 7  ¿ m  /
Rmudet J. J. MOXGAOH
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