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dal escanola, uomiciliada en Barcelona, Calle Hall, 53, y 
Gallo tjaiìTora, 4 , por ...  ̂ le m  ce-̂ CionHÂ luN

La presente invención se refiere a un procedimien­
to químico encaminado a evitar la oxidación y enranciamien- 
to de los aceites, grasas, mantequillas, etc.

Hasta la fecha se han venido utilizando varios uro-
ductoa para evitar esta oxidación, como son los est( de

lü.

ácido gálico, ácido nordihidroguayarétlco, Tenox 11.
Los métodos corriente ¡ente seguidos, tienen general­

mente diversos inconvenientes derivados de los productos 
utilizados en los niveos. Así, por ejemplo, los esteres del 
ácido gálico muestran un buen efecto estabilizante, pero hay
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que considerar se efecto nepativo en ol saoor y la decolora­
ción observada en el producto trelaco, aderas de sus reac­
ciones secundarias de coloración que tanto perturban tndus- 
triaironte. di ácido nordir.i.lro¿piayarótico, tiesa soláronte 
un efecto conaicionai.

Por el contrario los productos tratn-os, ¿e acuer­
do con sí precodimlento objeto da la presente patente de in­
vención, tienen una mejor protección contra la autoxidación, 
conservación del color, olor y caber en grasas, incluso pu­

lo . rificaáas y acabadas, ningún descenso notable en la forma­
ción de humos, ningún oscurecimiento posterior al calentar 
hasta temperaturas de cocción, no espumante ni salpicante, 

y su acción fisiológica sobre el organismo humano es abso­
lutamente inofensiva.

Ssenoialnente, consiste en partir de una reacia for­
mada por los siguientes productos:

Acido citracónico ..................... ....de 40 a 7upor A
Sinergista (ácido tartárico o enterco....... de 30 a sopor

la aplicación -'te case producto no ofrece dificúlta­

le. des p'or ser sanáronte soluble en agua, alcohol y aceites y
¿presas-

Se aplica disolviendo el producto en una pequeña 
cantidad de la grasa a tratar, agitando y calentando lige- 
ramentc. loiism asi u.na coiccjon miase mas concernirá,a 

que se incorporará a 1- ñaua principal de aceite o grana.
In! dosis de emplea, anemia del G'l al d'43 por l.Oüü. 
Serán independientes Jel objeto de la invención las 

proporciones de los componentes en la preparación antioxi-
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danta resemaua sierre opue ras variaciones 
can no afecten a su. escncj alidad­

as introduz

Se reivindica como objeto de la presente cátente 

de invención:
1. Procedimiento para la conservación de aceites, 

presas, mantequillas y similares, que consiste esencialmen­
te en someter estos últimos a la acción antioxidante de una 
preparación sólida compuesta por un 40 a 70 por ^ de un an­
tioxidante tal como el ácido citracónico y un 30 a 6o por p 
de un sinergista, de pi-eferancia ácido tartárico o cítrico 
que ce aluden a los aceites y presas en dosis de O'l a 0'4e 

por l.OrO, impidiendo por efecto del poder antioxidante de 
los Ingredientes el enrancianiento de las mismas.

2. Procedimiento para la conservación de aceites, 
¿jia^as, mantequillas y ^j-m^ra-Lce.

La presente memoria consta de tm-s hojas foliaras, 
escritas a máquina por una sola cara.

Barcelona, a 14 de noviembre de Ifud.
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