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PATENTE ] Jpr—

MEMORIA DESCRIPTIVA

que se acompafia a la solicitud de

una PATENTE. DF, INVENCION.. .. . por.veinte afios, en Fspafia

a favor de

Don Tormzato Mp Plana . . det nacionalidad
sape.ﬁola . domiciliado en ... Barcelons

callede ... v;;enguﬁ ST - -1 . S |

por: '

'« UN.PROCEDIMIENT® PARA.IA.ELABORACION.DE.UN.PAN DE REGIMEN"

NG 10606 .
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por "in orocedinianto pard o eleborecidn de un pan de

cdrinient

a faver de Don Torenaito ralp llank, ae nscionalided es~

paiiola, domieilisido en Hurcelonsa, cslle de Velencie ne 268,
ERTLY RIS LL AT DRI AR S RTIIE e ER 2

MO NTA DESCHIPTIVA

gn 12 actuslidad o2 elaboran diferentes clases de
puan @ base de sluten, vero ougi vodus vicnen el nlsmo ste
bar, y egshag falia de varicdad cn el gusto, llege muchss

veces 2 Tatilgar i pnc.aante diavdético,

2

son al procediniento de qua ed objeto ls presente

-

patente de invencidn, se lugra un pan diastinto, que se

conzerva tiernc, s un saber arradatle y de gran velor

i

rutritivo, propiecades dabug, delberminntivas de que el ro-
N T ? ]

fav.do pan ges un alinentc especaslmente inuicsdo en el
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régimen del diabdtico. o4 5 5 & g

Consgiste esencimlmente el procedimiento de referen-
cia, en acoplar por mezcla bajo proporciones adecuadas, gluten
seco, harins de soja ligermmente dextrinade, harina de almen~-
dras y harine de trigzo de fuerza, sometiendo a esta Wltima a
wn lavado con agua & efsctos de aumsentar la proporcidn de glu-
ten eliminando la nuyor cantidad de fécules; la paste resultan—
te del lavado, se {deja a un gZrado convenliente de humedad a efec-
tos de lograr ﬁnaiﬁuena homogeneidad al efectuar la wezcla con
las cantidades apropladas de sluten seco, harina de soja y ha-
rina de almendra; preparada asi le pasta, se somete ésta a la
mdquina de panificacidn trabajdndole el tiempo preciso para fu=
sionsr completarente los distintos componentes y darle la con-
sistencia necesaria; teminadea esta operacidén, se llenan de pas-
ta los moldaes preparzdos y ge cuece a la tenperatura adecuadsa,

Los moldes utilizados podrdn variar de forma y tae

wario, pudiendo ser ligos o con relieves paras dar una caracterisg-

ticu determinada 8 las barritas o panes elaborados.
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Se reivindica como objeto de la presente patente
de invencidns

12,~ Un procedimiento para la elaboracidn de un pan
de régimen, consistente en mezclar gluten seco, harina de soja
ligeramente dexirinudu, harine de sluendra y herina de trigo de
fuerze; 8 fin de aswaentar la proporeidn de gluten, se somete la
harina de fuerze & un lavaje con azua eliminando asi la mayor
cantidad dJe féculas; la pastu resultente del levedo, se deja a

un grado conveniente de huumedad para obtener ung buens homoge-
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neidsd al efectuar la nezcla con les cantidades apropiedas de
gluten seco, harine de soja y harina de aluendraj preparsda asl
la pusta, or dsta sometlds a la ndquine de penificacidn, traba-
Jdndola uwn tiempc detwmiinado para fusionsr completanente los
distintos componentse y darle la consigtiucia necesaria; termi-
nadas esta operucidn, se llenan los modelos preparadog y g€ cue-
ce & tempersitura adecusda al cuso,

2R p= UN PROCUDIY IBNT'O PARA T SLABORACION LE UN
PAR D5 RoGTILH.

Y todo cuanto afecte & la esencinlidad de lo des—
crito en le pressute nemoria gue consta de tres hojas foliedes
v mecanografizdaa por una sola cara,

Barcelona, 14 de loviembre de 1.958
Jen Torcurto AalP FLAMNA

p/a.
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