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La presente patente de invención se re fiere  

a mejoras en la s  instalad  Iones para l a  moltur ación del pimiento 
en rama» mediante l a s  anales se perfeeoiona e l sistema de moltu.- 

raoi<5n de pimiento en rama que se emplea hasta e l d ía  de hoy, 
desde que este producto 11 egó a Espafía, para la  obtención de 

pimentón*
Como es sabido e l  pimiento en rama oon un g r a ­

do de seoado normal, es pasado por un triturador o molino para 

desmenuzarle, (se llama a e sta  primera operación o pasada de 
" t r i t u r a r * ) }  una vez efectuada á sta , se pasa por otro molino,

(operaoi<5n de "re to rax *)}  a continuación nuevamente se vuelve 
a pasar por e l molino y a s í  hasta t re s , ouatro o se is  veces, 
además del n triturado» y " retorado», hasta oonsegulr l a  finura 

de molienda que se desea*

Una vez conseguida, se oriba e l pimentón, 

b ien sea a mano o oon oriba movida por motor*

Tal modo de moler e l  pimiento para obtener 

e l pimentón, tiene lo s  sigu ien tes inoonvenientest

-  oomo e l  pimiento es grasicn to , es malo de 
oonducir a travás de elevadoras, y por tanto, l a  elevación se 
haoe a pala y con espuertas, recogiendo e l  producto del suelo, 

a l a  sa lid a  del molino, para subirlo a brazo oon la s  espuertas, 
varios pasos de escalera, a l  molino siguiente*

— por ser un produoto graso, tiene e l incon­

veniente de que, al dar l a  primera pasada e l  pimiento se callen-86
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ta , y l a s  piedras (que san. Xas que le  oortan o muelen) se em­

bazan, debido a que queda molido en parte , mientras que otras 
partíou las son de mayor tacaño y a s í  sucesivamente. Este defec­

to de embazado se va aumentando oon oada pasada, por ser cada 

vez más l a  cantidad totalmente molturada, oon lo  cual se haoe 
imprescindible parar e l molino para sacar l a s  p iedras y pió ar­

la s  i haciándoles oaras nuevas. Esto acarrea un desgaste de 
p iedras innecesario y una gran pérdida a e tiempo, lo  que s ig ­
n if ic a  un gran detrimento de l a  produoolÓn»

-  a l  dar más pasadas por e l molino, e l  pimen­

tón que quedó molido en l a  primera, como vuelve a l  molino para 
la  segunda, tercera , cuarta, e t a . , l a  cantidad de producto mo­

lid o  ha ido aumentando y re su lta  que; la  parte de pimiento) que 
se molió totalmente en la  primera pasada, vuelve cuatro o oinoo 

veoes; l a  molida en la  segunda pasada, vuelve tre s  o cuatro 
veces; l a  de l a  teroera pasada, vuelve dos o tre s  veoes; l a  de 
l a  cuarta pasada, vuelve una o dos veces, e tc .

Así e l pimiento sufre un grado de alteración 
propenso a  l a  f  «mentación, debido a la  cantidad de veoes que 

se «soba*, oon lo cual pierde una gran parte de sus grasas «a-  
tu ra le s , quedando por e llo  considerablemente mermadas la s  mejo­

r e s  propiedades vitam ínicas que determinan l a  calidad  del pro­
ducto*

Re s a lta  a s í  una operación de molienda len ta  
y definiente, porque a l ir  mezoladas la s  parte s molidas to ta l-
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mente en l a  pasadla anterior oon l a s  no molidas, l a s  primeras 

a l remolerse Indebidamente» aumentan fiotioiam ente de oolor» 
brotan sus g rasas y obstruyen l a  porosidad de l a s  piedras» re­

duciendo progresivamente sus a r is t a s  aortantea, esto e s , se 

embazan o eno intan*
Esta d ificu ltad , lig iam en te» se aaentáa a 

medida que se van sueedlendo l a s  pasadas, puesto que oada vez 
olroula por e l  molino mayor o antidad de pimiento ya molturado»

Gomo consecuencia de lo  expresado, y oon e l 

f in  de salvar un tantos la s  d ificu ltad es del actual procedimien­

to , se hace necesario dedioar gran extensión de lo ca l para e l  
desenvolvimiento de l a  molienda, puesto que e l  producto ha de 

extenderse para su enfriamiento entre una y otra pasada»

So r lo  que se re fiere  a l rendimiento, oomo 
está  en razón d irecta  del diámetro de la s  p iedras, ya sean ho­

rizo n ta les o v e r tío s le s , tomemos oomo ejemplo de referencia 
ana fáb rica  que tenga se is  molinos oon piedras de 600 mm» 0»

Tal fábrioa , en oondioiones normales» moltu­

ra actualmente de 1»£0G á 1*800 k gs*, oada 24 horas* Sara ello  
ha habido que subir e l pimiento 5 ó 6 veces a l  molino, o lo 
que es lo  mismo» se han movido, no ya lo s  1»500 k g s ., que se 

toman como promedio, s i  no un to ta l de 9.000 fcgs., puesto que 
se ha movido se is  veces* Habrán sido necesarios para ello  dos 
o t re s  hombres, por cada uno de lo s  tre s  turnos de oóho horas» 
Además, a l  f in a l ,  hay fue cribar e l  pimiento, para separar la s
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p artes no molidas, lo  que s ig n ifica  un aumento de trabajo a 

cubrir»
También es un gran inconveniente e l de qua 

es necesario bastante lo c a l , toda vez que para molturar en 
plan ro tativ o , habrá en cualquier momento varios m iles de k i-  

lo s  del producto, repartidos entre lo s  montones de l a s  s a l i ­
das de l o s  molinos y el que está  extendido para que se en frie .

Por la s  mejoras fue se reivln&laan se adap -  

ta  una criba a l a  sa lid a  de cada molino, a l  objeto de fue a l 
dar l a  pasada correspondiente por cada uno de lo s  de l a  serie , 

e sta  oriba separe lo  molido (fue es retirado  definitivamente), 

por una p arte , y lo  n<5 molido caerá a un elevador fue mecánica­

mente lo  sube a l  segundo molino.
Este a su vez, separará tambián l a  aorrespon- 

diente parte molida e igualmente, mediante otro elevador, se 

transporta e l resto  al teroero, y a s í  sucesivamente, hasta com­
p le ta r  la  se r ie . Generalmente bastará non que sean cuatro mo­

lino s.
Con t a l  disposición se consiguen la s  siguien­

te s  ven tajasi
-  e l pimentón que se muele en cada pasada, 

no vuelve a entrar en otro molino, puesto que no es neo asarlo , 

evitando a s í  que e l producto pierda una gran parte de su rique­
za natural, o osa que sucede oon e l sistem a trad icional a l arre­
batarse oon innecesarias y p erju d ic ia le s pasadas de molino.
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-  a l  separar por este proocaimiento l a s  par­

t íc u la s  monjías, l a s  no molidas se manejan fácilmente a través 

de elevadores, oosa que no se r ía  posible sin  e s ta  separaoién 

previa*
-  oon un lo o al rnudho más pequeño, se puede 

d esarro llar oémoda y satisfactoriam ente l a  molturaolén*
la s  oribas pueden oolooarse a l a  sa lid a  de 

oada molino o debajo de e l lo s }  bien sean movidas por procedi­
mientos mecánicos o a mano, aunque esto áltimo no e s  reaomen- 

aable por enoareoer l a  mano de obra*
-  como solamente entra a l  molino pimiento 

exento de p artícu las pequeñas (molido t o t a l ) ,  hay l a  oompleta 
seguridad de qué es Imposible que l a s  piedras se embaoen o en - 

cinten.
-  la s  piedras dedicadas exclusivamente a mo­

le r  siempre pimientos del mismo grueso, tienen menor desgaste 

y entretenimiento*
Por lo  que se refiere  a l a  mejora de rendi­

miento, que se aloanza oon una in stalación  de molturaolén es­
tab le o ida de acuerdo oon lo  que se reiv in d ica, pueden baoerso 

la s  sigu ien tes oonsidersolones*
Una vez triturado e l  pimiento, un solo hom­

bre lo  pasará a un molino que a l  dar e l  "retoro" o primera f a ­

se de l a  molienda, proporcionará de un 5 i un 10 $ de pimiento 
totalmente molido* Por lo oual, s i  en ooho horas pueden pasar
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por oste molino de 1*000 á 1.500 k g s., y este paso nos d¿ un 

promedio de 118 k g s*, totalmente molidos, pasan solamente a l  

segando molino 1.368 kgs* Este paso se haoe automátioamente 
por e l elevador*

Usté molino, a su vez molturará e sta  canti­
dad en 13,5 horas y nos dará en molido un 30 $, que represen­
ta  416 k g s ., quedando sin  moler 978 k g s ., que pasan igualmente 

por un elevador a l teroer molino*
Este en su oorrespondiente pasada, molerá 

totalmente de un 50 á un 60 $ , oon lo  cual en ooho horas habrá 
molido 486 k g s*, quedando sin  moler lo s 486 k g s*, restantes*

Estos pasarán por e l  mismo sistem a de eleva­

ción a l cuarto molino, y en ouatro horas quedarán totalmente 

molidos, quedando por tanto terminada l a  opezaoidn.
Así resu ltan  la s  sigu ientes ventabas* oon 

se is  molinos, trabajando como actualmente lo  haoen durante 84 

horas oada uno, lo  que haoe un to ta l  de 144 horas de trabajo , 
se consiguen 1*500 k g s ., de molturaoiÓn completa*

Molturado oon l a  in sta lación  reivindicada, 

en e l primer paso se han empleado 8 horas, en e l segundo 13,5, 
en e l tercero 8, y en el cuarto 4,^ es decir, 33,5 horas de 

trabajo  en to ta l .
Se ha incrementado e l rendimiento e l  389 

o sea, que oon estos mismos se is  molinos en 84 horas, se mole­

rían  6*436 k g s., en lugar de lo s  1*500 k g s ., que actualmente 
se molturan*
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Otra ventaja es que oomo solamente se eoha 

e l  pimiento una vea, solo liará f a l t a  un obrero, ya que solo mo­

verá 8*145 k g s*, en 8 horas do trab a jo , quedándole tiempo su fi­
ciente para sacar lo s pimientos molidos, puesto que estos pue- 
¿en caer directamente a unas c a r r e t i l la s  y solo tendrán que 

transportarlos ouanto á sta s  se llenen tfor s í  so la s* Al r e t ir a r  
estas c a r r e t i l la s  se habrá oerrado previamente l a  válvula de 

sa lid a  de pimiento molido hasta que sean oolooadas de nuevo, 
evitando a s í  que el producto se derrame, con lo  que naturalmen­

te , ahorramos l a  recogida además de l a  limpieza que esto sign i­
fica *

Así pues, en la  mano de obra conseguimos un 
ahorro considerable ya que, para moler 1.600 k g s . , hacían f a l t a  
ooho operarios, ahora para 6.436 k g s*, solamente necesitaremos 
un operario, para cada uno de lo s tre s  turnos* con lo que con— 
seguimos un ahorro de 7/8 del capítulo  de gastos de personal.

Además, ouando la s  ooseohas vienen atrasadas 
y lo s  f r ío s  tempranos, e l  in d ustria l fabrioante se vá en l a  

im posibilidad de se rv ir  oon la  aeleridad que esta olrounstanoia 
exige, porque por ejemplo, para molturar 160.000 k g s ., oon e l 
actual procedimiento, se necesitarían  100 días completos de 
trab a jo , o sean 300 Jornadas de ooho horas*

Oon l a  in sta lación  mejorada que se re iv in d i­
ca, apearte de la s  grandes ventajas que suponen l a  eoonomía y 

oalidad, ex iste  la  de l a  rápidez, p a ís  la  misma cantidad de p i-
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miento quedaría totalmente molida en tan solo 24 d ías* En la s  

circunstancias apuntadas bien puede suponerse que l a  diferencia 
a favor es nada menos que de 76 d ías*

ía r a  mayor olaridad oonoretaremos la s  carao -  
te r ís t io a s  da l a  in stalación  que se reiv in d ica, con referenoia 

a l a s  adjuntas fig u ra s , que corresponden unioamente a  una fo r­
ma de ejecución, s in  carácter alguno lim ita tiv o , que se presen­

ta  a t ítu lo  de ejemplo de realización  con e l  f in  indicado, ya 

que l a  forma, dimensiones y m ateriales con lo s cuales se cons­
truyan sus p iezas, serón en cada oaso lo s  que se estimen p e r ti­
nentes para l a  aplioaoiÓn oonoreta de que se tra te , sin  que ta­
le s  variaciones, a s í  como la s  que se hagan en detalles de pre­

sentación u organización, afecten a l a  esencial idad reivindica­
da, por lo  que la s  in stalaciones que se fabriquen dentro de l a  

idea general reseñada, oon cualquiera de esas modificaciones* 
no serán sino variantes igualmente comprendidas y protegidas 
por e l  presente reg istro *

l a  figura  1» representa l a  g i s t a  de frente 
de uno de lo s  molinos, instalado de acuerdo oon la s  mejoras 
que se reiviiñ  loan.

l a s  figu ras 2a y 3a corresponden a  la s  v is ta s  
la te r a le s  del molino, prescindiendo del motor de accionamiento,

l a  figu ra  4a , en proyección longitudinal en 
alzado, i lu s tr a  esquemáticamente una instalación  establecida de 
acuerdo oon lo  que se reiv indica.
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Con referencia a ta le s  figu ras y a lo s  ntime -  

ros que sobre e l la s  designan la s  partes y d e ta lle s de l a  Insta» 
laoión representada, que interesan a lo s  fin es de esta memoria» 

l a  descripción de l a  misma es oomo signe *

Aparte de l a  to lva  -1»» molino -18-, motor de 
aeoionemiento -5- y transmisiones -2 -  y -4-, que mueven e l  d is­

positivo  de allmentaoi<ín de l a  to lva y e l e je  del molino -16—, 

en oada uno de lo s molinos lo s  elementos oaracterístioos de la  

d isposicién  que se reiv in d ica son: e l  ouexpo -13- de l a  aribu» 
oon doble compartimiento y cribas intercambiables -12-, cuyo 
ouerpo, por un extremo, va soportado por l a s  b ie las delanteras 

-O-i y por el otro por l a s  b ie la s tra seras -14-, accionadas por 
la s  b ie la s  motrices y exoántrioas -16-, articu ladas a l a s  ante­
rio res por lo s  bulones -15-, yendo a su vez movidos lo s  otros 

extremos de esas b ie la s  -16— por l a  excéntrica compensadora -17..

l a  sa lida  del pimiento no cribado, se efeotda 
por el vertedero -8-, mientras que el producto cribado sale por 

l a  válvula interruptora -10— En -6- se indican lo s  co jin etes 
del e je  cigüeñal -7- movido por l a  correa sin fín  -3 -, que aoalo­

na l a  polea montada en é l ;  y en -11- e l  bul<5n soporte de l a  
b ie la  delantera.

l a  ln stalao ién  (figu ra  4a ) se compone de va­
r io s  molinos -18- montados en b atería , que por sus válvulas in­

terruptoras -10- dán sa lid a  a l pimiento molido, mientras que 
por e l correspondiente vertedero -8- sale  el pimentón no molí-
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do, que re alba la  booa de carga -22- del elevador -23-, para, 

oon su  verdetero -24-, dejar oaer e l  pimiento no molido en la  
to lva -1-, del molino -18- siguiente, oon ouyo proceder se con­

siguen todas la s  ventajas antes eu n esta s*
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Este reg istro  aonsta de l a s  siguientes r e l-

vi ndio aciones t
I a . -  Mejoras en la  in stalaciones p a r a l a  

molturaelón del pimiento en rama, oaraoterizadas porque en l a  
parte in ferio r de oada molino va dispuesta una oriba oon dos 

oompartmientos-y cribas intercambiables, que tiene una sa lid a  
pon válvula interruptora para e l  pimiento molido y un vertede­
ro para el no cribado, que l e  deja oaer en l a  boaa de sarga 

de un elevador que a su vez le  v ierte en l a  to lva del molino 
sigu ien te , constituyendo l a  in stalación  e l número de ¿ s to s  en 
b a te ría  neoesarlo para l a  realización  to ta l de la  molturaelón 

que interese*
2a. -  Mejoras según lo  reivindicado en e l 

punto an terior, caracterizadas porque l a  criba va montada en 

dos juegos de b ie la s ; uno an terior, que se corresponde oon e l  
lado en que va dispuesta l a  válvula interruptora, cuyas b ie la s  

por su  otro extremo están articu ladas a l a  base de sustentación 

del molino? y otro, montado* de modo análogo y accionado’ por una, 
excántrloa, que a su vez e stá  movida por transmisión de correa 

por el e je del molino, aooionado por e l correspondiente motor*
6a * -  Mejoras en la s  in stalacion es para l a  

molturaolón del pimiento en rama*
Según se describe y reivindica en esta memo­

r ia  descriptiva.
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Se d e ta lla  a i lu s tr a  con loe planos reglamen­
ta r io s  que a l a  misma se acompañan.

Y ouya memoria consta de 13 hojas, fo llad as 
y e sc r ita s  a máquina por una sola de sus oaras*

Bat.
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