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MEMORIA DESCRIPTIVA 
que se acompaña a 
l a  so lic itu d  de una

PATENTE DE INVENCION, por VECETE ASOS en ESPAÑA, a favor 

de Don RAMON NA7ARRETE CORT^ y Don VICTOR ESPARZA SORIA 
de nacionalidad española, domiciliadas en Valencia, ca - 
l i e  de Jacinto Labaila , 7

. por

*  EgnPC MECANICO AUTOMATICO PARA LA FABRICACION DE CON- 
SERVAŜ  ' ,
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Inventor: I^ s so lic ita n te s .
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La Invención e que se re i  i  ere la  presente Memoria 
constituye una novedad in d u stria l con c a rac te r ís tica s  y 

ventajas que la. hocen merecedora del p riv ileg io  de explo­

tación exclusive, por e lle  so lic itad o , de acuerdo con le s  ' 

prescripciones ¿e l Estatuto vigente sobre Propiedad Indus­
t r i a l ,  de fecha 26 de ju lio  de 192$, texto refundido publi 

cado e l 20 de ab ril de 1930.

La industria conservera española, especialmente l a  
dedicada a le  fabricación de mermeladas y productos simi­

la re s , emplea desmesurada cantidad, de mano de obra, que re­

percute no solo en lo s precios de lo s  productos obtenidos 

sino que también en le  calidad de. lo s  mismos, ya que en 

su proceso de fabricación no pueden ser observadas siempre 

unes adecuadas condiciones de higiene.

Casi todas la s operaciones seguidas en dicho proce­
dimiento de-fabricación están realizadas manualmente, como 
ocurre, por ejemplo, con e l acto de desprender le s sem illas 

y la  p ie l de les especies a conservar. Incluso se rea liza  

también manualmente e l troceado de la s p iezas.
Los in-ventores, fabricantes de maquinaria para la  

industria conservera, han ideado e l equipo mecánico automá­

tico  que sirv e  de objeto o la  presente so lic itu d , mediente 

e l cual es posib le re a liz a r  todo un proceso de fabricación 
sin  intervención manual ergune que no sea la  c a ra c te r ís t i­

ca de manutención y v ig ilan c ia  de la s  máquinas y la  impres­
cindible de alimentación ¿e l equipo v retirada de lo s  pro­

ductos acabados.
El equipo cuenta con ios siguientes órganos en com­

binación:

30 a) máquina cepilladora-limpiadora de frutos
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b) tren de arrastre  c la s ific ad o r

! e) cori? dora desco razonadora de fru to s y tro *

ce adora

: . d) levadora de Trozos

! 35 e) cocedor-trituredor
f )  tamizador y separador de pulpes

g) bomba de trasiego y envasado.
- La máquina cepilladora-lim piadora de fru tos se subdi-

ü vide en c e n iliadora-limpiadora propiamente dicha y mesa de

40 selección, y et tren cíe arrastre  c la s ific ad o r  se compone
del c la s if ic a d o r  y de un elevador d istribu idor que v ierte

i w lo s fru tos sobre le  máquina cortañora descorazonadora y tro**

:3 ceadora. La bomba ¿e trasiego , por su parte, está d irecta-
-t

mente conectada a l tamizador y separador de pulpas,, y even-

{ 45 tuaímente unida e una tuberie de conducción del producto -

para llevarlo  hasta e l lugar de envesado.
Cada uno de lo s órganos descrito s ouenta con evacua-

dores e través de los cuales se  van retirando bien lo s  fru-

to s que desean eliminarse o bien lo s  residuos procedentes

50 de cada, una de la s  operaciones a que aquellos son sometidos
. durante e l proceso de fabricación .

Fundamentalmente, tarto  la  máquina cepilladora-lim pia-
* dore, cogo le  mesa ue se lee donadora, constan de una se r ie

! de ro d illo s , transversales en relación con e l  camino seguido
55 por lo s  productos, y dotados de movimiento en e l mismo senti.

. do que el seguido por lo s repetidos productos, cuyos rodi -
l ío s  complementan., en un caso la  acción de los cep illo s y,
en otro, ejercen función seleccionedera.

Los fru tos pasen automáticamente a la  máquina c la s i f i -
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y distribuidos sobre la  cortadora desoorosonadora, méqiina 

que re a liza  lo s  trabajos sigu ien tes: 1 .-  Cortado en dos — 
partes de cada fru to . 2 .-  Descorazonado de cada una de la s  

mitades. 3 .-  Troceado de le s  mitades descorazonadas, prefe 

rentemente en cuatro p arte s.-  En le máquina referida se eva 

cuan lo s desperdicios resu ltantes del descorazonado, del 

mismo modo que en la  cepilleaora 7 en la  mesa de selección 
se evacúan lo s  residuos correspondientes.

Desde l a  máquina an terior los trozos penetran en la  
máquina lavadora, en la  Que se separan de lo s mismo la s  im 

purezas resultantes del descorazonado y troceado. Esta má­
quina ívadora se compone esencialmente ¿e una cámara tubu­

la r  formada por r e j i l l a  m etálica, cuya cámara es g ira to r ia  
axialmente y está provista en uno de sus extremos de una 

tolva de recepción de los productos y en e l extremo opuesto 
de un d ispositiva de descarga. Esta lavadora tiene dispues­

ta  en una parte de su longitud une dicho o rociador de egua 
que cae sobre lo s fru tos troceados, y otra parte de la  mis­
ma máquina, desprovista de la ducha aun cumdo esté comunia 

cada con la  anterior actúa como escurridera de lo s  trozos 

lavados.
Queden a s í  preparados lo s  productos a tra ta r , pare su 

siguiente ingreso a i e l  cocec.or tritu rador, el cual es un 
dispositivo  que comprende una envolvente tubular hermética­

mente cerrf d.a por lo s  medios sigu ien tes: En uno de lo s  ex­

tremos de dicha envolvente, cuya posición normal es la  ho­

rizo n ta l, ex iste  una to lva de recepción de lo s  productos 
procedentes, de la  lavadora, y debajo de la  tolva actúa un 

helicoide que tome dichos productos y io s introduce en la  

envolvente. So iid erias del e je  sopona del helicoide antes

-  4  -
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mencionado son una se rie  de cuch illas o desmenuzadores que 
trituren  finamente e l producto introducido en la  envolvente 

a l  mismo tiempo que se hoce entrar en l a  misma envolvente 

vapor de agua acón di oi on ado que cuece e l  producto para con** 
vertirlo  a i una pasta susceptib le de ser  tamizada con e l 

fin  de separar de e l la  le  pulpa en condiciones de envasar 

este por un ledo y por otro e l producto f in a l, es decir, 

la  mermelada, jugo, etc .
Desde e l cocedor tritu rador e l producto lleg a  a l a  

tolva del tamizador y separador de pulpas, cuyo d isp o s it i­

vo consiste en une envolvente de r e j i l l a ,  tubular o sanitu 

bular, en cuyo in terior actúan una se r ie  de p a le ta s que 

remueven'el producto haciendo que lea  fácu las, jugos, mer­
meladas, etc , caigan por lo s  o r if ic io s  de l a  r e j i l l a ,  en 

tanto que l a  pulpa viene a s a l i r  por uno de lo s  extremos de 1 

la  envolvente tubular o semitubular. El producto f in a l ,  des­

provisto de l a  pulpa se bombee a través de l a  bomba in sta­
lada en la  sa lida  del tamizador y se conduce hasta lo s  en­

vases.
0e un moco .tote le mente esquemático se ha representado 

en lo s  dibujos adjuntos e l equipo d escrito , l a  lámina única 
muestra e l equipo en una v is ta  la te r a l  y en una v ista  en 

planta, respectivamente figuras 1 * y 2 * .  En ambas figuras 
la s  le tra s  correspondientes identifican  semejantes partes 

de acuerdo con l a  descripción anterior.
l a  representación esquemática es acorde con el eapi- 

a i tu de le  so lic itu d  que comprende, según e l enunciado, un 
equipo mecánico automático per? le  fabricación de conservas 
totalmente desconocido hasta e l día de l a  fecha, para e l 
cual, en sus carac te rís tica s  generales-, se reivindica e l

8
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p riv ileg io  de explotación exclusiva.

Es posible que de modo independiente algunas de la s

maquinas o partes ,.ue .-n'cran en le  composición del equipo 
que nos ocupa ya sean conocidas en otres aplicaciones o - 

incluso para fin es sim ilares; por e l lo , se han despreciado 
lo s detalles d  ̂ realización de cada una de dichas maquinas 

o partes, que son datos accesorios.

130

135

nviuentcmnite, la  ausencia* de mano de obra es notoria 

con l a  ayuda de este  equipo, según se ha preconizado s i  co­
mí aazo de l a  memoria, jieda totalmente suprimido e l trabajo 

manual relativo  a l desprendimiento de sem illas y p ie les de 
la s  especies a conservar, e incluso el de levado de lo s  pro 

ductos y envasado, por lo que sin  duda alguna e l procedimien 
to puede sor realizado en le s  condiciones de higiene más 

rigu rosas.

140
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N O T A
En resumen: La pat,.nta de Invención que se s3 l i c i t a  

recaerá sobre la s  reivindicaciones sigu ien tes:

1* . -  'gqpiPO HECAnICO ACUT0MATIC0 PARA LA FABRICACION 
DE (DN3BRVA3, caracterizado esencialmente por comprender lo s 
sigu ientes órganos en combinación: un tren  limpiador y s e -  

leccionador de frutos compuesto por una mesa cepilladora y 
o tra de selección, estó ultima relacionada con un c l a s i f i ­

cador de tsmaSos desea e l cual lo s  productos c la s ific ad o s 
son traslad os y distribuidos sobre una máquina déseorazona­
dora y troceadora que ce halla unida a una máquina lavadora 

de lo s  trozos obtenidos, desde cuya máquina lo s  trozos lava 

dos y escurridos pasan a un cocedor-triturador que entrega 
la  masa formada durante la s  operaciones simultáneas de t r i -

150 turación y cocción a una máquina tamizadora que apara la
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pulpa de la  fácula o juego para bombear este último produc­

to hasta lo s  envases correspondientes.
2&.- B^PIPO, según reivindicación anterior, caracte­

rizado por e l anpleo de un tren cepillador-Mmpiador y se- 

leccionador de lo s  procustos formado por una se r ie  de rodi 
l ío s  tran sversales en relación con la. dirección seguida 

por lo s citados'productos durante e l proceso de fabrica. - 

oion, dotado dicho tren de aiedios propios para la  evacua­

ción de lo s  residuos resu ltantes de la s  operaciones r e a l i­

zadas .
3 * .-  BQPIPO, según reivindicación primera, caracteri 

zado por e l hecho de que la  máquina lavadora esta  consti­

tuida por un cuerpo tubular g ira to rio  axialmente dotado de 

to lva de carga situada en l a  parte in ferio r  de l a  máquina 
troceadore, en cuyo cuerpo tubular actúa una ducha que cu­

bre aproximadamente lo s  dos tercios de su longitud, siendo 

e l tercio  reatante cámara de escurrido de lo s  trozos lava­

dos, y estándo constituido todo e l cuerpo tubular descrito 
por una superficie  o rificad a , preferentemente te la  metáli­

ca.
4 * .-  BQ7IP0, según reivindicación primera, caracteri 

zado por l a  constitución de la  máquina cocedora y trituradora 

a base de una envolvente herméticamente corre da del modo si-  

g u ia ite í e l cuerpo principal es tubular y está dotado en - 
uno de sus extremos de una to lva de carga coincidente en 

su posición, con la  e sc o t i l la  de sa lid a  de l a  máquina lavado 
ra , y debajo de dicha tolva actúa un helicoide de introduc­
ción de lo s  productos soportado por un eje  que lo  es también 

de una se rie  de elementos tritu rad ores, ta le s como cuchillas 
montadas sobre e l e je  o resu ltantes de la  d ivisión  de discos,
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lo s  cuales ocupen toda l a  longitud de l a  envolvente que re­
su lta  con cámaras internas herméticamente cerradas en la s  
ouales se introduce vapor de agua acondicionado que actúa 

sobre l a  mesa durante el desplazamiento de e l la  hacia l a  

185 sa lid a  y antes de pasar a l tamizador.
5 * .-  RQpIPO, según reivindicación orimera, caracte­

rizado porque e l tamizador es un cuerpo tubular orificado 
dentro del que se mueven p ale tas que separen la s  fécu las 
de l a  pulpa, haciendo que la s  primeras se f i lt r e n  a través 

190 de lo s  o r if ic io s  de l a  envolvente en tanto que la s  u ltim a  
se desplazan en sentido la te ra l  para ser evacuadas a l a  

parte externa de la  máquina; dotada la  parte in ferio r  del 

tamizador, por donde se reciben la s  fécu las o jugos, de 

una bomba que extrae -al producto f in a l pera conducirlo a 
195 lo s lugares de envasado, y e lo s  envases propiamente dichos.

6&.- se reiv indica, por último, como objeto sobre el 

que ha de recaer la  patente de Invención que se s o l ic i t a :  

E4HP0 M3BANIC0 AL'POHATIVO PARA LA FABRICACION DE CONSER­
VAS.

200 ' Todo t a l  y como queda descrito y reivindicado en la

presente Memoria que consta de ocho ho jas, e sc r ita s  a má­

quina por una so la  casa.
Madrid, 5 de septiembre de 1958 

AlgpNSQ^NiRIA

e





¡I


	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



