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Ie corceniracidn de los zumos de tomate y de frur
tas se realiza generalmente en instelaciones que oomprenden une
serié de eveporadores, e travds de los cusles el zumo va adqui-
riendo por feses sucesivas concent raciones cade vez meyores.Fre
cwmant emert ¢ estos aparatos son de efecto miltiple, esto es, aprg
vechan el vapor quw se deserrolla en unae de las fases para ca -
lenter el evaporador en otra fase. |

Uno de los pmwalemss més graves yue se presentan
en le construccidn y en el funcionemiento de estas instalecio -
nes se debe & la dersided y viscosided que adquiere el zumo con
cent redo en les fagses finegles o en la fase final, pues la den -
sided y viscosidad no permiten emplear caslentadores de tubos
verticeles y haste el preserte han impedido el empleo de calen-
tedores de cuerpos emuleres csncédntricos, puestas estas superfis
cies recelientan el producto & camsa de su naturaleze y de la
lentitud de sucirculecidn, y lo caramelizan, perjudicando de
modo irreparesble lz calidad del producto fingl.

Por e en las instealmciones del tipo entes des-
crito hebfa que recurrir & evaporsdores con camisa de vepor y
funcionemiento disconbinue, los cuwele s en parte suprimen les !
vernt ejes de la continuided de funcionemiento de los otros evapo-i-
redores que constituyen el conjunto de aparatos.

Se ' descupnierto que wne viva cirailacidn del
zumo concentrado er direccidn perslele a les superficies cazlen-—
tedoras, cusndo éstes estén constitufdes por cwrpos enulares
conc éntricos, impide la careme lizacidn de los zumos y los consi+

gulentes inconvenient es arriba mencionados y también se he des—
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cubierto gque pera conseguir este objeto no paste en abscluto une
circulacidn del zumo provocade dentro del eparato mediante agi-
tadores, hélices u otros dispositiws y que tempoco es suficen-
te une circulacidn exterior lograde por efecto térmico, como al
gunas veces se utilizae en la cristelizecidn de algunas sales
por evaporacidn de sus disoluciones, sino que se he demostrado
ser rnecesarie la actuwoidn de una bombe de suficiente potencia,
inserte en un conducto de circulacidn situsdo por frere del ever
porador,

Se he comprobedo ademds que la velocidad que ed-
auiere el zumo concentredo en dicho conmducto de ciroculacidn,
puede aprovecherse convenientemente pare crear w1 sumento de
presidn en correspondencis de la tobera aspirente de una lomba
de distribucidn que sirve pare la descarge del producto concen=-
tredo acabedo.

Le patente se pm pone tembién sacer provecko de
le disposicidn erribe sefelads paras realizar un control eutomé-
tico de 1m concentracidn del zumo extraido del smrato. Con ob-
Jeto de que se enmbiende mejor el objeto presentemocs en el ad-
junto dibujo esqemdticammnte una form de ejecucidn del mismo.

En el recipiente 1, el zumo qus debe pasar le
dltiue etepe de concentracidn, pene tra por el conducto 2 y se
recelien ta por cuerpos anulares concéntricos 3, en los cusles
circule el vapor introducidio por los tubos 4 y 5e

Por el fondo del recipiente se dispone el orifi-
cio de descarge 6 que se ecncuertre en comunicacidn con la bomba

volumétrice roiatoria 7, que &spire el zumo por el empslme 6 ¥
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lo envie con notebls fuex;za el tubo 8, ascendiendo & lo elto y
vielve a entrar en el recipiente por enclua del elemento calen-
tedor, seliendo con cierte inclinecidn hecia abajo.

En continuecidn rectilines hor izontel del tm zo
inferior del tubo 8 se encuentra un tubo de empelme cénico 9
unido & le tobera espireante de uns banve volumétrice 10. El me-
teriel elevado por este bomba elimemnta 2l tubo 11 que & travds
de une védlvule tersde 12, couunice con el tubo 13 que & Su vez
desemboce nueveamente en un punto del trozo verticel del tubo 8
artes citmdo. En un punto intermedio del tubo 11 se ramifioa el
empelme 14, en el que se aplice una vdlvule 15 ecocioneds por un
dispositivo electromegndtico 16 d&e tipo conocido, edecusdo pa~-

ra exciterse por la ocorriente eldctrica emitida por un refrécto
metro 17 inserto en el trozo del tubo 8 commeniido entre el emy
relme 9 y el tubo 13.

En 18 se indice un egitedor rotatorie provisto
de ldminss 19 inclinsdes respectoc = la verticel y gue penetran
ertre los anillos que comprende el elemento recalentedor 3; oon
le. rotacidn del agitador 28, las lédmines 19 pueden también pro-
ducir un empuje hecia &bajo sobre el zumo que Se enclwenire ai-

tre los cuerpos anuleres 3.
Como se desprenie fhcilmente de la arterior des-

eripcidn, el zuwo sometido & la Ultime etarm de concemtracidn
se hace circailer por el funcionemiento de homba 7 con notable
velocided & traves del reciplente 1, de modo que con este vel o~
0idad no puede descender & valores de contacto tan pequeiios

con los cuerps snulares 3 que pueda realizarse la caramelize-
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cidn del zumo, fewreciémiose este fendmero, como se comprenie,
gracies & la presen:ie dsl sagitador 18 con las léminas inclina-
des 19, awngue esta ﬁresemia no see del todo indispensable.
Ponisndo en moviuiento la bombe 10 y suponiendo
cerrade la vdlvule 15, une parte del zumo circula e travds de
los conductos 9, 11, 135 venciendo le presidn & qw estd tazrada
la vdlvula 12; le otre perte del zumo circuls a través del re-
freactémetro 17, o1 cwl, cuando la concemtracidn del zumo he
edquirido un nivel preestablecido, envia corriemnte gl disposi-
tivo 16 que abre le védlvula 16, & trevds de 1la cual el produc-
to con la concentracidn requeride se rscoge convenient emente.
4 le bombe 10 llege el zumo con une presidn que
se sumem;a por le presencia del en:palzﬁe g8 y por tento en dste
el zumo llege dotado de cieria velocided, de modo que no = lo
se fecilite el func ionzmiento de la bambe 10, sino yue también
se implde que por demesidn se formen burbujes eventuales de
vepor que podrien origirerse por une excesive lentitud del =i~
mo noteblemente demso, y moverse en el tube 9 bejo la aspire-

cidn de la bomba 10.
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El presente registro comprenie laes siguientes
reivindiceciones: -

l.~ Apareto pera le evamracidn finel de zumos
concentrados de taomate, frut as y simileres, ceracterizado por
un riecipiente que contieane elsmentos recalente.doresben forme
de cuerpos snulares concémtricoe, y por un condlueto de cirocule-
cidn situmdo por fuers de dicho recipierte, en el que se inser-
te une barba y que perte del fondo del recipiente desembocando
en el mismo por encime del nivel de los zumos,

Re = Apsrato segin lo reivindicedo en el punio 1,
carescterizado porque la bombe se encuentra en pmximidad inme-
digte 2l fondo del recipiente.

3 - Aparato segin lo reirinlicado en los puntos
1 y 2, cerecterizedo porque el indicado tubo lleve inserte una
derivacidn proviste de une bomba pare le descerge desl prodmcto
concentrado.

‘ 4, - Apasrato segin lo reivindicedo e el punte 3,
carascterizedo porque dicha deriveocidn esfé coloceda a cont inue-
cidn de un troz rectilineo del citaedo conducto.’

Be= Aperato segiin lo reiviniicedo en los puntos
3 y 4, caracterizado porque diche derivacidn se une sl citedo
corducto & través de une vflvula de retencidn tarada y estéd pro

L]

viste de vdlvule de interceptacidn pars las descerga.
6e - Aperato segln lo reiviniicedo en el puntoc 5,
cerscterizado porqw dicle vélvula de interceptecidn se me.niobré.

por un refractémetro inserto em el trozo de dicho conducto cir-
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7.~ Aperato pare 18 evaporecidn £inal de los zu~

cuitedo por 4iche derivacidn.

mos concemtrados de tomete, frutas y simileres.

Segén se describe y reiviniice en la presente me;
moria descriptive y se ilustre con los dibujos que & le misme
se mcompefiene

Conste ests memoris de siete hojes folimdes y ess

crites & mdquina por une sole de sus carase

A
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