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El Estatuto vigente sobre Propiedad lndustrial, de

26 de Julio de 1929, en su texto refundido publicado el 30

de Abril de 1930, establece los caracteres de patentabili-

dad de las invenciones de tipo industrial que tienen por
objeto obtener ventajas sobre lo ya conocido, admitiendo

por consiguiente como patentables, las nuevas. mdquipag, a-
paratos, instrumentos, procesos de fabricacibn, etc. Pa am
sese 8

plitud de conceptos previstos como patentables, ha Llevado
8l legislador a aclarar (ArtQ. 46) que la enumerac@Sb_con—
tenida en dicho cuerpo legal es puramente enunciatiVd'y mno

limitativa, haciéndola extensiva incluso a los descubrimien

tos de tipo cientifico (Arte. 47).

El Decreto de 26 de Diciembre de 1947. recogi€ndo

la. Orden de 18 de Noviembre de 1935, confirma el cri‘terio

. .
. e -

legal de que también serfn patentables los instrumen&ds, ob
jetos, o partes de los mismos, gue aporten a 1la funciéﬂ)a
que son destinados, un beneficio o efecto nuevec, y en defg
nitiva que constituyan una mejora sustancial sobre lo ante
riormente conocido.

Pues bien, a tenor de lo expuesto, y en baée al ar
ticuledo que recoge los conceptos expresados, debe conside-
rarse, que lé invencibn a que se refiere la presente memo-
ria, constituye una novedad industrial, con caracteristicas
y ventajas que la hacen merecedora del privilegio de explo-
tacibn exclusiva que por ella se solicita, premiando asi
los méritos de quien aporta a la industria del pais una me-
Jora efectiva y precisamente comprendide entre las enuncia-
das por la Iey como patentables. (Arts., 46 y 47 en relacibn

con el 171, en su nueva redaccidn afectada por la Orden de

18 de Noviembre de 1.935),
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La presente invencion, segin se expresa en el -~
enunciado de esta memoria descriptiva, se refiere a un dis-
posifivo perfeccionado para coccidn de viandas, el cual es
del tipo de los que constituyen una vasija compuesta por ung
base en contacto.con el fuego y una tapadera de campana..

Bisicamente el dispositivo se caracteriza princi

palmente por el hecho de que la base de contacto cén.él fue

go estd constituida por un cuerpo monopieza discoidal, cuya
zona central constituye una superficie horizontal prp}onga-
da en un ala proyectada hacia abajo que, después de* wifrir

una curvaturaase proyecta y se continuva hacia arriba*en una
meyor longitud determinando un primer escalén interno,, para

continuarse en otros escalones, unos & ellos externe-¥ que

sirve de asiento al borde correspondiente de la tap&?lfinali

.
[ ) 'Y .

zando en un ala proyectada hacia abajec y finalizada-emxr un
borddén externc que es coplanario con la parte curvada corres
pondiente al ala en que se prolonga la propia parte central
y circular, de tal modo que dicha superficiedel borddém, asi
como la coplanaria con €l termina en la base de asientofy -
apoyo del dispositivo.

El escal6n interno correspondiehte al. ala prdyeg‘
tada hacia arriba determina un asiento para apoyo de una se
rie de elementos auxiliares y discoidales de accidén comple-
mentaria y optativa, y cuyos elementos auxiliares estan cms]
tituidos por una parrilla y discos con perforaciones de re-
hundidos que apoyados en dicho escaldn de la base determina
con la depresidn central, originada como consecuencia del -
ala proyectada hacis abajo y curvads para proyectarse hacia
arriba de la superficie central, una cédmara colectora de los

Jugos desprendidos por la vianda y una camara difusora del
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calor radiado por la parte en contacto con el fuego.

Finalmente,, cabe resaltar el hecho 32 que el dis
positivo cuenta con una pareja de asas convencionales dis-
puestas diametralmente opuestas y dotadas de un arrcllado
helicoidal bicdnico.

Para 'complementar la descripcidn que seg}zi.dgxmente
se va a realizar y con objero de ayudar a una mejoqﬂngpren-
sién de las caracteristicas del invento, se acompafg.g la
presente memoria descriptiva de unr juego de planos cuyas fid

guras represqntan lo siguiente: _ .

-

Figura 18.- Muestra una vista en seccidén diametral

de un piano vertical del dispositivo realizado de aguardo -

con la invencién. . .

Figura 22.- Muestra una vista en pérSpecpiyé de -
w10 de los elementos auxiliares discoideles, consti;&{éos -
corcretaments por un cuerpo discoidal dotado de orificios y
cavidedes embutidaé que congtituye ur. cuece-frutas.

| Pigura %2.- Muestra una vista en seccién diame-
tral segin la linea A-B representanda en la figura anterior.

Figura 428.- Muestra otra vista en perspectiva de
otro de los elementos auxiliares constitutive en este caso
de un cueqe-verduras.

Figura 5é.-'Muestra una vista en seccibén segun lia
linea C-D representada eh la figurs anterior.

'Figura 68 .~ Muestfa una>vista en perspectiva del
dltimo elemento auxiliar que constituye una parrilla o cuece
carnes.

4 1a vista de les mencionadas figuras, puede ob-

servarse el dispositivo para la coccion de viandas propiamen

te dicho, el cual se constituye mediante un cuerpo discoidal
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1 y una tapadera de campana 2, de tal forma gue el menciong
do cuerpo discoidal 1 determina la base en contacto con el
fuego, presentando un falddén perimetral % escalonado y una
depresién central 4 con un rehundido anular 5 que es copla-
nario con el propio faldén 3 y constituye con este la base

de asiento del propio dispositivo. .o o

En el borde superior y externo del mencionado -

rehundido 5 se ha previsto un escaldén G que constituye apo-

e ¢
yo para elementos auxiliares discoidales de accion comple—

mentaria y optativa, en tanto que exteriormente y eq correg

ondencia con el ala o parte superior a la que perténece elf.
P

falddén %, existe otro escaldn externo 7 donde apoya ¢l bor-

de 8 correspondiente a la tapa de campana 2. et

Los elementos auxiliares y discoidales complemen
tarios que apoyan en el borde interno 6 estan compdes%os -
por un cuerpo plano y circular 9 dotado de orificios 10 y -
con cavidades 11 determinando un elemento para el cocido de
frutas, mientras que otro de tales cuerpos auxiliares y com!|
plementarics estén constituidos asimismo por un cuerpo pla-
no y circular 12 dotado de una deprcsién concéntrica 13 y
de orificios 14, constituyendo un cuece=verduras. Finaimen-
te, el tercer elemento auxiliar complementario estd consti-
tuido por una parrilla 15 formada por un elemento o aro con
varillas 16 constituyendo el propio emparrillado, determi-
nandose asi una parrilla cuece-carnes.

De esta forma entre los elementos mencionados y
apoyados en el escsl6n interno 6 y la propia superficie 1 -
del cuerpo discoidal principal .. determina una camara co-
lectora de los jugos desprendidos por la vianda y una cama-

ra difusora del calcr radiado por la parte de contacto con
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el fuego, de tal forma que la diferencia de niveles entre
el escalén 6 de tales,elementos auxiliares y el escaldén 7
de la tapadera 2 asegura que no existen pérdidas dz vapor.
De esta forma y con el dispositivo asi constitui
do las frutas, verduras y carnes pueden cocerse de una for-
ma idbnea, ya que el cocido se reuliza por radiaciﬁn_@n su

propio vapor y concentracién total de sabor. .

s pv e e

Finalmente, cabe afiadir el hecho de que gl cuer-

po principal y discoidal 1 se complementa con unas.ases 17

dotadas de un arrollamiento bicénico para el asido. .
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Hecha la descripcidn a que se reflere la memoria
que antecede, es precifo insistir en que los detalles de
realizacién de la ide: expuesta, pueden variar, es decir,
que pueden sufrir pequeiias alteraciones, basadas sieupre
en los principios fundamentales de la idea, que son en esen
cia los que quedan reflejados en los plrrafos de 1§“dascrig,
cibn hecha. En efecto, el Artirulo 48 del Estatuto.vléente

LIS BN

sobre Propiedad Industrial, establece como no patentables,

en su apartado tercero, "los caubios de forma, dimqﬁbiones,
proporciones y materias de un objeto ya patentado" fijando

asl el criterio del legislador en el seatido de que paten~
tada una idea que pueda dar lugar & una realidad p}ﬁégica
e industrializable, nadie podréd apoyarse en ella péf&f &

pretexto de haber introducido ligeras modificacjoneé;:pre-

sentarla como nueva y propia. te-t

Este principio, en —uanto al alcance de la protec-
cibén del objeto patentado se refiere, se halla confirmado
pPOT numerosas Senten'ias del Tribunal Supremo, y entre -~
ellas, como mls terminantes, en las de fechas 16 de octubre
de 1954, 2% de en:ro de 1959, 20 de marzo de 1964 y otras.

Establecido el concepto expresado, en cuanto a la
amplicud que debe darse a la proteccidn solicitada, se re-
dacta & continuacidn la Nota de Reivindicaciones, de acuer
do con lc yue se establece en el Ultimo phrrafo del apar-
tado tercero del Articulo 100 de la Ley, sintetizando asi
las novedades que se desean reivindicar:

NOTA DE REIVINDICACICNES
En restmen, el privilegio de explotacidp exclusi-

va que se solicita, recaerl sobre las reivindicaciones si-

guientes:
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1.~ DISPOSITIVO PERFECCIONADO PARA COCCION DE -
VIANDAS, que siendo del tipo que comprende una base en con-
tacto con el fuego y una tapadera de campana, se caracteri-
za esencialmente porque la base de contacto estéd constitui-
da por un cuerpo monopieza discoidal que presents un falddén

perimecral escalonado y una depresidén central con an fehun-
dido anular perimétrico que es coplanario con el faldén y -

sase &

constituye con él1 la base de asiento, estando dicha -base prg¢

vista en el borde del rehundido de un escaldn que gonstitu-
. - @

ye apoyo para elementos auxiliares discoidaics de acgidn -

complementaria y optativa los cuales estén constituidos por

una parrilla y discos con perfoéraciones y rehundidos gue -~
apoyados cn el escaldn de la base dcterminan con la depre-
si6n central una camara colectora de los jugos despendidos

por la vianda y una camara difusora del calor radiadd por

t

la parte en contacto con el fuego, habiéndose previsto en

dicha base sendas asas convencionales que diametralmente

opuestas, presentan un arrollsdo helicoidal bicénico para
asido; todo ello con la particularidad de que ls tapadera de
campana se acopla en un asiento previsto en el escaldn dei
faldén el cual queda 8 un nivel inferior al asiento de los
nlemextos auxiliares discoidales.

2.~ Se reivindica por Gltimo como objeto sobre -
el que ha de recaer el modelo de utilidad que se solicita:

LISPOSITIVO FPERFECCIONADO PARA COCCION IE VIANDAS.
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Todo coniorme queda descrito y reivindicado en

la presente memoria descriptiva que consta de nueve paginad

necanografiadas y dibujos adjuntos.

Madrid, 31 Mayo de 1979
BERNARDO UNGRIA
P-P.

3
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