et iy : - . ' s
ARO 9% Expediente ntim. ...

REGISTRO DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL

PATENTE DE IMGDUCCION
MEMORIA DESCRIPTIVA

gue se acompafia -a la solicitud de

auna PATENTE DE INTRODUCCION por 10 ... afios, en Espafia

- a favor de
Don fngel Martinez lage = = = = = = = = = = _: de nacionalidad
espafiole = = = = = = Jomiciliado en BBrcelong- = = = = =% ot
calle o ¥8AT820 - = = = = = = = = - - - - = =7 ~ném..58 bajos
. por:

.............

AVl

b 5725

. PONTI

24230‘§

Ao i ' obirinm i .



AH~fc-19556-5D.
&

PATENTE
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INTRODUCCION

a favor de Don ANGEL MARTINLZ LAGE, de nacionalidad espafiola,
residente en Barcelona, calle Madrazo, 58, bajos, 12, por

"PROCEDINIENTO PARA LA OBTENCION DE CEBO ARTIFICIAL".

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencidn se refiere a un procedimien-
to para la obtencidén de cebo artificial, especialmente dea-~
tinado a la pesca, el cual, por sus especisles caracteris-
ticas de color y olor,,substituye con ventaja él cebo natu~

5. ‘ral utilizado para estos fines (lombrices, gusanos, etc.) y
no presentavlos inconvenientes de los cebos artificiales
utilizados hasta ahora, representando insectos o similares
y que eran fécilmente "descubiertos" por los peces, perdien-—
do su eficacia.

10. Mediente el procedimiento objeto de la invencién
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se obtiene un ¢ebo cuya presentacidn aseweja en todo al co-
lor y olor del cebo natural, siendo edemds inoiensivo en
su manipulacidén, por no entrar en su comuogicidn materia
alizuna venenosa, cue vodria constituir riesgo para el usua-
rio.

sl procedimiento en cuestidn consiste esencialmen-
te en former inicialmente una mezcla integrade por un 1 a
6% de lanolina, 5 a 40% de 4cido estedrico y 1 a 6% de pe-
trdéleo, cuya mezcla se lleva a cabo a fuego lento, elevan-
do la tewperatura entre 60 y 70° @, |

Aparte se procede a mezclar, a la misgma tempera-
tura, un 10 a 70% de esgua, 0,5 a 5% de bérax y 0,5 a 5%
trietanolaminsa.

La primera de dichas mezclas eg afladida lentawen-
te, en caliente y mediante vigorosa agitacidén a la mezcla
segunda.

Despuds de iniciada la emulsiiicacién del conjun-
10, se continua batiendo lentamente, para prevenir la airea- -
cibn y espumacidn, afiadiendo lwgo, cuando la temperatura
de la mezcla resultante ha descendido alrededor de 50°C.
otra mezcla compuesta por un 1 =2 ioﬁ de zlicerina, 0,04 a
0,2% de colorante y a 6% de aceite de pescado, tal como
aceite de hizado de bacalzo u otro odorante apropiado.

La megzcla se continua batiendo hasta la hdmogeni—
zaciéﬂ perfecta, de la misna, obtenlendo una. masa de par-
tida, que se denominard A, a los efectos de una mejor in-
terpretacidn de la descripeciébn.

Por otra parte, en una vasija alta y de pequefio
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didmetro se pone un 7 & 50% de agua y sobre la misma se va
rociando despacio algo de alcohol polivinflico, agiténdose
con un batidor o similar. Una vez aglcanzada una proporecidn
de un 1 e 20% de alcohol polivinflico, se pone al bafio Laria,
elevando la temperatura entre 60 y 8500., mientras se con-
tinua la agitacidn, hasta que la soluciédn sea cowpleta, tras
de lo cual se afiade de un 0,5 a un 8% de glicerina, y a
continuacién, unl0,0l a 0,3% de rojo Congo.

Se obtiene ahora otra mezcla, que se denominard
B, que se mezcla con la sclucidn A anteriormente preparadas,'
removiendo suficientewente para homogenizar.

Cuando el yproducto estd casi enfriado, se puede en-
vagar, cuedando listo para su uso, adoptando la forma de un
producto pléstico, fdcil de moldear con los dedos para dar-
le la forma més adecuada para su colocacidén en el anzuelo,

por ejewplo reproduciendo la de una lombriz o gusano enros-—

.cado en aquél.

E1l producto as{ obtenido tiene olor y color, atrae
vivanente a los peces y reemplaza ventajosauente al cébo
vivo o natursl, pues no se descompone con el tiempo. Adends
tiene un aspecto précticamente igual al gque ofrece un teji-
do carnoso animal.

Cabe aclarar que algunos de los productos utiliza-
dos en las nezclas indicadas, podrian ser substituidos por
otros que cumplieran andloge wnisidn en las férmulas. Asi, por
ejemplo, el aceite de higado de bacalao se utiliza dnicamen-
te como odorante, existiendo otros productos que cumplen la

propia finalidad. 81 rojo Congo podria ser substituldo por



un gelatinizante en gel cualguiera del alahol polivinilico,
ya gque esta es la finslidad principal del mismo. Igualmente,
en lugar de la triétanolamina y el borax, podrfan utilizar-’
se otrés productos con la misién especifica de facilitar

5e la emulsidn en el agua del &cido estedrico, de la lanolina
y del petrdleo.

Se comprende, por ‘tanto, que serén independientes
del objeto de la invencidn las proporciones de los diversos
ingredientes utilizados, clase de éstos en aquellos aspectos

10. variables del proceso, orden de las fases en que se desarro-
ile el mismo, aplicacién del producto obtenido y, engeneral
todos cuantos detalles'accesorios puedan presentarse, siem—

bre que no aparten al conjunto de su esencialidad.

NOTA
Se reivindica como objeto de la presente patente

15. de introducccidn:
1. Procedimiento para la obtencidn de cebo artifi-
cial, que consiste esencialuente en formar una nmezcla inicial:

integrada por un 1 a 6% de lanolina, 5 a 40% de dcido ested- !

|

%
20. fuego lento, elevando gradualmente la temperatura entre 60 %
:

rico y 1 a 6% de petrédleo, cuya mezcla se lleva a cabo a :
vy 70°G., afiadiendo lentamente la mezcle asi formada a otra

integrada por un 10 a 704 de agua, 0,5 a 5% de bérax y 0,5

a 5% de trietanolamina y formzda a la propia temperatura de la
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enterior, efectudndose la adicidn en caliente y mediante
vigorosa agitacidn hasta que empieza a emulsificarse el
conjunto, en cuyoc momento se continda bétiendo lentamente,
para prevenir toda aireacidn o espumacidn, pasando luego

e afiadir, cuando la temperaturs de la mezcla ha descendido
alrededor de 50°C., otre mezcla constitufda por un 1 a 10%
de glicerina, 0,04 a 0,29 de colorante y 1 a 6% de aceite
de pescado u otro odoraﬁte apropiado, despuds de lo cusl se
continda batiendo haste homogenizacidn perfecta de la solu-
cidn asi formada.

2. Procedimiento para la obtencidn de cebo artiii-
cial, segin la reivindicacidén anterior, cue se caracteriza
por el hecho de gue aparte de la solucidn obtenida primera-—
mente, se prepare otra integrada por wn 7 a 50% de agua, so-
bre la que se rocla lentaumente alcohol polivinilico, agitén-
dose con un batidor o similar y realizando la operacidn,
preferentemente, en una vasija alta y de wvegueilo diémetro,
rrogiguiendo la adicidn de alcohol polivinilico haste zlican-
zar una proporeidn de un 1 a 20%, en cuyo momento se pone
al baiio lizrfa y se eleva la tewmperabura hasta 60-85° Coy
mientras se continua la agitacidn hasta obtensr uvna solucidn
completa, logrado lo cual se afiade de un 0,5 a un 8% de gli-
cerina y, & continuacién, un 0,01 a 0,3% de un gelatinizante
en gel del glcohol polivinilico, tal como, por ejemplo, el
rojo Congo, con lo gue se obtiene una segunda sgolucidn que es
mezclada finailmente a la primera citada, removiendo suficien-—
temente para homogenizar.

3. Procedimiento para la obtencidn de cebo artifi-
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cial, segin la reivindicacidén 1, que se caracteriza por el
hecho de gque, en lugar de la trietanolamina y bérax gue
integran una.de las megclag de la primera solucidn, puede
utilizarge cualcuier otro producto o mezcla de productos
que faciliten la emulsidn en agua del dcidc estedrico, de
la lanolina y del petrdéleo, en proporciones que variarédn
entonces en funecidén del producto o productos utilizados,

4. Procedimiento para la obtencidn de cebo artifi-
cial, segln la reivindicacidén 1, que se caracteriza por el
hecho de que, como odorante para la primera solucidn se
utiliza ventajosamente el aceite de higado de bacalaoc.

5. Procedimiento para la obtencidn de cebo artifi-
cial.

La presente meworia consta de seis hojas foliadas,
escritas a méguina por una sola cara.

Barcelona, a 19 de mayo de 1958

Angel MARTINGZ LAGE
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