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PATENTE DE  1vozonucoron. '

MEMORIA DESCRIPTIVA

que se acompafia a la solicitud de

una PATENTE DE _IETRODUCSION...... POT ....10...... afios, en Espafia

a favor de

D, Aurelisno SOLAS FOuZ v DR, Lufs G, POCH GOT._ ., de nacionalided

.espaiiola domiciliado en . Barcelona. .

calle de _Avda.. &e. Roma nim..151.y.....c/f. Europa ném. 168,..respect.

por:

« . PROCEDILIZHRQ FARL. LA TREDARACION X ULILIZACION. DE.-PLASLA DE
QRIGEN ANIMAT. DARL LA TABRPIALGIGN DY ZHBULIDOS, . CONSLERVAS.. Y. DERIVA-

N: 4606

Agente Sr._ Ramén Volart. BORSaz. .

i
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PADINTE DI INTRODUCCION
por 10 afios
a favor de bon Aurelieno SOLAS HONT ¥y Don Luls G. POCH COT
de nacionalidad eépaﬁola |
residentos en Barceloma, Avda. de Roma, 151 y ealls Burcpa nf

168, respectivoments
»PROCED IIENTO PARA LA PRUPARACION Y UDILIZALION DB
PLASMA D3 ORIGENW APNIMAL PARA LA PABRICACION DE SMBU-

TIDOS, CONBZERVAS Y DERIVADOSH

MRIORIA D2ICRIPTIVA

La presente patente se refiere a un proceiimiento enca-
minado a la prenaracibn y ulterior utilizaciédn de plasme des ori-
gen animal para la faebricecién de cmbutidos, conserves y deriva-
dos, cuyo procedimiento, aun cuando es conocido en el extranje-
ro, no ha sido llevado & la préctics en Zspafia,

Como es sabido, el plasma sangufneo es la parte 1fuuida
do 1la samgre privade de zldébulos rojos ¥y blsncos, ila cual con-
tieno oclementos sslinos mincrales, protieinas {seroelbinina, se-
roglobulina, Zibrinbgeno), colesterina y 1fpides, <st{ consti-

tufdao por un 1fquido transparente y coagul:ble, de color amari-
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Debido & su poder aglutinante y coadyuvamte de la sbsoreidn

1lo dmbar y un poco viscoso,

de grasas, 6l plasma sangufneo rosulta indicad{sino pars la fobri-
cacién deo embutidos ¥y consérvas de carne d¢ todas cleses, & los
cugles confiere con vontajo las cualidades que hasta la fechs vie-
nen proporcionando otrans sustancias de més dlffeil manipulscién y
mayor coste,

Bgencialmente, el proceiimiento de la patente que nos ocu-
pa congiste en lss slgulentes operaciones:

a) Obtoncibn del plasma: Ls sangre fresca se rocoge inieclsl-
mente en los mataderos y en oftros lugares de secrificlo ds énima-
les, utilizendo pure ollo los medios asépticos necesarios para evi-
tar 18 accidén microbiana, Pare el acondicionamionto pucden emplear-
se envages convomdentemente prepsrados, en 1los cuaies se ha deposi-
tado previamente un enticoazulasnte adecusdo, gue puede ser una &H0=-
lucién de citreto sdaico el 4% en 1 proporcibén de 1:5,

b) En el momento oportuno, se procede a separsr el plasma
de los hemafiecs de 1le sangre, operucién que se realize por centri-
fugacién, recogidndose el 1fquido por decantscién. Si no se precisa
una gren rapidez, el plasma aludido pusde conseguirse también por
simple sedimentacibn, Cuando convenga, dsspués do osta oporacifén
pueden afiedirse sl plasme pismentos colorantes inocuos, aptos parse
me jorar el sgpecto del producto comestible,

c) Ereparado ol plasma en ls forma explicada, se halle en
condiciones de ser incorporado a 108 embutidos o conservas antes de
la coccién o curacién do los mismos, cebiendo resiizar tal agregé-
cién con »lasme en tros estados distintos, que son:

1) Plesma 1f{;uido: Zs el resultado de la operacién b) y puede
ser utilizado directamente:

2) Plagma 1iofilizado: La liofilizacibn supone el congelar

rapidamente ol plasma 1fquido a una temperaturs muy baja y luego el
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procoder 2 BU doshidratacibn al vacfo. 21lo da luger a uns masa
tranaformable en polvo, la cual, en ol momento de su empleo, s
disueclve en un volumen aproplado de un ligui do adecuado ds prefe-~
rencila agua. ‘

%) Plama liofilizado utilizado en seco: EL polvo obteni-
do do la 1iofilizamcidn pucie emplearse directamente, o seu sgin
disolucibn en un moadio licuido, & cuyo fin basta ospolvorear con
d1 las crirnes de los ombutidos ¥y conservas.

Bl olusme ubtllizado puede provenlr de sansye deol mismo ani-
msl de la oleborocién del ambutido o conserva o blen do otro dife-
rente, atonién ose sieonpre save ello a las normas gue riien la ma=-
teria.

Serdn independientes del objoto 4o la presente patente ios
elemontos utilizados pars la preparacifn del plasme, proporciones
del mismo y sustancias auxiliares e adicionar, uiempre qﬁa lag varia-
eiones gue se introduzean no afecton 2 su esencialidad.

¥ ¢ T A
ATZIVINDICACIONZIZS

Se¢e roivindice como objeto do ls -resente Putente de Intro-
ducoién:

18 ,- Zrococimiento pare la wreparacién y utilizacibn do
dlasma de origen animal para la fabricaci bn de embutidos, conser-
vas y derivadosg, que consiste esonciaeslmente en partir de sangre
fresca obtonida en mataderos y domds lugeres de sacrificio, & cuya
sangre, rocogzida aséoticamente y ascondicionada en Gobida forma pam

impodir 1o aceién microbiana, se adiciona preferiblomente una sus-
tencia anticosgzuisnte, tal como una solucidn de citrato sbdico al
45 on la proporcifn 1:5, procedidndose a continuacibn o separar
por centrifugacién o sedimentacibn el lasma do ios hometfes de
dicha sengre, rocogiéndose el 1fguido resultante por decantacién,

el cual puoie recibir pigmentos colorantes inocuos y se encuentra
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‘on condiciones do sor mezclado directamente a las carnes de los
embutidos o conscrvas o vien de sufrir previamente la liofiliza-
cibn, qus lo transfome en una mase convertible en polvo, apta
para incorporarse dlroctamenie sl producto comestible o para serlo
uns vez disuelto en un modlo liculdo, épropia.do, de preferencia
a:-ua, |

% -PROCEDIMIANTO PARY LA ZXUPARACION Y URILIZACION D2
PLiSMA DE ORTGEN ANIIAL PARA LA FABRICACION DF EMBUTIDCS, CCHSER-
V&3 Y DERIVAS0S. |

Sean cusles fueren las circunsgtancins que concurran con
la esencialidad propia de la misma,

Consta le presente Memoria descriptive de cuatro pdginas
foliandes y mecanografisndas por una sola cara,. |

| Madrid, 3 @e Junio de 1958,

P, 4,




	Bibliographic data
	Description
	Claims



