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El procedimiento convencional de neutraliza­
ción empleado en laa refinerías consistente en tratar lo s  aceite^ 
o grasas oon sosa cáustica en estado caliente o fr ío , seguido ¡ 
este tratamiento de varias operaciones de lavado, precipitación 
oon salea, e tc ., tiene el inconveniente de que una cantidad oon- 

j aiderable de aoeite neutro se arrastra por la  pasta saponifioa- 
j dora juntamente oon e l jabón de lo s  ácidos grasos, perjudicando
] de este modo el rendimiento en aceite refinado.
¡

para reduoir estas pórdidas se han seguido 
diversos procedimientos, ta les como la  centrifugación de la s  
pastas, la  neutralización en prooeeo continuo empleando centri­
fugas especial es y asi otros. Ninguno de estos procedimientos 
más o menos complicados ha tenido éxito para eliminar o reduoir 
este perjuioio en un grado importante.

por el contrario, e l procedimiento segdn el 
invento presente, permite reduoir la  indicada pérdida en aoeite j 
neutro a una cantidad muy pequeña y además en muchos o as os per­
mite obtener un aoeite mejorado y de color más olar o, en compar ac­
ción con e l obtenido por lo s  métodos tradicionales#

El principio en que se basa e l nuevo procedi­
miento oonsiste en que el procedimiento neutralizador oon sosa 
cadstioa o oon otros á lo a lis se realiza después de haber disuel - 
to e l aoeite en un disolvente oon características de solubilidad 
completa para la s  grasas y para el agua a l a  temperatura del lo­
cal o a una temperatura un poso superior a l a  temperatura del lo­
cal.
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Diaolventee con estas oaraoteristicaa son por 

ejemplo? la  aeetona, dloxano, alcohol isopropilioo, etc. Entre 
e llo s, sin embargo el más interesante para la  apl&aciÓn indas*, 
tr ia l es a l presente la  acetona, atendiendo a su bajo ooste y 
al heoho dw que no forma oon el agua mesólas azeotrópioas y por 
consiguiente se l a  puede volver a l o id o  concentrándola en una 
columna rectificadora.

Existen ya estudios y se han oonoedido paten­
tes sobre la  neutralización de aceite disuelto en disolventes, 
mediante á lc a lis ; pero en estos procedimientos se han seguido 
principios totalmente distintos del principio del presente pro­
cedimiento.

2or ejemplo, se han propuesto procedimientos 
para neutralizar aceite disuelto en hexano, que es un disolven­
te en e l que el aceite es soluble, pero no lo es la  disolución 
de á lca lis  ni e l jabón formado. En este procedimiento e l disol­
vente solo tiene el cometido de disolver el aceite y el permi­
t i r  un contacto más fá c il  oon lo s á lc a lis , mientras que el 3*b6z 
se separa en la  forma de masas insolubles. En la  práctica no ha 
tenido Óxito este procedimiento a causa de la  dificultad de se­
parar el jabón de la  fase oleosa. Una excepción se encuentra en 
e l procedimiento Solexol que emplea propano liquido bajo presión.

Sagán otros estudios la  neutralización se 
realiza trabajando en presenoia de alcohol etílico  o de otro a l­
cohol. En este caso el disolvente (que disuelva al aceita sólo 
muy parcialmente) tiene el oometido de disolver el jabón produ­
ciendo una disolución que no posee características coloidales



y que por consiguiente no tiene tendencia a formar emulsiones.
3in embargo, todos estos procedimientos no han llegado a apli­
carse en la  práctica. !

BEL procedimiento segdn el presente Invento 
emplea por el contrario, como se ha dicho, disolventes dotados 
de solubilidad completa tanto para lo s aceites oomo para el a- 

gua. Con estos disolventes es posible neutralizar totalmente la  
áoidez libre de los aceites empleando áloalis en disolución acuo­
sa y en estado frío  y por consiguiente sin atacar en grado a- 
preoiable el aceite neutro (y esto adn empleando á lca lis  en fuer­
te concentración). Este fenómeno se explioa probablemente por 
la  circunstancia de que por disolver el disolvente la  grasa y 
el agua, l a  reacción neutralizadora tiene lugar prácticamente 
en fase homogénea.

Si la  operación se realiza con á lo a lis , e l 
jabón que se forma permanece di suelta en el agua contenida en 
los á lc a lis . Por el contrario, en el oaso de que se empleen pa­
ra la  neutralización á lca lis  en disolución concentrada, e l ja  -  
bón se separa parcialmente en estado sólido pero puede disolver­
se fá c il y completamente agregando despuós a l a  mezcla más agua# 
En todo oaso para completar la  neutralización se agrega un vo- 
1 timen grande de agua caliente que tiene por objeto dilu ir el 
disolvente en ta l grado que al aoeite neutro se haga insoluble 
en á l. De este modo se forman dos oapast una oapa oleosa que 
oontiene todo al aoeite neutro y una pequeña cantidad de disol­
vente, y otra oapa acuosa que contiene toda e l agua con el ja  - 

bón disuelto juntamente con todas la s  impurezas solubles en a l i
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sgua y con la  mayo? parte del disolvente.
Como la  oapa aceitosa no contiene una oanti- 

i dad importante de agua, está libre de jabón, mientras que la  
capa acuosa, en la  que está completamente disuelto el jabón, 
se encuentra prácticamente libre de aceite neutro. Es evidente 
que s i  la  operación se realiza de eate modo se consignen varios 
objetos de extrema importancia, a saber*

a/ La neutralización se realiza en estado frío  
y de modo total sin prodaoir ningún ataqne 
al aceite nentro.

b/ Se tiene la  posibilidad de separar el jabón 
fonnado en la  forma de una disolución aouo- 
sa clara, evitando la  pórdida de aceite nen­
tro debida a l material arrastrado inevitable., 
mente cuando el jabón se separa en forma de 
una pasta. ¡

c/ Siendo la  indicada fase acuosa rica  en disol­
vente, la  disolaoión de jabón no posáe carac­
te rísticas coloidales sensibles y por tanto 
no tiene tendenoia a formar emulsiones, es­
puma, etc.

d/ Por el hecho de que la s  sustancias presentes 
solubles en agua como el tanino, gossypol, 
se encuentran en estado de una sal áloalina, 
e tc ., estas últimas se disuelven en la  fase 

¡ acuosa y se obtiene un aceite de elevada pu­
reza y de fino color.
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Para reducir el tiempo de oontaoto entre la  
disolución del aoeite en el disolvente y e l álcali# l a  nentráli.. 
zaoión puede realizarse de modo continuo, introduciendo simal- ¡ 
táneamente los dos reaccionantes líquidos en nn mezclador o en 
otro equipo adecuado para obtener au mezcla intima, Las oanti - 
dades reaccionantes deben medirse exactamente mediante sistemas 
de ajuste adecuado.

Para fa c ilita r  la  separación de la s  dos ca­
pas obtenidas por la  neutralización, ya sea e l procedimiento 
continuo o discontinuo, puede ser tambiáñ oomveniente introdu­
cir la  mezola de los dos líquidos, despuás de d ilu ir oon agua, 
s i  haoe fa lta , en una centrífuga (oerrada y adecuada para di - 
solventas vo látiles). De la  oentrifuga sale luego por un lado 
el aoeite neutralizado conteniendo pooo disolvente, y por otro 
lado la  disolución jabonosa. En casos particulares para f a c i l i ­
tar la  separaoión de la s  dos oapas puede Bar conveniente agre­
gar un exoeso de áloali o de sa l, por ejemplo la  adición de 
oloruro o sulfato sódico en la  cantidad de dos a cinco por cien­
to en peso, oaloulado por el aoeite tratado.

para evitar fenómenos de oxidación puede 
ser tambián conveniente agregar sustancias reduotoras, como 
su lfito s, hiposulfitos o similares.

Las dos fases separadas se destilan separa­
damente para recuperar el disolvente. De ese modo se obtiene 
por un lado el aceite perfectamente neutralizado y de oolor f i ­
no que puede destinarse a la  alimentación despuós de someteilo 
a los procedimientos ordinarios de decoloración, de amargaríais*-



oión, desodoraoión, a te . ! y por otro lado, se obtiene ana di - 
solución de jabón disuelto en agua que contiene laa impurezas, 
s i  existen, lo mismo que lea sustancias odorantes solubles en ¡
agua, De esta disolución pueden recuperarse los áoidoa grasos 
por los procedimientos de acidificación conocidos.

El presente procedimiento se presta de modo 
particular muy bien para neutralizar aceite de algodón. Este 
aceite contiene de heoho una cantidad considerable de un odo­
rante llamado gossypol, que con sosa cáustica forma un compues­
to soluble en agua. Si este aceite se trata del modo antea ex­
plicado, todo el gossypol, además del jabón, pasa a la  fase 
acuosa y el aoeite neutro obtenido en la  otra fase se recupera 
en estado de elevada pureza y con un color que no puede conse­
guirse por lo s  mátodos ordinarios. El procedimiento permite 
tambión evitar párdidas por refinado que resultan particular­
mente graves s i  s i  aoeite de algodón se trata por el procedi­
miento convencional de neutralización en una caldera.

El presente procedimiento puede ventajosa - 
mente emplearse en combinación con el procedimiento de la  so­
lic itu d  de patente italian a ne 22.483 relativa a l a  extraooión 
de aoeite de semillas o frutos oleosos por medio de un disol -  
vente soluble en agua. Este procedimiento de extracción de acei­
te oomprende al empleo de disolventes que a l mismo tiempo son 
lipofílioos e h idrofílicos, de d ase  similar a los empleados 
en al presente procedimiento de neutralización, consiguiente -  
mente el tratamiento con sosa cáustica puede realizarse direo - 
tamente sobre la  mezcla de aceite en el disolvente segdn se ob o-
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tiene del extractor (parcialmente concentrado s i  hace falta)# 
Esto snpone ana economía considerable y ana simplificación con­
siderable del procedimiento ya qae de la s  semillas o fratos o- !

¡leosos se recupera directamente el aceite neutralizado, el cual 
con unos pocos tratamientos senoillos de filtración  y, si se 
necesita, de decoloración y de desodcrizaoión, puede enplearse 
oomo aoeite comestible#

Si el procedimiento antes indicado de extrac­
ción y neutralización simultáneas se aplioa a la  semilla de 
algodón, se logra un resoltado particularmente interesante ya 
que los disolventes lip o fílioo s e hidrofílioos descritos no so­
lo realizan la  extracción del aoeite sino tambión en grado más 
o menos grande la  del gossypol y de otras sastanoias perjadioia-¡ 
lea contenidas en la  semilla de algodón. Esta circunstancia per­
mite obtener un pasto de algodón exhausto qae está prácticamen­
te exento de gossypol y qae se presta muy bien oomo forraje pa-¡ 
ra cualquier clase de ganado. La mezcla de aoeite de algodón 
en disolventes se neutraliza a su vez directamente del modo 
descrito, dado el caso despaás de concentración paroial, para 
reducir la s  oantldades de disolventes que se han de tratar y 
asi se obtiene un aoeite de algodón con un grado elevado de co­
lo r  y oalidad.

Este procedimiento de extracoión y neutrali­
zación simultáneas puede aplioarse bien para extraer directamen­
te la  harina de algodón oon el disolvente desorito, bien para 
someter dicha harina a un prensado preliminar en prensas conti­
nuas y para tratar oon disolvente la s  tortas prensadas. El aoei-



te obtenido en e l prensado puede agregarse en este oaso a l a  
mezcla en disolvente para neutralizarlo conjuntamente oon el 
aceite recuperado por extracción.

Con objeto de explioar el procedimiento del 
presente invento lo ilustraremos oon los siguientes ejemplos 
sin que se haya de lim itar a los mismos.

Ejemplo 1**. 80 quintales de aceite de o li­
va oon 6 % de áoidez extraído por prensado 
$e disuelven en 60 quintales de acetona oon 
96 % de concentración. La disolución se l l e ­
va a un aparato cerrado de neutralización 
con un agitador y dentro del cual se intro­
duce una disolución de sosa cáustica de 18* 
Bg en una cantidad igual a vez y media la  
cantidad teóricamente necesaria para neutra­
lizar la  acidez del aceite. El tiempo de !

t

oontaoto en e l neutralizador es de 10 minu­
tos. Una vez realizada la  neutralización, 
se introducen en el aparato 100 quintales 
de agua caliente a 70 grados C y el conjun­
to se agita. La mezola a sí obtenida separa­
da en dos fases se lleva a un separador cen­
trífugo de tipo cerrado adecuado para disol­
ventes vo látiles, el cual separa la  mezola 
en sus dos fases, una de la s  ouales está 
constituida por una disolución jabonosa en 
agua que contiene la  aoetona, el exceso de
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sosa y la s  Ampare zas, mientras que l a  otra 
fase contiene al aoeite neutralizado con ano

lientan separadamente a una temperatura de 
110° 0 para evaporar completamente el disol­
vente. Así se obtienen 1,850 Kg. de aoeite 
neutralizado (coeficiente de perdida ^,88), 
que se decoloran con 0,8 % de a rc illa  grasa. 
Después de evaporar la  aoeAona contenida en 
la  disolución jabonosa, quedan pastas jabono4- 
sas disueltas en agua y se vuelven a tratar 
con ácido sulfdrioo para recuperar lo s  áci­
dos grasos por los métodos ordinarios.
Ejemplo 2°. 1,000 quintales de semillas de
algodón oon un oontenido medio de 18 % de 
aoeite oon 3 % de áoidez se mondan y limpian 
de lin ters y se muelen por los prooadimien - 
tos normales para obtener 600 quintales de 
pulpa molida de algodón conteniendo 178 quína­
te les de aceita y 400 quintales de oásoaras 
y lin ters que contienen 2 quintales de aoei­
te. La pulpa molida se introduce en una ins­
talación de extracción del tipo rotatorio 
ordinario, pero se trabaja oon acetona cono 
disolvente. La aoetona empleada tiene un con­
tenido de agua de 4,8 %. En l a  extracción se 
obtienen 424 quintales de harina de algodón

8 % de aoetona. Las doe disoluciones se oa- ¡



agotada de oolor muypálido, conteniendo 
unos 2qiinteJ.es de aoeite y unos 0,03 % de 
gosaypál, y además 150,000 de l i t r o s  de una 
mezcla de acetona conteniendo 176 quintales 
de aoeite y también prácticamente todo el 
gossypol y toda el agua que estaba conteni­
da en la  pulpa tratada. La indicada mezcla 
se concentra en un concentrador continuo 
para reducir su volumen a unos 50,000 l i  - 
tros, luego se extrae y se pasa a un mezcla­
dor continuo en al que se agrega una canti­
dad de disolución de sosa oadstioa (conte­
niendo 40 % de NaCH) que corresponda a un 
éxoeso de 200 % sobre la'aoidez que se ha ¡ 
de neutralizar. A la  mezcla neutralizada ! 
que abandona el mezclador se inoorpora apro­
ximadamente igual volumen de agua a la  tem - 
peratura de 50B C y luego se conduce a un 
separador centrifugo del tipo oerrado con­
veniente para disolventes vo látiles, el cual 
separa la s  dos fases, una constituida por 
aoeite neutro conteniendo unos 10 % de ace­
tona y la  otra constituida por agua conte­
niendo el exceso de sosa cáustica, jabón di­
suelto y gossypol en foxma de una sal solu­
ble de sodio. La fase oleosa se envía a una 
columna de destilación continua al vacío,
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an la  qu.e se eliminan todas la s trazas da 
acetona; da modo que se obtienen 169 quinta­
le s  de aceita neutralizado (con 0,25 % de 
áoidez), oon un color delicado y el cual pae-L 
de enviarse a la s  subsiguientes etapas de 
refinado. La fase acuosa se envía también a 
una columna, de destilación para trabajarse 
a presión ordinaria, en la  que el liquido 
se pone a una temperatura de 100  ̂ 0 de modo 
que se reoupara toda la  acetona oontenida 
en 41. Los vaporea condensados de acetona se 
conducen a un depósito de acetona diluida 
desde el cual se vuelven al oiolo después de 
rectificarse en una columna rectificadora 
especial. !
Ejemplo 5S# 500 quintales de semillas de
algodón oon un oontenido medio de 18,5 % de 
aoeite oon 2,5 % de áoidez, se limpian de 
lintera, se mondan y muelen por lo s procedi­
mientos normales para obtener 290 quintales 
de harina de algodón. Esta harina se somete 
a un primer prensado en prensas continuas 
(expulsores) para obtener 68 quintales de 
aoeite por presión y unos 286 quintales de 
tortas de algodón conteniendo unos 29,5 quin­
ta les de aoeite. Estas tortas se tratan en 
una instalación de axtraooión continua de co­
lumna sistema OLIER, en la  que se emplea ace—
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tona como disolvente. La mezcla aoetónioa 
así obtenida ae oanoentra y loa 62 quinta­
le s  de aoeite obtenidos por presión se agre­
gan a datos. El volómen total de la  mezcla i 
a s í obtenida ea de unos 28.000 l itro s . Esta 
mezcla, separada en 4 partes, se neutraliza 
empleando en total 180 kg. de una disolución 
de sosa cáustica a l  40 %. Este tratamiento 
se realiza en una caldera con una capacidad 
de unos 20.000 litro s  equipada de un agita­
dor, en la  que se introducen de una vez
7.000 litro s  de mezcla. Una vez efeotuada 
la  neutralización, se diluye la  masa con
10.000 litro s de agua a la  temperatura de 
503 c de modo que se disuelve todo el jabón 
y la  sa l sódica de gossypol, en tanto que 
el aoeite neutralizado de color pálido, se 
separa en la  parte superior. Despuós de 10 
minutos se decantan y por el fondo se sacan 
unos 12.000 litro s  de disolución clara que 
contiene la  mayor parta de la  acetona. El 
residuo se centrifuga en un separador contri^ 
fugo del tipo cerrado, que de modo oontánuo 
separa el aoeite neutralizado (conteniendo 
unos 8 % de aoatona) del resto de l a  disolu­
ción acuosa. EL aoeite se priva de l a  aceto­
na calentándolo hasta 1153 o en corriente de
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vapor sobrecalentado, mientras que l a  fase 
aouosa se destila  en un aparato equipado por 
arriba de una columna rectificadora, de modo 
que por arriba solo se elimina la  acetona 
concentrada que se vuelve a l ciclo.
Ejemplo 4**. 20 quintales de aceite de cues­
cos de uva oon 2,5 % de acidez, obtenidos 
por extracción con hexano se diluyen en 40 
quintales de dioxano, se neutraliza la  di - 
solución agregando 15 Kgs.. de potasa cáusti­
ca disaaltos en 50 kgs., de agua. Después de 
neutralizar se agregan a 80* 0 80 quintales 
de agua para disolver completamente la s  pas­
tas jabonosas y separar la  mezola en dos fa ­
ses. Se centrifuga e l conjunto y por un lado 
se obtiene e l aceite conteniendo un poco de 
dioxano y por otro lado, una disolución diluí 
da de dioxano conteniendo todo e l jabón. Des­
pués de eliminar e l disolvente del aceite 
por evaporación en corriente de vapor, se 
obtienen 1,950 Kgs., de aceite neutralizado 
de color delicado.
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Este registro consta do la s  siguientes rei -
vindicaciones t

l a . -  Procedimiento para neutralizar aceites 
vegetales o animales, caracterizado porque los aoeites se di - 
suelven en un disolvente dotado de solubilidad completa para 
la s  grasas y para el agua. Este disolvente se designará en la s  
siguientes notas, para simplificar, oomo "disolvente lipofílioo. 
hidrofílioo". La disolución así obtenida se trata oon una diso­
lución aouosa de un álcali hasta neutralización, previéndose 
preferentemente medios para fa c ilita r  u aoelerar el cent ajoto 
entre dichas disoluciones, obtenióndose de este modo dos fases 
líquidas no misoibles entre sí, que lu€go se separan utilizan - 
do sus distintas densidades y subsiguientemente se someten a 
destilación para recuperar el disolvente, obteniendo por un la ­
do el aceite neutro y per otro lado una mezcla de agua, jabón 
e impurezas solubles en agua.

8a#- procedimiento según lo reivindicado 
en el punto 1**, caracterizado porque el procedimiento de neutra, 
lizaoión descrito se apMoa directamente a la  mezcla de aoeite 
y disolvente oomo se obtiene por extracción de semillas o fru - 
tos oleosos por medio de un disolvente "lip o fílioo-h ü rofílioo" 
de la  olase definida.

3a.- Procedimiento según lo reivindicado en 
el punto B**, oaraote rizado parque l a  mezcla de aoeite en s i  di­



solvente de l a  alase descrita como se obtiene por el prooedi - 
miento de extracción, se oonoentra parcialmente antes de some- ¡ 
terla  a la  neutralización por el mótodo descrito*

4a.- Procedimiento según lo reivindicado en 
el punto 2O, caracterizado porque la  semilla o fruto oleoso que 
se ha de tratar, se somete durante la  primera atapa a un pren - 
sado continuo, mientras que la s  tortas obtenidas del prensado 
se extraen con un disolvente del tipo "lipofílioo-hidrofiliod"*

5a*- Procedimiento según lo reivindicado 
en el punto 1^, oaraoterizado porque se emplea acetona oomo 
un "disolvente lipofílioo-Jiidrofílioo"*

6a* -  Procedimiento según lo reivindicado 
en el punto 1*\ oaraoterizado porque la  neutralización se rea­
liz a  o en un hidráxido aloalino en disolución acuosa.

7a* - procedimiento según lo reivindicado } 
en el punto 1**, caracterizado porque la  neutralización se rea- [ 
liz a  oon una disolución alcalina de concentración superior a ! 
30 %*

8a. - Procedimiento según lo reivindicado 
en e l punto 1**, oaraoterizado porque la  neutralización se rea­
liz a  en presencia de una pequeña cantidad de agua y porque el 
material obtenido se diluye despuós oon agua para disolver la s  
pastas jabonosas que se separan en una fase claramente difen - 
renoiada del aceite neutralizado.

9a.- procedimiento según lo reivindicado 
en el punto 1^, oaraoterizado porque la  neutralización se rea­
l iz a  a una temperatura superior a 40** C*
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10a#- procedimiento según lo reivindicado 
en el ponto 1°, caracterizado porque la  neutralización se rea­
liz a  con un exceso de á lca li superior a la  cantidad teórica#

lia# -  Procedimiento según lo reivindicado 
en el punto 10°, caracterizado porque el exoeso empleado de 
áloali es superior a l doble de l a  cantidad teórica con relación 
a l a  áoidez del aceite.

12a.- procedimiento según lo reivindicado 
en el punto 1 °, caracterizado porque se emplea sosa cáustica 
para la  neutralización.

13a. - Procedimiento según lo reivindicado 
en el punto 1 °, caracterizado porque se emplea potasa oáusti- 
oa para l a  neutralización.

14a# -  Procedimiento según lo reivindica -  
do en el punte 1 °, oaraot erizad o porque se emplea oarbonato 
sódico para l a  neutralización#

15a. -  Procedimiento según lo reivindioa -  
do en e l punto 1 °, carao te rizado porque juntamente con á lca li 
se agregan sales solubles en agua pera fa c ilita r  l a  separación 
de los dos líquidos no misoibles entre sí# obtenidos despuóa 
de neutralizar.

16a.- procedimiento según lo reivindioado 
en el punto 1**, caracterizado porque e l disolvente y el aceite 
se enouentran en relación vdumótrioa superior a 2:1.

17a.- procedimiento según lo reivindioado 
en el punto 1 °, oaraoterizado porque e l disolvente copleado 
posee una concentración superior a 95 % (a saber, contiene me­



nos de 5 % de agua).
18a. -  procedimiento segdn lo reivindicado 

en el punto 1^, oaraoterizado porque despuós de efectuada la  
neutralización,se efeotdala  separación por decantación de l a  
capa acuosa inferior, mientras que por la  parte superior se 
agrega agua caliente para eliminar todas la s  emulsiones even - 
tuales.

19a. -  procedimiento segdn lo reivindicado 
en el punto 18^, oaraoterizado porque se agrega una mezcla de 
agua y disolvente.

30a.- Procedimiento segdn lo reivindicado 
en al punto 1**, caracterizado porque el tratamiento de lam es- j 
ola oleosa con álcali se realiza en un mezclador continuo pro­
visto del equipo neoesario para ajustar la  proporción de los 
líquidos reaccionantes y e l tiempo de permanencia.

21a. -  Procedimiento segdn lo reivindicado j 
en el punto 1**, caracterizado porque la  separación de la  fase ¡ 
conteniendo el aceite neutralizado de la  que contiene el ja  - 
bón,se realiza por medio de un separador oentrffugo.

38a.- procedimiento segdn lo reivindloado 
en el punto 1**, caracterizado porque despuós de la  neutraliza - 
oión se efeotda una primera separaoión por decantación de la  
fase acuosa clara que contiene e l jabón, mientras que la  por -  
oión superior y la  porción intermedia que oontiene aL aceite 
neutralizado juntamente con agua, acetona e impurezas, se en - 
vían a l a  oentrifugaoión.
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85^.^ Procedimiento para neutralizar aoai -

tea vegetales o anímales*
Segdn se desoribe y reivindica en esta memo­

r ia  descriptiva.
La oual consta da 19 hojas, foliadas y es - 

oritas a máquina por una sola de sus caras.

Madrid, a 6 Mayo 1956

Bat*
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