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CERTIFICADO DE ADICION

MEMORIA DESCRIPTIVA

que se acompafia a la solicitud de A
un CERTIFICADO DE ADICION en Espaga,

a favor de

_.espanola.. .. domiciliado en . ViLbLLuUEVA DF CORDUBA (Géro.o b a)

calle de ... ... . SGeuersl Sar Jurgo i ntm.. +6e—

por: »
 DUGIDAS. », en el objeto de la patente ptincipal ntm. 238e35%e~
_ que fué concedida en . . de .. R , “de 195
« POR PROCEBIMIFRTQ. uE PABRICACIGH DE LARIMA DE BE.L»LO‘].JA

Ny 437

Agente Sr. __ Feliu Mafifam . oo



KEMORIG& PESCRIPTIVA

correepondienteba la solicitud de fegistio de un Certifi--

cado de Adieidén que, se solicita para Bspafia y sus Colo-

nias, a favor de Don Antonio CHAPARRO CEPAS, de naciona-

l1ided espafiola, residente en VILLANUEVA IE CORDOBA(Cérdo

ba), C/ Gral. Banjurjo, nimerc 16e= = = = - = = = = = - -
P o r

" MEJORAS INTROIUCLDAS EN EL OBJETO IE LA PATENTE PRINCI

' PAL NUM, 238,335, POR PROCEDIMIENTO IE FABRICACION DB
HARINA DE BELLOTA, BXBNTA DE CASCARA "

Bn la patente de invencidn Espafiola nimero -
2384335, por procedimiento de rabricacifn de harina de be
llota, exenta de ocascara se ha desorito y reivindicado un
wodo de operar para obtener como prbduoto'xma harina de be
llota totalmente desprovista de la séscara que por natnra;
leza envuelve el fruto. En dicho modo de operar se relvin-
dieca un determinado orden de opergcionee y en particular
se oomienza por la clasificacién discrecional de la bello-

ta basandose en el grueso de ls misma; se sigue con el cor
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te de la bellota en does mitades segin un plano central iﬂggi-
tudinagl de la misma, después se rgaliza una accidn calérica in
tensa y figaz sobre los productos cortados y luego de esto-con-
tinfan ptras operaciones hastea la obtencién de la harina segin
el objetivo de la invencidn.

Existe la posibilidad de gue econvenga variar el orden
de las oOperaciones especificanente aludidas e incluso el poder
suprimir la clssiricacidn, que por otra parte ya se haﬁia dado
como discrecionsl, o bien el realizarla ateniéndose a otras ca-
racteristicas distintas del grueso.

S8egin uns mejora que se introduce en el procedimiento de
la invencifn, la accidn caldrica se realiza inmediatamente de la
clasitficacidn o sin haber efectilaéo ésta, conm lo ocual, por ser
diche acocidn intensa y répida, el calor es gbsorbido casi ente-
ramente por la céscara; que tiene menos himedad que el fruto in-
terior, y de este modo en las operaciones siguientes resultara
més sencills la separacidn desesgda.

SBegin el nuevo modo de proceder, después de dicha aecidn
caldriea se realiza la operacidn del corte en dos mitades lon-
gitudinales de la bellotas tostada en su superfiocie; inmediata-

mente o bien pasadas unas horas después o pocos dias, aungue

- e8 prerible lo primero, y es indispensable cuando el procedimien

to se realiza en las miquinas agrupadas segin un proceso contf-
nuo. ‘
| Despuds de cortadas las bellotas en dos mitades segin un
plano centrsl longitudinal, se continia realizando el procedi-
miento con las siguientes opergciones en la forma y el orden ya
reivindicados en le patente principsal.

) 0 T A
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BN RESWIEN: El1 Certificado de Adicién que, se solicita

para Espafia y sus Colonias, deberd recaer sobre las sijuientes
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reivindicaciones? : 4 l 4 4 4
18,.<Me joras introducidas en el procedimiento de fabri-

cacidn de harina de bellots exenta &e cascara segin la patente

de invencidn nimero 258.335 caracterizedas porque puede supri-

mirse la inicial clasificacidn de le vellota o realizarse segin

mn criterio distinto de sl grueso.

. 2k ,-Mejoras intruducidas en el procedimiento de fabri;

cacidn de harina de bellota exents de cascara segin la patente

" nimero 2384335 caracterizadas por el hecho de gque la operacién

que se realiza despuds de la clasificaciln de la bellotm, o la

primera, en cas0 de no existir clasiricacid alguna, es la de
intensa
someter la bellota entera a la accidn caldrica/y fugaz suficien-
te paras separar interiormente la eascaras del fruto, empleando
preferentemente el dispositive segin la patente prineipal.
3%,-Mejoras introducidae segin los nimeros precedentes
caracterizadas por realizarse después de la aceidén caldrics,
inmediatamente o luego de un corto plazo de tiempo, el corte
de cade bellota; tostads exteriormente, en dos mitades segin
un plano central longitudinal, previa una clasificacién de la
bellota tostada sl fuere necessrio, empleando parg el corte »
preferentemente el dispositivo utilizado segin la patente prin-
cipal, y continusio después de la operacidén del corte cog las
de violeta agitacién y volteo, eliminacidn de las céscaras por
aspiracifn de corriente de aire, molturaoidn menuda y unifomme
del fruto limplo y secado derfinitivo de éste por aire caliente
Y secc en ciroulacidn en el orden y por los procedimientos rei-
vindicados en la patente principal mimero 238,335, |
4% ,~Por dltimo ss reivindica como objeto sobre el gque
ha de recaer el presente Certificado de Adicidn que, se solioi

ta para BEspafia y sus C0lonigBe= = = = = = = = = 2 @ = = = = - =
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" METORAS INTROIUCIDAS EN EL OBJETO DE LA PATENTE PRINCIPAL
" NUM, 238.335, POR PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE HARINA
IE BELLOTA EXENTA DE CASCARA " '
Todo conforme gued& expresado én la presente ﬁemona
Descriptiva que, consta deﬂ cugtroe hojaas foliasdas y escoritas
a mdquina por una sola de sus carsas. |
Madrid, 18 de Abril de 1.958.-~
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