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MEMORIA DESCRIPTIVA
para solioitar
PATENTE DE INVENCION
en |
ESPAaAA
por VEINTE afios
a nombre de BROGDEX COLPANY, entidad norteameriocans, establecie
da en 1441 West Second Street, Pomona, Celifornia, Estados Uni-
dos de América, por:
» UN APARATO PARA TRATAR FRUTO »

La presente invencién se refiere a un aparato y un méto-
do para apliocar un 1fquido, gue contiene una substancie concen-
trade, a las superficies de un objeto, en este caso a frutes
del género de los agrios, ocon el proposito y objeto de realzar ;
su aspecto y retardar su veloocldad de encogimiento en el merca- |
do, M4s especialmente, la invencidn se refiere a uﬁa nueva
disposiocidén para aplicar uniformemente, a presién superatmos-
férica, une pulverizaciédn o proyeccién de partfoulas atomiza-
das de una soluoién ecuosa concentrada de resina y emulsién de

cera a las superficies del fruto,
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Los aparatos y métodos propuestos oon anterioridad paia
tratar los frutos citricos vienen presentando numerosas y diver-
sas desventajas, segin el tipo de material aplicado al fruto.
En algunos oasos anteriores a esta invencidén se ha aplicado un
material céreo en un disolvente orgdnioco voldtil, Ia presencia
del disolvente requiere un control muy ocuidadoso y, de no efqg
tuarse este control asdecuadamente, tiende a gquemar la plel del
fruto, o da lugaer a gque se forme un espesor considerable de
material oéreo sobre el fruto. Algunos de los métodos propues-
tos hasta ahora para el tratamiento de agrios vienen utilizan~
do una solucién dilufda de material céreo, utilizéndose canti-
dades relativamente grandes de la solucién diluida, Tales &ran
des cantidades mojan por ocompleto el fruto, ocon el resultado
de gue se aumenta oconsiderablemente el tiempo de secado., La
disposicidn ﬁitimamente mencionada presenta el problema de ma~-
ne jar adecuadamente y regular el exceso de material utilizado,
Otros de los métodos propuestos antes de shora incluyen el em-
pleo de alre adioilonal a presidn, con toberas para regular la
trayeotoria de las partfoulas atomizadas desde la tobera y fa-
cilitar el secado del fruto, Esencialmente en todos los méto-
dos y aparatos propuestos oon anterioridad se utilizan toberas
fijas para producir una pulverizacién de particulas atomizadas
dirigides hacia la fruta. Estas toberas fijas requieren fre-
cuente ajuste y limpleza, ya que su presencia en una atmésfe-
ra llena de particulas atomizadas produce una acumulaciédn de
material de tratamiento en las toberas, modificando las ocarac-
terfsticas de pulverizaeién de éstas, En otra disposicién

propuesta con anterioridad a este invento, los materiales a

- aplicar se dirigen primero sobre un rodillo aplicador, el ocual

traslada entonces el material a la fruta al pasar éste entre



lo

15

20

&5

3o

2413350

el rodillo aplicador y una serie de rodillos de transporte,

La prinecipal desventaja de todas las disposiciones utili-
zadas hasta ahora es la de gue resulta dffiecil lograr un reves-
timiento uniforme de material sobre cada fruto, as{ como medir

o determinar exactamente le cantifad de material a utilizar pa-

‘ra un niémero dado de cajas de fruto, Ademéds, la presenecia de

toberas fijas exige un volteo o agitacidén relativamente unifor-
me de la fruta, de modo gue se presenten todas las superfioles
de la misma a la pulverizacién o proyeccién atomizada provenien
te de un lugar £1ijo. .

Esta invensién propugng#'un nuevo método y aparato de
eplioar a las superficies de ia fruta, a presién elevada, un
1{quido que contiene un compuesto consentrado de resina y ocera
en emulsién acuosa, y segin aquellos se hace osocilar répidamqg
te una sola tobera atomizadora, transversalmente son respecto
a la trayeotoria de recorrido de la fruta, y en una parte esco=-
gida de la anchura de dicha trayeotoria, paras dirigir una pulve
rizacién o proyeseidn atominada hacia abajo y hacia un costado
con respecto a cada fruto, y para someter al fruto a un ndmero

mfnimo predeterminado de pasadas de dicha pulverizacién. Seain

'la inveneidn, se propone haser oscilar dicha tobera a lo largo

de unas trayectorias paralslas distantes en sentido transver=-
sal,'de modo que la pulverizacién procedente de la tobera cu~
bra una zona alargada de tratamiento eficaz, Ta invencién pro-
pone un aparato de este género, en el que la pulverizaoi6n o]
proyeccidén atomizada procedente de una tobera de aplicacién es-
te no solamente dirigida hacia abajo contra la fruta sino que,
a causa del répido movimiento transversal de la tobera, se le
comunique a las particulas atomizadas un movimiento en sentido

lateral que sirva eficazmente para aplicar partfoulas céreas a
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una meyor 4rea de la superfiocie de fruta, ¥y a las depresiones

exlstentes en la superfioie de la fruta,

Es, por consiguiente, el objeto principal de esta inven
oi6n, un nuevo aparato y método de aplioar un 1fquido gque con-
tiene una substancia concentrada, a las superficies de fruta,
al 1r éstas moviéndose a lo largo de una trayectoria dada de
recorrido,

Un objeto de esta invencidn consiste en unos medios de
aplicar a las superficies de fruta una éubstancia concentrada,
de modo gue toda la superfiocie de la fruta quede cubierta de
un revestimiento esencialmente uniforme de substancia,

Otro objeto de esta invenciédn es un aparato para aplicar
un 1fquido que contiene un compuesto de resina y cera a las
superfiocles de fruta, aparato en el cual unos medios de apliqg
oién inoluyen una tobera a la que se le puede hacer oscilar qé
pidamente en sentido transversal oon respeoto a una trayectoria
dada de traslacidén de la fruta,

Otro objeto mds de esta invencién es un aparato, tal
como el expuesto en el gque hay una tobera de aplicaciédn répi-
damente movible en sentido transversal a lo largo de unas tqg
yeotorias paralelas espaciadas a una determinada distancia es
cogida de acuerdo con la forma de pulverizacidén de dicha tobe-
ra, de modo gue pueda ser cubierta por la misma un 4rea prede-
terminada a voluntad, |

Otro objeto més de esta invencidn consiste en uns tobe-
ra de aplicacidn segdn lo expuesto, en la gque a lo ancho de
la trayeotoria de recorrido de la fruta se pueden disponer trans
versalmente una o mds toberas.

La invenoidén propugna el empleo de una solz tobera de

atomizaocidn movible en sentido transversal con respecto a una
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treyectoria de recorrido de fruta y adaptada para emitir partf{-
culas atomizadas de un corppuesto acuoso coneentrado de resina
y oera sobre las superficles de un fruto, halldndose la tobera

separada de diocho fruto a una distancia tal que las partioulas

"de dicho compuesto de resina y cera atomizado choca a presidn

contra dichas superficies de fruta,

Otro objeto méds de esta invencidén es un método nuevo
de apliocar substancias lfquidas a las superficies de fruta,
en el gue unas partfonlas atomizadas de dicha substanocia 1f-
quida son dirigidas hacla abajo de manera forzada contra las
superficies de la fruta y,al mismo tiempo, son dotadas de una
componente de fuerza dirigida hacia un lado para redusir al
minimo las 4reas de superficie de fruta normalmente no tocadas
por la pulverizacién procedente de toberas fijas.

Le invencidén propugna un aparato sencillo y econdmico
para’aplicar una éubstanoia lfquida oconcentrada a la fruta,
comprendiendo dicho aparato una sola tobera de atomizacién so-
portada de modo articulado en una cadena sin fin que tiene tra
mos dispuestos eh sentido transversal y equidistantes eon res-
peoto a la trayeoctoria de recorrido de la fruta, ILa veloocidad
de la cadena ests relacionada ocon la velooidad de traslasién
de la fruta que pasa por debajo de ella, de modo gne dicha to-
bera pueda dar no menos de tres pasadas por delesnte de un fru-
to determinado, y preferiblemente de cuatroc a cinco pasadas,
para someterlo a una pulverizaocién atomizada de la substanocis
1{quida,

Estos y otros objetos de la invencidn se desprenden ré-
cilmente de la desoripoién que sigue, oon referencla a los di-
bujos adjuntos, en los cuales:

- la figura 1 es una vista en secoidn de un aparate rea
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lizado conforme a esta invencidén, estando la seccidn tomsda en
el sentido longltudinal de una 2zona de tratamiento:

- la figura 2 es una seccién tomada por un:. plano hori-
zontal segin indicala 1fnea II-II de la figura 1;

- la figura 3 es una seceidn vertical transversél toma-
da por un plano sefialado con la lfnea III-III de la figure 1;

- la figure 4 es una vista fregmentaria agrendada, par-
cialmente en seroidn, de una tobera montada articuladamente
sobre la cadena representada en la figura l1l; ¥

- la figura 5 es una vista fragmentaria por la parte su
perior de una modificaciédn distinta de este invento, estando
tomada la vista parcialmente en sentido,

En la figura 1 se sefiala en general ocon el nfmeroc 10 un
aparato realizado conforme a este invencidn, que puede estar
colocado entre una mesa de inspecoién situada a la derecha de
la figura 1 (no representada) y una zona de secado sefialada ocon
el némero 12, Los frutos a tratar, por ejemplo, limones, ocomo
se indica, pueden ser vaclados desde unas cajas de almacenamien
to depositédndolos sobre la mesa de inspeccién para separar to-
do fruto defectuoso, La fruta es transportada a una veloecidad
csonveniente a lo largo de dicha mesa mediante un transportador
adecuado de banda sin fin, y puede ser descargada a lo largo
de una rampa I3 hasta una serie de rodillos de cepillado indi-
cedos en general con el ndmero 14 y situados junto al aparato
10. Los rodillos de cepillado 14 pueden cepillar y limpiar
las superficies de los frutos al pasar sobre ellas, de modo que
dichas superficies queden en condiciones de recibir una apliqg
cidn de substanoia 1fquida por medio del aparato de esta inven
0ién, Adn cuando no se haya representado méds gue un par de ro-

dillos de cepillado 14, se sobreentiende quée puede emplearse
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un ndmero de tales rodlillos escogido a voluntad.

La fruta es transportada por una pluralidad de rodillos
de frotamiento 15, similares a los rodillos 14, a través de una
zona de tratamiento definida por el aparato 10, Los rodillos
de frotamiento 15 pueden comprender alternativamente dispues-
tos unos rodillos cilindricos lisos 16 y unos rodillos talla=
dos 17 provistos de un surco en hélice 18 pooo profundo, En un
rodillo 17, el surco 18 puede dar vueltas en un sentido, mien-
trag en un rodillo 17! situado al ladoopuesto de un rodille 11
50 16, un surco en hélice 18 puede dar vueltas en sentido opues
to de modo que un fruto que avance impulsado por dichos rodi=
llos serd volteado sobre sus distintos ejes haciendo que di-
cho fruto presente virtualmente toda su 4rea superfieial a una
aplicacién de 1fquido pulverizado, Los rodillos 16, 17 y 17°
pueden ser movidos a una velocidad escogida a voluntad, merced
e medios ya conoecidos (no representados), y haréﬁ avanzar a q&
cho fruto a través de la 2ona de tratamiento hasta introducir-
lo en la zona de seocado 12,

Encima de los rodillos 15 puede disponerse una odmara
de tratamiento 20, definida por una pared superior 21 unas pa-
redes laterales 22 y unas paredes extremas o terminales 23,
estande dlchas paredes hechas de cualquier material adeouado
tal como planma.metélioa, unidas entre sf de manera ya oconoci-
da y soportadas desde un armazén 24. Las paredes extremas 23
terminan a ocierta distanocla, de los rodillos 15, A cada pared
extrema 23 puede ir sujeto un f4ldon o batiente colgante 25,
que se extiende transversalmente y baja aproximadsmente hasta
la superficie superior de los rodillos 15, Los fildones 25 pue-
den estar hechos de ocualquier material ddcil y flexible adecua

do, de modo gue la fruta transportada por los rodillos 15 pase
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tdcilmente por debajo de ellos al mismo tiempo que la atmésfe-
ra interior de la odmara de tratamiento 20 queda esencialmente
confinada por los mismos, Por encima de la pared superior 2l
puede montarse una tapa 26 para un motor 27,

Desde el armazén 24 y a travéds de las paredes latera-
les 22 puede ir soportado un érgano transversal 28 de seccién
en C, dando cara haoia abajo, gque proporciona una abertura
alargada 29, dispuestas transversalmente, debajo de la pared
superior 21 y encima de los rodillos 15, El érgeno 28 puede
soportar, distanciados en sentido transversal, un par de piﬂg
nes de cadena 31 y 32 de didmetro escogido a voluntad, Bl pi-
fién 31 puede ir conectado de manera ya conocida a un extremo
inferior de un 4rbol conductor 33 que baja desde un engranaje
reductor de velocidad 34 unido cooperativaments al drbol del

motor 27, El pifién 32 puede 1ir soportado por un 4rbol auxiliar

35 eolgante montado en el érgano 28 y en la pared superior 21

por medio de cualguier cojinete adecuado como se indica en
36, los pitfiones 31 y 32 soportan una ocadena sin fin 37 hori-
zontalmente dispuesta, Ia cadena 37 es movida por el motor
27 a una veloocidad determinada y relacionada con la velocidad
de los rodillos 15, haciendo con ello avanzar la fruta como
més adelante se describe,

El aparato 10 incluye asimismo uvna dnica tobera 39 pa-
ra dirigir haois abajo un chorro de pulverizacién de forma
cénica reoipréoamente movible en sentido transversal, de parti
oulas atomizadas de una substancia lfguida acuosa, descargdn-
dolo sobre la fruta gque pasa §or debajo de aquells sobre los
rodillos 15, La tobera 39 puede ser de ounalguier tipo y rabqi
cacién ya conocidos, y comprende un dnico orificio de dimenmsio

nes predeterminadas, Ia tobera 39 puede estar soportada, oon
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su eje en posicidén vertiocal, por una boquilla 40 conectads a
un oodo 41 de 9082, que puede & su vez ir sujeto como por medio
de soldadura, en 42, a un anillo de oscilacién 43 montado con
un mfnimo de rozemiento sobre un ocasquillo o manguito 44 soste-
nido por un conjunto de pernos 45, El conjunto de pernos 486 va

unido a una grapa 46 de forma de L, cuyo brazo vertical va suje

to oomo por medio de soldadura en 47 a un elemento de la ocade-

na 37,

El oodo 41 puede ir conectado a ua acoplamiento de man-
guera sefialado en general oon el ndmero 48, provisto por un ex-
tremo de una manguera o tuberfa flexible reforzada 49, La man-
gura 49 es de longitud suficiente para mantener la conexién a
la tobera 39 al ser ésta tobera trasladada répidamente a lo
largo de la trayectoria de la cadena sin fin 37 y alrededor de
cada uno de los plfiones 31 y 32, El extremo opuesto de la man-
guera 49 puede estar sujeto por medio de un herraje adeocuado 50
a una pared extrema 23, extendiéndose dioho herraje 50 a tra-
vés de la pared 33 y proporcionando as{ una comexién a una man
guera 51, La manguera 51 estd representada esqueméticamente en
comunicaoidn con una bomba de fluido'sz conectada a un dapdsi-
to de reserva 53 que contiene una substancia 1fquide concentra
da para si aplicacién a la fruta., La bomba 52 puede ponerse en
aceién para trasladar la substancia 1fquida contenida en el
depdsito 53, bombedndola a presidn relativamente elevada, oomo
de, por ejemplo, 80 libras por pulgada ouadrada (5,5 atmésfe-
ras).

La montura articulada o de oscilacién de la tobera 39
con respecto a la cadena 37 permite que la tobera pase féoil-
mente por alrededor de cada uno de dichos pifiones 31, 32, ¥

se traslade en una trayectoria gue corre a 1o largo de ambos
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tramos de la cadena sin fin 37 sin perturbar la conexidn de la
tobefa 39 a la manguera 49 y de la manguera 49 al herraje 50.

En efecto, la manguera 49 oscila hacia atréds ¥ adelante oulebrqu
do alrededor del herraje 50 al recorrer la tobera 39 répidamqg

te la trayectoria de avance de la fruta,

La tobera &9 emite una pulverizacidén o chorro de partie
culas atomizadas segin un disefio de forma oénica vertical, que
puede abarear en su vértice un éngulo de unos 902 , ILa tobera
39 estd separada por encima de la fruta a una distancia tal

que el disefio de pulverizacidén gueda intaoto ocuando las parti-

.eulas de la misma inciden sobre las superficies de la fruta,

La separaciénwrtical de la tobera 39 por encima de la fruta,
la distanecia de separacién horizontal entre los tramos de la
cadena 37 determinada por el didmetro de los pifiones, y la
presién de fluido elegida para suministrar la substancia 1f-
quida a 1a tobera, estaplecen una zona de tratamliento por pul-
verizacidn sefialada con lfneas de trazo interrumpido en la fi-
gura 2 y que comprende una primera zona transversal de pulveri
zaoidn & (figura 1) y una segunda zona de pulverizacién trans-
versal B, Las zonas A y B ée solapan en una magnitud predeter-
minada, definida por los anteriores factores y por la velooi-
dad de avance de la fruta, de modo gue cada fruto resulta some
tido a tres o més pasadas de la tobera, tal como luego se des~
oribve,

Los extremos de la Zona de tratapiento son generalmente
de forma semicircular, unos mfrgenes més bajos del disefio de
pﬁlverizaci6n se pueden extender més alld de los extremos de
los rodillos de frotamiento 15. Para recoger y facilitar la
eliminacifn de esta pulverizacién extrema pueden disponerse

unos canalones 60 a lo largo de cada costado de la cédmara de

- 10 =
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tratamiento, estando dichos canalones ligeramente inclinados y
sujetos de manera desmontable a la paredes laterales 22.

La substancia 1fquida concentrada contenida en el depé-
sito 53 puede ser una solucidn acuosa concentrada de compuesto
de resina y emulsién de materiales céreos adecuados, La sSubs-
tanoia 1f{quida concentrada es preferiblemente una solueidn o
emulsién acuosa con propiedades inhibidoras de la deshidrata-
cidn del fruto al cual se aplica, y que al secarse forma una
superficie brillante, lustrosa y satinada que realza la aparien
cia del fruto. Se sobrentiende que es posible utilizar con
los medios de aplicaciédn de este invento otras soluciones acuo
sas oconcentradas adecuadas de materiales elegidos. Ia subs-
tancia 1fquida puede poseer cualquier propiedad conveniente
para pulverizarla sobre un objeto o artfsulo, incluso distinto
de la fruta, de modo gque forme sobre el mismo un depdsito del-
gado de partfoulas atomizadas para un determinado fin,

Aun cuando en las figuras 1, 8 y 3 se representan sola-
mente unos pocos frutos dentro de la odmara de tratamiento, se -
sobrentiende que tal representacién tiene por objeto una mayor
claridad de ilustraciédn, y que normalmente avanzarfa una gran
cantidad de fruta a travéds de la cdmara de tratemiento merced
a los rodillos 15, A los frutos se les hace avanzar por la oé-
mara de tratamiento 20 a una velocidad predeterminada, merced
a los rodillos 15, siendo agitados por los mismos al moverse
a lo largo de una trayectoria dada, Al avanzar as{ la fruta
la cadena sin fin 37 es movida a una veloocldad predeterminada
de modo qﬁe la tobera dnica 39 es trasladada répidamente en
senti‘o transversal, por encima ¥ a travéds de la fruta, en tra
yectorias separadas por una cierta distancia. El movimiento

rdpido de la tobera segdn tales trayectorias paralelas a la o8

- 11 -
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dena 37 produce en efecto una oééilaoidn o un movimiento alter
nativo de la tobera 39 a través de la trayectoria de la fruta,
La rapidez de oscilacidén, definida por el ndmero de ciclos por
minuto al cual es movida la tobera alrededor de su eircuito
sobre la cadena 37 est{ direstamente relacionada con la velo-
cidad lineal de avance de la fruta a lo largo de su trayectoria
dada sobre los rodillos 15, Las velocidades estén relaciona-
das entre sf de modo que durante el tiempo necesario para que
un fruto atraviese la zona de tratamiento de la tobera, dicho
fruto habrd sido sometido a un bombardeo de particulas de pul-
verizacién, desde la tobera 39 que pasa por encima de 41 en
un minimo de por menos tres veces y preferiblemente cuatro o
einco veces, o mds, Esta relacién mutua de velocidad propor-
ciona una flexibilidad de los medios de aplicacién, de modo
que la tobera puede ser f4cilmente adaptada y ajustada a céma-
ras de tratamiento de diversas anchuraes, A4sf{, una mayor an-
chura de la trayectoria de recorrido de la fruta para una ve-
locidad dada de avance de la fruta requerirfa una mayor velo-
cidad de la cadena 37, En élgunos casos, el didmetro de pifio-
nes puede ser inecrementado de manera Que resulte una zona de .
tratamiento algo més larga,

En detalle, cuando la tobera 39 se mueva a 1o largo del

tramo anterior o frontal de la cadena 37, producird una pul-

‘verizacién de forma cénioca intacta, dotada de rdpido movimien

to transversal que cubre un d4rea total sefialada con la letra
A en la flgura 1., Como las particulas atomizadas son expulsa-
das desde la tobera a una presién relativamente elevada, ta-
les partfculas inociden forzadamente sontra las superficies de
fruta que dan hacia erriba, en el momento en que la tobera 39

pasa por encima de ellas, Esta forma de pulverizacién le ha-

- 12 -
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bra oomunicado a sada partioula atomizada una componente de

fuerza en sentido lateral, que hace gue dichas particunlas cho-
quen asimismo contra las superficies laterales de la fruta que
se encuentra debajo dando cara hacia la tobera. Al ser llevada
la tobera por alrededor de un pifidn y moverse transversalmente
en sentido opuesto eruzendo la trayectoria de recorrido de la
fruta y a lo largo del tramo posterior de la ocadena 37, el che
rro de pulverizacidn es también dirigido hacia abajo y répida-
mente movido a través de las superficies de la fruta en un pun

to méds adelantado con respecto a la trayectoria de recorrido

de la fruta, La componente lateral de fuerza comunicada a las

partfoulas atomizadas al moverse la tobera a lo largo del tra
mo posterior de la cadena 37 da lugar a un bombardeo de otras
superficies laterales de la fruta al incidir contra 6stas‘di-
chas partf{oulas atomizadas, Asf, como fécilmente comprenderin.
todas aquellas personas entendidas en la materia,.la fruta que
pasa a travds de la zona de tratamiento estd sometida a la in-
cidencia o choque de las partfculas atomizadas procedentes de
la dnica tobera 39 dirigidas contra ella no sélo haoia aba jo
sino también por un cogtado, primefo, Yy por el otro después.
Al pasar un fruto a través de la zona entera de tratamiento
queda sometido a més de un cicle de bombardeo. Como el fruto
es agitado y volteado alrededor de su ejgen la zona de trata-
miento; se ha visto gue ecsencialmente todas las superficles
del fruto quedan sometidas a acumalacién de particulas de pul=-
verizacidén, y que esta acumulacién es muy uniforme. Por ser
dirigidas las partioulas contra dlchas superficies a presién
elevada, y estar la soluecién en forma concentrada, este méto-
do de aplicacién de una substancia 1lfquida a las superficies de

fruta es econdémico, porque se utiliza menos material y hace fal
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te menos tiempo para evaporar la acumulacién acuosa de partioﬁ-

las atomizadas concentradas en una Zona de secado subsiguien~
te.

Es de notar asimismo que las perticulas atomizadas pue=
den producir una atmosfera, en el interior de la odmara de
tratamiento, de ocaracteristicas en cilerto modo nebulosas, y
que tal atmosfera nebulosa es reducida al mfnimo a causa del
cshogque forzado a presién de las partioculas ouya acumulacidn

se desea, Algunas particulas de la atmosfera nebulosa, situna-

das en dreas exteriores a la zona de tratamiento arribda defiq;

da, quedardn depositadas sobre las superficies de la fruta,
pero no de la manera positiva resultante del chogque directo de
las particulas emitidas por la tobera,

Asimismo se desprende gque dentro y fuera de la zona de
tratamiento se depositardn, de medo limitado, algunas partiou-

las atomizadas sobre los rodillos de frotamiento 15, y que ta-

les rodillos de frotamiento, que estédn en contacto con las su-

perficies de la fruta, tenderdn a frotar dichas superfioies
con particulas depositadas sobre los mismos. En la aplicacién
de substancias 1fquidas concentradas por medio de la ¥nica to
bera en rdpido movimiento, se reduce la acumulacién de parti-
oculas sobre los rodillos 15, y se consigue unz més eficaz apli
cacién de la substancia l1fquida concentrada a las superficies
de la fruta.

En la figura 5 se representa una diferente modificacién
del aparato de la presente invencidén, En la modificacién re-
presentada en la figura 5, se dispone una transmisién 65 a base
de un par de pifiones alineados en sentido transversal y enla-
zados por una ocadena en lugar del pifién dnico y las cadenas

51, 32, 37. En la figura 5, cada cadena sin fin 66 lleva una

RS, 1S
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sola tobera 67 en comunicacién de fluido con una manga flexible

68 gue comunica por un extremo con una fuente adecuada de su=

ministro de la substancia 1fquida a aplicar, la cual no se re-
presenta por ser izgual a la descrita anteriormente, en la pri-
mera realizacidén. Los pifiones interiores 69 de la tramnsmisién
65 de pifiones y ocadena estdn situados en relativamente estre-
cha relacién de contigttidad, y pueden ir soportados por unos

drboles conductores 70, los cuales estédn unidos entre si ope-~
rativamente para girar de modq simultéreo movidos por un solo
motor {no representado), de manera ya bien conocida, Puede ha-

ber unos pifiones exteriores 71 soportados por 4rboles auxilia-

res locos ?2 de manera semejante a la desorita anteriormente
en relacién con el 4rbol auxiliar 35 de la realizacién prece-
dente., L.os piiliones exteriores ?1 se hallan distanciadog de las
paredes latenies 73 del aparato de esta invencidén lo bastante
para gue las regiones eXtremas de las zonas de tratamiento por
pulverizacién toquen aproximadamente las parédes laterasles 73,
0 lleguen muy oerca de ellas.

El funcionamiento de la disposicidn doble de pifiones
y cadenas de esta modificacién del invento es semejante al des
orito eon respeoto a la anterior realizacién, produsiendo cada
tobera 67 un disefio de pulverizaciédn similar y oseilamdé répi-
damente en sentido transversal a la trayeétoria de traslacién
de la frutas de la misma manera antes descrita., Ahora, blen,
en esta modificacién debe observarse gue las zonas de tratamien
to por pulverizacién que abarcan dichas toberas 67 se solapan
o recubren debajo de los pliiones interiores 69, con el resulta
do de que puede obtenerse una consentracidn algo megyor de par-
tfculas de pulverizacidn atomizadas, centrada en la trayecto-

ria de recorrido de la fruta. Esta concentracién adicional
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de particulas de pulverizaocién en dicho punto de la trayectoria

es a menudo conveniente, porque la fruta transportada por los

~rodillos 15 puede tender a avanzar ocon mayor densidad por unis

dad de superficie en la parte central de la trayeotoria de re-
corrido que.en los goatados de la misma.

La modificacidn de la figura 5 ilustré'el empleo del
aparato de esta ianvencién para obtener uﬁa sub@ivisidn trans-
versal de la zona de traetamiento asignada a cada tobera dnica,

Se sobrentiende que puede disponerse un sistema de pifion y oca«

" dena de trasmisién, en unién de una tobera dnica soportada por

el mismo, en el sentido longitudinal de la trayectoria de re~-

-soxrrido de la fruta, de modo que aumente la longitud de la 2ona

efeetiva de tratamiento, En algunos sasos puede ser conveniqg
te una instalaciédn de este tipo, aun cuando se ha visto gue
ocon la primera realizacién desorita se aplica, econémica y efi
oazmente, un depésito uniforme de substancia 1fquida concentra
da a las superficies de la fruta,

Bs importante hacer notar gque la tobera 39 se encuentra
siempre & una distancia igual o uniforme de la fruta, y que sl
drea de fruta cubierta por la tobera unica es relativamente
grande, El 4rea a ocubrir por la tobera en un perfodo dado de
tiempo se determina con exaetitud y, por tanto, es posible es-
coger y aplicar cantidades exactas de substancia 1{quida para
su Aplioaoidn a una cantidad dada de fiuta. ‘Esta determinacién
puede hacerse ya sea ancha o estrecha la trayectoria de reco-
rrido de la fruta, y de ese modo el aparato de la invencién
resulta fdcilmente adaptable a diferentes instalaciones,

Comec puede verse, el aparato de esta invencidén es de
construccién sencilla y ocupa muy poco espacio, Puede haocerse

un uso eficaz del material aplicado, por huber poca pérdida o
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tobera fija propuestas hasta ahora,

- Be sobrentiende que es posible efectuar modificaociones
y cambios diversos en 6l aparato y método de esta invenocién,
sin salirse po ello del dmbito y alocance de laz misma tal como

se define éan las siguientes:

NOTA

Los puntos de invencién propia y nueva que Se presentan
para que sean objeto de esta solicitud de Patente de Invenoidén
en Bspafia por VEINTE afios, son los sigulentes:

l2,- Un aparato para tratar fruto, que comprende; un
medio de transporte para hacer avanzar y, simultﬁneﬁmente, agl-
tar la fruta a 1o largo de una trayectoria de reOOrriﬁo ¥y 8 unsa
velocidad predeterminada; medios oonstituyentes de una odmara
de tratamiento que rodea una parte de dicho medio de transpor-'
te; un sistema de pifiones y cadena de transmisiédn soportado des
de dichos medios constituyentes de la odmara y dispuesto en
sentido transversal a dicha trayectoria de recorrido, oon tre-
mos de dich§ sistema de pifiones y cadena situados en un plano
horizontal y definiendo trayeotorias de recorrido de una tobe-
ra soportada por la cadena para moverse con la misma; una fuen
te de suministro de substancia 1£quida, en comunicacidn con
dioha tobera, y unos medios oconductores de diocho sistema de pi
fiones y cadena para mover dicha tobera rédpidamente en sentido
transversal a dicha trayectoria y a una velocidad previamente
escogida, relacionada con la velocidad de avance de dicha fru=-

ta, con lo oual la fruta queda sometida a més de una aplicacién
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de 1fquido pulverizado emitida desde dicha tobera,

2e,- El aparato de la reivindicacién 1 en el que dicha
tobera estd artiouladamente unida a dicha oadena.

38,- Un aparato conforme g la reivindicacién 2 que in-
cluye una manguera flexible de interconexién, en comunieacidén
de fluldo con dicha tobera artioculada y dicha fuente de sumi-
nistro,

48,- E1 aparato de la reivindicacién 1 en el que dicho -
slstema de pifiones y cadena incluye un numero de conjuntos de
pifiones y cadena transversalmente alineados, y dlcha tobera
incluye una sola tobera pivotada sonecteda a cada conjunto de
cadena,

58.- E1 aparato de la reivindicacién 1 en el gque dichos
medios oconstituyentes de una oédmara de tratamiento inoluyen
un oanalén que se extiende a lo largo de ocada costado de di~
oha odmera de tratamiento, para recoger part{culas lanzadas
por pulverizaciédn en extremos opuestos de dicho sistema de ri
fiones ¥ oadena de transmisién, ‘

69,=- Un aparato para apliocar sobre superficies de fru-
ta un depdsito virtualmente uniforme de substancia 1lfquida son
centrada, cubriendo virtualmente por completo dishas superfi=-
cies, aparato que comprende; un transportador ocon unos rodillos
de frotamiento paras hacer avanzar y agitar la fruta a lo largo
de uua trayectoria dada de recorrido a travds de una zona de
tratamiento; una tobera soportada de modo que puede moverse
encima de dioha trayectoria de recorrido en la zone de trata-
miento y adaptada para su cﬁnexi6n a una fuente de suministro
de substancia lfquida concentrada a apliocar a dibhas sﬁperfi-
oies de fruta; y medios para mover dicha tobera a distancia uni

forme oon respeoto a dicha trayectoria y en un sentido a tra-
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vés de la misma ocubriendo en ella un 4rea previamente esecogida,
y para mover dicha tobera en el sentido opuesto cubriendo otra
drea previamente escogida de fruta de dicha trayeotoria de re-
corrido de ésta, con lo cual la fruta es bombardeada por paqgf
culas de pulverizacidn, primero en un sentido y luego en el
sentido opuesto;

72,- Bl aparato de la reivindicacién 6, en el que di-
shos medios para mover dioha tobera transversalmente con res-
peoto a dicha trayectoria incluyen un sistema de pifiones y oca=-
dena de transmisidédn dispuesto en un’plano horizontal para pro-
ourar una separacién uniforme de dicha tobera con respecto a
dioha fruta,

82.~ El aparato de la reivindicaocién 6, en el que la se
paracién de dicha tobera son respeoto a dicha fruta y la sepa-
racién entre $rayectorias transversales de recorrido de dichs
tobera se enocuentran mutuamente relacionadas para proporeionar
zonas de pulverizaclén que se réeubren o solapan parcialmen-
te;

92,- Un aparato para depositar una substancia 1lfquida

sobre superficles de una pluralidad de objetos sueltos para

~oubrir virtualmente por completo dichas superficies, aparato

gue oomprende unos medlos, incluyendoc unos rodillos de frota-
miento, para hacer avanzar y agitar un ndmero de objetos a lo
largo de una trayectoria dada de anchura escogida a voluntad:;
medios de aplioacién de una substancia 1fquida a superfiocies
de dichos objetos, incluyendo una tobera dispuesta encima de
diecha trayectoria, a una distancia determinada, para dirigir
y hacer chocar forzosamente partf{culas de pulverizaocién sobre
las superficlies de dichos objetos; medios para mover rdpida-

mente en sentido transversal dicha tobera de un lado a otro se
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gdn treyeotorias dispuestas a distancia y a travéds de dioha tf;-
yectoria de recorrido de los objetos y en un plano paralelo a

esta dltima; y medios, en comunicaciédn con dicha tobera, para

suministrar a presién una substancia lfquida hasta dicha to-

bera,

105.- Bl aparato de la reivindieacidén 9 en el que di=-
chas trayectorias de las toberas se hallan separadas entre sf{
por una determinada distancia, con lo cual la pulverizacién
de particulas desde la tobera nasta una zona de pulverizacién
que se extiende a lo largo de una trayectoria transversal de
tobera recubre o solapa parcialmente la zona de pulverizacién
constituida por la pulverizacidén de partfoulas prooedentes de
la tobera a lo largo de la otra trayectoria.

112,- Bl aparato de la reivindicaciédn 9, en el que los
medios para haocer avanzar dichos objetos y los medlios pars mo-
ver rdpidamente en sentido transversal dicha tobera segin tra-
yeoctorias distantes estdn relacionados entre si de modo que la
superfiole de un objeto se halla sometida a depdsito o acumu-
lacién directa de particulas de pulverizacién en diversas posi-
ciones del objeto y de la totera en su movimiento,

122,- Un aparato para pulverizar una substancia lfquida
sobre superficies de una pluralidad de objetos sueltos, gque com-
prende: un némero de rodillos de Pfrotamiento para hacer avanzar
dicnos objetos a lo largo de una trayectoria de recorrido dada;
una armazén situada encima de dicha trayectoria; una cadena de
transmisién y unos pifiones montados sobre dicha armezén y que
se extienden a través de dicna’trayectoria, con log ejes de
rotacidn de los pifiones dispuestos verticalmente y los tramos

de la cadena dispuestos transversalmente en un plano paralelo

a los rodillos de frotamientd; un soporte de tobera que va en
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la oadena y se mueve con la misma alrededor de los piiioness

¥ una tobera montada de modo articulado o giratorio sobre dicho
soporte y adaptada para comunicar con una fuente de substancia
1fquida a pulveriaar, estando la distancia de separacién de la
tobera sobre los rodillos de frotamiento relacionada con la
distaneia de separacién de los tramos de dicha cadena de modo
que el disefio o la forma de pulverizacién produocida por dicha
tobera durante su recorrido a lo largo de un tramo reoubre en
parte al de la pulverizaciédn producida durante el movimiento
de la tobera a lo largo del otro tramo.
138,~ Un aparato para depositar uniformemente nné substan

cia 1fquida concentrada sobre superficies de fruta, aparato que
comprende medios para hacer avanzar y agitar la fruta a lo large
de una trayectoria dada de anchura escogida a wvoluntad; medios
de aplicacién a dichas superficies de frutas, e presién superat-
mosferioca, de una substancia lfquida concentrads, y gque inclu~
yen una sola tobera de atomizaoidn, en comuniczcidén de fluido
con una fuente de suministro de dicha substancia 1lfquida con-
centrada; y medios dé montura articulada de dicha tobera con
su eje vertical para mover rédpidamente dicha tobera en sentido
transversal, en un plano horizoantal y de manera gue pueda osoci-
iar a travds de la trayectoria de recorrido de dicha fruta, pro-
yeotando dicha tobera un chorro de pulverizacién, de forma oéni-
ca, de partfoulas atomizadas a presidn, que se traslade inei-
diendo sobre dichas superfiocies de fruta, estando dicha tobe-
ra separada de dichas superficies de fruta a una distancia
taldue la forma de pulverizaoidn a presidén permansce intacta

ouando las partioulas de pulverizacién chocan o inciden sobre
diohas superficles de fruta,

14¢,- Un método para depositar uniformemente una subs-
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tanoia lfquida sobre objetos de superficie irrsgular, método‘qne
comprende las fases o etapas de; transportar los objetos a tra
tar a lo largo de una trayectoria de recorridq dads, a una ve-
locidad determinada, relativaemente lenta de traslacidén; atomi-
zar una substancia liguida concentrada sobre la trayectoria
de recorrido de dichos objetos; y mover rdpidamente la subs-
tancia 1fquida atomizada, en sentido transversal a la trayeato
ria de recorrido de dishos objetos, a una velocidad relativamen
te elevads, con lo cual cada objeto gueda sometido una plura-
lidad de veces a la aplicacidn de dicha substancia 1fquida ato
mizada.

158,~ Un método para depositar uniformemente una subs-
tancia lféuiéa sobre objetos de superfiscie irregular, método
que comprende las fases o etapas de: transportar dichos obje-
tos d lo largo de uuna trayectoria de recorrido dada, a una ve-
locidad de traslacién determinada, y agltar simulténeamente
dichos objetos para haser que estos den vueltas sobre si mismo;
someter dichos objetos a una pulverizacidn de particulas atomi
zadas de dicha substanoig 1fquida, a presién superatmosferiocs,
mientras dicha pulverizacién de particulas atomizadas es répi-
damente movida de un lado a otro segin trayectorias de trasla-
eién distanciadas en sentido horizontal y de manera oscilante
a travds de la trayectoria de dichos objetos,

162,~ Un método de tratamiento de frute, para realzar
su aparieﬁoia, que ocomprende las fases o etapas de; transpor-
tar y agitar simltdneamente la fruta a lo largo de una trayes
torla dada de recorrido, a una determinada velocidad de tras~-
lacién; atomizar, segdn una forma -de pulverizaciédn previamente
esocogida, un 1fquido acuoso consentrada, compuesto de resinas‘

y cera, por encima de la trayeotoria de la fruta; y mover ra=-
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pidamente la pulverizacidén, de manera oscilante, a través de la
trayectoria de reoorri&o de la frute, comunicandole a las par-
ticulas de pulverizacién un movimiento hacia abajo y en sentido
lateral de modo que oada fruto sea bombardeado por partioulas
de pulverizacidn a presién desde arriba y, alternativamente,
desde cada lado,

17¢,- Un aparato para tratar fruto.

Tai y como se ha deserito en la Nemoria que antecede
representado en los dibujos gque se acompafian y para los fines
que se han espeocificado.

Esta llemoria consta de veintitres hojas esoritas a méqui-

na por una sola cara.

Madrid, 99 ABH 1958
P.A.
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