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E; procedimiente que mse preconiza en la presente so-
lieitud, aporte wna nevedad y utilidad que supers a todo lo
eonceido hasta el pressnte en la materias

En efecto, en 1a industrislizacién de la fabricacién
de licores y elixires de esste tipo; se adoptaron dos camines
prineipalmente.

De un lade los que incorporan & la mes= o mejor &iche
8l vehfculo elcholieo los componentes de tipo sintétice
bien diraetamento; blen previamente disueltos en agus.

En emtos cases es muy frecuente le incerperacién no
solamente de componentes de tipo aromé.tiao; gine incluse
de tipo m:tne:.‘-al; ouye acelén mediocamentosa sea indiocads &l
£in que =e persigue. |

De otro lﬂo; tenemos el grupo de licores y elixires
obtenidos por mmoceracién de plantas aromfticas en el vehfeu-
le port:l.ngnte entre los que no se sncuentre el de earacter
estomacal, sino solamente les ténioea; estimulantes y amar-
gos vegetales,

Bstos cuyas propiededes sotivae lo son en un campo
oy mduei&a; se obtienen a base de maceracionem: globales;
o= deoir;_ & la mezcla en una mola operscién de todos los
componentes y del vehfeculo alecohélico.

Consideramos dentro de este grupo equellos en los gque
se incorporen alguno o algunos extractos srométicos: de
finslided Gnicamente de agredc al palader pero totalmente
exentos de accién estomsoal.

8olo en reducidisimos casom es aconsejable la incorpo-
recifn de un extrmote definido y menos afin del compuesto
quimico presents en la planta y cuyas propiedades se desean
ineorperar sl ﬁwrs
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Y decimos esto; porque en emtos oames 10 que se ob~
tiene es un auténtico modimento; enya funeién y apliom~
cliones me sale de los mérgenes ammaos e los lieores 4
elixires, Para que sirva de ejemplo, citaremos la quinins,
secada de la Chinchona, la estrofentine o la efedrins y,
en £in, tantas etres especies quimicas de¢ extreccién vege-
tal y ocuya dosifiocsoién y eplicmciocnes auterize y requiere
se las meneje en la forma gque se hace actualmente.

El procedimiemto gue se preconirs, permite obtener
vn lkoor totalmente de origen vegetal, por extraccién di-
recte, de funcién esmtomaocsl, con propiedades téniou; esti-
milantes y atarém.m; eonjunte de sccicnes totalmente nueve
y de utilided evidentisima. Lo eaf; pueeto que unido & su
agradable aaber; lleva en vehiculo asiocholico una sceién
estomacal que = primera viste parece impoeihlo; pero ya hemos
dicho que posée propiedades staréxicam que le hecen no sola-
mente toYereble para estémagos delioados o temperamentom
ncrvima; sino precisamente indicado. '

Imego evidentemente se logren efectes nuevos, por la
neturelezs igualmente nueva del probcdimimte; pueste gue
la mecer=cién no se produce en una misme centidaed de ven{oulo
eon todos los componentes wagataloé.

El procefiimiento ®e basa en le preparscién de un vehiculo
idéneo de tipo alcohblieo. de natureleze o-tilioa. Se hacen
de 61 siete porciones en lss gque e pondré en mecerscidn durante
noventa y seis heres tomas de las plantas siguientes: '

1l - Artemisia ebsointium.

2 = Aleoisie eltrioders.

3 - Thymus serpillus.

4 - Stryphnofendren Barbatimee (originario de Braesil)
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5 = Oymbopogon eitriecdorus (originariec de la India}
6 - Melissa officinalie
'[ - Menths piperits

En ocade une de la siete porciones del vehfcule aleo-
hé;:len se nmacere cada una de las siete plantes de la form-
la, & razén de 20 (veinte) centimétros clhbicos por grame
de plante & maocerars ’

Tranecurrido el tiempo mencionade de maceracidén, se
separs per destilacién tedas y cede una de las partes sin
mezelarlias ecomo resultade de la destilscibn, mino que =e
hace en proporcilén edecuads pare el fin que se persigue,
completando con jarsabe y vehioculo aleohdlico.

Utilizamos la mecerecién como medio de extraceién
de los componentes solubles: en el vehioculo escogido. Dicho
veniculo consiste en aleohel et{lice de 952 diluido con
agua Gestilada al 50%, ¥a que en esta proporcin tiene el
méximo poder diselvente de los productos & extraer; pero
no de otros que alternarfen lae propiedades medicamentosas
del ?onjunto a causa de su prma:l.a; tales como la cloro-
fila, lignina, etce |

ElL tiempo que se ha determinado esperimentalmente
ez también el ideal pare la extreceién justamente de los=
productos aromfitices que se daséa; pere no de los de presen~
clia extrafia ¢ molesta.

Terminade el tiempo de memoi&n;. se practican siete
filtraciones indcpendientos; una pare cada hierva moerada;
con objete de separar la fase sblida de la lfquids.

Dichae fase liquide se compone del vehfculo y en 61
dimsneltos los productos deseados,

Pero con objeto de eliminar totalmente los esomponentes
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extrafies que haysn podido quedar incorporades por influen-
oias de amergonoia;. teles como temperatnra;. coneentracicnes
excesives en las pla.n-tzas; por temperos de eclosion anémaloa;
oto..,v se procede a8 una destilacién sucesivamente & las fil-
tmqiones y ocomo elles sin mefclaxr los productos destile~
dos, sinoc recibiéndolos en vesijas independientes.

No se destila la mscerscién de la hierve sefialada
con el nfime 5.

Los sparatos de filtraoién y destilacién serén los
usuales y téonicos en este tipo de operaciones,

Aparte se prepare una mezola en la gue entra alocohel
et{lico de 968 235 partes (dosciemtas treinta y oinco partos);
sgue destilada 115 partes (ciento quince partes) y jarebe
500 partes (quinientas partes); m§ntoniendése separado bien
meznlado, |

El jarebe se prepmre & su vez en la proporoién de
1.000 gre. de sacarosa y 700 grs. de agus destilade,

Obtenidos el los diferentes 1{quidos: que han de entrar
en la composieién del liocer me procede a su mezola én el mie-
mo erden gue se ha seguido para sefialar las plantas componen-
tes,

La properecién a tomar de los diferentes destiladoe,
en el Srden ya s efialade, serd la siguilentes

Para el destilado procedente de la maceraeidn de la
Plenta sefialads con el nfims 1, 20 partes (veinte partes)
en volimen, por sjemplo os ©s

Para la sefialada con el nfme 2, 10 partes (diexz partes).
Pare la del niim. 3, 7 pertes (siete partes); pare la del
name 4;. 60 partes (sessenta paﬁca); pare la del nim. 5
(que ne se ahavbilé;. como ye se ha indioade) 3o partes (trein-
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ta partes). Pare la del ném. 6; 8 pertes (oocho partes) y
pare la del nfm, 7, 15 partes (quince partes).
En este Srden mezcladas por los procedimientos usuales,
se ha logrado un conjunto de 150 partes (ociento cincuenta par-
125% toasl; aaudienﬂoéo a este conjunto la mezola &ltimamente Preparad
da a base de aloohol, &gus y jarabe, em las proporciones indi.
oadas, obteniendose por tantic 1000 partes (mil partes), por
ejemple oentimetros c'ubicose ‘ ‘
Bien mezoledo, me deja reposar, pare ls eliminaeién de
13D, buxrblijas y se preceds =l envasado.
. Desorito suficientemente el mvmtc, esf{ como la forme
de Il_ﬁarle g 1l prd.otios; se hace conster gue es susceptible
de modificmciones de detalle sin que afecten &8 su fundamento.

N O T &

135 , Le preeente Patente de Invencién, recaer& sobre las
particularidades ocaracteristicas de las siguientest

REIVINDICAGCIONE S

le~ Procedimiento pera la obtencién de un licor esto—~
meosl, caracterizede perque en vehfoulo constituido per alce-
14G. hol et{lico de 952 diluide &1l 50% eon sgus destileds e inde-
pendientemente se pone en mscereoién, & razén de 20 c. oo
de dicho vehiecule por gramo de las plantas eiguimtess
1 - Artemisiz ebsoimtinm
2 - Aloisia eitriodors
145, 3 = Thymus serpillus
4 -~ Stryphnodendron Barbatimse (originario de Bresil
5 - Oynmbopegon oitriodorns (originsric de la Indie)
6 - Melissa offloinalis
T — Nenths piperits
150, sosteniendo 1= mmceraciém durante noventa y seis haras;\ &l cebo



B

155

16C.

165+

175,

1s0,

241231 '@

de les cuales, ¥y siempre separademente se filtran, con desti-
lacién subsiguiente, & excepcién hechs del producte de macera—
cién del Cymbepogén oitriodorus, que solo sufre masceracién y
filtracién, operaciones que se reslizan en los mparatos indus-
triales de uso conocido.
24~ Procedimiente pare la obteneifn de un lico eatom=eal,

eeghn la reivindicaeién anterior, caracterizede porque en vasi-
Ja aparte se prepare una meszcla de jarabe obtenidec en la& pro-
poreién de 10 gre. descavam pars 7 gre. de ague destilada, y
Piltrado se toman 500 partes (@inimtaa partes) en volumen,
sfisdiendo 115 (oiento quince) de agua destilade y 235 (Doscien-
tas treintas y eineo) de alecohol et{lico de 96% obteniendc una
sole fase 1{quida. " |

3= Procedimiento para le obteneién de un licor estomacsl,
Beghn reivindiosciones a.ntor:.cres; carecterizado porque de los
productes finsles obtenidoe (esegin reivindicacién primera) y
en el mismo érden olpuea:te; se megolan tomas de 20 partes
(veinte partes)en volfimen del primer amnm; con 10 partes
(d1ez partes) del segundos oon 7 partes (siete partes) del ter-
eero, ocon 60 partes (sesenta partes) del omte;_ con 30 partes
(treinta partes)del é,uintc ~que ne me festilé-, con 8 partes
(ocho pgms) del mexie y con 15 partes (quinee partes) del
séptime, en mezoladors usuel de l{gquides: cimposos; afiadiendo
posteriormente el producto obtenide megin reivindicacibn segunds
eontinuando sgitende hesta 1z ebteneién de mezecla homogénes y
une vez logradc se deja en reposc para le eliminscién exponténes
de las burbijae’,

£+~ PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE UN LICOR ESQOEGK&'.

Tode tal y como queds descrite y reivindicado en la presente
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