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BÜ procedim iento que se  preconiamt en l a  presento so­

l ic i t a d ,  ap arta  ana novedad y  u tilid a d  que aupara a todo lo  

cono oido h asta  e l p resen ta  en la  m ateria.

Ea e fe c to , en l a  in d u s tr ia liz a c ió n  de l a  fa b rica ció n  

de l ic o r e s  y  el i xi re s  de e ste  t ip a , ae adoptaron dea caminos 

p rin cipalm en te.

Be un la d e  le a  que incorporan a  l a  masa o m ejor dicho 

e l  veh ícu lo  a lc h o lic o  lo a  componentes de tip o  s in té tic o  

b ien  directam ente, b ien  previam ents d isu e lto  a en agua.

Ea esto s caso s o s  muy frecu o n ts l a  in corporación  no 

solam ente de componentes de tip o  arom ático, sino in c lu sa  

d e tip o  m in eral, cuya acción  medicamentosa sea in d icad a a l 

f in  que se p e rsig u e .

De o tro  Iddo, tenemos o l grupo de lic o r e s  y  e l ix ir e s  

obtenidos p e r m aeeraeión de p lan tas arom áticas en e l vehícu­

l o  p e rtin e n te  en tre lo a  que no se  encuentra d  de ca rá cte r 

estom aoal, sino solamente le s  tó n ic o s , estim u lan tes y  amar­

gos vegeta les*

E stos cuyas propiedades a c t iv a s  l e  son en un eaape 

muy reducida, se  ebtienen a baee de m aoeraoiones g lo b a le s , 

es  d e c ir , a  l a  m ezcla en una so la  operación de todos le s  

componentes y  d e l veh ícu lo  a lc o h ó lic o .

Consideramos dentro de e s te  grupo a q u e llo s  en le s  que 

so incorporan alguno o algu n os e x tra cto s  arom áticos do 

fin a lid a d  únicamente de agrade a l  p a la d a r pero totalm ente 

exen tes de acción  es tomao a l.

Solo su reducidísim os caso s os acon sejab le l a  incorpo­

ración  de un e x tra c te  d efin id o  y  menos aún d e l compuesto 

químico pr esente mi l a  p lan ta  y  suyas propiedades s e  desean 

incorporar s i  M oer*



3

2 4 ! 2 3 í
Y decimos e s to , porque on e sto s casos le  que oo ob­

tie n e  e s  un autón tieo medicamento, cuya fu n d ó n  y  a p lica­

d e n e o  oo a d o  do le o  mérgenos destin ados a le e  l i b r e o  y  

e l ix ir e s ,  Para que s irv a  de ejem plo, dtarem oo l a  quinina,

35  ̂ aaeada de l a  Chin*&ona, l a  e stro fa n tin a  e l a  efed rin a  y ,

en f in ,  tan taa  o tra o  esp e cie s  quím icas do re tracció n  vege­

t a l  y  cuya d o s ific a c ió n  y  a p lic a d e n e o  a u to riza  y  req u iere 

ee la o  maneje en 3n  forma que as hace actu d m en te,

E l procedim iento que ee prec<miza, perm ite obten er 

' 40 ,  un l i c o r  totalm ente do origen  v e g e ta l, por extracció n  d i­

r e c ta , de fu n d ón  oetem aeal, con propiedades tá n ic a s , o a t i-  

mulantee y  ataréd m ao, w n ju n to  de accio n es totalm ente nuevo 

y  de u tilid a d  evid en tísim a, Lo e s , puesto que unido a su 

agradable aabor, l le v a  en veh ícu lo  ad ech olico  una acción  

45* eatom aeal que a  prim era v is t a  parece im posib le, pero ya hornea 

dicho que pesó# propiedades atar& xioa* que lo  hacen no a d á ­

mente to io ra b lo  para estómagos d elica d o s o temperamentos 

n erv io so s, sin o  precisam ente in d icad o.

Luego evidentem ente ao legran  e fe c to s  nuevos^ p o r l a  

'  50,  n a tu ra leza  igualm ente nueva d d  procedim iento, puesto que

la  mace ra d ó n  no ao produce en una misma cantidad do veh ícu lo  

con todos lo s  contenentes v e g e ta le s .

E l procedim iento so basa en la  preparación  do un veh ículo 

idóneo do tip o  a lc o h ó lic o , de n atu raleza e t í l i c a .  Se hacen 

5%  do é l  s ie te  p orcion es en la s  que so  pondré en m sceración durant* 

noventa y  s e is  h oras tomas de l a s  p la n ta s  sigu ien tes*

1  -  A rtem isia  abseintium ,

2  -  A lo is ia  c itr io d o r a ,

3 -  Thymus aarpillns*
4 — Stryphnodendron Barbatimao (originario de B rasil)

i

¡ - -
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5  — Qymhepogcn e itrio d o ru s (o r ig in a r io  do la  India)

6 -  M e lla s *  o f T le i n a ü e  

?  -  Moncha p ip e r ita

En oada una de l a  s is t e  p e rd o n e *  d el v é c e n lo  a lco ­

h ó lic o  s e  macera cada una de la a  s ie te  p la n ta *  de la  fórma­

l a ,  a  razón de 20 (v e in te ) oantim étros cúbicos p e r gramo 

de p lan ta  a macerar#

Transcurrido e l  tiempo mencionado de m aeeraeión, ae 

aspara per d e s tila c ió n  ted as y  cada una de la s  p a rte s  s in  

m ezclarlas como resu ltad o  de l a  d e s tila c ió n , sin o que se 

hace en proporción adecuada para e l  f in  que se  p e rsig u e , 

completando een ja ra b e  y  veh ícu lo  alcoh ólico#

U tilizam os l a  m aeeraeión como msdie de extracció n  

do le s  componentes s o lu b le s  en e l  veh ícu lo  escogid o . Dicho 

veh ícu lo  co n siste  en a lco h o l e t í l ic o  de 95a d ilu id o  con 

agua d e stila d a  a l 50%, ya que s i  e s ta  proporción tie n e  e l  

máximo poder d iso lv e n te  de le s  productos a e x tra e r, pero 

no de o tro s  que a lte rn a ría n  la s  propiedades medicamentosas 

d e l conjunto a causa de su p re se n cia , t a le s  como la  clo ro ­

f i l a ,  lig n in a , e t c .

3EL tiempo que se ha determinado esperim entalm ente 

es también e l  id e a l para la  extracció n  justam ente de lo s  

productos arom áticos que se  d eséa, pero me de le s  de presen­

c ia  extrañ a e m olesta.

Terminado e l tiem po de m aeeraeión, se p ra ctica n  s ie te  

f iltr a c io n e s  independiantes^ una para cada h ierv a  macerada, 

con o b jete  de sep arar l a  fiase só lid a  de la  líq u id a .

Dicha fa se  liq u id a  se compone d e l veh ícu lo  y  en é l 

d isu e lto s  lo s  productos deseados.

P ero con o b jeto  de e lim in ar totalm ente lo s  componentes
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extraños que hayan podido quedan incorporados por in flu en ­

c ia *  de em ergencia, t a le *  como tem peratura, coneentraoienes 

e x ce siv a s  en la *  p la n ta * , por tesp eres de c e le d ó n  anómalos, 

e t c . ,  se procede a ana d e stila c ió n  sucesivam ente a la s  f i l ­

tra c io n e s  y  como e l la s  s in  m ezclar lo s  productos d e s tila ­

dos, sino recib ién d o lo s en v a s ija s  in depen dien tes.

No se d e s tila  l a  m aceración de la  h ierva  señalada 

con e l  nóm. 5*

Los aparatos de f ilt r a c ió n  y  d e s tila c ió n  serán lo s  

u su a les y  té c n ic o s  en e ste  tip o  de operacion es.

Aparte ee prepara una m ezcla en la  que en tra  aloohol 

e t í l i c o  do 9ge 235 p a rto s (d oscien tas tr e in ta  y  cinco p a rte s), 

agua d e stila d a  115  p a rte s  (cien to  quines p artee) y  jarabe 

500 p a rtes (qu in ien tas p a rte s ), manteniéndose separado bien 

mezclado*

EL jarab e se  prepara a su  voz en l a  proporcién de 

1.000 g is*  de sacarosa y  700 g r s . de agua d estila d a *

Obtenidos a s i l e s  d ife re n te s  líq u id o s  que han de en trar 

en l a  eoapeaieién  d el l i c o r  a s  precedo a su m ezcla en e l  mis­

mo orden que se ha seguido para s  eñ alar la s  p la n ta s componen­

te s*

La properoión a  tem ar de lo s  d ife re n te s  d e stila d o s, 

en e l órden ya se ñ a la d o , será  l a  s ig u ie n te *

Para e l  d e s tila d o  procedente de l a  m aceración da l a  

p lan ta  señalada con e l  nóm. 1 ,  20 p a rte s  (v e in te  p artes) 

en volómen, por ejem plo o* o .

Para la  señalada con e l  nóm. 2,  10  p a rtes  ( d io s p a r to s ) . 

Para l a  d el nóm. 3 , 7 p a rtes  ( s ie te  p artes)?  para l a  d el 

nóm. 4 ,  60 p a rte s  (sesen ta  p a rtes) ; para l a  d e l nóm* 5 

(que no se  d e s t i ló , como ya se  ha indicado) 3o p a rte s  ( tr e in -
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t a  p a rta s ) . Para l a  d e l m&a+ g , 8 p a rta s  (echo p artea) y  

para l a  d s l n&m. 7 , 15  p artes (quince p a r te s ) .

En este  6rden m esnadas por lo s  procedim ientos usuales^ 

se  ha legrad o un conjunto de 150 p a rte s  (c ien to  cincuenta p a r- 

12%  t e s ) ,  añadiéndose a e s te  conjunto l a  m eada últimamente preparad 

da a  base de a lc o h o l, agua y  ja ra b e , en la s  proporciones in d i­

cadas, obteniéndose por tan to  1000 p a rtes (m il p a r te s ) , p er 

ejemplo centím etros o'ubiooa*

Bien m ezclado, se d eja  reposar^ para l a  elim in acién  da 

13&+ burb& jas y  se precede a l envasado.

Demerito suficien tem ente d  in v e n te , a e í como l a  forma 

da lle v a r lo  a  l a  p r á c tic a , so hace co n sta r que e s  su scep tib le  

de m od ificacion es de d e ta lle  s in  que a fe cte n  a su  fundamento.

N O T A

13%  l a  p r e d it e  P a t a t e  de In ven cién , recaerA  sobre la s

p a rtie u la rid a d e e  c a r a c te r is t ic a s  de l a s  s ig a ie n te s i

B B I V I N D I 0 A 0 I 0 N E & . -

1 . -  Pro cedim i en te para l a  obtención de un l i c e r  s s te -  

m acal, cara e te r i zsdo perqus en veh ieu lo  eo n stitu id o  por a lco ­

l i .  h o l e t i l i c o  d e  95  ̂ f l u i d e  d . 50% con agua d e e tila d a  e in d e- 

pendientemente se  pene en m aceraci &a, a razén de 20 e . e# 

de d ich e veh ieu lo  por gramo de la s  p la n ta s s ig u io n to si

1  — ArtemìJ^a e^sointium

2  -  A lo is ia  e it r io  dora

14 %  1  — Tl^ymus s e r p illu s

4  — Stryphnodendron Barbstim ao (o r ig in a r io  d s B ra s il

5  — Oymbopogon eitried orK S  (o r ig in a r io  do la  India)

g — M elissa s f f i e i n a l i s

T — Mentha p ip e r ita

150+ so sto n i ondo l a  m aceraeién durante neventa y  s a ia  horas^ a l Mbo
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155^

160#
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180*

de la#  cuales# y  siempre separadamente se  f i l t r a n ,  eon d e sti­

la c ió n  su b sigu ien te, a  excepción hecha d e l producto de m scera- 

ción  d^ . Cymbopogón eitrlo d o m s#  que so lo  su fre  aaeeraciÓ n y  

filtra c ió n #  ep eracien ea que se  re a liz a n  en lo a  j a r a t e s  indus- 

tria d .es  de use c o n o ció *

2 .— Procedim iento para l a  obtención de un I le o  estom acal, 

según l a  re iv in d ica ció n  anterior^  ca ra cteriza d o  porque en v a s i­

ja  ap arte  s e  prepara una m ésela de jarab e obtenido en l a  pro­

porción  de 10 g rs*  deaaoazw  para ?  g rs*  de agua destilad a#  y  

f ilt r a d o  se teman 500 p artea  (q u in ien ta s p a rtes) en volumen, 

añadiendo 115  (c ie n to  quince) de agua d e stila d a  y  235 (Doscien­

t a s  tr e in ta  y  cinco) do a lco h o l e t í l ic o  de 96S obteniendo una 

s o la  fa se  líqu id a#

3#— Procedim iento para l a  obtención de un l i c o r  estom acal,, 

según re iv in d ica cio n e s an teriores#  ca ra cteriza d o  porque de le s  

productos f in a le s  obtenidos (según re iv in d ica ció n  prim era) y  

en e l  mismo órden supuesto, se mezclan temas de 20 p a rte s  

(v e in te  p artes) en volumen d el prim er d e s tila d o , con 10 p a rte s  

(d ie z  p a rtes) d e l segundo# con 7 p a rtes ( s ie t e  p a rtes) d e l t e r ­

cero , con 60 p a rte s  (sesen ta  p artes) d e l e a u rte , con 30 p a rtes 

( tr e in ta  p a rtes) d e l guíate -que ne s e  d e s t i ló - ,  son 6 p a rte s  

(ocho p artes) d e l sexto  y  een 15  p a rte s  (quince p a rtes) d el 

sóptim o, en m ezcladora u su al de líq u id o s  siru p o so s, añadiendo 

posteriorm ente e l  producto obtenido según re iv in d ica ció n  segunda 

continuando agitan d o h asta  l a  obtención de m ezcla homogónea y  

una vez legrad o  se  d eja  en reposo para l a  elim in ación  espontánea 

de l a s  buzb&jas*

d#- PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE UN LICOR ESTOMACAL# 

Todo t a l  y  como queda d e s e rite  y  % ivin d iead o en la  presen te 

que consta de s ie t e  h oœ s .esjc i t a e  a  máquina,

Madrid 3  ? de 1*958
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