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P A T E N T E  B E  I N V E N C I O N  

a  fa v o r  de:

HALOS, S*L ., de n a c io n a lid a d  e sp añ o la , r e s id e n te  en Z orroza 

(B ilbao ) p o r:

"PROCEDIMIENTO LE OBTENCION DE UN PRODUCTO ALIMENTICIO ABLANDADOR 

DE CARNES»

Memoria d e s c r ip t iv a

El p ro d u cto  a lim e n tic io  ab landador de carn es o b je to  d e l  p ro ­

ced im ien to  re iv in d ic a d o  en e s t a  P a te n te  t i e n e  l a  s ig u ie n te  compo­

s ic ió n :  PAPAINA 1 : 350, 5^; G lucosa a l im e n t ic ia  a n h id ra  5$$ E s te a -  

r a to  c a lc io ,  5#j C lo ru ro  Sódico , 85$?•

5 E l ab landado r que c o n tie n e  l a  enzima p r o t e o l i t i c a ,  p ap a in a ,

aumenta l a  b lan d u ra  de l a s  c h u le ta s ,  t a ja d a s  de so lo m illo  y t ro z o s  

de carne p a ra  a s a r ,  c o ce r  f r e i r  y g u is a r .  No e x is te  d i f e r e n c ia  s ig ­

n i f i c a t i v a  por acc ió n  d e l  ab landador en l a  p é rd id a  de p e so , a l  co­

c in a r  l a  o a rn e , por gu sto  y o lo r .

»
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10 N u e s tra  P ap a in a  l s  350 se  o b tie n e  p o r  e s te  p roced im ien to s 

1 Kg. de l á t e x  papaya se co , se  m ezcla con 5 l i t r o s  de so lu c ió n

*
de c ia n u ro  só d ico  a l  1$ . La su sp en sió n  o b te n id a  se f i l t r a  y a l  

l íq u id o  f i l t r a d o  se  añade s u l f a to  amónico p a ra  o b ten e r m edia sa—
« tu ra c ió n  (a lre d e d o r  de 1 K g .) E l p re c ip i ta d o  formado se  f i l t r a ,

15 se  re s u e lv e  en so lu c ió n  de c ian u ro  só d ico  a l  1?S (a lre d e d o r  de un 

l i t r o )  y se p r e c i p i t a  p o r a d ic c ió n  de dob le  volumen de a lc o h o l 

a l  952, luego  se  f i l t r a  y se  la v a  con a lc o h o l de 70», se  seca  en 
v ac io  a  482 o .
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E s ta  p a p a in a  d ig ie r e  35 veces su peso  de carn e  y 200 a  300 

p . de albúm ina de nuevo. Polvo am orfo, lig e ram e n te  g ran u lo so , 

b lanco  0 a m a r il le n to , c a s i  inodoro  y de sabo r p a re c id o  a l  de l a  

p a p a in a . Es a c t iv a  e n tre  372 y 7 0 a , se d e s tru y e  a  802 en so lu c ió n

V aunque e l  po lvo  seco  se puede c a le n ta r  a  100®.

I
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G luoosa a l im e n t ic ia  a n h id ra : Polvo b lanco  g ran u lo so  e inodo­

ro  y de gu sto  d u lce . E s te a ra to  c a lc ic o :  Polvo b lan c o , f in o ,  suave 

a l  t a c to .  U tiliz am o s e s t a  m a te r ia  como v e h íc u lo  d e te rg e n te  de lo s  

demás componentes d e l mismo. C lo ru ro  só d ic o : S a l f in a  se ca  que se 

in c o rp o ra  a l  componente, ju eg a  un p a p e l im p o rtan te  en l a  c a rn e , 

en l a  d eg u stac ió n  de e l l a .

30 R E I V I N D I C A C I O N E S

» B
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Se v e rá  pues que lo s  o b je to s  a n te s  in d ic ad o s  e n tr e  lo s  que j
l a  d e sc r ip c ió n  a n te r io r  e v id e n c ia , se  consiguen  e f ic ie n te m e n te  y , j  

dado que pueden in tro d u c ir s e  c ie r to s  cambios en l a  com posición i_ ! 
a n te s  in d ic a d a , s in  s e p a ra rse  d e l campo de e s te  in v e n to , se  t r a t a  i

35 de que to d o s  lo s  p ro d u c to s  co n ten id o s en l a  d e sc r ip c ió n  a n te r io r  

se c o n sid e ran  como a c la r a to r io s  y no en s e n tid o  de lim ita c ió n »



Debe te n e r s e  tam bién p re s e n te  que l a s  r e iv in d ic a c io n e s  s i ­

g u ie n te s  se d e s tin a n  a a b a rc a r  to d a s  l a s  c a r a c t e r í s t i c a s  g e n é ric a s  

y e s p e c í f ic a s  d e l in v en to  que se ha  d e s c r i to ,  y to d o s lo e  resúme­

nes d e l a lcan ce  de e s te  in v en to  que, como c u e s tió n  id io m á tic a  pue­

den c o n s id e ra rs e  com prendidas por a q u é l la s .

D e s c r i ta  su f ic ie n te m e n te  l a  n a tu r a le z a  d e l in v en to , a s í  como 

l a  m anera de r e a l i z a r l o  en l a  p r á c t i c a ,  debe h a c e rse  c o n s ta r  que 

l a s  d is p o s ic io n e s  a n te rio rm en te  in d ic a d a s  son s u s c e p t ib le s  de mo­

d if ic a c io n e s  de d e ta l l e  en cuanto  no a l t e r e n  su p r in c ip io  funda­

m en ta l, s iendo  lo  que c o n s titu y e  l a  e s e n c ia  d e l r e f e r id o  inv en to  

y po r lo  que se s o l i c i t a  P a te n te  de Invención  p o r 20 años en 

España: "P rocedim ien to  de o b ten c ió n  de un p ro d u cto  a lim e n tic io  

ab landado r de c a rn e s ” ; c a ra c te r iz á n d o se  p o r lo  s ig u ie n te :

1 ) . -  P roced im ien to  de ob tenc ión  de un p ro d u c to  a l im e n tic io  ab lan ­

dador de c a rn es  c a ra c te r iz a d o  p o r te n e r  como re s u l ta d o  f i n a l  l a  

s ig u ie n te  com posición:

2 )  . -  P roced im ien to  de ob tenc ión  según l a  r e iv in d ic a c ió n  a n te r io r  

po r c o n te n e r l a  enzima p r o t e o l í t i c a  P ap a in a , aumenta l a  b lan d u ra  

de l a s  c a rn es  co m e stib le s  an im ales con l a  m ezcla de enzimas p re ­

p a rad as  con e l  zumo de f r u t a s  v e rd es  d e l  C a ric a  Papaya. Es a c t iv a  

e n tre  37® y 70$, se d e s tru y e  a  8o® en so lu c ió n  aunque e l  polvo 

seco se puede c a le n ta r  a  100®.

3 )  .~ P roced im ien to  de ob tenc ión  de un p ro d u c to  a l im e n t ic io  ab lan ­

dador de c a rn es  c a ra c te r iz a d o  p o r a s o c ia r s e  l a  G lucosa a l im e n t ic ia  

a n h id ra  p roducto  que tran sfo rm a  p o r d ig e s tió n  lo s  o tro s  g lú c id o s ,

E s te a ra to  de c a lc io  
C lo ru ro  sód ico

P ap a in a  1 :350
G lucosa a l im e n t ic ia  a n h id ra
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que eri d e f i n i t i v a ,  se absorben  a s i  p o r e l  organism o p a ra  v e r i f i c a r  

sus com bustiones, lle v á n d o lo  l a  sangre  por e l  to r r e n te  c i r c u la to ­

r i o .

4 )  . -  P roced im ien to  de o b ten c ió n  de un p ro d u c to  a lim e n tic io  ab lan ­

dador de ca rn es  c a ra c te r iz a d o  p o r e l  empleo d e l e a te a r a to  de c a lc io  

oorno v e h ic u lo  d e te rg e n te  de lo s  demás componentes d e l mismo.

5 )  . -  P roced im ien to  de ob tenc ión  de un p roducto  a l im e n tic io  ab landa­

dor de c a rn es  c a ra c te r iz a d o  po r e l  empleo d e l c lo ru ro  sód ico  que 

ju eg a  un p a p e l im p o rtan te  en l a  d e g u s tac ió n  de l a  c a rn e .

6 )  . -  PROCEDIMIENTO DE OBTENCION DE UN PRODUCTO ALIMENTICIO ABLANDA­

DOR DE CARNES.

E s ta  Memoria c o n s ta  de c u a tro  h o ja s  f o l ia d a s  y m ecanografia­

das p o r un so lo  lad o  de sus h o ja s .

M adrid, a  22 de Mjjpacnde 1.958
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