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MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente modelo de utilidad recae sobre un recipiente
asador, perfeccionado, que ofrece una serie de ventajaa sobre
los dispositivos mas o menos similares existentes en el Mercado;

estas ventajas, en términos generales, sm gomo se expresa seguid

mente, las siguientes:

a - La campana tiene mayor difimetro que el cuerpo del recipiente
asador y apoya en una pestafia periférica del mismo, lo que
hace gue los alimentos no puedan entrar nunca en contacto ni
adherirse indebidamente (como ocurre con los tipos conocidos)
a la cara interna de dicha campanaes

b - Diché-pestaﬂa periférica, tras el plano de apoyo del dorde
de la campana, presenta un plano oblfcuo descendente, a fin
de que grasas, evaporaciones condensadas, etc., reviegggq siég
pre hacia el interior del recipiente. _ [T

¢ - El recipiente presenta un tubo central, dispuesto a partir d%
la ventana central de su base que acoge al hornillo;°é§ég tu-
bo se proyecta hacia arriba a una altura convenienteleofque
permite llevar el calor al centro de la béveda de la 6éﬁbana
donde &sta lo reparte; y ademis, y muy principalmente,--aisla
del fuego directo del hornillo al fondo del recipient&x';o
que permite la utilizacién del mismo para otros alimehtqp?adg
cionales o complementarios del asado. ST

d - Loe asideros de la campana que pueden ser uno o bien dos dis-
puestos diametralmente, son acoplables y separables a volun-
tad, lo que permite que siempre estén frios y no se les trané-
mita el calor del hornillo ni de la campana.

Eatas, y otras ventajas més de orden adicional se despren

den de la lectura de la presente Memoria, para cuya mejor oompreJ—

eibn se acompafian los dibujos adjuntos que muestran un ejemplo dJ

realizacibén, no limitativo, de los varios que caben en el cuadro

general de la invencibén sin que ésta se altere. Los dibujos muqé
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tran seccionas verticales, parciales, del dispositivo segfin la
invencién.

De conformidad con la invencidn referida a los dibujos ad+
juntos, el dispositivo cuenta con un cuerpo de recipiente (1) do-
tado de un reborde periférico (6) en su bofde-superior, que deter-
mina un asiento periférico plano (7) de una anchura equivalente,
aproximadamente, al grueso del borde libre de la campana (2) que
asienta sobre esta meseta asf{ configurada; a continuacién de es;
ta meseta (7), el cuerpo (1) del recipiente presenta un breve pla
no inclinado hacia el interior del mismo (8) a fin de que posibles
grasas, condensaciones, etc., que pudieran quedar en la pestafia y
meseta (7) durante la condimentacibn, resbalen hacia el interior
de dicho recipiente.

Algo més abajo, el citado recipiente (1) muestra una pes-
tafia interior o reborde periférico (9) con un angulo de inclina--
cibn similar al del plano inclinado (8) antes citado; en este re-
vorde (9) apoya la parrilla (10). 2ve s

El recipiente (1) presenta en el centro una ventanéiééfa
su acople al hornillo (éste no se representa en el dibuqu;‘%ata
ventana va rodeada de un tubo (11) que sube verticalmente hasia
una altura conveniente, y tiene su base superior abierta aﬁf?ﬁfde
que el fuego del hornillo, o més exactamente, el calor del“tpgéo.
ascienda por dicho tubo y llegue asfi hasta el techo de la ?a@p;na
(2) desde donde se reparte uniformemente fara calentar los ;limen-
tos; que se condimentan; como puede observarse, merced a este tu-
bo queda formado un alojamiento en el interior del recipiente (1)
que es aproveghable para la condimentacién de otros alimentos
auxiliares o complementarios de los que se asan en la parrilla
(20).

Unos grupos de perforaciones circulares (12) en la pared

del recipiente (1) sirven para evitar excesos de condensaciones

en el interior del mismo.
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Finalmente, la campana (2) va dotada diametralmente de
dos asideros, dos elementos (3) que sirven de enganche para otros
dos elementos complementarios (4) provistos de un par de mangos o
asas de material termoaislante (5) y sirven para poder coger la

campana usando uno o dos, segln se desée, acopléndolos solamente

rén siempre frias y permiten su aplicacién y uso sin quemar al

usuario.

Finalmente, tras lo descrito sblo resta sefialar que en la
presente invencidn cabrfin cuantas variantes de realizacibn como
sean posibles sin que se altere la esencia de la misma, pudiéndoaT
fabricar su objeto en toda clase de formas, materiales y tamafios

apropiados, sin limitacién,

en el momento de separarla del fuego, con lo que dichas asas estat
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NOTA: Descrito suficientemente lo que antecede sélo resta seﬁalaﬂ
que lo que se 4eclara propio, nuevo y til del solicitante, es lo

contenido en las siguientes:

REIVINDICACIONES

1l - Recipiente asador perfeccionado, caracterizado por
el hecho de que el cuerpo del mismo va dotado de un reborde peri-
férico saliente hacia el exterior, dispuesto en el borde superior
de dicho recipiente, lo que determina un asiento periférico plano
de una anchura equivalente, aproximadamente, al grueso del borde
libre de la campana de cierre, que asienta sobre esta meseta as{
configurada, lo que evita la posibilidad de que los alimentos que
se condimenten puedan entrar en contacto indebido con lé cara in-
terna de dicha campana. R

2 - Recipiente, segfin reivindicacibn 18, caracteri;;ag poy]
que a continuacién de la meseta antes mencionada, el cuerpo del
recipiente presenta un breve plano inclinado hacia su intéggoé,
a fin de que posibles grasas, condensaciones, etc., que pﬁdi§;an
quedar en la meseta durante la condimentacibn, resbplen haéf;‘el
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interior de dicho recipiente.

+ 2

3 - Recipiente, seglin reivindicaciones 1 y 2 caracteriza-

"

do porque algo més abajo, dicho recipiente presenta una pestaﬁa
o reborde interno periférico, con un &ngilo de inclinaci&na;iéilax
al plano inclinado antes mencionado, en cuyo reborde o pestaiia se
apoya la parrilla del asador.

L - Recipiente, segln reivindicaciones de 1 a 3, caracte-

rizado porque la base del recipiente prewenta en su centro una

ventana para su acople al Bornillo, cuya ventana, esencialmente,

va rodeada de un tubo que sube verticalmente hasta una altuta cons

veniente, y tiene su base superior también abierta a fin de que

el calor del fuego del hornillo ascienda por este tubo y llegue
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asf hasta el techo de la campana, desde donde se esparce uniformeq
mente para ﬁalentar los alinentos que se comdimenten.
5 - Recipiente, segfn reivindicacién & caracterizado porJ

110 que merced a dicho tubo queda formado un alojamiento en el inte-

rior del recipiente, entre la parrilla y el fondo del mismo, que

es aprovechable para la condimentacién de otros alimentos auxilia
res o complementarios de los que s5e asen en la parrilla.

6 - Recipiente, segfin reivindicaciones de 1 a 5 caracte-

115 rizado porque el cuerpo del mismo dispone de unos grupos de perfo

raciones circulares que sirven para evitar excesos de condensacio
nes en el interior del mismo.
7 - Recipiente, segln reivindicaciones de 1 a 6, caracte-
rizado porque la campana va dotada diametralmente de dos elemen-
120 tos de enganche para otros dos elementos complementarios ggﬁgdos
de un mango cada uno, de material termoaislante, y que sfivé& pa-
ra coger la campana usando uno o los dos, acoplandolos solamente
en el momento de separarla del fuego, con lo que diches mﬁﬁéds
estfn siempre frios y permiten su aplicacién sin quemar dii;éua-

125 rio.

8~ RECIPIENTE ASADOR PERFECCIONADO. v




Todo segln se describe en la presente Memoria que consta
de siete hojas foliadas y escritas por una cara con un total de

ciento veintinueve hojas y dibujos anexos.
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