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MEMORIZ DESCRIPTIVA

L.

correspondienté“a 1la ébiiéiﬁﬁdldé‘régistro de una Patente
de‘Invencién yue por veinte aﬁos sevsolicita para Espsafia
y sus Colonias, a favor de Don Antonio CHAPARRO CEPAS, de
nacionalidad espafiola y residente en Villanueve de Ccérdoba
(cérdoba), ¢/ General Sanjurjo, nime 16e= - - - - - = = =

P o r ' '
" PROCEDIMIENTO TE FABRICACION DE HARINA DB BELLOTA, EXEN

TA DE CASCARA "

|3

la bellota. fruto de la enciﬁa. Qﬁe ge produce en

cantidades muy grandes en determinadas regiones de Espafia ¥

de otros paises mediterrineos, ha constituido siempre un ali
mento importante para el ganado porcino. Desecads ¥ decorti=-

cada, la bellota puede counsiderarse equivalente en Us4.(unida
des alimenticias) a la cebada sun cuando ambos productod vegg

tales no constituyen un alimento equilibrado en composicidn.

Easta f#ltima circunstancia recowmiends mezclar ls bellota con

otros productos compensadores, ya yue ello permitiria darle

al ganado en estabulacidn, y asi se podria aprove¢har integra

mente el fruto cosechado raclionalmentees
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La gran difieultad de utilizar‘de este modo la bellota ha \
gido ls imposibilidad trojezada haste el présente de conservar
el fruto almacenado un tiempo suficiente, debido 8 su gran hu~
medad interior, y cuartos pfacedimientos se han ensgayado fraea-é
saron por antiecondmicos. . f

El problema sinembérgo, era de una importamcia tal gue de-%
bia insietirse en su resolucidn, y este fud el objesvivo de la ?
presente patente de invencidn eolieitada.y de tres anteriores ?
referentes & la cfeaciéu de le maquinaria adecuada para poder |
eonseguir lg realizacién de un procedimiento de fabricacidn de
harina de bellota execlusivamente obtenida del firuto, exents porg
completo de la céscara y de sus residuos, homegénea, con perfecé‘
ta y econbmica desecacidn. _ 4

El proceso del procedimiento objetivo de este invento se
desenvuelve en lg siguiente foma. Una vez clasificédas las be-%
llotaé segin su grueso. se les pepara enseguida la envolvente !
lefioss, es decir, lg cdscaras, no adlo por ser materia ioutil y
perjudieial para la alimentacién del ganado, sind para evitar

su existencia en las operaciones posteriores que han de reali-

zarse sobre el fruto propiamente dicho, las cugles resultarian
més diffciles y mds costosas al efectuarse sobre mayor masa ya
vy fragmentada dicha separacibn se consigue después de someter
las bellotas a un corte en dos mitades segin un plano de sime~
tria longitudinsl, a un ripido caldeo, & una violente agit&ciéné
¥ golpeo, y a una corriente de aire aspirante de las céscarsas i
desprendidas. Inmedistamente debe realizarse unag menuda y uni-
forme mplturaciﬁn para conseguir fragmentos del fruto préotice-é
mente iguales y minimos, con objeto de yue al someterlos al se-é

eado definitivo &g vravés de aire calliente ¥y seco en corrientes
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sucesivas, dicho secado se produzca por completo y por igual

. en toda la mess y en cada una de las partlonhms obtenidase. 4

En esta Memoria se describe un dibujo dado como ejem-}
plo sin cardcter limitativo, donde se representa en esquema ,§
una panordmiea del wmodo de realizar el procedimiento objeto k
de la invencidn. ' \

Bl proceso consiste primeramente en clgsificar la be-%
llots atendiendo a su grosor, sin importar la longitsud, en -
grupos uniformes, que pueden ser tres, grande, medioc y peque~- §
ﬁo, realizandose por cualgquier medio mecanico de tamices, -l-.é
Las bellotas clasificaedas se transportan por gravedad o por
bandas mdéviles de lona al compartimiento correspondiente de
la tolva que se halla encima de seccidn de corte -2~ de la -
miguing descascarilladors de vellota, objeto de la patente

nim. 238.352. Bn esta seccibn se realiza el corte de cada be- f

llota en dos mitades segin un plano central longitudinal y el g

producso sale formado por medias bellotas donde aun existe

el medio fruto dentro de la wedis cascara. EL trabajo en &ichag
seccidn es continuo y complevo & wedida que van llegamdo a la %
volva simultineamente las corrientes de todos los grupos de‘
bellotas; pero se comprende que puede realizarse también aun-
que llegasen 86ilo bellotas de uno o de algunos de los grupos
gue se hano Loruadoe.

Las citadas medias beilotas pasan en este ejemplo
por un elevador -j>-~ a ig secg;on de caldeo =-4- en la ocual se
realiza una saecidn oalérica/p2§2?1ntensa sobre el conjunto;
accidn @ne resulta predominante en las c&scaras por su menor
eontenldo de himedad y por su posicidn envolvente. Con ello se§

conslgne el daspegamlento del medio fruto contenido emn 1lm
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media envolvente. Esta seccibn trabajs tambien de un wmodo con-

tinuo.

4 continumcidn caen los produetos por gravedad a trafé
de una tolva en la seceidn batidora -9~ donde son sometidos a
chogues violentos y repetidos contrs piezas cilindricas de :épi-g

b

do giro, guarmecidas de material eldstico amortiiguador, y de - %
donde resulta un caudal continuo de fragmentos de fruuo’despien-(
didos y de sus medias ciscaras vacias.

Dicho caudal ecgse a través de otra tolva mezclado en s
dos partes: dichas medias cascaras veacias y trozos més 0 menos

grandes de frutos, en la seccibn -6- donde se realiza la sepa~-

racidén total de las ciecaras mediante una aspiraciln ejercida
s0bre el conjunto en su caids vertical comvinada con resgbala-~

mientos en planos inclinados. Las ciscara eliminada de 1z co-
rriente es conducida por la accidn impglsora ae1/§£§§?§gor de
aire hacia una tuberia de descarga -lb— para ser recogida y lue-
go soﬁetida‘a alguna utilizacidn apropiada, o bLien empleada com
combustible en la misma instalacidn de secado.

Los frutog divididos en trozos de varios tamafios y libres !
de cascars saleﬁ por la regidn inferior de la seceidn acabada

de citar, y en este ejemplo son elevados nuevamente -7~ para -

llevar su caudal a una méquina de molienda en himedo -8-, ocuya

patente ha sido solicitada con el nimero 238.333, donde se rea-
liza dicha molienda presentando la ﬁasa presionada ante un tam-
bor provigto de cuchlillas diagonales en dos sentidos respecto a
la linea media del tambor, gque efectdia un corte microtduico gra- .

duable de la materia, sin produclr empgstamiento , y dan un pro~.

dueto de minimas partieculas totalmente desligadas sntre sf.
El caudal de tal masa, woda ella dvil y finamente dividi-§

da, pero gue aun conserva gran parte de su himedad inicial, cae |



105 >§or unag tolva en un secadero especigl -9-, cuya patentes soli=-

citada tiene: el nimero 238.334, donde dieho caudal va cgyendo
f de unos a otros planos inclinados mdviles, en forma de casca-
das, al propio tiempo que corrientes de aire caliente y séco

se cruzan con las citadas cascadas y circulan por eancima de

110 las masas transportadas sobre los planos inclinados.

El material transformado en ung harina de bellota pura
y seca aunque alin calientefSen este ejemplo recogido en su sa—f
lida del secadero por uﬁ‘tornillo elevador -10-, en cuyo re- ;
corrido se enfria, y por ultimo es descargado -1l1- sobre vehi-;
115 culos o vagones preparados para su transpacrts. i
El procedimiento descriso, ademas de las maguinas funda?%
mentales cuyas ﬁatentes han sido citadaa, exige el empleo '
. de medios ordinarios para la generacidn de aire caliente y -
seco -12~; para produelr corrientes de aspiracién y de impul-
120 sidn con el agpbrador y de impulsidn con el aspprador -13- y
para la obtencidn de la energfa mecdnica y eldctrica -34- ne-
ecesarias, gque habrin de actuar a travée de poleas, engranajes
o por transmisidén directa.

En las diversas realizaciones de este procedimiento ée
§ 125 fabricacifn de harina de bellota exenta de cdscars caben va-
’ rias soluciones te€cnicas de montaje de 108 elementos componen
tes, a veces dependientes de la &isma vopografia del terreno
donde se verifican las operaciones, perc siempre dentro del
orden y de la calidad de las fases gue se reivindivan.

130 | N__O0 T &
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EN BBSUMEN: La presente péténte de invencidn gque, por

veinte aiios e solicitg para Esgpaiia y sus Colonias, ha de re-

cger sobre lasg siguientes reivindiecsciones:
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12 ,-PROCEDIMIENTO IE FABRIGACION DE HARINA DE BELLOTA, LEEN
TA DE Q&SG&R&, caracﬁerizado pér la'realizaaién sucésiva de upe;%
raciones segin el orden siguiente: clasificacidn discrecional de
la bellota basdndose en el grueso de la misma; corte de la bello |
ta en dos mitades segin un plano central longitudinal; una ac- |
¢ibn calorics intensa y fugaz sobre los produectos cortados; ba-
tidos violento y rapido de dichos productos hasta el desprendi-

miento de medias ciscaras y medlos frutos y trozos de éstos; se= |

paracidn definitiva y retirads de la ciscars de los frutos; una

molturacidn microtdmica graduable de:la totalidad de los frutos
z2in en estado fresco, y un secado uniforme y completo de ls ha-
rina acabada de producirse. . |

2¢,~-PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE HARINA DE BELLOTA,
EXENTA DE CASCARA, segin ol nimero precedente caracterizado -
porgue las medias bellotas resulfantes de la operacidn de corte
han de ser sometidas a la accidn de un manantial de calor mien-
tras circulan por ia superficie helicoldal de une caja cilindri- |
ca giratoria sobre dicho manantiél de calgr.‘ |

5% .-PROCEDIMIENTO IE FABRICA&IQN IE HARINA IE BELLOTA,

BXENTA DE CASCARA, segin los némeros axterlores caracterizado
porgue los productos despegados procedentes del caldeo anterior g
caen en una caja donde giran rapidamente y en sentidos distin- i
tos cilindros recubiertda con tiras de material elistieo y don-
de se produee el desprendimiento de los medios frutos y sus trc-i
zos, de las medias ciscaras.

4% ,~-PROCEDIMIENTO IE FABRICACION IE HARINA ﬂE BELLOTA,

EXENTA DE CASCARA, de acuerdo con los ndmeros precédenteé, caregc
terizado porque la separaciln y extreccidn de la ciscara se rea-
liza sometiendo el conjunto a un cribado previo para obtener ya

la separaeibn y recogida de los trozos menudos de rruto dtil
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resultantes del batido anterior, y sometiendo el producto ge-

neral & una caida por un conducto vertical por el qné ascien

de una corriente aspirada de aire graduable y subdivididas que §

gbsorbe y retira la cascara mientras que el fruto eontinda en

su caida.
5¢,-PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE HARINA DE BELLOTA,
EXENTA D CASCARA, segﬁn-los m'imérbs ahteriores, )en el eual la

molturacidn de los frutos partidos, grandes y menudos proceden-?

tes de la operacidn anterior se caracteriza por realizarse por

presidn graduable del producto sobre un tambor provigto de cu -

chillas cambiablea, diagonales en dos sentidos respecto & la

linea media del tambor. ‘
6%,~-PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE HARINA DE BELLOTA,

BXENTA IE CASCARA,;de acuerdo con los nimeros precedentes, on

el cual el secado de los produetos molturados pero que ain con-

servan gran parte de su himedad natural se caracteriza por rea-

lizarse dentro de una caja cerrade en la que se mueven allnea-

dos planos inclinados sinfin de modo que el caudal de fruto molﬁ

turado va cayendo de unos planos en otros y cireculando sobre

ellos al propio tiempo gue una corriente de aire caliente y se-;

co pasa ante cada plano inclinado circulante y a travéds de las
cascadas del caudal que caen de un plane en otro.
7T#,~Por dltimo se reivindica como objeto sobre el que

ha de recaer la presente patente de invencidn gue, por veinte

afios se’ solicits para Espafia y sus ColonigSe- - - - - - - =

P o T
" DPROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE HARINA DE BELLOTK,EXENTA 3104
)  CASCARA "

Todo cenforme queda expresado en la presente Memoria
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Desoriptiva que, consta de weko. h0jas escritas por uns

sola de sus caras y plano gue se acompafia.

¥adrid, 286 de Febrero de 1l.958.~
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