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MEMORIA DESCRIPTIVA

Se refiere el modelo a un buffet o aparato pa
ra la elaboracidén masiva y abastecimiento mialtiple
de cafés o infusiones similares. Especificamente
trata de un aparato para fines de hosteleria, es—
pecialmente aplicable en hoteles, restaurantes,.qg
legios, clinicas y centros en general de gran con-
sumo incluso, permitiendo al propio interesado, el
autoservicio directo de la consumicidn.

.La.idea del invento est& concebida para susti-
tuir los tradicionales y arcaicos "buffets"” que;%on
empleados, especialmente, en el servicio de hotel.

]

Estos son mesas donde se mantienen las cafetergs con

“ %e

el café ya elaborado y otra con la leche. Ambas some

LR
<

tidas a un régimen de calentamiento continuo que, na

ese oo

turalmente, produce el recalentamiento del café don-

de desaparece todo el sabor, aroma y contenido esper-
cifico de éste. B

La icdea del invento es aportar una méquina;péfé
la elaboracién de una gran cantidad de café cue se
mantiene en estado 6ptimo y a la temperatura gque se
desee. Que puede ser, ademids programada para que ten
ga preparado el café en un determinado momento o a
una hora preestablecida.

Una de las caracteristicas del modelo es que

consiste en un depbsito estanco y térmico para agua,
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recargable autométicémente ¥ alimentado por calen-
tador regulado o controlado por termostato. Esté
esencialmente combinado o asociado con un contene-
dor de café molido y una electrobomba en circuito
cerrado que es accionada a través de un circuito
automdtico temporizado que permite regular; desde
fuera, el funcionamiento de la miquina cuya dura-
cidén es de una hora aproximadamente para la elabora
cidn de un volumen de café equivalente al volumen
de agua del depdsito térmico aludido.

Otro detalle del invento es que iniciado el <i
clo de elaboracidén el agua contenida en el depdsito
es calentada a una temperatura adecuada, idéneg@gp—
te entre 902 y 93¢, controlada por un termostado gue

cuando alcanza dicha temperatura acciona una electro

” v e

bomba que, en circuito cerrado, hace circular el agua

ene Do

del termo a través del depdsito de café en sucesivas

. .

pasadas y a una presidén de 2,5 Ats mds o menos dutran

te un tiempo de aproximacamente una hora para uﬂgqég
pacidad de 14 litros de café. R
Finalizada la operacién el café liquido queda
depositado en el termo aludido, a una temperatura Cong
tante regulada vor dicho termostado y sometida a una
presidén de 4 ats. aproximadamente por efecto cel bom-

beo. Desde el exterior se podradn obtener dosificacio-

nes de café infusiones calientes y a presién en las
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condiciones tradicionales de una infusidén de café
"express".

Otro détalle del invento es que este disposi
tivo va dentro de un mueble donde se aloja un depb-
sito térmico de leche y otro para agua los cuales
aparte son calentados a temperaturas adecuadas con
sus bocas de autoabastecimiento. Légicamehte son los
complementos del café y para obtener infusiones suel
tas de otros productos.

Otro detalle del invento es gque el cuerno del
mueble estd aislado para asegurar el estado permandn
te de temperatura y ademds va combinado con otr0wéue£
po de mobiliario, inferior, dotado de compartimentcs
y parrillas térmicas para conservar los producto%pﬁe
bolleria y panaderia, incluso caliente, para su éqq—

-

sumo directo. .

®
eno o

Una idea mé&s amplia de las caracteristicas.dei

reo®

invento, la realizaremos a continuacidn al hacer re--
ferencia a la lémina de dibujos que a esta memoria_ V
se acompana, en la cue de manera un tanto esquemétiﬁé
y tan solo por via de ejemplo se representan los de-
talles preferidos del invento.

En los dibujos:

La Gnica figura representada nos muestra en pers

pectiva y parcialmente seccionado, el conjunto de "bu-~

ffet" preconizado.
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Aludiendo a las referencias numéricas de di-
cha l4dmina de dibujos comprobaremos que el conjunto
para abastecimiento de desayunos miltiples, esta, for
mado por un cuerpo dividido sustancialmente en dos
secciones, una superior -l- y otra inferior -2-.

La primera -1- formada por una seccidén hermé-
tica -3- presenta un revestimiento interior aislante
-l4~ y cobija o aloja tres depdsitos termos -4-, -5-
y -6- destinados respectivamente para leche, café y
agua. Todos equipados con medios de calentamiento ¥y
dispositivos termostiticos de regulacidn. Asimi;asq
consta de niveles visibles -7-, -9- y -11l-y gri%gé

.

-8~-, -10- y -12- que, necesariamente, quedan por”ld

parte de fuera del cuerpo -1- de forma accesiblé.ba%

£
L

ra servirse o autoservirse. . -
También este conjunto parcial, va dotado de-un

®

elemento temporizador regulable -1%- de forma quEg%é

preestavlezcan los tiempos cuando deben iniciarsé‘aﬁ

calentarse o elaborarse los contenidos de cada tqrmg.
El cuerpo inferior -2- también es un cuerpo her

mético opcional y frecuentemente accesible a través

de las trampillas -15-. Cada una delimita un comparti-

mento dotado de rejilla-—-entrepsaiio calefactor -16- don-

de se depositan diferentes articulos de volleria y pana

deria que se mantendridn adecuadamente calientes para el



Vil

servicio continuo.

Una vez descrita convenientemente la naturaleza
del invento se hace constar a los efectos oportunos
que &l mismo no queda limitado a los detalles exactos
de esta exposicidn sino que por el contrario en él1 se
introduciran las modificaciones que se consideren opor-
tunas, siempre gue no se alteren las caracteristicas

esenciales del mismo que se reivindican a continuacién.
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REIVINDICACIONES

l.- Buffet para desayunos multiples, que se ca
racteriza porque eété constituido por un aparato pa
ra elaboracidn, en circuito cerrado, de una cantidad
masiva y avariable de café, almacenéndola y conser-
véndola a presién y a temperatura estable; con dis-
tribuidor-clasificador por autoservicio y de fundip
namiento automidtico mediante un dispositivo tempori
zado con posible regulacibén horaria y controles ter
mostaticos para mantener la témperatura estadle; -que
va combinado con dos depdsitos térmicos auxiliafes
con bocas dosificadores de autoservicio uno paré_lg
che y otro para agua y, tocos alojados dentro @e un
cuerpo aislado, eventualmente asociado con ofré éﬁag

o @ 2

po compartimentado con parrillas térmicas para ailma-

>
.

cenar y mantener calientes productos de bolleria, pa
naderia y similares.

2.- "BUFFET PARA DESAYUNOS NULTIPLES®.
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Todo conforme cqueda descrito en la presente me-
moria oue consta de siete hojas mecanografiadas por
una sola cara, foliadas y dibujos gque se acompafan.

Madrid, o - ,:,;,i

su e
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