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PATENTE BE INTRODUCCION

A favor de Don LUIS ANCONADA ARCONADA, de nacionalidad es­

pañola, con residencia y domicilio en San Sebastián (Gui­

púzcoa) , Casa Caballero -  Barrio de Loyolag, que s o lic ita  

por DIEZ AÑOS en España, referente a :

" MAQUINA PARA ABLANDAR CARNES, MEDIANTE PROCESO MECA­

NICO ", siendo la  fuente de origen la  firma francesa ----

G E S L I  N, de Le Coupax en S elles sur Cher-Francia.- 

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A :

La Máquina objeto de la  presente memoria, está destiné 

da dentro del ramo de la  alimentacián, a blandar carnes du 

ras o provistas de nervios, y , poderlas presentar a l con­

sumidor en óptimas condiciones de ser masticadas y d igerí-  

5 das, aprovechándose en un todo hasta e l más ligero desper­

d icio , como s i de carnes blandas o de reses jóvenes se tra  

tara.

Su descriptiva ilustrada gráficamente a títu lo  de ejem­

plo no lim ita tiv o , donde se muestra la  máquina en dos v is -  

1o tas diferentes, es como sigue:

Consiste en una pieza soporte (A), sobre la  que se colo 

ca la  tabla de cortar carne; de la  referida base, y, lateral, 

mente, parte un brazo (B), en cuyo terminal están fijad as -  

dos guías (C), sobre la s  que discurre una prensa (D), por -  

cu^a cara in ferior lle v a  fija d a s un número apropiado de cu
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c h illa s  (E). Estas cu ch illas, se encuentran alojadas en­

tre la  referida parte in ferior de la  prdnsa, y una plancha 

( I ) , con tantas perforacionescomo chch illas existen, en ín  

tima relación, a f in  de f a c i l i t a r  no solo e l paso de éstas 

sino también sujetar la  mercancía.

La prensa es accionada mediante una palanca (F) de pre­

sión, dispuesta en la  parte superior, la  cual, a l ser accio 

nada y girar sobre un bulón (G), en correspondencia con —  

una b ie la  de empuje (H), hace que la  prensa áe deslice ha¡s 

25 ta  lle g a r  su plancha perforada a tope con la  mercancía y

continuar sus cu ch illas, a tra&és de lo s  respectivos o r if i  

cio s, hasta perforar y establecer pequeños cortes en la s  -  

carnes a tra ta r.

Una caja c ilin d ric a  fija d a  en &a parte superior del me- 

30 canismo, portadora de un muelle de expansión (J), hace que,

al dejar de presionar sobre la  palanca, se eleve l a  prensa 

y tome su posición prim itiva.

El cuerpo de prensa, tanto en su pieza soporte, como en 

la  plancha perforada, lle v a  dispuestas sendas ruedas mole- 

33 teadas (K), para poder recambiar y limpiar la s  cu ch illas.

Descrita suficientemente la  naturaleza del objeto de la  

Patente de Introducción a que se contrae esta memoria, es 

obvio hacer constar que podrá llevarse a cabo en lo s mate­

r ia le s , dimensiones y formas que más interesen, siempre que 

40 no se varíe la  esencialidad expuesta, y a t a l  fin , se s o li­

c ita  la  exclusividad de fabricación en EspaRa por termino 

de DIEZ AÑOS, conforme a la  siguiente nota de: 

R E I V I N D I C A C I O N E S :

1 6 .-  "MAQUINA PARA ABLANDAR CARNES MEDIANTE PROCESO ME­

CANICO ", que se caracteriza por estar constituida por una 

base de fundición, partiendo de uno de sus laterales un -  

brazo en cuyo terminal están fija d a s dos guías en paralelo,
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sobre la s  que discurre una prensa, por cuya cara in ferior  

lle v a  fijad as un número conveniente de cuchillas; estas -  

cu h cillas, se encuentran alojadas entre l a  referida parte 

in ferio r de la  prensa y una plancha perforada con tantos 

o r ific io s  como cu chillas existen, en íntima relación, a fin  

de f a c i l i t a r  no solo e l paso de éstas, sino también sujetar  

la  mercancía.

28. -  MAQUINA PARA ABLANDAR CARNES MEDIANTE PROCESO MECA­

NICO " conforme precedente reivindicación, que se caracte­

riz a  porque la  prensa es accionada mediante una palanca de 

presión dispuesta en la  parte superior, la  cual a l ser u ti­

lizad a, gira sobre un bulón en correspondencia con una bie­

la  de empuje, y hace que la  prensa se deslice hasta lle g a r  

su placha perforada a tope con la  mercancía y continuar las  

cu ch illas, a través de lo s respectivos o r ific io s , hasta per 

forar y establecer pequeños cortasen la s  carnes objeto de 

la  manipulación.

3&.- "MAQUINA PARA ABLANDAR CARNE MEDIANTE PROCESO MECA­

NICO", según anteriores reivindicaciones, caracterizada por 

que en la  parte superior del mecanismo, lle v a  fija d a  una ca 

ja  cilin d rica  portadora de un muelle de expansión, que, a l  

dejar de presionar sobre la  palanca, eleva a la  prensa tor­

nándola a su psosición prim itiva.

48.- "MAUINA PARA ABLANDAR CARNES MEDIANTE PROCESO ME­

CANICO " conforme reivindicaciones que anteceden, que se 

caracteriza porque tanto e l  cuerpo de prensa, como la  plan­

cha perforada, lle v a  dispuestas sendas ruedas moleteadas -  

para f a c i l i t a r  e l recambio de cuchilas y la  limpieza con -  

siguiente.

58 .- "MAQUINA PARA ABLANDAR CARNES MEDIANTE BROCESO ME4- 
CANECO " . -

Todo e llo , ta l  como se describe y reivindica em la  presen-
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te Memoria, l a q u e  consta de cuatro fo lio s  con setenta y
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