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MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invgncién ss refiere a

un korno giraiorio para panaderias, pastelerias y
similares cuyas caracteristicas se derivan de su

5 propia estructura y se centran principslmente so-

~ bre un mejor reparto calorifico, un mayor perfaccig

namiento en los medios de giro del érmazén portaca-

rros, asi como tembién en sl sistema de impulsién

de aire hacia la cémara de coccidn.

. 10 ~ En este sentido, mediante el cardc
ter giratorio del armszon portacarros, se consigue
que las bandejas portadoras de los productos a co-
cer reciban todas ellas con igual intensidad el ai
re caliente, con lo que se obtiene una perfecta -

15 uniformidad en todas ellas, eliminidndose los problg
mas de sobrecoccién de algunas de las piezas, exise
tentes en los modelos cohvencionales, para cohseguir
que las mis alejadas del foco calorifico alcancen el
grado de coccidn necesario. Asimismo, el armazdn por

20 tacarros descansa sobre la base del horno a través
de un juego de rodamientos a bolas con lo que la es-
tabilidad del carro resulta absoluta a la vez que el
desgaste producido por el giro continud se hace ﬁrég
ticamente despreciable, Por otro lado, el ventilador

25 encargado de efectuar el ciclaje de aire caliente -~

- que va a eriginar el proceso de coccidn de los produc

tos alojados en el horno, tfabaja por impulsién, fren
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te a los ventiladores de aspiracidn convencionsles,
_con lo que al ser su posicionamienﬁb anterior al fg
co calorifico, la temperatura dél aire que pésa 8
travd@s del mismo es sensiblemente inferior y por -
consiguiente sl envejecimiento por sobrecalentamisn
to de sus bobinados resulta mucho menor, siendo tam
bidn menor su desgaste y por consiguiente aumentan-
do su rehdimiento.

La especiai configuracién del armazdén
portacarros permite la introduccién de varios cérros
en un mismo soporte, siéndo‘precisu tinicamente sumen
tar en correspondencia las dimensiones de las camaras
de coccidn, lo cual resulta sensiblemente mis scondmi
co que la disposicién de distintas camaras de coccion,
como sucede en los hornos conocidos hasta el momento.

Adem3s de estas caracteristicas funda
mentales, el horno giratbrio de soleras miiltiples ob
jeto de la presente invencidn presenta otras caractg
r{sticas secundarias, pero no por ello despreciables,
como son: un sistema de evaporacion automatica médiag
te un temporizador; un sistema de desconexidn automd-
tica en el mnmenfo de abrir la puerta de la cémara de
coccidn, el cual provoca la parada automatica de los
medios productores de calor, asi como de los medios -
de ventilacién; una visera anterior que absorbe los

vapores gue salen al exterior de la camsra de coccion

en el momento de abrir su puerta, y algunos otros de-




talles de menor importancia que se iran reflejando a
lo largo de la presente memoria.
El horno est3 constitufdo por un arma
zén dotado de una capas aislante suficientemente am-
5 plia como para asegurar unas pérdidas de calor mini-
- mas; en el interior de dicheo armazdn se forman dose
cimaras independientes y separadas igualmente por una
pared aislante, una de las cuales se constituye en ca
mara de coccidn y aloja en su interior al armazdn por
- 10 tacarros, mientras que la otra camara se establece an
camara de producéién de calor, siendo portadora de -
quemadores de gas, gasoil, etc. o bien de un juego ade
cuadro de resistencias eléctricas, a la vez que cuenta
esta misma cAmara con un ventilador encargado de efec=-
15 tuar la impulsidn de aire hacia la camara da coccisn,
a través de las conduccionss adscuadase
Cada una.de estas cimaras cuenta con =
sus puertas de acceso correspondientes, gestando dotada
la puerta correspondiente a2 la camara de combustidn de
20 los mandes de accionamiento del horno, asi como de una
rejilla de ventilacidén, mientras que la camara de coc-
cién cuenta en su puerta con una amplia zona acristals
da que psrmite inspeccionar sl interior de la misma sin
necesidad de abrir su puerta, contando gsta con medios
25 que desbonectan el sistemé calefactor en el momento de

ofectuarse la apertura de la puerta y sl objeto de evi

tar consumos innecesarios de energfia. En cambioc, la pa
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rada de los mecanismos de giro del armazén portacarro

‘no se realiza de un modo sutomatico al abrir la puer-

ta, sino qué mediante un juego de fines de carrera -
adecuados, dicha parada se produce cuando el citado -
armazdn ha quedado en una posicidn adecuads para per-
mitir ls fFacil extraccidn del carro o carros alojados
en el mismo.

Légicamente, el interior del horne cuen
ta con medios de iluminacién as{ como con un temporiza
dor de coccién con alarma sonora que permite programar
eh todo momento el tiempo de coccidn para un determina
do producto, asi como avisar al usuario de que dicho
tiempo ha finalizado.

Paralelamente a la estructura descrita,
la cémara de coccidén cuenta con una chimenea regulable
para ié salida de vapor en caso de que . ésto sea necesg
rio, asi como con un aspirador instalado en una sobre-
camars superior y destinado a absorber hacia la misma
el vapor y el calor que salen de dicha cémara en el mg
mento de abrir la puerta de la misma, estando por con-
siguiente dicho ventilador montado sobr;.la visera an-
terior del horno, anteriormente mencionada.

LSgicamente, el horno cuenta con medios
motrices que provocan el giro del armazdn portacarros,
los cuales se alojan asimismo en la mencionada sobra-

cdmara superior y son accionados igualmente desde sl

tableroc de mandos dispuesto en la puerta de acceso a
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la cimara de produccidn de calor.

De lo anteriorments sxpuesto, se dedu
ce que mediante la manipulacidn adecuada sobre el ta
blero ﬁé mandos citado, se pons en funcionamiento al
foco calorifico, bien sea de quemadores o de_resistqg
cias, a la vez que lo hace sl ventilador de circula-
cién de aire, de manera que el aire debidamente calen
tado en el foco calorffico es impulsado hacis la cama
ra de cotcidn por la conduccidn correspondiente, te-

niendo acceso a dicha cdmara a través de unos difuso-

‘res regulables en la cdmara incide sobre sl armazdn

portacarros, de manera uniforme, dado que dicho arma-

26n se encuentra a la vez girando mediante el movimien
to provocado por el mecanismo de arrastre dispuestoc en
la sobrecéméra superior. Este giro del citado armazén,
hace que el chorro de sire caliente incida cifclicamen

te y con igual magnitud sobre todos los carros dispues
tos en el mismo.

Cuando ha transcurrido el tiempo de cogc
cién preestablecido y programado en el tablero de man-
dos el mecanismo de alarma avisara al ausuaric ds que
el tiempo de coccién ha transcurrido.

Al sbrir el usuaric la puerta de la cid
mara de coccién, el ventilador dispuesto en la sobre-
camara superior absorbera los gases que salen des la

misma evitando que éstos incidan sobre el usuario y

permitiendo por consiguisnte la inmediata manipulacidn




sobre los carros alojados en el armazdn.
| - Para complementar la descripcidn que
séguidamente se va a realizar y con objeto des llegar

a una mejor comprensién des las caracteristicas del

5 invento, se acompafia la presente memoria descriptiva
como parte integrante de la misma, ds una hoja Gnica
dé‘planos en la que con caracter ilustrativo y no 1li
mitativo se ha reprssentado lo siguiente:

La figura 1, muestra una vista en al-
- 10 zado frontal del horno giratorio miltiple objeto de
| la presente invencidn. -
La figura 2, muestra una vista sn al
zado lateral del mismo.
La Pigura 3, muestra una seccidn trans
15 versal del citado horno-medianté un blano dae cortes =

vertical.

La figurs 4, muestra una vista en plan
ta del mismo. \

La figura 5, muestra una seccidn trans

20 versal del horno de acuerdo con un plano de corte ho-
rizontai.

A la vista de estas Piguras se observa
como el horno estd constituide por un armazdn prisma-
tico rectangular 1 cuyas paredes conforman un aislan-

25 * te que asegurs unas pérdidas minimas de calor, esta-

bleciéndose en el interior del sludido armazdn dos c3

maras independientes 2 y 3, de las cuales la cémara 2
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¢s constituye en cimara de coccidn y estd destinads a

albergar en su interior el armazdn portscarros 4, des

tinado 3 su vez a recibir los carros 5, portadores de
los productos a cocer, mientras que la otra cémara 3
est3 asimismo subdivida en dos sectores, en uno de
los cuales se alberga sl foco calorifico 6, constituf
do por un juego adecuado de resistencias eléctrica, ©
bien por quemadores de gas, gasoil o cualquier otro -
producto adecuado, misntras que en sl otro sector, -

perfectamente independizado mediante sl tabique 7, se

‘posiciona el ventilador 8 encargado da efectuar el ci

claje del aire mediante el cual se va a realizar el
proceso de coccidn.

Dado el posicionamiento del vantiladqr
8, su motor queda aislado dal foco calofifico y actlsa
por impulsidn, haciendo pasar el aire a través del men
cionado foco calori?icoApara producir su calentamiento
y, posteriormente, a través de la conduccidn 9 y del
difusor regulable 10, tener acceso al interior de la
cimara de coccidn 2. Una vez que el aire ha cedido su
calor a los productos albergados en los carros instala
dos sobre el armazdn portacarros, el aire a menor tem-
paeratura es absorbido a través del difusor 11 y median
te la conduccidn 12 tiene acceso de nuevo a la zona de
posicionamisnto del foco calorifico 6 donde su tempera

tura es nusvamente aumentada.

Al objeto de obtener una coccidn unifor
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me, ss ha prewisto que el armazdn portacérros 4 esté
dotado de un movimiento de giro. constante, para lo

cual dicho armazdn descansa en su base sobre un juego

de rodamientos 13, mientras que superiormente se pro=-

longa en un egje central 14 que, atravesandoc la pared
supsrior del armazdn 1, tiene acceso a la sobrecamara
15, donde se remata en una poléa»de accionamiento 16
que, mediante la correspondiente correa de transmisicon
17, recibe el movimiento de un motor eléctrico 18, dis
puesto en esta misma sobrecimara 15. De esta manera, -
al girar psrmanentemente el armazdn portacarros 4, se
consigue un reparto calorifico uniforme sobre los ca-
rros 5 montados en el citade armazdn 4.

La programacicn y'puesta en marcha de
los distintos mecanismos del horno se reéliza a partir
del cuadro de mandos 19, previsto en la puerta 20 gque
da acceso a la cémara 3.pnrtadora’dal foco calorifice,
y-ﬁéé concretamente al receptaculo anterior de . dicha
cémara en el cual se encuentra el motor del ventilador
g, estando asimismo dotada esta puerta 20 de una reji-
lle 21 que permite la ventilacidn de esta antecdmara.

Asimismo, la cdmara de coccién 2 cuents
con una puerta de acceso 22 dotada de un amplio sector
acristalado 23, que permite en todo momentoc observar -
el interior de dicha cémars sin necesidad de abrir su

puerta. No obstante, para cuando sea preciso sbrir di-

cha puerta en mitad del proceso de coccidn, se ha pre-
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visto un desconector automdtico, actuante en la pro-
pia operacion de apertura, Yy que establece la parads
de todos los mecanismés del horno, realizénddse dicha
parada de un modo inmediato en todos ellos, a sXxcep~
cién del motor 48 de accionamiento del armazdn porta-
carros 4, cuyo movimianto se prolonga mis alld de la
operacién de apertura, en funcidn de un juego de fines
de carrera y al objeto de ques el citado armazdn 4 que
de finalments en una posicidn correcta para permitir
la axtraccidn o manipulacidn sobre el carro o carros
5 alojados en su interior.' |
£n cualquier caso, se ha previsto la

disposicidén en la sobrecamara superior. 15 de un aspi
rador 24 posicionado concrstamente en una vissra 25
prevista en la zona anterior del horno, estando dicho
aspirador destinado -a abscrbar el calor y loé vapores
que salen en el momento.da afectuar la apertura.de 1a
puerta 22 ds manera que se establezca una circulacidn
ascendente de los mismos, que impida en todo momento
su incidencia sobre el cuerpo del usuario y del local.

No obstante, la citada cémara de coceidn
2 cuenta con una chimenea regulable 26, mediante la -
cual puede efectuarse una salida de vapor de la cita-
da cAmara en caso de necesidade.

Complementariamente a la estructura des

crita, el horno cuenta con un dispositivo vaporizador

27, encargado de mantener un grado de humedad constan-
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te en el interior de la cémara de coccidn 2, dentro

' de unos limites preesteblecidos, el cual actiia median

te-un-temporizadar, ponidndose en funcionamiento de
nuevo los medios de calentamiento y de circulacidn ds
aire una vez que ha finalizado el procesoc de vaporiza
- #
cion.
Los materiales, forma, tamafio y dispo-
sicidn de los elementos seran susceptibles de varia-
. » . ' . -
cifdn, siempra que ello no suponga una alteracion en -
la esencialidad del invento.
Los términos en que sa ha redactado a3

ts memoria debersn ser tomados siempre en sentido am

—

nlio, no limitativo.




- REIVINDICACIONES

Se reivindica como propio y nuevo en
Espafia, a Favor de HORNOS ELECTRICOS BERTRAM, S.A.,
con domicilio en Hernani (Guipfizcoa), lo especifica

5 do en las siguientes reivindicsciones:

1.- Horno girastorio de solsras mOlti
ples para panaderias y similares, que estando cons-
titufdo por un armazén de configuracién generalmen-
te prismético-rectahgular'cqn paredes de material -

. 10 aislante al objeto de evitar al miximo las pérdidas
de calor, en el que interiormehte se confofman dos
cimaras, una de las cuales est3 destinada a cémara
de coccidn, mientras gue la otre lo estad al posicig
nemiento del foco cslorifico, esencialmente se carag

15 .~ teriza esta Gltima cuenta con una compartimentacidn
anterior sislada en la que se posiciona el motor de
un ventilador encargado'da establecer un circuito de
aire a través del foco de calor, el cual pasa, a tra
vés de las conducciones adecuadas y de un difusor re

20 gulable, a la chmara de coccifn para, 2 través de -
otro difusor y de la canalizacién correspondiente,
retornar de nuevo a la cimara que aloja el foco calg
rifico, habiéndose previsto la disposicidn en el in-
terior de la camara de coccién de un armazén portaca

25 rros, dotado de un movimiento constante de giro y -

con la particularidad de que las citadas camaras cusn

tan cadas una de ellas con una puerta de acceso a Ssu
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interior, estando la puerta correspondiente a la céma
ra de coccidn dotada de un amplio sector scristaledo,
mientras que la otra puerta incorpora sl panel de man
dos de accionamiento, asi como una rejilla inferior

de ventilacidn.

2.- Horno giratorio de soleras milti-
ples para panaderias y similares, segin reivindicacign
primera, caracterizado porque el mancionédo armazon

porta-carros descansa sobre la base de la camara de -

coccidn s través de un juego de rodamiento, mientras

que superiormente se prolonga en un eje que atraviesa
dicha camara y que accede a una sobrecamara superior
donde recibe el movimiento de un electromotor goberna
do igualmente desde el panel instalado en la puerta -
de acceso a la otra cémara.

~ 3.= Horne giratorio de soleras milti-
ples para panaderias Yy éimilares, seqln reivindicacio
nes anteriores, caracterizado porque la cémara de cog
cidn cuenta con un dispositivo productor de vapor el
cual actlla asutomaticamente mediante un temporizador,
estando dotada dicha cdmara ademas de una chimenea rg
gulable para salida de vapor hacia el exterior del -
horno

4.~ Horno giratorio de soleras milti-

ples para panaderias y similares, sequn reivindicacig

nes anteriores, caracterizsdo porque la sobrecémara

superior se prolonga en uns visera anterior con res-
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pecto al armazdn del horno, en la cual se posiciona
un aspirador que queda operativamente enfrentado a
la puerta de accesc a la cémara de coccidén, absorbien
do los vapores gue emergen de ésts al sbrir la mencio
nada puerta. i

5.~ Horno giratorio de soleras mOlti-
ples para panaderias y similares, segn reivindicacig
nes anteriores, caracterizado porque la pherta de zc-
ceso a la camara de cocciﬁn‘cuenta con un interruptor
que provoca la parada automética e instanténea de los
distintos elementos del horno, 8 excepcion del motor
de accionsmiento del armazdn portacarros, el cual -
continda girando durante un lapsorde tiempo, determi
nado por un juego de fines de carrera, al objeto de
que el citado armazén'sé'bare,en posicidn adecuada -
para la extraccion del mismo del carro o carros alber
gados en su interior.

6.~ Horno giratorio de scleras mdlti-
ples para panaderias y similares, seqiin reivindicacip
nes anteriores caracterizado porqué en la Gnica céma-
ra de coccidn y a través de una sola puerta, se intrg
ducen una pluralidad de carros portabandejas.

7.- "HORNO GIRATORIO DE SOLERAS MULTI-

PES PARA PANADERIAS Y SIMILARES".

Tel y como se deja descrito en la memg
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ria precedente, gue consta de catorce hojas foliadas
y mecanografiadas por una sola de sus caras y planos
de forma y tamafio reglamentarios.
Madrid, 25 de abril de 1978
5 P.A. de HDRNUS\ELECTRIC S BERThAm, S.L.

Victor Gil\Vega:
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