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ItlEfflORIA DESCRIPTIVA 
La presente invención se refiere a 

un horno giratorio para panaderías, pastelerías y 
similares cuyas características se derivan de su 
propia estructura y se centran principalmente so­
bre un mejor reparto calorífico, un mayor perfeccic 
namiento en los medios de giro del armazón portaca- 
rros, así como también en el sistema de impulsión 
de aire hacia la cámara de cocción»

En este sentido, mediante el cara£ 
ter giratorio del armazón portacarros, se consigue 
que las bandejas portadoras de los productos a co­
cer reciban todas ellas con igual intensidad el ai. 
re caliente, con lo que se obtiene una perfecta - 
uniformidad en todas ellas, eliminándose los proble 
mas de sobrecocción de algunas de las piezas, exis­
tentes en los modelos convencionales, para conseguir 
que las más alejadas del foco calorífico alcancen el 
grado de cocción necesario» Asimismo» el armazón poje 
tacarros descansa sobre la base del horno a través 
de un juego de rodamientos a bolas con lo que la es­
tabilidad del carro resulta absoluta a la vez que el 
desgaste producido por el giro continué se hace prá¿ 
ticamente despreciable, Por otro lado, el ventilador 
encargado de efectuar el ciclaje de aire caliente — 
que va a originar el proceso de cocción de los produj: 
tos alojados en el horno, trabaja por impulsión, fre_n
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te a loa ventiladores de aspiración convencionales, 
con lo que al ser su posicionaraiento anterior ai ffiL 
co calorífico, la temperatura del aire que pasa a 
través del mismo es sensiblemente inferior y por - 
consiguiente el envejecimiento por sobrecalentamiBTi 
to de sus bobinados resulta mucho menor, siendo tam 
bien menor su desgaste y por consiguiente aumentan-» 
do su rendimiento»

La especial configuración del armazón 
portacarros permite la introducción da varios carros 
en un mismo soporte, siendo preciso únicamente aumejl 
tar en correspondencia las dimensiones de las camaras 
de cocción, lo cual resulta sensiblemente mas econoraî  
co que la disposición de distintas cámaras de cocción, 
como sucede en los hornos conocidos hasta el momento»

Además de estas características funda 
mentales, el horno giratorio de soleras múltiples obi 
jeto de la presente invención presenta otras caractje 
rísticas secundarias, pero’no por ello despreciables, 
como son: un sistema de evaporación automática mediari 
te un temporizador; un sistema de desconexión automá­
tica en el momento de abrir la puerta de la camara de 
cocción, el cual provoca la parada automática de los 
medios productores de calor, así como de los medios — 
de ventilación; una visera anterior que absorbe los 
vapores que salen al exterior de la camara de cocción 
en el momento de abrir su puerta, y algunos otros de-
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talles de menor importancia que se irán reflejando a 
lo largo de la presente memoria*

El horno esta constituido por un arma 
zon dotado de una capa aislante suficientemente am­
plia como para asegurar unas perdidas de calor míni­
mas; en el interior de dicho armazón se forman dos- 
cámaras independientes y separadas igualmente por una 
pared aislante» una de las cuales se constituye en ce 
mera de cocción y aloja en su interior al armazón po_r 
tacarros, mientras que la otra cámara se establece en 
cámara de producción de calor» siendo portadora de — 
quemadores de gas» gasoil» etc» o bien de un juego adtj 
cuadro de resistencias eléctricas» a la vez que cuenta 
esta misma cámara con un ventilador encargado de efec­
tuar la impulsión de aire hacia la camara da cocción, 
a través de las conducciones adecuadas*

Cada una de estas cámaras cuenta con — 
sus puertas de acceso correspondientes, estando dotada 
la puerta correspondiente a la camara de combustión de 
los mandos de accionamiento del horno, asi como de una 
rejilla de ventilación, mientras que la cámara de coc­
ción cuenta en su puerta con una amplia zona acristala 
da que permite inspeccionar el interior de la misma sin 
necesidad da abrir su puerta, contando esta con medios 
que desconectan el sistema calefactor en el momento de 
efectuarse la apertura de la puerta y si objeto de evi 
tar consumos innecesarios de energía. En cambio, la pj.
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rada de los mecanismos de giro del armazón portacarro 
no so realiza de un modo automático al abrir la puer­
ta, sino que mediante un juego de finés de carrera - 
adecuados, dicha parada se produce cuando el citado - 
armazón ha quedado en una posición adecuada para per­
mitir la fácil extracción del carro o carros alojados 
en el mismo*

Lógicamente, el interior del horno cuen 
ta con medios de iluminación 33Í como con un temporizas 
dor de cocción con alarma sonora que permite programar 
en todo momento el tiempo de cocción para un determina 
do producto, así como avisar al usuario de que dicho
tiempo ha finalizado.

Paralelamente a la estructura descrita, 
la cámara de cocción cuenta con una chimenea regulable 
para la salida de vapor en caso de que ésto sea necesja 
rio, así como con un aspirador instalado en una sobre— 
camara superior y destinado a absorber hacia la misma 
el vapor y el calor que salen de dicha camara en el m¿ 
mentó de abrir la puerta de la misma, estando por con­
siguiente dicho ventilador montado sobre la visera an­
terior del horno, anteriormente mencionada.

Lógicamente, el horno cuenta con medios 
motrices que provocan el giro del armazón portacarros, 
los cuales se alojan asimismo en la mencionada sobre- 
cámara superior y son accionados igualmente desde el 
tablero de mandos dispuesto en la puerta de acceso a



5

5

10

15

20

25

la cámara da producción de calor*
Da lo anteriormente expuesto, se dedu, 

ce que mediante la manipulación adecuada sobre el ta 
blero de mandos citado, se pone en funcionamiento al 
foco calorífico, bien sea de quemadores o de resiste^ 
cias, a la vez que lo hacB el ventilador de circula­
ción de aire, de manara que el aire debidamente caleri, 
tado en el foco calorífico es impulsado hacia la cama 
ra de cobción por la conducción correspondiente, te­
niendo acceso a dicha cámara a través de unos difuso­
res regulables en la cámara incide sobre el armazón 
portacarros, de manera uniforme, dado que dicho arma­
zón se encuentra a la vez girando mediante el movimien 
to provocado por el mecanismo de arrastre dispuesto en 
la sobrecámara superior. Este giro del citado armazón, 
hace que el chorro de aire caliente incida cíclicaraeri 
te y con igual magnitud sobre todos los carros dispus_s 
tos en el mismo.

Cuando ha transcurrido el tiempo de co_c 
ción preestablecido y programado en el tablero de man­
dos el mecanismo de alarma avisará al ausuario de que 
el tiempo de cocción ha transcurrido.

Al abrir el usuario la puerta de la cé 
mara de cocción, el ventilador dispuesto en la sobre- 
cámara superior absorberá los gases que salen de la 
misma evitando que estos incidan sobre el usuario y 
permitiendo por consiguiente la inmediata manipulación
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sobre los carros alojados en el armazón#
Para complementar la descripción que 

seguidamente se va a realizar y con objeto de llegar 
a una mejor comprensión da las características del 
invento, se acompaña la presente memoria descriptiva 
como parte integrante de la misma, de una hoja única 
de planos en la que con carácter ilustrativo y no li 
mitativo se ha representado lo siguientes

La figura 1, muestra una vista en al­
zado frontal del horno giratorio múltiple objeto de 
la présente invención#

La figura 2, muestra una vista en ajL
zado lateral del mismo.

La figura 3, muestra una sección trans 
versal del citado horno■mediante un plano de corte —
vertical# -

La figura 4, muestra una vista en pla,n
ta del mismo.

La figura 5, muestra una sección trans 
versal del horno de acuerdo con un plano de corte ho­
rizontal.

A la vista de estas figuras se observa 
como el horno está constituido por un armazón prismá­
tico rectangular 1 cuyas paredes conforman un aislan­
te que asegura unas perdidas mínimas de calor, esta­
bleciéndose en el interior del aludido armazón dos ca 
niaras independientes 2 y 3, de las cuales la camara 2



- 7 -

10

15

20

25

sb constituye en cámara de cocción y esta destinada a 
albergar en su interior el armazón portacarros 4» deji 
tinado a su vez a recibir los carros 5» portadores de 
los productos a cocer» mientras que la otra camara 3 
está asimismo subdivida en dos sectores» en uno de 
los cuales se alberga el foco calorífico 6» constituí^ 
do por un juego adecuado dB resistencias eléctrica» o 
bien por quemadores de gas» gasoil o cualquier otro — 
producto adecuado» mientras que en b 1 otro sector» - 
perfectamente independizado mediante el tabique 7, se 
posiciona el ventilador 8 encargado de efectuar el ci 
cíaje del aire mediante el cual se va a realizar el 
proceso de cocción.

Dado el posicionamiento del ventilador 
8, su motor queda aislado del foco calorífico y acuua 
por impulsión» haciendo pasar el aire a través del men 
donado foco calorífico para producir su calentamiento 
y, posteriormente» a través de la conducción 9 y del 
difusor regulable 10, tener acceso al interior de la 
cámara de cocción 2. Una vez que el aire ha cedido su 
calor a los productos albergados en los carros instala 
dos sobre el armazón portacarros, el aire a menor tem­
peratura es absorbido a través del difusor 11 y mediar^ 
te la conducción 12 tiene acceso de nuevo a la zona de 
posicionamiento del foco calorífico 6 donde su tempera
tura es nuevamente aumentada.

Al objeto de obtener una cocción unifojr
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rae, se ha previsto que el armazón portacarros 4 esta 
dotado da un movimiento de giro constante, para lo 
cual dicho armazón descansa sn su base sobre un juego 
de rodamientos 13, mientras que superiormente se pro­
longa en un eje central 14 que, atravesando la pared 
superior del armazón 1, tiene acceso a la sobrecámara 
15, donde se remata en una polea de accionamiento 16 
que, mediante la correspondiente correa de transmisión 
17, recibe el movimiento de un motor eléctrico 18, di¿ 
puesto en esta misma sobrecámara 15. De esta manera, - 
ai girar permanentemente el armazón portacarros 4, se 
consigue un reparto calorífico uniforme sobre los ca­
rros 5 montados en el citado armazón 4*

La programación y puesta en marcha de 
los distintos mecanismos del horno se realiza a partir 
del cuadro de mandos 19, previsto en la puerta 20 que 
da acceso a la cámara 3 portadora del foco calorífico, 
y más concretamente al receptáculo anterior de dicha 
cámara en el cual se encuentra el motor del ventilador 
8, estando asimismo dotada esta puerta 20 de una reji­
lla 21 que permite la ventilación de esta antecámara.

Asimismo, la cámara de cocción 2 cuenta 
con una puerta de acceso 22 dotada de un amplio sector 
acristalado 23, que permite en todo momento observar - 
el interior cíe dicha cámara sin necesidad de abrir su 
puerta. No obstante, para cuando sea preciso abrir di­
cha puerta en mitad del proceso de cocción, se ha pre-
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visto un desconector automático, actuante en la pro­
pia operación da apertura» y que establece la parada 
de todos los raecanismós del horno, realizándose dicha 
parada de un modo inmediato en todos ellos, a excep­
ción del motor 18 de accionamiento del armazón porta- 
carros 4, cuyo movimiento se prolonga más alia de la 
operación de apertura, en función de un juego de fines 
de carrera y al objeto de que el citado armazón 4 que 
de finalmente en una posición correcta para permitir 
la extracción o manipulación sobre el carro o carros
5 alojados en su interior*

En cualquier caso, se ha previsto la
disposición en la sobrecámara superior 15 de un aspi. 
rador 24 posicionado concretamente en una visera 25 
prevista en la zona anterior del horno, estando dicho 
aspirador destinado a absorber el calor y los vapores 
que salen en b1 momento de efectuar la apertura de la 
puerta 22 de manera que se establezca una circulación 
ascendente de los mismos, que impida en todo momento 
su incidencia sobre el cuerpo del usuario y del local* 

No obstante, la citada cámara de cocción 
2 cuenta con una chimenea regulable 26, mediante la - 
cual pueda efectuarse una salida de vapor de la cita­
da cámara en caso de necesidad*

Complementariamente a la estructura des, 
crita, el horno cuenta con un dispositivo vaporizador 
27, encargado de mantener un grado de humedad constan­
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de unos límites preestablecidos* el cual actúa median, 
tg_urv tempo riza do r, poniéndose en funcionamiento de 
nuevo los medios de Calentamiento y de circulación da 
aire una vez que ha finalizado el proceso de vaporiz_a 
ción.

Los materiales, forma, tamaño y dispo­
sición de los elementos serán susceptibles de varia­
ción, siempre que ello no suponga una alteración en — 
la esencialidad del invento*

Los términos en que se ha redactado e.3 
ta memoria deberán ser tomados siempre en sentido ajri 
plio, no limitativo.
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RE 11/INDICACIONES
Se reivindica como propio y nuevo en

Esparta» a Favor de HORNOS ELECTRICOS BERTRAffl, S.A.» 
con domicilio en Hernani (Guipúzcoa), lo especifica 
do en las siguientes reivindicaciones:

1«- Horno giratorio de soleras múlti_ 
pies para panaderías y similares» gue estando cons­
tituido por un armazón de configuración generalmen­
te prismatico-rectangular con paredes de material - 
aislante al objeto de evitar al máximo las pérdidas 
de calor, en el que interiormente se conforman dos 
cámaras, una de las cuales esta destinada a cantara 
de cocción, mientras que la otra lo esta al posicicj 
namiento del foco calorífico, esencialmente se cara_c 
teriza esta última cuenta con una compartimentacion 
anterior aislada en la que se posiciona el motor de 
un ventilador encargado de establecer un circuito de 
aire a través del foco de calor, el cual pasa, a tra 
vés de las conducciones adecuadas y de un difusor re 
gulable, a la cámara de cocción para, a través de — 
otro difusor y de la canalización correspondiente» 
retornar de nuevo a la cámara que aloja el foco calô  
rífico» habiéndose previsto la disposición en el in­
terior de la cámara de cocción de un armazón portaca 
rros, dotado de un movimiento constante de giro y — 
con la particularidad de que las citadas cantaras cue_n 
tan cada una de ellas con una puerta de acceso a su
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interior, estando la puerta correspondiente a la cama 
ra de cocción dotada de un amplio sector acristalado, 
mientras que la otra puerta incorpora el panel de man 
dos de accionamiento, así como una rejilla inferior 

5 de ventilación»
2»- Horno giratorio de soleras múlti­

ples para panaderías y similares, según reivindicación 
primera, caracterizado porque el mencionado armazón 
porta—carros descansa 3obre la base de la camara de — 

2g cocción a través de un juego de rodamiento* mientras
que superiormente se prolonga en un eje que atraviesa 
dicha cámara y que accede a una sobrecamara superior 
donde recibe el movimiento de un electromotor goberna 
do igualmente desde el panel instalado en la puerta —■

15 de acceso a la otra cámara»
3. — Horno giratorio de soleras múlti­

ples para panaderías y similares, según reivindicado: 
nes anteriores, caracterizado porque la camara de cojo 
ción cuenta con un dispositivo productor de vapor el

2Q cual actúa automáticamente mediante un temporizador,
estando dotada dicha cámara además de una chimenea re 
gulable para salida de vapor hacia el exterior del — 
horno

4. - Horno giratorio de soleras múlti-
25 pies para panaderías y similares, según reivindicado,

nes anteriores, caracterizado porque la sobrecamara 
superior se prolonga en una visera anterior con res—



pecto al armazón del horno, en la cual se posiciona 
un aspirador que queda operativamente enfrentado a 
la puerta de acceso a la cámara de cocción, absorbían 
do los vapores que emergen de esta al abrir la mencio. 
nada puerta*

5. - Horno giratorio de soleras múlti­
ples para panaderías y similares, según reivindicado^ 
nes anteriores, caracterizado porque la puerta de ac­
ceso a la cámara de cocción cuenta con un interruptor 
que provoca la parada automática e instantánea de los 
distintos elementos del horno, a excepción del motor 
de accionamiento del armazón portacarros, el cual - 
continúa girando durante un lapso de tiempo, determi^ 
nado por un juego de fines de carrera, al objeto de 
que el citado armazón se pare en posición adecuada - 
para la extracción del mismo del carro o carros albejr̂
gados en su interior*

6. - Horno giratorio de soleras múlti­
ples para panaderías y similares, según reivindicacicj 
nes anteriores caracterizado porque en la única cama- 
ra de cocción y a través de una sola puerta, se intrô  
ducen una pluralidad de carros portabandejas.

7. - "HORNO GIRATORIO DE SOLERAS ÍDULTI-
PES PARA PANADERIAS Y SIMILARES

Tal y como se deja descrito en la memo.
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ria precedente, que consta de catorce hojas foliadas 
y mecanografiadas por una sola de sus cara3 y planos
de forma y tamaño reglamentarios.

Madrid, 25 de abril de 1978 
P.A. de HORNOS ELECTRICOS BERTRAM, S.L. 

Victor Gii\\/ega:
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