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El Estatuto vigente sobre Propiedad Industrial, de
26 de Julio de 1929, en su texto refundido publicado el 30

de Abril de 1930, establece los caracteres de patentabili-

-dad de-las invenciones de ‘tipo- industrial que tienen ipers

objeto obtener ventajas sobre lo ya conocido, admitiendsn

por consiguiente como patentables, las nuevas mdquinas,’ a-

g e ¢

paratos, instrumentos, procesos de fabricacibn, etc. Lg:am

plitud de conceptos previstos como patentables, ha llevade

oo e 8

al legislador a aclarar (Art2, 46) que la enumeracién con.

3 »
veew

tenida en dicho cuerpo legal es puramente enunclativa y no:

liwitativa, haciéndola extensiva incluso a los descubrimjexn:

.
% .6

tos de tipo cientifico (Art2.<47), -
E1 Decreto de 26 de Piciembre de 1947,lrecogiendo
la Orden de 18 de Noviembre de 1935, confirma el criterio
legal de que también serén patentables los instrumentos, ob
Jetos, o partes de los mismos, que aporten a la funcidn a
que son destinados, un beneficio o efecto nuevo, y en defi

nitiva que constituyan una mejora sustancial sobre lo ante

1
1

riormente conocido.

Pues bien, & tenor de lo expuesto, y en base al ar

ticulado que recoge los conceptos expresados, debe conside~

rarse, que la invehcién & que se refiere la presente memo-
riégaconstituye una novedad industrial, con caracteristicas
y veﬁtajas que la hacen perecedoré del privilegio de explo-
tacibén exclusiva que por‘ella se solicita, premiando asi
1os méritos de quien aporta a la industria del pais una ne-
jora efectiva y precisaumente comprendida entre las enuncia-
das'por lé Ley como patentables., (Artsf 46 y 47 en relacidn

con el 171, en su nueva redaccidn afectada por la Orden de

18 de Noviembre de 1.935).
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~enunciadec de esta memoria descriptiva, se refiere a una PALAN

. palanca que nos ocupa, & continuacién se hace una exposix,

cidén somera de una miquina o cocedor de crema pastelera a la

‘reductor, y el sistema eléctrico de control del calentamien-
i o

La presente invencidn, segin se expresa sn el

CA PERFECCIONADA, PARA ABATITILNTO DE Ui COCEDOR DE CPHAP
PASTELERA. ‘ - AR

¢« ° .
oo

} . Al -objeto de qus mas adslante se conprendan pcr~

fectamente las caracteristicas y flnalldad especifica ge:@a

20 *

que se destina la palanca en cuestidn. .o

° ° x
° L]
20 ¢

Bn efecto, la mdquina o cocedor de crema past ele~

.
°o

ra;iconsta de una caja-cabezal. en cuyo interior va inst%}aq
i o

do glié;stema de movimiénto'retatoriot por medio de un rotor-
o .

to de resistencias, asi como el control de movimiento y ve-
1ocidédes. En el interior de la réferida caja~cabezal, y en
el lado lateral izquierdo, va dispuesto el panel de mandos
en el que se halla centralizado todo el control de la méqui~-
na., De la caja~cabezal se proyecté inferior y verticalmente
el &rbol que, por medio de unzacoplamiento, lleva incorpora-
do un removedor que trabaja sobre los ingredientes vertidos
en el interior del correspondiente depbsito contenedor, de ta
les ingredientes. Tai depbsito va dotado de un doble fondo
péfa la instalacidn del sistema calefactor, consistente en
un juego de resistencias eléctricas, distribuidas periféri-
camente, con 1o gue se cbnsigue un calentamiento y coccidn
perfecta y uniforme.

Todo el conjunto mencionado va sostenido por dos
pies paralelos, en cuya ﬁarte media éproximadamente van dis-

vuestos dos soportes-cojinetes sobre los que pivotan los

ejes que lleva a los lados el citado depbsito receptor de’
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~mente laz palanca que constituye el objeto de la presente in-

cas de 1la palanca, merced a la cual es p031ble ds una forma.

ter gl productoAya tratado. Tal palanca consiste en una baryy

los ingrdientes. Sobre el eje izquierdo va acoplada precisa~

venc1on, y cuya palanca tiene por misidn especlflca facili~

a°'°

tar, por volteo del dep031to, el va01ado del producto.pf&pa-

QIl'

rado. En la parte inferior van unidos a los dos ples_qqqdos
. . ) . _ .
travesafios en cuyos extremos van montadas cuatro patas .de‘ma-—

*
v,y 0

terial elédstico y regulables. >

,,.—.‘1,’ .

'Expuestas las caracteristicas en base a las cuales

'.""'

se constituye una maquina o cocedor de crema pastelera, Ja-,

L] L]
L

samos a continuacidn a exponer someramente las caracter1st1-

°n
-

senc111a plovocar 1a basculac1on del depéslto en drden a ver-

\

o

rigida, do cualquier seccidén y material adépuad03 uﬁo de cu~
yos exiremos apofta una configuradién,’a modo de mordaza,»pa—
ra el establecimiento de un nexo de enclavamiento rigido so-
bre el eje de giro a través del.cual pivota el recipiente o
depdsito en un punto del bastidor que sopérta'el cgnjunto}

Por su parte, la extremidad opussta de la mencionada palanca,

se hallaaxialmente relacionada a wn vdstago alrededor del cua

va instalado un resorte helicoidal de expansion que actua di-
recta y permanentemente sobre un casqulllo externo que, en
funqlones de empufiadura, es elasticamente enclavable,en otro
puntb del referido bastidor de soporte, todo ello en orden a |
fijar el posicionamientozvertical del recipiente durante el
tiempo de coccién de la crema pastelera.

Cuando él referido tiehpo.de coccibdnha concluido
y se requiere la basculacibén del depdsito para verter el pro-

ducto, basta con que el operario rodee con su mano el casqui

1lo o empufiadura y proceda a una traccidén lineal del mismo en

e T Sk s e o S 4 5 i T v e ek Tt s e nim




el sentido de comprimir o anular la fuerza de expansidn del
resortd interno. De esta forma, consigue el desenclavamiento

de la empuiladure con respecto al punto fijo del bastider ¥e
)

S e
1 PRI ’ . P . % °
soporte y, en consecuencia, le e¢s permisible realizar wj,.mo-

vimiento angular de la palanca que se traduce inmediataméhte

en la pertinente basculacidn del depdsito. . Leon

LI}
-

Parez que se comprenda mas facilmente las caradtb-
risticas de la palanca que la invencién propone, se acompaila

a la presente memoria descriptiva, formando parte integranty
" ) . o8

de la misma, un juego de- planos donde se refpresenta lo si~-.

guiente: ' , 2RO
I -

{“i A Figura 1%8,- C@rrGSpbnde a una vista en alzado la-
_feraa dq una m%quina 0 cocedoxr de cfema pastelera, con la pa-
lanca gde constifuje el objeto de la presentie iﬁvéncién. En
18 esta iiustracién' aparece reflejadg en linea de punto'y raya,
la posicidn verticai del depbsito que es mantenida invaria-
blemente medianfe el engatillamiento que la palanca efectua
con'reépecto a un puntd fijo del bastidor de soporte. En 1i~-
nea de trazo grueso se ha reflgjado'la posicidn intermedig de
2 basculacibén del depbsito que se lleva a cabo a través de la
palanca una vez roto el énclavamient6 de la misma con respec-
to al citado bastidor de soporte. . |

VI\»: Figura 28.- Representa, a mayor escala, la pafte
2 supeiér del béstidor de spporte en donde se realiza el encla-
5 vamiento de la palanca. Precisamente esta zona ha sido seccio
nada para mostrar las caracteristicas de la empufiadura que
. " § permite el enclavamiento de la palanca{>Asimism6, en esta fi-

gura'y en la parte inferior, se muestra también en seccidn

30 la extremidad a modo de mordaza que comporta lz palanca para

fijarse rigidamente en uno de los ejes de basculacibén o pi-
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.comprobarse, la palanca que en general se referencia con (1)

' ra aplicarse a aquel tipo de méquina'o cocedor que sSe cons-

tituye a partir de una caja~cabezal, referencia (2), dotada

votacibn del depésito.:

Figura 38.- Esta ilustracién es similar a la an-
terior, pero reflejando una posicidén de la palanca qw@'ﬁérmi—
te, mediante actuacién manual, la basculacidn del dep&diio.
Observese como la mano del operario tracciona de la empifia~

R R

dura en el sentido de desplazar a esta y proceder al ddgdo-—
clavamiento con respecto al punto fijo establecido en eT%Bag
tidor de soporte., o - coan®
Por Gltimo, la figaré 42, muestra wna secciéﬁ%{::
tradsversél del pie del bastidor-de soporte-que comportafia%

pieza en donde se produce el enclavamiento de la palanca. -

. De acusrdo con 1o gque se ha dicho ¥ como pusde
\ _ 1 ¥ Y

para ABATIMIENTO DE UN COCEDOR'DE.CREMA PASTELEﬁA a que se

refiere la presente memoria, estd especialmente concebida pa-

del correspondiente panel de mandos (3) donde se halla cen=~
tralizado todo el control de ia mdquina. La citada'éaja—‘
cabeéai incorporé el eje al qde ve incorporado el brgano re-~
movedor que trabaja sbbre los ingredientes vertidos en'ei in
terior del depésito referenciado con (4). Todos los elemen~
toé sefialados estdn sustentados en dos piés paralelos, refe-
rencié (5) en cuyo puntoncantral aproximadamente vaﬁ'dispueg
tos los soportes-cojinetes (6) sobre los que pivotah,los
ejes (8) que 1lleva en ambos lados el citado depbsito (4).
Sobre el.eje izquierdo,‘va écoplada la palanca (1) para fa-

cilitar, como anteriormente se ha expresado, el volteo del

depbsito (4) y permitir de este modo el vaciado del producto




1 preparado e indicado con (19). Dicho producto, una vez debi-
- damente tratado, se vierte sobre el recipiente indicado con

(20).

.
seod?

X
e
.a *

La palanca (1), objeto de la invencidn, codégéte
8 | en una barra rigida, de cualquier seccidn y materisl aé%éga—
do, uno de cuyos exfremos aporta una configuracién a m%dﬁ:de
mordaza, indicada con la referencia (8), para el estabf;gi-
miento de un nexo de enclavamiento rlgldo con respecto ET
eje (7) que sirve de giro relatlvo al recipiente o depo§1¢o 1
10 (4)., Ia extremldad opuesta de la referida palanca (1) se haw- f
lla ax1lmente relac1onada a un vastagp (9) como por eaeméié:

por roscadq, tal cual ustrad las flguraq anterlormente re~ |
fseﬁadas, alrededor del cual va instalado un resorte helicoi- f
N dal de -expansidn (10) que actua permanentemente sobre un cas- ?
18. quillo externo, referencia (11), éue en funciones de empufig-
dura, tal como ilustra la figura (3), es selectivamente en-

clavable en otro punto del referido bastidor de soporte,

punto que viene representado por la pieza (12) ilustrada en
la figura(4). \ . . ‘ i
20 El aludido vdstago (9) estd asociado axilmente a }
la palanca (1) y recibe estdticamente por su extremo libre a
g, | WD DOTOR (13)- que quéda parcialmente enchufado con relativa
B holgura en el casqulllo (11) en funciones de empunadura.

. De otro lado, cabe destacar que en la zona de
28 conjuncidén de dicho véstago (9) con la palanca (1), tal ele~
mento (9)'§resenta un resalto anular facetado, referencia
(14) sobre el que presicha el casquillo (11) a través de un
anlllo, referancia (15), calado en esa embocadura.

E1l punto del bastldor de soporte para el enclava-
30

WG s b g B K il 4 e Cem, s me n et e
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‘matica-rectangular, que tiene un frente abisrto (16) y se

‘sorte helicoidal de expansidén (10).

|
|
mlento de la palanca (1) o ‘barra rigida, consiste, tal como

'-tv‘-'v’

A
°n-'

halla'dispuasto en coincidencia con el plano donde ungula“
mente se mueve la palanca (1). El citado frente ablertq Ql6)

determlnP para la pieza (12) un alojamiento (17) para el,re—

T

salto anular (14) prev1sto en el vastago (9). En comblna—
gtoJ"

c1on fun01onal con el alojamiento (17) se ha previsto en l@

e

pieza (12) otro alojamiento superior y cilindrico, referen
cia (18), destinado a recibir el encage parcial dsl casqul'
1lo o empufiadura (11), todo ello cuando tal casquillo (11)‘

se mueve verticalmente y hacia abajo al resguerimiento del re-

Cuando el depbsito (4) es deseable que adopte la

-p05101on vertlcal en orden a que el 6rgano agitador prov1—

niente de la caja~cabezal (2) efectue la mezcla correspondien;
! :

te, la pzlanca (1) necesariamente debe adoptar idéntica posi-

cién vertical y, al propio tiempo, constituir un medio de en-

clavamiento para que sea inalterable la posicidén operante del

depbsito (4). Para ello, el operario deberd proceder al en-
clavamiento asiendo el casquillo (11) y desplazando a éste
longitudinalmente hacia arriba con el concurso del apoyo que
reﬁresenta_el botén (13). Con esta forma de acceder al cas-
quill§ (11) ei operario comprime o vence la fuerza de expan-
sidén del resorte (10) hasta que el casquillo (11) se separa
del resalto anular (14). En esta poSicién, la palanca (1)

se hace contactar con la pieza (12) para qus dicho resalto

anular (14) quede dispuesto en correSpopdencia con el aloja~

miento (17). Conseguida esta operacidn, basta con que el ope-

reeL

e




1’ rario suelte sl casquiilo (11) y,'por efécto de resorte de
expansidn (10), este quede pércialmente'alojado en el recin-
.to cilindrico (18), con lo cual se con81gue el enclav"mknto
de la palanca Vs consecuenuemente, del depbsito (4) oh s la PO

5 81010n vertical para proceder a la mezcla del producto ¢ el

o o0
. . .

contenldo. : . _ ’ , .QH' Lo

' Cuando dicho producto, que en la figura (19)"§é
referencia con (l), ha sido debidahente fratado y se éessa*
verterlo sobre el correSpondiénte recipiente (20) para l;é;

10 varlo a un segundo proceso de elaboracidn, es necesario ‘pro-

llza a traves de la palanca (1). ‘Para llcvar a cabo el efec-
“to senaiado, el operarlo, apoyando el dedo pulgar en el botdn
| (13) tr;cclona nuevamente del casquillo (11) venciendo la
15 fuerza de expansién del resorte helicoidal (10)..Con este
desplazamientb lineal dei casquilld (11) se produce su desen-
‘clavamiento del alojamiento cilindrico (18), siendo'por con-
siguiente posible traccionar anigularmente de la palanca (11)
hasta que quede liberado el resalto anular (14) dessu aloja-
20 miento (17). Con este movimiento angular, gue se traduce al

depbsito (4) se produce la basculacidén de éste hasta que su

contenido (19) es veitido,en el recipignte (20)., Una veg
vQCiado el depbsito se procede.a ia inversa para disponer
nuefa@ente el enclavamiento de la palanca (1) con respecto

25 al soporte de todo el conjunto.

- 30

vbcar la basculacidén del depbsito (4), basculacidn que s€3¥ﬁ

T TR L O T T TN T AT T
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b Hecha la descrlpcion a que se refiere la meumoria

que antecede, es preciso insistir en que los detalles de:

16'“'%
reallzaclén de la idea expuesta, pueden variar, es decig,

que pueden sufrir pequenas a&lteraciones, basadas 31emp;ei

oé

en los principios fundamentales de la idea, que son eq.esen

- cia los que quedan reflejados en los phrrafos de la deurrlg

1'0"

cidén hecha. En efecto, el Articulo 48 del Estatuto vigente
sobre Propiedad Industrial, establece comb nc patentable {

en su apartado tercero, "los cambios de forma, dimen31oﬁe

proporciones y materias de un objeto ya patentado" fijand

.-0

as{ el criterio del leglslador en el sentido de que patenst’

tada una idea que pueda dar lﬁgar a una realidsd préctica
e industrializable, nadie podré apoyarse en ella para, a
pretexto de haber intrcducido ligeras modifigaéiones, pre-

sentarla como nueva y propia.
1 . : : . :

P Este principio, en cuanto al alcance de la protec-—

| e o

cidn del objeto patentado se refiere, se halla confirmado

por numercsas Sentenclas del Tribunal Supremo, y entre -

D e
1

ellas, como més terminéntes, en las ‘de fechas 16 de octubre"'

de 1954, 23 de enero de 1959, 20 de marzo-de 1964 y otras.
) Establecido el concepto expresado, en cuanto & la
amplitud q@e debe darse a la pnotecciéh'soliqitada, se .re-
dacfa a continuacibén la Nota de Reivindicaciones, -de acuer
do.coﬁ lo que se establégé en el @ltimo phrrafo déiraparé
tado tercero del Articulo 100 de la Ley, sintetizando -asi
las novedades qué se deéean reivindicar:-
.~ NOTA' DE REIVINDICACIONES
_En resfimen, &1 privilegio de explotacidén exclusi-

va que Se solicita, recaerd sobre las reivindicaciones si-

gulentes:
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- DE UN COCEDOR™ DE CREMA PASTELERA, csracterizada esencial-

- a través del cual pivota el recipiente o cocedor en ufi:pun-

‘funciones de empufiadura, es selectivamente enclavable en

l12,.- PALANCA PERFECCIONADA, PARA ABATIVIEWTO

mente porque consiste en una barra rigida, de cualqui®Y

seccidn y material adecuado, uno de cuyos extremos apez'ts
L]

una configuracién a modo de mordaza para el establecimien-

to de un nexo de enclavamiento rigido sobre el eje dd,givro

to del bastidor de soporte del conjunto, en tanto que-ia"

extremidad opuesta o libre de‘dicha palanca o barra rfgidé
se halla axilmente relacionada a un véstago alrededor &e&é
cual va instalado un resorte helicoidal de expansién deiti:

| .
actuacion permanente sobre umr cesguillo externo que, en

otro punfo del referido bastidor de soporte, todo ello en
orden!a fijar el posicionamiento'vertical del recipiente
durante el tiempo de coccidn de la crema pastelera.

28,- PALANCA PERFECCIONADA, fARA ABATIMIENTO
DE UN COCEDOR DE CREMA PASTELERA, segin reivindicacién 18,
caracterizada porque el véstégo asociado axilmente a la
palanca o barra rigida recibe estaticamente por su extremo
libre a un botén que queda parcialmente enchufado con rela-
tiva holgura en el éasquillq en funciones de empufiadura,
e;xtaqto que en la zona de conjuhcién con la palanca o
barra rigida.dispone dicho vastago de un resalto anular
facetado sobre el que pfésiona el casquillo a través de un
enillo calado en esa embocadura.

58,~ PALANCA PERFECCIONADA PARA ABATIMIENTO
DE UN COCEDCR DE CREMA PASTELERA, segin reivindicacidnes an

teriores; caracterizades porque el punto del bastidor de so-

porte para el enclavamiento de la palanca o barra rigids,

s

e xe ety

ST TN A s
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18.

donde angularnente se mueve la palanca o barra m.glua.,° de~

'licita: PALANCA PERFECCIONADA, PARA ABATIMIENTO DE UN COCE-

consiste en una pieza prismatica-rectangular que tiene un

frente abierto y dispuesto en coincidencia con el plano

tvo“‘"

.

terml ando el referido frente abierto un aloj am1<nto bmlu
ob‘

el resalto anular del véstago que rodea el casquillo, ha«
blendose previsto que el aludido aloaamleﬁto se expdnﬂfohn
PN I

superlormonte en otro cilindrico para el encaae parcial

del citado casquillo cuando esfe se mueve verticalments’ J
ol”
o |
1.

hacia abajo al requerimiento del resorte helicoidal de

pansiodn.

4a,-~ Se reivindica por \ltimo como objeto .,

sobre el que ha de recaer &l Todelo de Utilided que se so-

DOR DE CREMA PASTELERA.
Todo corforme queda descrito y reivindicado en
1a%presente memoria descriptiva que consta’deabcr>PéginaS

!
mecanografiadas y dibujos adjuntos.

Madrid, 2% Febrero 1..978
BERNARDO UNGRIA




" INDUSTRIAS SALVA.SA. } 4 HOJAS/]

‘ Aid il
e | SAREER

ESCALA VARIABLE
Madrid, 2% de fatyEro _de 1917

BERNARDO NGB
op ’
(Y
) ﬂ",- /4 ’ -




INDUSTRIAS SALVA.S.A. 4, HOJAS/2
’ T 3

H

2N - FIG-2

ESCALA VARIABLE
N ;,‘ ",,de __!;;_ RRT AR de 197 .




4 HOIAS/3

BERNARDO

P. P.

ESCALA VARIABLE
2 de R

Madrid, -

LY
)
X
L

vz

© INDUSTRIAS SALVA, SA




"' INDUSTRIAS SALVA,S A,

4 HOJAS/4

F1G -4

Madrid,

7

ESCALA VARIABLE

w7 de febrens— de 197 U
BERNARDO,

p. p- /f

(>
NN
/

16

5
7777 ’// % ) ’
¥ N » ,
¢ g
/ P
% ' A
/ ' |2 L% R
%
1
1 % ve
r/ AT T 7T i 21 / b} .
l | | ’
e a |
(_L__.L_l ’_L.__n_'
1 l | | :
L
|

. 4 v
. / *l»
% o
-
a
"9
n




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



