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La presente invención se refiere a un moldeador 
de huevos cocidos, mediante el cual es factible cambiar la 
forma de los mismos, de una manera muy simple.

Los huevos cocidos, además de constituir un ali- 
5 mentó primordial, de extraordinario poder nutritivo se uti­

lizan en la preparación de platos como complemento ornamen­
tal. En este aspecto es por lo que se ha ideado el moldea­
dor de huevos cocidos objeto de la invención, de constituí; i.,* 
ción muy sencilla y eficaz.

10 El moldeador de huevos en cuestión consta esen-
cialmente de un cuerpo hueco, con el fondo cerrado y la 
boca opuesta abierta, en el interior del cual se deposita 
un huevo cocido, sobre el que se apoya un émbolo desliza- i , 
ble, ajustado al contorno interior del cuerpo y presionado 

15 exteriormente a través de un mando convencional, que per-. 
mite estabilizar la posición del émbolo durante el moldeo..

De una manera más concreta se ha previsto que el 
fondo del cuerpo hueco está cerrado por medio de una tapa 
interior amovible, que se apoya libremente sobre un asien- 

20 to previsto alrededor de dicho fondo, cuya tapa constituye 
un pulsador para facilitar la extracción del huevo moldea­
do.

Para la mejor comprensión de cuanto queda descri­
to en la presente memoria, se acompañan unos dibujos en los 

25 que, tan sólo a título de ejemplo, se representa un caso 
práctico de realización del objeto de la invención.

En dichos dibujos, la figura 1 es una vista en 
perspectiva del despiece del dispositivo moldeador; la fi-
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gura 2 es una vista similar en sección longitudinal; la fi­
gura 3 es una sección longitudinal del moldeador con el hue­
vo en su interior, antes de proceder a su moldeo; la figura 
4 muestra en sección longitudinal el moldeo del huevo; la 

5 figura 5 corresponde a una sección longitudinal una vez mol­
deado el huevo, en el momento de su extracción; y la figura 
6 es una vista en perspectiva del huevo moldeado.

El moldeador de huevos descrito consta en los dig-
4 e ° * 9bujos de un cuerpo hueco -1-, prismático rectangular, o de. ^ 

10 cualquier otra forma, una de cuyas bases presenta una aber-*; - 
tura -2- contorneada por un marco -3-y que constituye asienr- 
to para una placa libre -4-, de contorno correspondiente al \ 
del cuerpo -1-.

En el interior del cuerpo -1- se desplaza un ém-
15 bolo -5-, que consta de una placa -6- del propio contorno, . *

.  * *

que la placa -4-, provista de una empuñadura -7-, la cual, 
es empujada por un cuerpo deslizable -8-, que ajusta en ^ *.
una boca ensanchada -9- del cuerpo -1-.

Para moldear un huevo -10- mediante el disposi- 
20 tivo descrito se realizan las siguientes operaciones: pri­

mero se cuece el huevo y, seguidamente, se coloca en el 
interior del cuerpo -1-, con la tapa -4- situada sobre el 
marco -3-. A continuación se sitúa el émbolo -5- en el in­
terior del cuerpo -1-, apoyado sobre el huevo -10-, y a 

25 continuación se dispone el cuerpo -8- en la embocadura -9- 
(figura 3). A partir de esta posición se hace descender 
el cuerpo -8-, el cual empuja al émbolo -5-, cuya placa 
-6- comprime al huevo hasta deformarlo poco a poco, adop-
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tando el contorno del interior del cuerpo -1- (figura 4).
Se deja un tiempo determinado el huevo comprimido -10a- en 
el cuerpo -1-, hasta que se consolida la forma y, finalmen­
te, puede extraerse mediante una simple pulsación sobre la 

5 placa -4- (figura 5), de tal forma que el huevo -10a- sale
conformado adecuadamente (figura 6).

Serán independientes del objeto de la invención 
los materiales empleados en la construcción de las distintas 
piezas que componen el moldeador, formas y dimensiones de ¿ 
las mismas, y cuantos detalles accesorios puedan presentar-' 
se, siempre y cuando no afecten a su esencialidad.

10
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R E I V I N D I C A C I O N E S

1. Moldeador de huevos cocidos, caracterizado 
esencialmente por el hecho de Que consta de un cuerpo hue­
co, con el fondo cerrado y la boca opuesta abierta, en el 
interior del cual se deposita el huevo cocido, sobre el

5 cual se apoya un émbolo deslizable ajustado al contorno
interior del cuerpo y presionado exteriormente a través de° 
un mando convencional, que permite estabilizar la posición'-^/ 
del émbolo durante el moldeo. ***

2. Moldeador de huevos cocidos, según la reivin— ^  
10 dicación anterior, caracterizado por el hecho de que el foa^ ^

do está cerrado por medio de una tapa interior amovible, 
que se apoya libremente sobre un asiento que contornea di- . 
cho fondo, cuya tapa constituye un pulsador para facilitan J 
la extracción del huevo moldeado. *

15 3. Moldeador de huevos cocidos. ^
La presente memoria descriptiva consta de cinco 

hojas foliadas, escritas a máquina por una sola cara.
Barcelona, 11 de noviembre de 1977
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