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PATENTE DE INVENC ION

gue por 20 afios, para Espafia y sus posesiones, se solici-
ta a favor de D. Mariano BAGUES ALVAREZ, de nacionalidad

espafiola, domiciliado en Madrid (Espafia), Maldonado, no-

61, port

"PROCEDIMIENTO PARA LA REFINACION DE ACEITES DE ALGODON Y
SOJA EN_SUS FASES DE NEUTRALIZACION, DECOLORACION Y DESO-
DORIZACION" o

-Mpmorisa Descriptiva-

La presente Patente de Invencién se refiere 2 un nusg
vo procedimiento para la refinacién, decoloracién y deso~
dorizacién de aceites de algodén y soja, caracterizado pox
que en sus diferentes fases intervienen los sigulentes prg
ductos de produccién nacional: agua natural, sosa cadstica,
tierras activadas decolorantes, tierras de gador, carbona-
to sédico y sal comin, los cuales pueden emplearse combi—
nadamente 0 por separado.

Para el buen desarrollo del nuevo procedimiento de
refinacién, decoloracién y desodorizacién de los aceites
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de algodén y soja, es necesario el utilizar la siguiente
maquinarias una o varias calderas o depésitos abiertos o
cerrados de forma cilfndrica, cénica, cuadrada, rectan-
gular o esférica,- sin limitacién de cabida-, que han de
ser de chapa de hierro o cobre, cuyo grosor oscilard entre
1l y 10 mm, 'y como supletorio, por si es necesario, una
caldera o equfpo de desodorizacién, una bomba de trasiego
manual o eléctrica y un filtro-prensa, Estas calderas o
depédsitos, llevardn en su parte inferior y a una altupa
de 10 g 20 cme. del fondo, wn grifo para dar salida al
aceite una vez tratado, pudiendo emplearse otros medios
tales como bomba manual, mecénica o termosiféne. Estas cal
deras han de instalarse sobre obra de albafiilerfa o metd
lica que soporte los calores, o depésitos con hormillos

0 espaclo para hacer fuego y para calentar el aceite con=
tenido en las mismas, pudiendo utilizarse para el calen-
tamiento de estzs calderas bien fuego directo o indirecto
de lefia, carbén u otro combustible, cualquier calentador
eléctrico, exterior o interior, gas-oil, vapor indirecto
Y £Z28.

Conocido previamente por anélisis el grado de acidez
de los acelites a tratar y el contenido total de la cal~-
dera o calderas, sabremos la cantidad de los productos
indicados anteriormente que se han de verter o mezolar
sobre el acelte para rebajar el grado de acidezs

Cuando se trate de aceites de algodén en bruto, o
sea sin haber estado sujetos a procedimiento alguno de
refinacién, y, por tanto, con materias extrafias, tallos
de algodén y otras adherencias propias de la planta, se
procederd a mezclarlo con agua en una proporcién de un
25 a un 50 % por cada 100 Kg. de aceite de algodén y
una vez realizada esta mezcla se le someterd a la accién
del calor por cualquiera de los procedimientos indicados,
manteniendo hirviendo por espacio de 1 a 4 horass Al ter-
minar esta fase, por el gripo que en su parte inferior
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lleva la caldera, se dard salida al agua que arrastrard
cuantas materias e impurezas tenga el aceite antes de ser
sometido a esta operacién, que estén en ese momento situa-
das y mezcladas con el ague en la parte inferior de la
caldera,

Conocido el gradoc de acidez ée los aceites a tratar,
por el andlisis previamente realizado y la cantidad de
aceite que contiene la calderd, se procederd a verter en
la misma el producto que se ha de mezclar con el aceite
a razén de 1 kg. por cada grado de acidez y 100 kge de
aceite, procediéndose seguldamente por los medios de
calefaccidn que anteriormente se indican, al calentamien-
to del aceite hasta lograr una temperatura que oscilard
entre log 50 y 1002,Alcahzada esta temperatura se habrd
realizado la neutralizacién del aceite contenido en la
caldera, y ello se caracteriza porque al llegar el aceite
a la temperatura aludida, se produce una separacién del
dcido greso que sube a la superficie del acelte tratado,
caracterfstica ésta que solo se consigue con este proce-

dimiento.
El producto empleasdo para la neutralizacién consis-—

tird en una solucién de sosa calstica y agua en una pro-
porecién de 5 a 50 kge de sosa por cada 100 de agua con
una densidad de 5 a 452 Beaumé, proporcién que variard
segin los 4cidos grasos que contengan los aceites a tra-
tar.

Como los aceites son aislantes, conviene gue la tem-
peratura se mantengs uniforme en todo el contenido de la
caldera, para lo cual se procederd a remover la misms
por remo o pala, paleta accionada a través de un eje ver—
tical u horizontal o cualquier medio anédlogo instelado
en la calderae.

Cuando la temperatura alcance el grado de calor que
ge indica anteriormente, se produce una separacién de
cuerpos y estos ascienden a la superficie del aceite
gue contiene la caldera, debiendo procederse en ese
momento a retirar estas materias o impurezas por medios
adecuados (espumadera, etc.)e. Limpio el aceite de 4cido
graso, se procederd a su decoloracién, para lo cual se
mezclard con el aceite contenido en la caldera tierras
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activadas decolorantes o tierras de gador, en una propor=-
cién de 075 al 3 % del aceite, segfin el color del mismo y
el que se desee obtener después de su decoloracién, agi -
téndose durante 15 o 20 minutos continuamente el aceite
que contiene las tierras activkdas o decodorantes, y trang
currido este plazo quedari terminada la operacién, consi=
guiéndose la decoloracidén del aceites

Finalizadas las operaciones de neutralizacién y de-
coloracién, se procederd a ls de desodorizacién para lo
cual se mezclard el aceite contenido en la caldera con
agua natural y sal que tenga una densidad de 5 a 302
Beaumé, en una proporcién de un 50 a un 200 % de ague
por 100 de aceite, segfn la intensidad de olor que ten-
ga el mismo, calentdndolo hasta llegar a hervir y man-
teniéndolo asf por espacio de media a cuatro horas, se-—
gn convenga, Terminada esta operacién se procederd a
separar el agua del aceite, filtrédndose éste por medio
de un filtro-prensa, empledndose lona especial y papel
de filtro.

Descrita suficientemente la naturaleza y objeto de
esta invencidén, se declara que los puntos gubre los que
ha de recaer la concesién de la misma, estin comprendi-
dos en las sigulentes

~REIVINDICACIONES -

l8,~ " PROCEDIMIENTO PARA IA REFINACION DE ACETTES DE
ALGODON Y SOJA EN SUS FASES DE NEUTRALIZACION, DECOLORACION
Y DESODORIZACION, caracterizado porgque conocido previamente
el grado de acidez de los aceites a tratar, se mezcla con
una solucién de sosa cdustica y agua en una proporcbn de
ceinco a 50 kilos de sosa cdustica por cada 100 de agua, con
una densidad de cinco a 452 Beammé, procediéndose g agitar-
lo y removerlo durante diez minutos a fin de conseguir una
mezcla homogenéa, sometiendo seguidamente la caldera que
congyiene el aceite a la accién del calor hasta lograr una
temperatura de 50 a 1002, Durante el tiempo que esté some-
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tido el contenido de la caldera a la accién del calor, de-
berd agitarse y remover la mezcla del aceite con la solucidén
vertida en el mismo hasta zlcanzar la temperatura de 50 a
1002, en cuyo momento se suspende la accién del calor por
haberse realizado la neutralizacién, dejéndose el conte-
nidode la caldera varias horas en reposo y procediéndose
después a retirasr las impurezas (4cido graso, ete.) por los
medios adecusdos, puesto que éstas quedab sobre la superfi-
cie del aceite contenido en la calder=.

28 ,~ "PROCEDIMIENTO PARA LA REFINACION DE ACEITES
DE AIGODON Y SOJA EN SUS FASES DE NEUTRALIZACION, DECOLO-
RACION Y DESODORIZACION", seglin reivindicacién Primera,ca-
racterizado porgue finalizeda la primera fase del procedi-
miento se somete el contenido de la caldera nuevamente a la
accidn del calor hasta alcanzar la temperatura de 852, mez-
cléndosele tierras activadas decolorantes o tierras de ga-
dor en una proporeién de un 0,50 a un 3%, removiéndose por
espacio de diez o quince minutos. Durante esta operacién
se observard que el aceite va enturbidndose y poniéndose
oscuro, lo que dependerd de la intensidad de eolor que se
le desee rebajar y pasados quince minutos de diecha opera-
cién se procederi a retirar el aceite por estar ya decolo-
reado.

58 ,APROCEDIMIENTO PARA LA REFINACION DE ACEITES
DE ALGODON Y SOJA EN SUS FASES DE NEUTRALIZACION, DECOIO~
RACION Y DESODORIZACION",segin la reimindicacién Primera
¥y Segunda, caracterizado potque una vez neutralizado y de-
colorado el aceite, se procede para su desodorizacién, a
mezclarlo con una composicién de agua naturzl y sal, que
tenga una denwsidad de 5 a 302 Beaumé y en una proporcién
de un 50 a un 200% de agua por 10V de aceite, calenténdose
seguidemente dicha mezecle en la caldera, hasta que por efec~
to del calor bompa a hervir, manteniéndole en este estado
de media a cuatro horas, segin la calidad del aceite que
ge trate de desodorizar.

42 .~ "PROCEDIMIENTO PARA IA REFINACION DE ACEITES
DE ALGODON Y SOJA EN SUS FASES DE NEUTRALIZACION, DECOLO-
RACION Y DESODORIZACION", segfin las reivindicaciones an-

teriores, caracterizado porque cuando se trate de aceite
de algodén en bruto, o =2ea sin haber estado sujeto a pro-
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cedimiento alguno de refinacién y, por tanto, con materias
extrafias (tallos de algodén y otras adherencias propias de
la planta), se mezclard antes de la primera fase del pro-
cedimiento con agua en una proporcién de un 25 a un 50 %

165 por cada 100 kg, de aceite de algodén, y una vez realize-
da esta mezcla, se le someterd a la accién del calor por
cualquiera de los medios indicados, manteniéndolo asf hirviendo
por espacio de une a cuatro horas y al terminar esta ope-
racién se dard salida al agua que arrastrarf cuantas mate-

170 rias e impurezas tuviere el aceitey

584~ "PROCEDIMIENTO PARA LA REFINACION DE ACEITES

DE AIGODON Y SOJA EN SUs FASES DE NEUTRALIZACION, DECOLO-
RACION Y DESODORIZACION", tal como se describe en la pre=-
sente memorie descriptiva que conste de seis hojas folia-
175 das y mecanografladas por una sola de sus carasS.-
Medrid, diez y siete de Septiembre de mil novecien-
tos clncuenta y seis.

LA

MARIANO BAG"U’E7 ALVAREZ
P‘A. :/ B /,,,,,./

M




	Bibliographic data
	Description
	Claims



