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PATENTEY DE INVENCION

que solicitam en Espaiia y sue posesiones DON RAFAEL MATHE GARCIA
DE LA CORTE, de nacionalidad espafiols,domiciliado en Madrid, calle

0’Donnell, n? 8, por:

" NUEVO PROCEDIMIENTO PARA LA DESCONGELACION RAPIDA DE
PRODUCTOS CONGELADOS EN GENERAL "

El nuevo procedimiento para descongelar toda clase de arti-
culos congelados, especialmente productos alimenticios, consiste en
someter a estos articulos al calor de radiacién producido por elemen

5 tos emisores de rayos infrarojos de gman penetrabilidad, acumulando
cglor por igual en toda la masa congelada, procediendo de esta forma
a la descongelacifn rdpida actuando en la forma que veremos a lo lar

&0 de esta patente. %

Tiene graendes ventajas sobre todos los prdcedimientos usados

hasta ahora para la descongelacién de productos congelados, ya gue

e e o e

:los citados procedimientos en uso actugl son lentos ¥y al descongelar {
10 las capas exteriores con gran anticipacién a las interiores si los

productos se descongelan al medio ambiente se producen descomposicio i
v nes y putrefacciones que perjudican grandemente a las mercancias, - i

i

' gobre todo en pescados y mariscos sensibles a éstas descomposiciones.
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¢dusante de la congelacién.

e

El procedimiento gque se patenta em inofensivo y no altera en
absoluto la composicién orgdnica de los productos, ya que simplemen
te se trata de penetracién de calor simultaneo en todas las células |
componentes del articulo objeto del tratamiento, &l convertirse los

rayos infrarojos de gran penetracién en calor que restan el frio -

El procediniento es el siguiente:

Mediante emisores de rayos infrarojos, colocados a una distancia con
veniente del producto objeto de descongelacién, cuyos emisores han de
ger de la frecuencia necesarias para producir est08 rayos penetrantes
para que den calor de radiacién por igual a toda la mercancia. E1 -
calor de convencidén dimgnante del emisor que altera las condiclones
de descongelacidn por igual actuando solopg sobre la parte mis cercana
gl elemento emisor se suprime con la colocacién de un cuerpo de gran
conductibilidad entre el producto a descongelar y el emisor de ondas
infran®jas y que absorva el calor de convencién,

Por la rapidez con que actuan los rayos infrarojos se consigue
el descongelado de mercancias que en un momento dado se necesiten -
volver a su estado natural y que la demanda o necesidades de los mer-
cadog exijan la puesta a punto de estas mercancias paras su distribuciéy
Yy consumo.

N O T &

Los puntos de invencién propia y nueva, sgobre 1os que ha de re-
caer é&sta patente estan comprendidos en las sigukentes reivindicecio-
ness
18,- Nuevo procedimiento>para la descongelacién répida de productos

congelacdos, caracterizado por la penetracién de calor por igual en -.

s i

toda la masa a descongelar dimanante de la penetracién de rayos ingre
rojos a frecuencia conveniente. Absorcidén por un cuerpo intermedio - !

entre el elemento emisor de rayos y el producto a descongelar, del -

calor de convencién que actua solo sobre la superficie del producto o 2

perte més préxima al elemento emisor.



28, NUEVO PROCEDILIIENTO PARA LA DuSCONGELACION RAPIDA DE PRODUCTOS
CONGELADOS ERN GENERAL.

Tal como queda descrito en la presente memoria, que consta de
tres hojas folladas y mecanografiadas por una sole cars.

Madrid, 10 de Septiembre de 1.956
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