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Garefa Morato, 9,
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La deshidratacién de los frutos y productos horti-
colas, salvo casos especlales y por procedimientos mas o
mencs elementales, se viene Practicando en nuestro pais
con caracter de generalidad al aire libre, especialmente
para determinsdos Productos, tales como ciruelas, uvas,
higos, etc., en las zonas mds soleadas, (Levante y Andalucia).

Existe sin embargo y especialmente en aguellosg
lugares en donde el clima no permite la desecacion al aire
libre, un reducido mimero de instalaciones de tipo elemental,

que construidos sin plan cient{fico adecuado, adolecen de
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mﬁltiples defectos tanto en su aspeéto téenico como en el
econémico, con las subsiguientes deficiencias en la
calidad de los broductos obtenidos ¥y el elevado copte

de produccidn.

Por tanto, era absolutamente hecesario disponer
de un sistema que, ademas de tener un coste reducido
de instalacién, fuera apto para el tratamiento de todog
los productos de 1la tierra, tanto plantas herbdceas como
tubérculos, frutos y legumbres. il sistema gue a conti-
nuacion se describe, con referencia a los adjuntos dibujos,
viene a cumplir todes estas hecesidades para la economia
nacional,

Como caracteristicas fundamentales del nuevo
sistema merecen citarse: 12, su universalidad, al poderse
enplear para la desecaciodn de toda clase de frutos h4
rroductos horticolas, asi como Plantas forrajera y
bratenses; 29, carga automitice o mahual; 38, trabajo
continuo; 42, utilizacidn directa de los gases de la com-
bustidn (con el consiguiente ahorro); 52, posibilidad
de efecctuar la deshidratacidn s temperaturas constantes
comprendidas entre la medio ambiente y los 4002C. y 62,
regulacidn ficil del grado de deshidratacidn de los pro-
ductos tratados, sometiéndolos a la temperatura mde con-
veniente en cada caso, con solo variar el tiempo de su
bermanencia en el interior de la cémara, regulando la
velocldad en log transportadores. Todo esto conduce a la
sencillez de instalacidn, manejo y congervacion, con la
consgiguiente obtencidn de muy elevadog rendimientos.,

Consta el sistema ideado de dos partes funda-

mentales: cdmara de desecacldn o secadero Proplamente dicho
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(1), ¥ hogar pera calentar el aire (2), a la temperatura
ma e conveniente en cada caso prara la deshidratacidn de
los productos agricolas en la cdmara de desecacidn.

Consta la cdmara de desecacidn, (1), de un
local cerrado de Planta rectangular, (3), y la rarte
inferior va constitufda por un canal, (4), al gque t{iene
accesc el aire caliente que, procediendo del hogar, (2),
es ilmpulsado hacia su interior por uan ventilador, (5),
construido especialmente bare soportar elevadas tempera-
turas y situado al costado de la cdmara, (1), a travds
del conducto, (6).

Sobre dicho canal, (4), v cubriendo totalnente,
de forma que ge acople lo mejor posible a los raramentos
de la camars en evitacidn de que quede espacio libre por
donde pueda circular el aire, se encuentra un transporibador
de malla metdlica, (7). Sobre este, a separacidn suficiente
se encuenira emplazado otro transportador, (3), de idén-
ticas caracteristicas, salvo que al tener mayor longitud,
sobresale hacia el exterior de la camara Por uno de los
costados, lo cual permite alimentar el secadero de losg
broductos a secar, bien a mano en los modelos Pequefios,

0 mediante una tolve de carge con su correspondiente
elevador que actuard de forma continua ¥ con mayor rendi-
miento,

Sobre el transportador superior, (8), existe
una camara de aire, (9), dividida en su Parie superior por
un tabique transversal en dos celdas (10); la anterior
con la correspondiente chimenesa para la salida de aire sl
exterior, v la Posterior, de la que rarte un tubéque

termina en la camara de mezcla de aire, (11), situada en
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el hogar, cuye finalidad es recuperar aquella parte del
aire caliente que contenga menos humedad, congiguiendose
con ello un apreciable shorro de combustible,

Los transportadores (7) y (8), se desplazan en
sentido opuesto, de tal forma, que los productos situados
por carga mamial o automatica en el tramo superior, (8),
que sale fuera de la camara, son desplazados en el interior
de la misme hacia el extremo opuesto para caer despues ‘
sobre el transportador inferior, que, al deslizarse en
sentido contrario, vierte los productos, ultimando el pro-
ceso de deshidratacidn, en la toma de selida, levantando
la tapa giratoria (12), y de ésta al exterior, a través
de la parte inferior igualmente giratoria del paramento
desmontable (13).

Anmbos transportadores son accionados mecédnica-—
mente, ya movidos a mano o a motor, caso este ultimo
en el que la carga deberd también ser a motor.

El hogar para calentar el aire, (2), se compone
de una cémara de combustidn, (14), acondicionada para el
combustible gue se desee utilizar. A continuacidn de
esta se encuentra otra pequefia camara,(15), donde se
mezcla el aire y purifican los humos de la combustién,
deposgitando las cenizas arrastrados por ellos, y que pos-~
teriormente pueden ser extraidasg por el registro (16).

A la cdmara de mezecla (15), llegan los gases
de la combustidn despues de pasar el aire a través de la
parrilla y mas en condicidn cuando se emplea lefia carbdn
0 similar, o por la llama del quemador, donde se consume
gas-oil u otro carburante liquido y semi-liquido, alcan-

zando temperaturas muy elevadas. A dicha camara,(15), tiene
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acceso también el aire tomsdo directamente del exterior
por elmgistro (17); el que pasa previamente por la doble
béveda del horno con lo gque adquiere temperatura, recupe-
rando calorias que de otro modo se perderien al menos
parcialmente, y el procedente de la brarte posterior
de la cdmara de desecacidn accionando el regisﬁrd, (18).
El acceso del aire a 1la cémara de mezcla ge efectia por
aspiracidn del ventilador dque, a su vez, impulsa le mezclg
de aire, (ya caliente a la temperatura deseada), al
interior de la cémare de desecacidn.

N O T A

Descrita suficientemente la naturaleza del
invento, as{ como la maners ae realizarlo en la préctioa,
debe hacerse constar que las dieposiciones anteriormente
indicadas son sugceptibles de modificaciones de detalle
en cuanto no alteren su Principio fundamental, siendo lo
que congtituye la esgencia del referido invento ¥ por lo
Que se' solicita Patente de Invencidn por 20 afios en Espafia:
"Un nuevo sistema de deshidratacidn de frutos y productos
agricolas"; caracterizdndose por lo siguiente:

12.- Un nuevo sistema de deshidratacidn de frutos
¥y productos agricolas, caracterizado porgue comprende una
camara de desegacién en forma de local cerrado en plante
rectangular, cuya parte inferior ve congtituida por un
canal al que tiene acceso el aire caliente que, procediendo
del hogar, es impulsado hacia su interlor por un ventilador
situado al costado de la cémara; sobre dicho canal y acopla-
do lo mAas perfectamente posible a los bParamentos de la
cémara, se encuentra un transportador de malla, y sobre‘este,

a la separacidn suficiente, otro transportador de idénticas
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caracteristicas salvo que, al tener mayor longitud sobre-
sale de la camara por uno de los costados para asi permi-~
tir la carga de log productos a desecar,

2¢,- Un nuevo sistema, de deshidratacidn de
frutos y productos agrioolas, caracterizado porgque sobre
el transportador superior existe una camara de aire dividi- L
da en su parte superior en dog celdag: la anterior con |
chimenea de salida del aire, a8l exterior, y la pogsterior
de la gque parte un tubo gque comunica con la cémara de mez-—
cla de aire gituada en el hogar, con el fin de recuperar
la parte del aire caliente que contengas menos humedad.

39.—‘Un nuevo sisteme de deshidratacidn de frutos
¥ productos agricolas, caracterizado porque los transporta-
doreg se desplazan en sentido opuesto, permitiendo de esta
forma que log productos cargedos en el tramo del transpor-
tador superior que sobresale de la cémara sean desplazados
en el interior de le misma hasta el extremo opuesto, donde
caen sobre el inferior que, al deslizarse en sentid#contr&—
rio, hace recorrer a la inversa los productos a través de
tode la cdmara hasta la tolva de salida.

42 ,~ Un nuevo sistema de deshidratacidn de frutos
¥ productos agricolas, caracterizado porque el hogar para
calentar el aire estd compuesto de una cémara de combustidn
acoplada para la utilizacidn de cualquier combqstible ¥y
a continuacidn de ésta se encuentra otra peguefia cdmars
para le mezcla de aire y purificacidn de los humos de la
combustion que, en su parte inferior, presenta un registro
que permite evacuar a voluntad los residuos, impurezas y
cenizas depositadas.

59 ,- Un nuevo sistema de deghidratacidn de frutos
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¥ projuctos agrioolas, caracterizado porque el aire despﬁes
de haber pasado por la cémara de combustidn donde toma
una temperatura muy elevada llega a la camara de mezcla -
Jjuntamente con el aire tomado directamente del exterior

al que se ha hecho pasar previamente por la doble Dbdveds

1
.

del horno, con objeto de recuperar caloriss pérdidas,
agimismo cgn el aire recuperado de la parte posterior de
la cémara de desecacidn a travéds del tubo que 1los unec.
694~ Un nuevo sistema de deshidratacion de frutos
10, ¥ productos agricolas, caracterizado porgque el acceso de '
aire a la cémara de mezcla se cfectua por aspiracidn del
ventilador que, a su vez, impulsa el aire caliente, una
vez mezclado, al interior de la camara de desecacidn,
72 ,= Un nuevo sistema de deshidratacidn de
15. frutog y productog agricolas; tal y como gueda substan-
cialmente descrito en la presente memoria e ilustrado
en los adjunﬁos dibujos.

Zsta memoria consta de siete hojas escritas a
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