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MEMORIA DESCRIPTIVA

E l presente modelo de u tilid a d  se re fie re  a una 

máquina perfeccionada para el macerado de carnes.

Son conocidas actualmente en el mercado la s  má­

quinas destinadas para e l macerado de masas cárnicas, y 

del tipo que oomprenden una cuba en donde se encuentra d is­

puesta la  carne para e í tratamiento, un mote-reductor, f i ­

jado a una plataforma vinculada a la  base de la  cuba, cuyo 

moto-reductor acciona a velocidad lenta a un árbol porta­

dor de palas, la s  cuales a l girar producen el fregado de 

la  carne entre s i ,  de manera que a l cabo de varias horas 

de funcionamiento, normalmente con paradas interm itentes, 

se obtiene el macerado y l a  absorción de lo s  aditivos que 

se hayan previamente añadidos.

En la  invención se ha ideado una máquina del t i ­

po descrito, a l a  cual se l e  han imeorporado unas me joras 

que proporcionan unas notables ventajas en orden a lograr  

un macerado mucho más e fe ctiv o .

Dichas mejoras consisten en esencia en acoplar 

al moto-reductor, un aparato vibrador que consigue qhe la s  

palas del árbol,, además de g ira r, se mantengan vibrando, 

con lo que se produce un macerado mucho más efectivo .
i

Las mejoras comprenden asimismo, unos medios 

amortiguadores que evitan que la s  vibraciones se transmi­

tan a la  cuba.

Con e l f in  de f a c i l i t a r  la  explicación, se acom­

paña a lia  presente memoria descriptiva de una lámina de d i­

bujos en l a  que se ha representado un caso de realización
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que se c ita  a titu lo  de ejemplo.

En loa dibujos:

La figura 1 , muestra la  máquina en v ista  alzada 

parcialmente seccionada*

5. La figu ra 2, corresponde a._una vista  en planta de

la  máquina, segdn l a  figu ra anterior.

Haciendo referencia a la s  figu ras, se aprecia en 

su realizació n  una máquina para e l  tratamiento de masas cár­

nicas del tipo que comprende una oaba - 1 - ,  que contiene la  

10. carne - 2 - ,  destinada para ser macerada; un moto-reductor

- 3- ,  que acciona a velocidad len ta a l árbol -4-? porta palas 

- 5 - ,  que en su movimiento producen e l fregado de la  carne 

entre s i .

Las mejoras se caracterizan porque e l moto-re- 

15* ductor - 3 - ,  lle v a  acoplado un aparato vibrador;-6-, que ha­

ce que las palas - 5 - ,  además de dar vueltas, esten vibrando 

en la  masa de la  carne, con lo que se consigue un macerado 

mucho más e fe ctiv o .

La vibración no se transmito a la  cuba -3.- ,  gra- 

20. cías a los muelles -7*-, que realizan  la  función de amorti­

guador.

E l modelo, dentro de su esencialidad, puede ser 

llevado a la  práctica en otras formas de realización  que 

d ifieran  en d etalle  de la  indicada a titu lo  de ejemplo en 

25* l a  descripción y a la s  cuales alcanzará igualmente l a  pro­

tección que se recaba. Podrá, pues construirse en oualquier 

forma y tamaño, con lo s  m ateriales más adecuados, por que­

dar todo e llo  comprendido en e l esp íritu  de la s  reivindica­

ciones.
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Descrito el objeto y u tilid ad  de la  presente in­

vención, lo  que ee declara como no divulgado ni practicado 

en España, comprende la s  siguientes reivindicaciones.

1 .  — Máquina perfeccionada para el macerado de 

carnes, del tipo que compreñde una cuba en donde se dispo­

ne l a  carne a tratar y un moto-reductor a través del cual 

se acciona un árbol portador de unas palas sumergidas en

l a  masa oárnica, caracterizada esencialmente porque ál mo­

to-reductor lle v a  aooplado un aparato vibratorio a través 

del cual se consigue la  vibración de la s  palas a l mismo 

tiempo que giran, obteniéndose con e llo  un macerado más 

e fe ctiv o , y por preverse unos muelles interpuestos entre 

e l moto-reductor y la  cuba, cuyos muelles realizan  una fun­

ción amortiguadora, evitando que la s  vibraciones sean trans­

mitidas a la  cuba.

2.  -  Máquina perfeccionada para el macerado de

carnes.

Segdn se describe y reivin dica en la  presente.me­

moria descriptiva que oonsta de 4- páginas foliad as y escri­

tas a máquina por una sola de sus caras, acompañadas de lo s  

dibujos reglamentarios.
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