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Correspondí ente a una PATENTE DE INVENCION, cuyo re g is tro  se 

s o l i c i t a  por v e in te  años.

A favor ue

Juan UAHHIUA PALAUI t áe nacionalidad española. 

Residente en BARCELONA*-Valí done e l l a ,  40.

p o r *

“HORNO DE COCER PAN Y PASTELERIA» CON PUNIO DE APOYO CENTRAD 
Y TIRO DIRIGIDO*1.
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fien© por oo jeto  e s ta  memoria e l presentar un nuevo tipo 

ae horno para cocer pan y p a s te le r ía  en gen eral, que l le v a  

soporte áe apoyo cen tra l y una d isposición  ue t ir o  dirigido 

especialmente estudiada.
Mediante e l  horno que nos ocupa se consigue reducir e l 

consumo ue comoustiole a causa ua l a  estudiada u irección  uel 

fuego y por lo  tan to , aumentar e l  rendimiento uel horno.

Otra ven ta ja  inherente a l mismo co n siste  en l a  mayor iBr~ 

c ii io a u  para su manejo y operación, principalm ente por e l me­

nor ro ce , puesto que su punto de apoyo es e e n tra l. Este punto 

ue apoyo cen tra l pueoe ser m últip le o simple, es d ec ir , ae 

una so la  bola o ae v a ria s , pero simpre oon apoyo c e n tra l.

Para mejor a e s c r ib ir  la s  carao ta r ie t ic a s  y noveoaaes 

p rin cip a les  que presenta e s ta  invención, seguidamente, en l a  

parca expositiva de l a  memoria se nace re fe re n c ia  a la s  figu ­

ra »  del plano adjunto, que, oorresponaen a una forma ue rea<- 

liz a e ió n  in d u s tr ia l, a t í tu lo  ae ejemplo, con ca rá c te r  in fo r­

mativo y sin  que e l lo  suponga lim ita ció n  alguna en e l  oo jeto

ue l a  p aten te .
La fig u ra  1 muestra una sección fro n ta l uel e itaao  horno* [f 

La f ig u ra  2 corresponde a una v is ta  en p lan ta  superior ae j; 

l a  cúpula ael horno* f
La fig u ra  3 , por su p a rte , in d ica  una v is ta  ae l a  parte j 

p o s te r io r , en alzaao, ael horno. j’
La fig u ra  4 rep resen ta  l a  p la n ta  del horno en v isca  supe- |l

r io r .  I
La fig u ra  5 corresponde a una v is c a  en alzaao aéi fren  ce | 

ael horno.
La fig u ra  6 in u ic a  un aeoalle  uel punto ue apoyo uel so - |

Iporte c e n c ía !. ¡f
Por úlcimo, l a  f ig u ra  7 es un de c a lle  uel equipo oe n i— | 

velación  y rouamiento ae la  p isca  del horno. |

Haciendo referen cia -a . alonas u g u ra s , se oDserva en e l la s  í
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l a  siguienue ui aposición ue p iezas y paroes p r in c ip a le s : 

Í i ) .-O o r a  ue revestim iento ael norno.

( '¿ ).-h u erta  ue enxornaje*

( 3 ) .—üntrada uei quemauor o ruego.

(<4-; *-Plataform a g ir a to r ia  uel nom o.

(:>).-Uono ae refu erzo .

(b )*—JSje cen tra l ae apoyo.

( 7 ) .—Bola ae acero aonue se-apoya e l e je  cen tra l*

( 6 ) .—Base ae apoyo ae l a  bola oel e je *

(9 ) .~ 0 n x ic io  de e a lio a  ael fuego a l a  cámara in fe r io r *  

lacto A (izquiex*ua uel norno) a l a  caimanea.

(10 )*—Onimenea ae comunicación ue l a  cámara in te r io r  uel

lauo A con l a  cópula*
(1 1 )  . -O r if ic io  ue entrada ael fuego a l a  cámara ue xuego |

i
ue l a  cópula. [

(1 2 )  . -Cámara de luego de l a  cópula. ¡\
>1'

(13) • -O rific io  de s s l ia a  del fuego de l a  cámara ue l a  |

cópula n acía  l a  cámara in fe r io r  ael lado B» V
(14) .-Onimenea cíe comunicación de l a  cámara ae l a  có— ' 

pula con l a  cámara in fe r io r  ael laao B .

(1 5 )  *-O rifieio„ ae entraaa ael fuego en l a  cámara in fe r io r  j,

ael lado B* I

(1 6 )  . -O r if ic io  ae sa lid a  del fuego ae l a  cámara in fe r io r  1 

uel laao B h acia  l a  cmmenea ae expulsión a l e x te r io r .

(17;» -Onimenea ae expulsión a l e x te r io r . ,
Ih

(Xtí)*-I»lave reguladora ael t i r a je  de expulsión* i;
¡ j  c-

(1 9 )  *«4ULave reguladora ae l a  temperatura ue l a  cámara 

de cocción .
(2 0 )  *—Volante y piñón para accionar e l movimiento de r o -  -

tación  ue l a  p la ta f orma de l a  cámara de cocción*

(2 1 )  *—crem allera de l a  plataform a*

(2 2 ) *—Nivelador ae l a  p la ta f orma»

&
1y\.. j --\



( 23 ) ♦—Jáojta ue acero para i a c i l i t a r  e l  deslizamiento ue 

lo e  nivelauorea ue l a  plataform a soore la .g u la *

f2 4 )*—üufa  ̂en ángulo para lo e  n iv el actores ue l a  p laia*- 
forma*

( 25)  .-jaoveaa ue separación entre l a  cámara ae cocción y 

l a  ue fuego, (lado A» parte in fe r io r ) *

(2 6 )  *-nPlancna aQ separación enxre l a  cámara ue cocoxón y 

l a  ue luego (lauo paree in f e r io r )*

(27 ) .-cám ara ae separación entre l a  cámara ue cocción y 

l a  ue mego (lado A*)

{'¿ti) *—Cámara de separación entre l a  ue fuego y l a  ue coc­

ción j[laao m)*

A*-JParte izquierda uel ¿íorno*

±>.-Parte derecha uel nomo*

A*-Cámara de cocción*

i.-Kuro o tabique en p o sic ió n  y longitud  igual a l a  uel 

raed.o ue l a  cámara ue l a  cópula, obligando a  que l a  d irección 

del t ir o  del fuego reco rra  toda l a  cópula*.

A*-Muro cen tra l que separa en dos cámaras la  parte in te ­

r io r  del horno y s irv e  de sostén a l punto de apoyo del e je  

cen tra l de l a  plataform a g ira to r ia *
Como fácilm ente se ap recia  uel examen ue la s  figuras» y 

ue l a  descripción de su p arís  expositiva» se comprende que l a  

p la ta f orma g ir a to r ia  (4 ) del nornoj§ se encuentra reforzada 

meuianie un cono c en tra l (5 ) dispuesto en su base in fe r io r  y 

que ee soporta mediante su e je  cen tra l (ó) de apoyo que g ira  

sobre una pola de acero (7) soportada por e l c o jin e te  o base 

in fe r io r  (ó )*
¿£L mecanismo d escrito  se aprecia, en u a ia lle  meuiante l a  

fig u ra  6 y en l a  que están claramente representados lo e  e le ­

mentos dispuestos, aparte de fig u ra r  pórte de l a  bóveda de 

separación. (2b) l a  plancha ae separación entre l a  cámara de
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cocción y l a  de fuego (26) l a  cámara ae separación (27) y l a  

cámara también de separación (28 )*
1 0 0 .-  d isp ositiv a  de n iv elación  y a rra stre  ae l a  p la ta f or­

ma está, claramente representado en d e ta lle  por l a  fig u ra  7 

y en e l la  se aprecia  l a  d isposición de la, crem allera (21) en 

l a  parte in fe r io r  tangencial de l a  plataform a (4 ) a s i como 

e l manubrio con su e je  (20) y piñón dentado.

10Su- J£L equipo nivelador (2 2 j se soporta so ore un rociamiento

de bola ( 23) y l le v a  en l a  parte superior su regu lación , des­

cansando todo e llo  sobre un guia en ángulo en forma de ca­

r r i l  c irc u la r  (24).»
¿0. quemador ue g a s -o i l ,  o en gen eral, de com bustible, 

1 1 0 *- se a p lica  sobre l a  boca (3) y mediante e l  o r i f ic io  ae s a l i ­

da (9) comunicado por l a  chimenea (10) y e l o r ix ic io  (11) que 

le  da entraua a l a  cámara de fuego ae l a  cúpula (1 2 )#

Por e l o r i f ic io  (13) sa le  e l  fuego h a c ia  l a  cámara in ­

f e r io r ,  lado iá por medio de l a  chimenea de comunicación (M ) 

1 1 5 *- y ae lo s  o r i f ic io s  de entraaa y sa lid a  (15 y 16) para pasar 

a l a  chimenea de expulsión con e l  e x te r io r  (17) en l a  que va 

dispuesta l a  l la v e  reguladora de t i r o  ( lo )*

Mecíante l a  l la v e  de regulación  (19) se gradúa l a  tem­

p eratu ra en l a  cámara de cocciÓnc(X)»

120»- Mediante e l  muro (Z) que separa en dos cámaras l a  parte

in fe r io r  del hom o, se lo g ra  apoyar e l  sostén  del e je  cen­

t r a l  de l a  plataform a g ira to r ia *
Mediante e l  muro ( l )  en p osición  y longitu d  iguax a xa 

uttjL raudo ue xa cámara ae xa cúpula, se ouxiga a que e l fue— 

125*— go reco rra  e s ta , uniformemente y en su to ta lid ad *
ue l a  descripción a n terio r  se deduce con fa c ilid a d  l a  

importante reducción ctue permite lo g rar en e l  consumo ae com­

bu stib le  del quemaaor (3 ) debido prtalpalm ente a l a  marcha 

d irig id a  que sigue e l fuego en e l  in te r io r  de la s  cámaras
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ael homo.

Xa mayor fa c ilid a d  en ,e l  manejo ae la p la ta x o n a a  queoa 

claramente expuesta mediante lo s  mecanismos d e sc r ito s , con 

ayuda del apoyo cen tra l y también e l equipo oe n iv elació n .

Xa capacidad oe l a  enmara de cocción y en g en era l, l a  

del propio homo no se ven lim itad as , a s i  como sus formas 

co n stru ctiv as, en ningún caso por ,1a ap licació n  ue lo s  con­

ceptos d escrito s cuyas notas c a r a c te r ís t ic a s  se reiv indican  

seguidamente.

S i l  V I  H U I  O A C I O Í  B 8

1® ).-HORNO Dg COSER PAN Y PASTELERIA, OOH PUNTC DE APO- |■ 1 i.
YO CENTRA! Y TIRO DIRIGIDO" caracterizado por l a  disposición 

úe un muro cen tra l que separa en dos cámaras l a  parte in fe r io r  

del horno y sirv e ae soporte a l punto ue apoyo ael e je  cen­

t r a l  de l a  plataform a g ir a to r ia  que lo  nace sobre un rodamien­

to a bola  de ca rá c te r  simple o m últiple*

2#)»—HORNO BE COCER PAN Y PASTELERIA, CON PUKfü BE APO- 

YO CENTRA! Y TIRO DIRIGIDO" según l a  re iv in d icació n  a n terio r , 

caracterizado por l a  d isposición  de un muro tabique en posi­

ción y longitud igu al a  l a  del radio de l a  cámara de l a  cúpu­

l a  forzando l a  d irección  y t ir o  del fuego en e l  recorrido in­

tegro de é s ta , de forma a irecc io n a l*

1 i 
:

t'

3® ).-HORNO BE'COGER PAN Y PASTELERIA, CON PUNTO DE APO­

YO CENTRAD Y TIRO DIRIGIDO" según la s  reiv in d icacion es ante-
- '*•- i

r io re a , caracterizado por una plataform a g ir a to r ia  reforzada i
i

mediante un cono cen tra l dispuesto en su base in fe r io r  sopor­

tado e l conjunto por un ejje cen tra l de apoyo que g ira  manuauo |

mediante un dispositivo ae crem allera acoplado a un pifión y |
■ |"

e je  e x te r io r  con manubrio o automatismo ae manao.
4® ) . —HORNO DE COCER PAN Y PASTELERIA, CON PUNTO DE APO-

YO CENTRAL Y TIRO DlHIuIiB** según la s  re iv in d icacion es an te- f
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r io r e s , caracterizada por un equipo nivelador sopor caao so- 

ore un rodamiento cíe ‘bola que descansa en una guia de p e r f i l  

angular en forma de c a r r i l  c ir c u la r , disponiendo del sistema 

de regulación en l a  parte superior.

í>8) . —HORNO 1)B COCER PAN Y PASTELERIA, CON PUNTO HE APO­

YO CENTRAL Y TIRO EIHI(ÍI¿X>* segda la s  re iv in d icacion es ante­

r io r e s , caracterizado por l a  comunicación del hogar in fe r io r  

a trav és de una chimenea de conducción con la  cámara de fue­

go de l a  cópula su p erior, retornando a través de un o r i f ic io  

de sa lid a  y puente de comunicación para se r  expulsado por una

chimenea e x te r io r  p ro v ista  de lla v e  reguladora d8 t i r o j  d is -  j:
6;

poniendo en un la te r a l  del horno de un equipo regulador de l a  

temperatura en la  cámara de cocción* |

6*).-«H 0kN0 m  COGER PAR Y PASTELERIA, COK PUNTO JDE APO-I
t

YO CENTRAL Y TERO DIRI4ÍI3X>*. J
* P

l a  presente memoria d escrip tiv a  consta de s ie te  h o jas |
tfo liad as y mecanografiadas por una so la  cara , componiendo un J 

to ta l  de ciento seten ta  y ocho l ' i n e a s ,  inclu id as é s ta s . f

■f:á.
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