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MEMORIA DESCRIPIIVA
DE L&
PATENTE DE INVENCION
que por veinte afios, para Espafla y sus Posesiones, se solicita a
favor ds DON MAXIMO DAVILA'EIIGES, de naclonalidagd espaiiola, ro=-
sidente en VALLADOLID (ESPANA), Estacién, 1, por : "UN APARATO Y

PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE MOSTOS ESPUMOSOS".

weox Qe Qe Qo e Qs Qe Qoo

La invencién se refiere a un aparato y procedimiento pa-
ra la obtencidén de mostos espumosos, que estd caracterizado por con-
sistir en desalojar el 4cido carbénico que bajo presién mantiene -
inerte el zumo de la uva, as?f como eliminar las impurezas y leva-
duras aicthlicas aue puédan tener, todc ello efectuadc mediante
un prroceso de filtrajs.

Bste aparato y procedimianto-tieﬁe como finalidad, la de
que une vez qus ol mosto toma sallda de los depdsitos estancos, su-
fra unas ligeras filbracioneé, siéndo seguldamente elevado a un do-

pbsito (l) de contorno cilindricp Gue constituye un filtro la pre-
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sifn natural provisto de placas de amianto cuyo depbsito es el que

ve suministrando a los autoclaves (2) que trabajan alternativemen-.
te y a los que se le v{ agregdndo dosificadamente la levadurs enzi=-
ndtica seleccionada que ha de producir la fermentacién gaseosa na-

tural sin alcohol en volémen no mds de un medio por ciento aproxi-

mademente.

Bn dichos autoclaves (2) la btemperatura se eleva hasta -
conseguir como mfximo unos 268, aproximadamsente. Una vez conseguida
ésta se le d4 paso al mosto a un aerator de cortina (3) para asf -
hacer descender ls temperatura a menos de 182, para lo cual se dis~
pone de una bomba centrffugs (4) que hsace cifcular la salmuersa con-
tenida en el depbsito (5) para'el enfriamiento de dicho serator y
le cémara frigorffica y tambien de otra bomba centrffuga (6) que -
mueve a su vez sl 1lfguido cdntenido en el depbsito (7) del compre-
sor frigorfficoi

De 1a salida del serator se somete al mosto & un nuevo fil-
traje, pera lo cual se le hace pasar al filtro (8) que tiene como mi=
sidén eliminar la espuma que por calentamiento se le ha producido en
los autoclaves, envidndo al mosto una vez conseguida 4sta faena, al

depbsito (9) para su enfriamiento total, de cuyo depdsito se abaste-

~ce al dltimo proeeso de filtraje que lo realiza por presibn el fil-

tro (10) y desde el cual se llenan las botellas directamente.

| ﬁna vez envasado el mosto en las botellas, se colocan en
posicién boca abajo en la estanterfa (1l), dispuesta en la cdmara
(12) sobre 1la barte inferior del aparato de enfriamisnte (g9), en -
cuya posicibn y cuando:la fermentacién se ha logrado, se cierra la
cdmare pars obtener una nueva congelacién del mosto en la botella,
con el solo eofecto de que la gasificacidn natural que se halla lo-
gredo no se plerda para conseguir eliminar de cada botella 1la decan-
tacibn qus pudiera producirse, volvidndola a taponar como trabajo -

final.
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Todo segdn se detalle en el dibujo que se scompaiia & es=-
ta memoria descriptifea y en el que a tftulo de ejemplo se presenta?
una viste en seccién del aparato, el cual puede ser objeto de modi-
ficaciones siempre que no alteren la esencialidad del invento.

~ REIVINDICACIONES -

Se reivindica como de 1la prppia y nueva invencién la propiedad y ex-
plotacidn exclusivas de ¢ |

l,~ Un aparato y procediﬁiento para la obtencién de mostos espumosos,
caracterizado por llevar montago a una aitura convenida, un depésito
que sirve de filtro natural pro#isto de una serie de placas de amian-
to, cuyo depbésito va conectado a un juego de autéclaves qus trabajan
alternativemente y a los que se le va agfegando dosis de levadura -
enzimftica selecoionada, para producir la fermentacidn géseosa natu=-
ral sin alcohol en voidmen nommds de un medio por ciento aproximada~
mente, elevdndose la temperatura durante el trabajo hasta conseguir
como méximo unos 259,

Ze~ Un aparato y prbcedimiento para la obtencién de mostos espumosos,
segln 1% reivindicacién, caracteriéado porque una vez conseguida és-
ta dicha temperatura de unos 258 se hard pasar el mosto a un aerator
de cortina para hacerla descender otra vez a manos do 182, daisponidn-
dose para ello, de una bomba centrfguga que hace circular la salmue-
ra contenida en un depdbsito dispuesto para el enfriamiento del aera-
tor ylla cémara frigorffica, moviéndosé a su vez el 1¥quido conteni-
do en otro depbsito del compresor frigorf{fico mediante otra bomba -

centrifuga.

'Se= Un aparato y procedimiento para la obtencidn de mostos espumosos,

segin 1% y 22 reivindicacién, caracterizado por someterse el mosto
e una nueva operacidn de filtraje, para lo cual se¢ hard pasar de 1la
salida del aerator a un filtro que'tiene como micibén eliminarle la

espuma que Se le ha producido por calentamientoc en los auboclaves,

‘envidndo el mosto una vesz conseguida éste flaena, a un depdsbto para
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su enfriamiento y de 41 abastecer el proceso de un dltimo filtraje,
que se realiza a presién mediante un nuevo filtro del que directa-
mente se llenan las botellas,

4e= Un éparato y procedimiento para la obtencidén de mostos espumosos,
sogdn 1% a 32 reivindicacién, ceracterizado por llevar dispussta en
la parte inferlor de los aparatos de enfriamiento, una cémara frigo-
rffica y en ella instalada una estanterfa en la que se colocardn en
posicién boca ébajo, las botellas donde va el mosto envasado, en cu-
ye posicién y cuando la fermentacién se ha logrado, se cierra la cf-
mara, obteniéndose asf una nneva congelacién del mosto en la botella
con el fin de gue no sse pierda la gasificacidn natural gque se ha lo-
grado elimindndose ademds de cada botella la decantacién que pudiera

producirse, volviéndo a taponarse como trabajo finhal.

Se~ "UN APARATO ¥ PROCEDIMIENTO PARA IA OBTENCION DE MOSTOS ESPUMO-
Consta la presente memoria descriptiva de cuatro hojas nu-
meradas y mecanografiadas en una sola cara a las que se acompafian un

pleno para su mejor comprensién.
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