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P A T E N T S

D E

I N V E N C I O N

p o r "PROCEDIHIMTO REGULADOR BEL TRATAMIENTO PREVIO 

PARA EL PLÁTAoO QUE HA DE SER SOMETIDO A TRAM SPORTES 

MAS O MEMOS PROLONGADOŜ *, a  fav o r  de Don Agustín. RETAN 

COR SUAREZ, de n ac io n a lid ad  española# dom iciliado en 

Puerto de l a  L u z .-  Las P alm as.— C an arias.

MEMORIA DESCRIPTIVA

La p re se n te  invención s e  r e f ie r e  a  mi procedimien­

to regu lad o r del tratam ien to  prev io  p a ra  e l p látan o  que 

ña de s e r  sometido a  tran sp o rte s  mas o menos prolonga?** 
d os.

lo s  p lá ta n o s  d estin ados a exp ortac ión , que hayan de 

se r  o b je to  de tran sp o rte  a  puntos de destino mas o me­

nos le ja n o s  d el de o rigen  de l a  p lan tación #  deoen se r  so ­

m etidos a  un tratam ien to  p rev io  que asegu re  su  l le g a d a  a  

aq u e llo s en la s  m ejores condiciones p a ra  su  a p lic a c ió n  ul­

te r io r#  se a  e s ta  e l ooasumo inmediato# s e a  l a  conserva­

ción a  su  vez en cám aras, de acuerdo oon la s  n ecesid ad es 

del re sp e c tiv o  mercado*

E sta b le c id a s  e s t a s  oon a i  c lo n es, en tran  en juego o tro s 

fa c to r e s  que nay que tener en cuanta p a ra  e l tratam iento 

p rev io  a  dar a l  p lá ta n o . E sto s fa c to r e s  so n ! estado de
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j&adurez d el p látan o  en e l  momento de su. re c o le c c ió n , 

e stac ió n  en que s e  r e a l iz a ,  probable  duración del tran s­

p o r te , clim a re in a n te  probab le  en e l  punto de destino 

a su  l le g a d a  y condiciones de lo s  envases en que e l  

tran sp o rte  s e  r e a l i c e .

Hay pués que atem perar e l  tratam ien to  p rev io  a  di­

chos fa c to r e s  regulando su  in te n sid ad  en cada caso , o 

prescin d ien do  de l a  p a r te  v a r ia b le  del tratam ien to  s i  

a s i  es conveniente.

En l in e a s  g e n e ra le s , e l  tratam ien to  prev io  oonsta 

de dos f a s e s  p r in c ip a le s ,  una que impide l a  p u tre fac ­

ción después de d esm asillad o  e l racimo y o t r a  proveer 

a  l a s  manos ob ten id as en dicho desm anillado de una ac ­

ción sazon adora en su  caso . M ientras que l a  prim er fa se  

es de a p lic a c ió n  oons tan to , l a  segunda v a r ia  en durar­

ción desde no u t i l i z a r l a ,  según an tes indicam os, h a s ta  

a p l i a c r l a  en su  máxima ex ten sión .

La prim er ras%^e r e a l i z a  inmediatamente después del 

desm anillado con sistien d o  en ou.bri r  l a  secc ió n  de corte 

en l a s  manes oon un adecuado fu n g ic id a .

La segunda f a s e ,  cuando se  re q u ie re , o o n siste  en en­

c e r ra r  l a s  manos de p lá ta n o s en cámaras adecuadas Hermé­

ticam ente cerrad as y c rear  en e l l a s  una atm ósfera de un 

g a s ,  t a l  como e l  e tile n o  o s im ila r ,  permaneciendo la s  ma­

nos en d ichas cámaras un tiempo mas o menos la r g o , t r a s  

de lo cual s e  l a s  envasa en adecuados envases oon a i r e a ­

ción ap rop iad a a l a s  oondicd-ones de madurez alcan zadas y 

e stac ió n  en que e l  tran sp o rte  naya de e fe c tu a r se .

Se oomprende por con sigu ien te  lo  muy v a r ia o le  de l a  

duración de e s te  tratam iento  que, desde p re sc in d ir  d e l
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mismo en su  segunda f a s e ,  ¿ a s t a  nacer durar e s ta  fa s e  

un número de d ia s  que puede in c lu so  s e r  d iez  o doce, ad­

m ite todas l a s  regu lac io n es in term ed ias, de acuerdo oon 

l a  p r á c t ic a  y n ecesid ad es de cada mercado* siem pre con 

id e a  de f a c i l i t a r  e l  p látan o  desm anillado s e a  su e lto s  

o envasados.

Ya e x tra íd a s  l a s  manos de la s  cámaras de g a s , s i  ¿an 

de tra n sp o r ta r se  envasados se  e lig e  p a ra  e l l a s  envases 

r e s i s t e n t e s  y acondicionados a  l a  a ire a c ió n  que decan 

ten er lo s  contenidos y de su erte  que e l p látan o  maduro 

no experimente d e te r io ro s  en su  e s t ru c tu ra .

Dentro de l a  v aried ad  de e sto s  envases oabe se ñ a la r  

oomo p re fe re n te s  l a s  c a ja s  o ja u la s  tronco—p iram id a le s 

de secc ió n  re c ta n g u la r  y ouya d iv erg en c ia  de l a t e r a le s  

n a c ía  l a  ta p a  perm ite envasar manos apoyauas por su  se c ­

ción de co rte  inmunizada ¿ a c i a  e l fondo* con lo que l a  

c ita d a  d iv ergen cia  e s t á  en armonía con l a  de d i cuas ma­

n o s. E ste  tipo  de envase o fre c e  l a  v e n ta ja  d e l poco v o le ­

mos de su  tra n sp o rte  en v ac io * y que cuando se  tran spor­

tan lle n o s  pu.eqen a lte rn a r se  en una p i l a  en su  coloca­

ción. appjando a s i  cada uno en e l  fondo o e^ l a  tap a  del 

que e s t á  debajo oon su  r e sp e c t iv a  ta p a  o fondo* oon lo 

que e l  esfuerzo  lo  aguanta siem pre l a  p a rte  mas r e s is te n ­

te de cada envase.

El invento* dentro de su  e se n o ia lid ad * admite varian ­

te s  de d e ta l le  asimismo p ro te g id a s . A si l a  in troducción  

en l a s  cámaras puede r e a l iz a r s e  oon l a s  manos a  g ran e l o 

ya  en su  envase* y emplear como fu n g ic id a  cu a lq u ie ra  que 

s e  oonsidere adeouado por su  adnerenoia y e f i c a c ia .
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Heoha l a  d escrip c ió n  del p re se n te  invento se  d ecla­

ran como nuevas y de p ro p ia  invención la s  re iv in d ió a a io — 

nes s ig u ie n te s *

1 8 .— P ren d im ien to  regu lad o r ae i tratam iento previo  

p a ra  e l  p látan o  que naya de s e r  sometido a  tra n sp o rte s  

mas o menos pro longados, carac ter izad o  porque una vez 

desm anillados lo s  p lá tan o s se  unta l a  secc ión  de corte 

de l a s  manos r e su lta n te s  oon un liq u id o  fu n g ic id a  apre­

p lan o , t r a s  lo  cu al pasan  d iohas menos, se a  s u e l t a s ,  s e a  

en vasadas, a  cámaras nerméticamente oerradas donde se  

c re a  una atm ósfera  de un g a s , t a l  como e tile n o  o s im ila r ,  

a s i g l a s  umaááa e stán  som etidas a l a  acción  de dicho gas 

durante un periodo de tiempo que puede v a r ia r  desde es­

c a sa s  h oras h a sta  un crecido número de d ia s ,  t a l  oomo diez 

o doce, siendo e s t a  regu lac ión  sazonadora función dei es­

tado de sazón d el p látan o  a l  s e r  reoo lectad o  en l a  p la n ta ­

ción , de l a  e s ta c ió n  en que se  r e a l í c e  su  reo o le cc ió n , de 

l a  duraoión d e l tran sp o rte  n a s ta  lo s  puntos de d estin o , 

d el clim a probab le  en e l  punto de destin o  a  l a  l le g a d a  

d e l cargamento, de l a  aplioaciÓ n que naya de d á r se le , seaa 

p a ra  consumo inm ediato, s e a  p a ra  su  u l t e r io r  conservación 

en cám aras, de acuerdo oon la s  n ecesid ad es del r e sp e c t i­

vo mercado, y en f i n ,  según l a  c la se  de envase a  u t i l i z a r  

p a ra  e l  tra n sp o r te  oon a ire a c ió n  adecuada a  l a s  condicio­

nes c lim ato ló g ica s  y estado de sazón d e l contenido

28 .— Procedim iento, según l a  re iv in d ic a c ió n  15, en e l  

que, en c ie r t a s  oondioLones de sazón del fru to  s e  p resc in de 

de l a  segunda ra se  o tratam ien to  por e l g a s .

25 . -
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* 3-*-* Procedim iento, según l a  re iv in a ic a o lá n  1S, en

e l  que l a  regu lac ió n  mas adecuada complementando l a  r e a ­

l iz a d a  en e l  tratam ien to  p rev io  y se  consigue con e l  em­

p leo  de en vases de am plia a ire a c ió n  f a c t ib l e  de se r  au— 

5 .^  mentada, y , en l a  m ayoría de lo s c a so s , d ism inuida, ce­

rrando mas o menos lo s  e sp ac io s en tre  elementos de l a  

e s t ru c tu ra  del envase mediante elementos a u x i l ia r e s  y 

e lig ien d o  p a ra  lo s  l a t e r a le s  d e l envase, preferib lem en ­

t e ,  trazad o s en tronco de pirám ide rec ta n g u lar  que p e r-  

10.— miten d isponer l a s  manos,ya previam ente t r a t a d a s  con 

una o oon l a s  dos fa s e s  regu lad oras re iv in d ic a d a s , de 

su e r te  que apoyando en e l fondo d el envase l a  seoción  

p r o v is t a  de fu n g ic id a  e s tá  l a  d iv ergen c ia  de dichos lar- 

t e r a le s  h ao la  l a  boca en armonía oon l a  d iv ergen c ia  que 

15, i  e l  propio  conjunto de la  mano o fre o e .

4 * . -  Procedim iento regu lad or del tratam iento previo  

p a ra  e l  p látan o  que haya de se r  sometido a  tran sp o rte s 

mas o menos p ro lon gados.

Según s e  d esorioe  y r e iv in d io a  en l a  p re sen te  memo­

r i a  que con sta  de cinco h o ja s f o l i a a a s  y m ecan ografia­

das p o r una s o la  oara#

H adrid! a  2 de Jun io  de 1956.

A gustín hBTANCOR SUARRZ. 

p+ a*
jAtME ÍSERM MiRALLES 
P. P.
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