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MEMORIA DESCRIPTIVA 2 2 8 7 2 0
para solicitar
PATENTE DE INVENCION
en
ESPALNA
por VEINTE safios
& nombre de SOLVAY & CIE, entided belge, establecida en
33 Prince Albert, Ixelles, Bruseles, Bélgica, por:

»PROCEDIMIENTO DE DECOLORACION O DE BILANQUEO DE ACEITES Y
GRASAS ANIMALES O VEGETALES » -
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El presente invento se refiere a un perfec-
eionemiento de los procedimientos de decoloracidn o de blan-
queo de los aceites y de las grases, vegetsles o animales,

por disoluciones acuoses de cloritos.

Es bien conocida la decoloracidn de las me-
terias grasas por medio de disoluciones de'hipooloritos5 sin
embargo los productos obtenidos contienen centidades impor-
tentes de cloro combinado, que comunican a los productos de~
colorados un olor desagradable y los hace inutilizebles para

diversos usos. En la patente italiens n? 407.587 del Bl de
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Marzo de 1943, se ha recomendado sustitulr los hipocloritos
por cloritos, lo que permite reducir sensibdemente la accidn
clorurante del reactivo decolorante. Los productos decolo-
rados seglin los procedimientos usuales utilizando clorito,
contienen aun, sin embargo, demasiado cloro quimicamente
combinado, lo que deprecia estos productos y hace no comes-
tibles por ejemplo los aceites y grasas que normalmente po-
drfan convenir a la alimentacién humana o de los animales.

Por otra parte la eliminacidn totel ulte-
rior del cloro combinado resulta muy dificil y en todo case
antiecondmice.

El objeto del presente invento es proporcio-
ner un procedimiento de decoloracidn mediante clorito gque

permite evitar por completo toda reaccidn secundaria de clo-

ruracidn, y por lo mismo, los inconvenientes resultantes de
la aplicacidn de los procedimientos enteriores de decolora-
cidén.

Segfin el invento, se trata la materia grasa
que hay que decolorar por una disoluesidn acuosa de clorito
de sodio, en presencia de dcido oxdlico, manteniendo el pH
entre 4,5 y 5 por adicidn eventual de sales tempdn, por
ejemplo, el ortofosfato disddico.

El tratemiento se efectia con ventajs en
caliente, preferentemente entre 502 y 1009C, con agitacidn
continue de modo que asegure un buen contacto entre la 4i-
solucidn acuosa y la materia grasa a decolorar. La cantided

de clorito que hay que utilizar para la decoloracidn veria
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con la coloracidn y la natureleza de los productos que

Ben de ser tratados. Se obtienen generelmente buenos reswl-
tados efectuando el tratamiento con disoluciones conteniende
de 0,5 hasta 3% de clorito, con relacidn al peso de la ma~
terie a decolorar. Cuando el clorito se utiliza en estado

de dAisolucidn relativamente concentreda, la solucidn resi-
dual puede ser vueltam & utilizar para efectuar un tratamien-
to previo de ls materis & decolorar. El tratamiento final

se realiza entonces por medio de una disolucidn fresca de
clorito.

Después del tratamiento de decoloracidn se
lave cuidadosamente la materia decolorada de modo que se
eliminen por completo los iones cloro; se puede, sl se quie-
re, hacer preceder el lavado por un tretemiento anticloro,
con hiposulfite de sodio, por ejemplo.

Damos a continuacidn, un ejemplo de reali-
zacidn, de ningdn modo limitativo, siendo el procedimiento
aplicable a todas las materias grasas animeles o vegetales,
sobre todo para la decoloracidn de los aceites de oliva, de

cacahust, de almodén, de soja, etc.

EJ BVPLO
Se llevan a la temperatura de 902C, calentan-

do en baflo~-maria, 100 grs. de aceite de oliva extrafdo al
sulfuro de carbono {(fndice de dcido: 60-f{ndice de yodo: 83,3).
Se afiaden alrededor de 100 cm cidbicos de una disolucidn tam-

pén, constituida por una disolucidn de 2 grs. de dcido oxdli-
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co y 10 grs. de ortofosfato disddico en 160 cm. cdbicos
de agua. El pH de esta disolucidn, medido a 219G, es de
4,8.

Cuando la temperatura alcanza 85%2-90¢C,
se aifiaden progresivamente, en &5 minutos, 40 cm, ciblcos de
una disolucidn acucsae do clorito de sodio el 5%, mantenien-
do siempre la temperature durente 2 horas en el valor in-
dicado més arriba.

En este momento, se evacua la disolucidn y
el acelite de lava con agua hasta que las aguas de lavado
no den ya la reaccidn del idncloro con el nitrato de plata.
%l aceite decolorado es secado entonces bajo vacio. El acei-
te es muy claro, ligeramente coloreado esmarillo pélido y no
contiene cloro gquimicamente combinado.

Egsta solicitud que corresponde & la presen-
tada en Italia el 24 de Mayo de 1955 bajo el num.31.740, se
acoge & los beneficios del artfculo 51 del vigente Estatuto

sobre Propledad Industrial.

-0 - NOTA -0~

Los puntos de invencidn propia y nueva que
se presentan para que sean objeto de esta solicitud de Pe-

tente de Invencidn en Espaiia, por VEINTE afios son los si-
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guientes:

19.,- Procedimiento de decoloracidn o de
blanqueo de aceites y grases enimales o vegetales, por me~-
dio de dlsoluciones acuosas de cloritos, caracterizadeo por
que se opera en presencie de dcido oxélico, menteniendo el
PH entre 4,5 y 5 por adicidn eventual de sgles tempén.

29,- Procedimiento segdin le reivindicacidn
1, caracterizado porque el pH es mantenido entre 4,5 y 5 por
adicidn de ortofosfato disddico

32,- Procedimiento de decoloracidn o de
blanqueo de aceltes y greses animales o vegetales.

Tal y como se ha descrito en la Memoris que
entecede y con los fines que se han especificedo.

Esta Memoria consta de ¢inco hojas escritasg

& mdquina por une sola care.

Madrid, 11 JUN 1958
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