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MEMORIA DESCRIPTIVA

ICorrespondiante al registro de Patente de Introducciém que,

por dlez afios, se s@liéita para Espafia y sus Colonias, a fa

'vor de Don José GIRBAU RUBINAT, de nacionalidad espefiols,

residente en Barcelona, calle del Rosal, n® 93. - = = - = =
7 p o r

»UN APARATO PARA ACONDICIONAR Y CALENTAR PRODUCTOS COMESTI-

 BLES». - |

La presente Patente de Introduoccién se refiere a un
_aparatb para asondicionar y calentar produotps comsstible=;
:que, aunque oonooido y aplicedo en el extranjero, no lo és
en Bspefla, & pesar de su indudeble utilidad y rendimiento en
la preparasién de determinadas combinaciones comsstibles.
Corroborando la afirmacién que antecede, debe consgide
rarse que el aparato ocuya explotacidén y fabricecidn exclusi
:va para Espafia y sus posesiones se solicita a favor del re-
icurrente, comprende un recipiente cerrado que queda super-

|
puesto a una cédmara inferior del aparato y eon la que se co
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munica a través de sendos orificios para recibir de elles el
&apor de agua 0 gases convenlentes para mantener en perfec-
tas condiciones de humectacién y sazbén los productos conte-
nidos en el reciplente o campana indiceda, a la par que una
plureslidad de védstagos verticales gue aparecen & uno o a am

bos lados de la oitade campana, son huecos interiormente y
provistos de una registencia eldctrica adecuada gue produce
su caldeo, transmitiéndose éste, por su superficie externa,
al pen o masa similar que se ensarte en cada uno de los re-
feridos védstagos verticeles, dando como resultado la acertg
;da combinacién de tales elemenios, gue pueda aplicarse a la
preparacién de bocadillos caelientes para. consumo inmediato,
ofrecidos as{ en las méximes condiciones de higiene y sazén.

Le novedad que coneurre en el aparato para acondiecio-

nar y calentar productos comestibles que motive la presente

Patente de Introduccién, se complementa con las ventajas que
le otorgan la idénea y compacta disposicién de todas las par
tes que lo componen, su bonded de funcionamiento y su amplia
;capacidad utilitaria.

| Con objeto de gque puedan epreciarse debidamente las
privativas caracter{sticas que con relecién a todos sus si-
milares concurren en el sparato a gue se contrae la presente
Patente, & continuacién pesa a describirse un caso préetico
fde realizacién del mismo, a titulo de simple ejemplo sin ca
réocter limitativo, y el ocuel se representa gréficemente en
una hoja de dibujos gue se acompaPa adjunta.

En dichos dibujbs,,la‘figura 1 muestra una seceién con
:vencional del alzado de un eparato construido de conformided
bon la invencién, y en la que se 1ndican las océdmaras en gue
queda dividida le base del aparato, el recipiente superpues
to en el que se disponen los productos a esterilizar, calen

tar o humedecer, y los véstagoas que, dispuestos verticalmen
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'te ¥ en ocantldad variable, figuran aplicedos a la'parte'su-

'to se contrse & la representacidén en plante del mismo asun-

' t0 expuesto en la figura 1, segfin una proyecsidn ortogonal
' mare de la plataformas de base con el recipiente o campana

- los mandos eldotricos y regulecién de laes resistencias elég

'ma de base del aparato.

‘dividida en un minimo de tres compartimentos, de los que en
Euno de ellos (2), se dispone una bateria de resistencias

- eléotricas (3) u otros elementos suficientes para suminis-
Ztrar un caldeO‘anélogo, tales como mechercs de gas, bogui-

lles de combustibles l{quidos y similares, cuyo resultado a

ra {4) que figura encime de la (3}, hasta determinar una ten
' peratura de vaporizacién del liQuido (5) contenldo en la re

ferida cémara (4), y cuyo vapor esoapéré por unos pequefos

' superior de la plataforme de base (1), ocubriendo una super-

perior de la plataforma constitutiva de la base del aparato
¥y en cuyo interior quedan alojédas las resistencias eléctri
eas u otro medio de caldeo conveniente, alimentadas en for-
me adsocuada.

La figura 2 es complementeria de la primeres por cuan-
normal, y & través de»la gue pueden aprecierse determinados
detalles tales como los orificios de comunicacidn de la eé-

que cubre el circulo o poligono correspondiente, una de las

situaciones previstas pare los véstagos verticales, y la de
tricas de ealdeo que figuran en el interior ds la platafor-

Consiste el aparato que motiva la presente deseripeiédn

en una pletaforma de base (1) gue es hueca interiormente y

obtener es el de que el calor suministrado por tales elemen

tos de caldeo pueda transmitirse en forma eficez & la céma-

orificios (6) éue al efecto aparecen dispuestos en la parte

ficie previamente determinads.

A uno de los lados de las dos cémaras anteriormente
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' seffaladas, figura otra c’amara (7), en la propia plataforms

- gomo medio de caldeo de los mismos, sendas resistenciss

jeléctricas (9) ques quedan situasdas en su interlor y son ali

- aplicado éste a la oportuna regulacién de la temperatura de
correspondientes (12) que al efecto figuran situados al ex-

 conveniente pare la debida regulacién, no solo de la tempe-
'ratura de las resistencias (9) de caldeo de los véstagos
' (8), sino también para la de las resistencias (3} cuyo ca-

. lor se transmite as{ regulado al liquido {5) contenido en 1l¢g

. inferior de la plataforma (i) en cantidad adecuada pares ase
Egurar una perfecta sustentacién de la misma sobre una super

:ficie epta, completa el presente aparato un recipiente o

la parte superior de la plataforma (1) y en la zona previs-~
ta, & la par gue el borde inferior de la propla campana (14)
'queda en contacto con la superficie respectiva de la propia

plataforma (1}).

nar y 6onstitutiva de un cuerpo hﬁecb, fabricado con materia

de base (1), en cuyo interior aparecen los medios de cele-
faccién convenientes para el caldeo de unos véstagos huecos
{8) situados en posicién vertical y fijos a la misma plata-

forma (1), indiocéndose en el presente ejemplo enunciativo,

mentadas, pfevia la oportunea oonexién del conductor corres-
pondiente, a una red adecuada de fluido eldctrico, a través
de un interruptor-conmutador (10) y de un reostato (11},

caldeo, facultada por le manipulacién adecuada de los medio

terior de la platéforma ¥y en uno de sus lados, en cantidad

cémera superior (4).
Ademés de unos tacos {(13) que sobresalen de la parte

campana {14) gue con ajuste libre es mantenide en posicién

conveniente merced a un reborde anular (15) solidarizado &

Dioha'campana o recipiente (14) es de estructura lami

les siliceos o resino-plésticos suficientes para obtener una
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. cobertera (lai Y " agegura, cuando es{ sea de desear, un

| ademds de una argolla superior (19) que facilita su asido Yy

- une altura conveniente pare qué no entren en contacto con
la superficie superior de la plataforma (1) los productos
 comestibles (21) gue ds ellos penden, coigados previamente

. en cantidades indeterminadas y amplismente varisbles.

~ rior de la plataforma (1) limite el émbito utilitario de é%

transparencia .y rigidez convenientes, y estéd provista de uné
clerre senéiblemente estanco del citado recipiente (14), en
cuyo interior figura un soporte (17) de cualguier forma ade
cuada, tal como, por ejemplo, el'que aperece sustentado por
alojamiento de uno de sus extremos en un vaciado (18) ocons-

tituido en la propia plataforma de base (1) ¥ qne-posee,

remocién, sendas aspas radiales’(BO) gue queden situsdss a

Una bordura continua (22) situada en la parte supe-

ta e ilmpide que posiblés particulas de los alimentos o sal=-
sasbque de los mismos destilen puedan esparcirse fuera del
émbito previsto, faciliténdose asi las ulteriores limpiezas
del aparato. _

Degserito orgénicagente el aparato que motive las pre-
sente Patente, su funcicnemiento se reduce a reaslizar la
oportuna conexidn de sus conductores de alimentecién a una
red de fluido eléetrico y a manipular convenientemente los
mandos (12) para alcanzar temperaturas de caldeo de las re
sistencias eléctricas (3) ¥ (9) que sean adecuadas para cg
de finalidad prevista. ‘

As{ puds; se consigue gue el agua o liquido (5) con-
tenido en la cémara (4) alcance suficiente temperafura pa-
re& que se produzoa su evaporacién con intensidad suficien-
te, ocuyo vapor, tras atravesar los correspondientes orifi-
clos (6), actda en la esterilizacidn; humidificacién y ca-

lentemiento de los productos (21) contenidos en el interior
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de la cempane cerrads (l4) trds lo cual, basta ya simplemen-

te retirar la ocbertara (16) y, separando el soporte (17) de
Bu alojémiento (lé),_retirar de cualquiera de las aspas (20)
'de que penden, el articulo o art{culos (21) a consumir,

Simulténeamente o no con el proceso descrito, se ensar
tan en uno o més de los véstagos verticales (é), porciones
‘de pan o cualgquiera de sus variedades (23) en masas de volu-
men adecuado & cuyo interior penetra facilmente el véstago
referido (8) merced a la punta (24) que, més o menos aguzada
posee en su extremo libre y, supuestas conectadas débidamsn-
;te las resistencias eléotricas {9) u otro medio de caldeo
vadecuado que figura en su interior, se conseguird que la re-
foride masa de pan (23) o similar, alcance la temperatura de
'geada, originada por el calor gue le es transmitido por: la
jsuyerricie externa del correspondiente véstago (é) al gue
gfigure engarteda. '

Finalmente, cabe sefalar que en la realizacién précti-
ca del aparato deserito puede variar la forma externa.de‘la
campena {(1l4) y el soporte interior (18) el cual, adoptar§,

incluso, la forme de cesta metdlica, y la del conjunto del
iaparato, asi como la cantided de véstagos (8) que en el mig
mo se dispongan y gue, tanto éstos como la'campana 0 campa~-
nas (14); se presentarén en cantidad conveniente a las nece-
}sidadas a cubrir, con el sumento o disminucidn correspondien
te de los érganos internos gue precisamente componen el con
Junto del aparato y gue podrén, por tanto, variarse indistin
' tamente,

Habiéndose deserito amplismente la naturaleza del in-
vento, asi eomo su realizacién en la préctica, se hace cong
tar gue el mismo es susceptible de variameiones de detalle,
sin gue por ello se altere su.principio fundamental gque con%

tituye le esencia de la invencién.
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Desorito el objeto de la invencién, lo que se declara
‘como no divulgedo, praotiéado, ni puesto en ejecucidén en Es-
pefla, comprende les sigulentes reivindicaciones:

l l2.- Aparato para acondicionar y calentar produoctos
'comestibles, que se caracteriza por consistir en una plata-
.forma hueca interiormente que contiene una plurelidad de sle
fmentos calefactores de los que uno de ellos aparece situedo
en la parte inferior de un tabique constituiivo del fondo de
una ocdmara que contiene un liguido evaporable bajo los efec-
;tos del calor y & determinade temperature, cuyo vapor estra-
Eviesa méltiples orificios de que esté dotada la parte supe-
‘rior de la misme cémara y qué le comunican con un recipiente
 desmontable que aparece situado encine de ella, cerrada su
parte superior por una cobertere y en cuyo interior se con-
tienen una cantidad variable de productos alimenticios que
‘de esta formﬁ resiben los efectos esterilizedores, humefac-

' tores y caléricos que el vapor citado les transmite, &l pro-
ipio tiempo que los restantes elementos calefactores influyen
'directemente sobre unos véstegos que aparecen dlspuesitos ver
ticalmente en la parte superior de ls misma plataforma sus~

' tentante y producen su caldéo que se transmite e las neses
‘de pen y anflogos que a los propilos véstagos se ensarten mer-
ced a una punta sensiblemente aguzade en gque terminen por su
‘extremo libre los véstagbé referidos.

28,.- Un aparato para acondicionar y calentar productos
comestibles, segfin la anterior reivindicacidén, en el gue se
;dispone un recipiente o campana que es hueco interiormente

¥y fabricado con materiales transparentes, el oual gueda si-
tuado sobre la plataforme sustentaente, en contacto con ésta

por su borde inferior, y retenido por un reborde anuler con-

** 9y g5 64 SN
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una cobertera gue asegura un cierre sensiblemente estanco al
escape del vapdr que oscupa el volﬁmen-interno del recipiente
indicado, en el que figura, edemés, un soporte de forma ade-
cuada y alojade en una oavidad prevista en la propia plata-
forma de sustentacién, y con cuyo soporte se faculta el col-
gado conveniente de los productos slimenticlos a esterilizer,
'humedecer y calentar.

38 .~ Un aparato pafa acondicioner y calentar productos
comestibles., seglin las reivindicaciones anteriores, en el
‘que se dilsponen unos véstagos verticales que aparecen soli-
‘darizedos a la propia pletaforma de sustentacién, y cuyo in-
‘terior esté ocupado por medios calefactores adecuados que &
:través de mandos oportunos son accionados desde el exterior
de la plataforme, dispuestos a uno de los ledos de la mismsa
'en cantidad suficiente pare permitir alcenzaer las temperatu-
ras previstes en cualquiera de los medios calefactores de
zlos véstagos verticeles y del l{quido a evaporar, asi como
 para regular dichos medios a regimenes de mayor o menor in-
;tensidad caldérica.

42, - UN APARATO PARA ACONDICIONAR Y CALENTAR PRODUCTOS
COMESTIBLES. N |

‘Ségﬁn se describe y reivindica en la presente Memoria
§desoriptiva, que oconsta de ocho hojas foliesdas y escritas
:por una sola cara y acompaiiade de una hoja de dibujos.

Madrid, & 18 de Mayo de mil novecientos clincuen-

ta ¥ seis.
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Hoja unica.

0.Jose GIRBAU RUBINAT

Escala vortable.
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