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MBaHKA DESCRIPTIVA 22329 í
para s o l i c i t a r

P A T E N T E  D E  I N V E N C I O N
en

E S P A Ñ A
por VEINTE*años i r

a nombre de NORTHERN BAIRY ENGIBEIS LIMITED, en tidad  
b r i tá n ic a ,  e s ta b le c id a  en Clough Road, N uil, Y orkehire, 
In g la te r ra , por:

"APARATO PARA HACER LIQUIDOS Y/O BEBIDAS DE FRUTOS
CITRICOS".
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Este invento se r e f ie r e  a la  preparación  
de líq u id o s  y bebidas aromatize^Lsa con f ru to s  c í t r ic o s  
en p a r t ic u la r  de naranjas..

El método más usual de p rep arar líq u id o s 
6 y bebidas arom atizados con fru to s  c f  t r i e  os c o n s is te  en 

machacar el f ru to  p e ro , como l a  t r i tu r a c ió n  se l le v a  a 
cabo a l  a i r e  l i b r e ,  e x is te  una pórdida de l a  mayor par­
te  de lo s a c e ite s  arom áticos v o lá t i l e s  que es tán  conte­
nidos cerca de l a  su p e rf ic ie  de l a  p ie l  de l fru to  y que 

10 son medios arom atizantes v a lio so s .
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Se sabe también p rep arar ta le s  líq u id o s  y 

bebidas despedazando f ru to  s in  p e la r  le  t a l  molo que la s  
glándulas l e  a c e ite  y l a s  cé lu la s  le  loe  f ru to s  sean s i ­
multáneamente c ó r ta la s  l e  molo que lo s  jugos puestos en 

6 l ib e r t a l  absorban algo l e  t a le s  ace ites*  Bate lespe&aza- 
miento se l le v a  también a cabo a l  a ire  l e  molo que se 
p ia r le  l e  nuevo p a rte  l e í  aceite*

Además, en e s te  mételo l e  e x tra e r  a l a c e i­
te  y lo s  sumos a p a r t i r  le  f ru to s  a f t r íe o s ,  algo le  lo s  

10 a c e ite s  aromáticos son absorbidos por la  su s tan c ia  a lba  
le  la  cual ho puelen e x trae rse  luego , y que con l a  p ie l  
l e í  f ru to  debe r e t i r a r s e  an te s  le  que se use o beba e l  
i f  qu ilo  aromatizado*

Ahora b ie n , e l  objeto l e í  p resente inven­
í s  to  es  e l  l e  m ejorar l a  ex tracción  l e  lo s  a c e ite s  aromé-

tic o s  y l e  lo s  zumos l e  lo s  f ru to s  c í t r i c o s  por un proce­
dim iento y  un aparato  para l le v a r  a cabo l a  ex tracción  
por separado le  lo s  a c e i te s  arom áticos y le  lo s  sanaos l e  
lo s  f ru to s ,  l e  una vez , m ien tras se  e v ita  la  absorción 

20 l e  lo s  a c e i te s  aromáticos v o lá t i le s  dentro  l e  l a  sustan­
c ia  alba*

Yara e s te  f in ,  l e  acuerdo con e l  presente 
inven to , se  hacen líq u id o s  arom atizados por f ru to s  para 
bases le  alim entos y bebidas y bebidas extrayendo lo s  

25 a c e ite s  arom áticos por ap e rtu ra  le  lo s  sacos le  a c e ite  
l e  l a  p ie l  le  fru to  co rtad o , simultáneamente con e l  ra s ­
cado l e  l a s  c é lu la s  l e  loa  f ru to s  m ien tras e l f ru to  co r-
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tado e s tá  sumergido en líq u id o  t a l  como agü& o un azúcar 
acuoso o ja rab e  s im ila r .

El fru to  c í t r i c o ,  t a l  como n a ra n jas , es 
cortado a l  menos en m itades an tes  de l proceso de ex trae—

5 ción , pero e l  f ru to  puede c o rta rse  también in ic ia lm en te  
en o tra s  porciones, t a le s  como en c u a r ta s  p a r te s .

EL invento c o n s is te , pues, en un aparato 
para  la  ex tracción  sim ultánea, pero separada, de lo s  
a c e i te s  arom áticos y de lo s  sumos de porciones de f ru to s  

10 c í t r ic o s  co rtad os, que comprende cuerpos que g iran  sobre 
e je s  p a ra le lo s , uno de lo s  cu ales  tien e  nerv io s  continuos 
o d iscon tinuos y puede g i r a r  a gran ve lo c id ad , m ientras 
que e l  o tro  e s tá  formado per un gran número de d ien te s  
puntiagudos fin o s  y p u ed e :g ira r a b a ja  velocidad en l a  

IB d irecc ió n  opuesta en una d isp o sic ió n  t a l  que la s  porcio­
nes de lo s  f ru to s  alim entados a ta le s  cuerpos van sus cá- 
lu la s  rascadas por l a  ráp ida  ro tac ió n  de uno de lo s  cuer­
pos m ien tras que e l  otro cuerpo pincha l a  su p e rf ic ie  de 
l a  p ie l  y a l  mismo tiempo alim enta l a s  porciones de lo s  

20 f ru to s  a trav ás  e n tre  lo s  dos cuerpos ro ta tiv o s  para
caer sobre un tamiz que e s tá  encima de un re c ip ie n te  co­
le c to r .

Los dos cuerpos g ira n  en una c o rr ie n te  d e l 
líq u id o  que pasa sobre l a s  porciones de l e s  f ru to s ,  mien- 

25 t r a s  l a s  mismas son in flu en c ia d a s  por lo s  cuerpos r o t a t i ­
vos, para sum erg irlas.

t a s  porciones de los f ru to s  cortados son
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alimentM.as por un v e rted e ro , disrpu.esto apropiadamente 
con re lac ió n  a lo s  cuerpos ro ta t iv o s  y que se extiende 
convenientemente a trav o s de l a  p a rte  superio r de una 
ca ja  que en c ie rra  dichos cuerpos.

Los cuerpos ro ta tiv o s  son convenientemen­
te  c i l in d ro s  yuxtapuestos pero uno, deseablemente e l  
cuerpo que g ira  más rápidamente puede te n e r una su p e rf i­
c ie  convexa teniendo e l  o tro  una su p e rf ic ie  cóncava com­
pañera, y es to s  dos cuerpos están  espaciados a una d is ­
ta n c ia  sustancialm ente ig u a l a l  grueso medio de l a  p ie l  
y l a  su s ta n c ia  a lba  del f r u to ,  ta l  como n a ra n ja s , que ha 
de t r a ta r s e  en e l  a p a ra te .

Bu e l funcionam iento, é l  cuerpo qpe g ir a  
rápidamente rasca  y rompe l a s  c á la la s  de lo s  f ru to s  en 
uno de lo s  lados de l a  su s tan c ia  a lb a  m ien tras que e l  
cuerpo que g ir a  rápidamente pincha en m u ltitud  de s i t i o s  
l a  su p e rf ic ie  de l a  p ie l  para a b r i r  lo s  sacos de a c e ite  
para que su contenido sea  descargado sob re  e l lado opues­
to de l a  su s tan c ia  a lb a . En v ir tu d  de l a  inmeradán en e l  
l íq u id o , lo s  a c e ite s  puestos en l ib e r ta d  y lo s  zumos en­
tra n  inmediatamente en dicho líq u id o  y se  e v ita  l a  absor­
c i  án del a c e ite  en la  sustancia  alba  que no es  p e r tu r ­
bada.

La p ie l  del f r u t e ,  despuás de pasa r en tre  
lo s  cuerpos ro ta t iv o s , permanece in ta c ta ,  es d e c ir ,  per­
manece como una p ieza , inc lu so  aunque pueda haber ro tu­
ra s  en e l l a  en e l  caso de mitades de f ru to s  debido a l a
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correspondien te .

Con re fe re n c ia  ahora a  dichos d ibujos y  en 
p a r t ic u la r  a ana f ig s .  i  a  3 , ap ara te  comprende ana 
ca ja  que t ie n e  una pared. 1 y una p a r te  su p e rio r a  que an- 

6 c ie r ra  dos cuerpos de reve lac ión  3 ,4  de lo s  cuales e l  cu er­
po 3 e s tá  formado en su p e r i f e r ia  con nerv io s  B que se ex- 
tienden longitudinalm ente y que lo  hacen continua o d%a¡- 
continuamente desde un extremo a l  o tro  m ien tras que e l  
cuerpo 4 tie n e  su su p e rf ic ie  p e r i f é r ic a  formada como gran 

10 némero de f in o s  d ie n te s  de punta aguda o péas 6 . El cuer­
po nervado 5 e s té  su je to  sobre un é rb o l 7 que se extiende 
a tra v é s  de l a  pared 1 de l a  c a ja  ex tadorm ente  a  la  cusí 
e s té  conectado a l  érbo l motor de un motor e lé c tr ic o  8 pa­
ra  s e r  puesto en ro ta c ió n  por é l  a  gran velocidad conve- 

15 nientem ente del orden de 1400 r.p+m, EL cuerpo con póas 4 
e s té  su je to  sobre un é rb o l 9 que se extiende análogamente 
a trav és  de la  pared 1 de l a  ca ja  y p a ra le lo  a l  érbo l 7+ 
EXteriormente a l a  c a ja  e l árbo l 9 l le v a  una rueda dental- 
da 10 que engrana eon una cadena o tre n  de  ruedas 11 que 

20 reduce la  velocidad e in v ie r te  la  d ire c c ió n , cuyo tre n
engrana con una rueda 12 f i ja d a  a l  érbo l 7 de modo que e l  
érbo l 9 e s  girado a  b a ja  velocidad d e l orden de 20-30 
r.p .m . EL espaci amiento de lo s  á rb o le s  7 y 9 es  t a l  que 
l a  d is ta n c ia  e n tre  l a s  p e r i f e r ia s  de lo s  cuerpos 3 y 4  

25 equivale  aproximadamente a l  grueso de l a  p ie l  y l a  su s ­
tanc ia  a lba  de l f ru to  c í t r i c o ,  t a l  como n a ra n jas , sobre 
e l  que ha de operar e l  ap a ra to .
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BU vertedero  13 a  tra v é s  de la  p a rte  su­

p e rio r  ¿Le la  ca ja  1 cominee porciones l e  frutos; co rta­
dos, ta le s  como m itades 14, a en tre  lo a  cuerpos Z y 4 
afeado la a  c é lu la s  l e  zumo de la a  mismas p resen tadas a l  

S cuerpo nervado 3 de modo (gas ta le s  ce ld as  son ro ta s  para  
descargar e l znmo por l a  acción de rascado o escariado 
de l cuerpo 3 que ¡gira rápidam ente. Al mismo tiempo, le s  
d ie n te s  o púas d e l cuerpo 4 que g ir a  lentam ente alimen­
tan  l a  p ie l  del fru to  a  tra v é s  en tre  loe  cuerpos 3 y 4 

10 por penetración  en l a  p ie l  h a s ta  una profundidad de unos 
0 ,8  a 0 ,4  mm. y pinchando lo s  sacos de a c e i te  que es tán  
cerca  de l a  su p e rf ic ie  de la  p ie l  para que dicho a c e i te  
sea descargado de lo s sacos debido a su v o la t i l id a d  y a 
l a  p resión  a que es sometida l a  p ie l  a l  pasar en tre  

IB lo s  cuerpos 3 y 4 ,
Debajo de lo s  cuerpos 3 y 4  hay un tamiz 

o colador inclinado  16 soportado por pares de ro d i l lo s  
de guía 16, 1? y conectado por una b a rra  18 a ana excén­
t r i c a  19 de un árbo l 80 soportado por ménsulas Sí y que 

80 l le v a  una rueda dentada 22 en torno de l a  cual pasa una 
cadena s in  f in  23 que también pasa a lrededor de una rue­
da dentada 24 del á rb o l 7+ l a  ex cén trica  19 e s tá  encerra­
da en una cafa  26 y su engranaje de accionamiento lo  e s tá  
en un c á r te r  26. Bate colador 18 recibe la s  p ie le s  y lo s  

26 só lid o s  de lo s  f r u to s ,  t a le s  como pipas que pasan en tre  
lo s  cuerpos 3 y 4 y debido a su in c lin a c ió n  y movimien­
to de vaivén lo s  descarga fuera de la  c a ja  1 .
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Cn conducto 27 l le v a  el líq u id o  a aroma t i ­

za r a l  i n t e r io r  de la  c a ja  1 para que f lu y a  sab ré  los 
cuerpos 3 y 4 de modo que se  sumerjan la s  porciones de 
fru to  m ien tras pasan en tre  ta le s  cuerpos. Tal conducto se 

B extiende desde una vá lvu la  de t r e s  posiciones 28 que tien e  
un conducto 29 para l le v a r  liq u id o  fre sco , un conducto de 
descarga 30 y un conducto 31 que va a una bomba 32 que 
tien e  un motor de im pulsión 33, a un conducto 34 que se 
abre a un re c ip ie n te  c o le c to r  36 formado conyenientórnen­

lo  te  como p a rte  in fe r io r  de la  c a ja  1 para r e c ib ir  e l l i ­
quido aromatizado que pasa por e l  colador 15. E sta  dispo­
s ic ió n  es t a l  que en una posic ión  de la  válvula 28, la  
bomba 32 r e t i r a r á  líq u id o  d e l re c ip ie n te  35 y lo  hará 
c irc u la r  a l  conducto 27, m ien tras que en o tra  posición 

15 de la  vá lvu la  28, t a l  l íq u id o  se rá  descargado por e l  con­
ducto SO. En l a  te rc e ra  posic ión  de la  vá lvu la  28, l íq u i ­
do fresco  procedente d e l conducto 29 es llevado a  la  ca ja  
1 , no funcionando en e s te  tiempo l a  bomba 32.

La c a ja  1 e s tá  convenientemente p ro v is ta  
20 de p lacas 36, 37 que d ir ig e n  e l  l íq u id o  hacia  e l  cen tro  

del colador 15 y ía  cajq&on p referen c ia  tiene  ana cubeta 
38 de recogida de gotas para r e c ib i r  cu a lq u ie r líquido 
que gotee del colador la  y l le v a r lo  a l  re c ip ie n te  colec­
to r .

!6 El líq u id o  a arom atizar es agua o un ja ra ­
be acuoso de azáca r, glucosa o dextrosa y t a l  l íq u id o , con 
o s in  l a  ad ic ió n  de más agua o más ja rabe  es pasteu rizado .
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o pu.e&e añadirse liq u id o  aromatizado c a lie n te  a una tem­
p e ra tu ra  de unos 37* 0 a una masa de líq u id o  a  tempera­
tu ra  de p asteu rizac ió n  para m ezclarlo con e l l a ,  an tee  de 
en friam ien to , deseablemente rópido, an te s  del uso o embo­
te l la d o .

En lu g a r de lo s  cuerpos 3 , 4 de forma c i ­
l in d r ic a ,  ro ta t iv o s , e l  cuerpo nervado puede ten e r ads- 
tancialm ente como se  m uestra en 39 en la  i i g .  4 una su­
p e r f ic ie  curvada en forma convexa, cuando e l  cuerpo con 
p ía s  tie n e  una s u p e rf ic ie  curvada en forma cóncava co­
rrespo nd ien te , como se  m uestra en 40,

- N O T A -

Loa puntos de invención propia y nueva 
que se presentan para que sean objeto de e s ta  p a ten te  

16 de Invención en España, por VECETE años, son lo s  s i ­
gu ien tes;

l s ,  -  Uñ aparato  para hacer líq u id o s  
y/o  bebidas arom atizados por f ru to s  c í t r i c o s ,  que com­
prende dos cuerpos de revolución que pueden g i r a r  sobre
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e je s  p a ra le lo s , teniendo nao de dichos cuerpos nerv ios 
que se extienden longitudinalm ente y siendo ro ta tiv o  a 
gran velocidad , teniendo e l  otro de dichos cuerpos su 
su p e rf ic ie  formada con un gran número de d ie n te s  fin a ­
mente puntiagudos y pudiendo g i r a r  a  ba ja  ve locidad , me­
d io s  de gafa para alim entar p a rte s  de f ru to s  co rtados en­
t r e  dichos cuerpos, medios para su m in is tra r ""e c o rr ie n te  
de l líq u id o  a arom atizar para sum ergir d ichas p a r te s  de 
f ru to s  cortados m ien tras pasa e n tre  dichos cuerpos, me­
dios tam izadores debajo de dichos cuerpos para sep a ra r 
por ü l t r a c iú n  lo s  s a lid o s  de la  p ie l  y del f r u to ,  y un 
re c ip ie n te  c o le c to r  para recoger e l l íq u id o .

2b. -  un aparato  para  hacer líq u id o s  o 
bebidas arom atizados por f ru te s  c í t r ic o s  según se  re iv in ­
d ica  en e l punto l o ,  que inc lu y e  medios para r e t i r a r  l í ­
quido de dicho re c ip ie n te  y a lim en tarlo  a dichos medios 
que sum inistran  una c o rr ie n te  de líq u id o .

30. -  na aparato  para hacer líq u id o s  o be­
b idas arom atizados por f ru to s  c í t r i c o s ,  según se  re iv in ­
d ica  en lo s  puntos 1 á 2, que incluye medios mecánicos 
para hacer g i r a r  dicho cuerpo prov isto  de nerv ios a gran 
velocidad , medios de engranaje impulsados por dichos me­
d io s  motores para hacer g i r a r  dicho cuerpo p rov isto  de 
finos d ie n te s  a b a ja  velocidad en la  d irecc ió n  opuesta a 
dicho cuerpo.

40.  -  en aparato para hacer líq u id o s  o 
bebidas aromatizados de f ru to s  c í t r i c o s ,  según se  re iv in -
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Alca en cu alqu iera  de lo# puntos 1 a  3 , en e l  cual lo s  
medios tam izadores tien en  ZMVtmiento a l te rn a tiv o  y ex is ten  
medios movidos mecánicamente para  sacu d ir dichos medios 
tam izadores para r e t i r a r  cá lid o s  de la  p ie l  y de l fru to  

6 re te n id o s  por e l lo s .
83. -  un aparato para  hacer líq u id o s  o 

bebidas aromatizados p o r fru to s  c í t r i c o s ,  aegán se  r e i ­
v in d ica  en cu a lqu ie ra  de lo s  puntos 1 a 4 . que tie n e  me­
dios que incluyen una bomba para r e t i r a r  dicho líqu ido  

10 desde dicho re c ip ie n te  y una vá lv u la  de t r e s  v ía s  en e l  
tubo de s a l id a  de d icha bomba que puede operar para de­
vo lver dicho líq u id o  a d ichos medios para su m in is tra r 
dicho f lu jo  de inm ersión, para descargar dicho líq u id o  
y para ca rg ar líq u id o  fresco  a dichos medios de alimen- 

18 ta c iá n .
63. -  Aparato para hacer líq u id o s  y/o 

bebidas de fru to s  c í tr ic o s*
TR1 y como se ha d e sc rito  en l a  Kemorla 

que antecede* representado en lo s  d ibujos que se  acompa- 
20 Ran y con lo s  f in e s  que se  han esp ec ificad o .

E sta Memoria consta de once hojas e s c r i ­
ta s  por una so la  ca ra .

Madrid, MAY 1966:
P. A3
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