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MEMORIA DESCRIPTIVA

El objeto de la  presente so lic itud  de Modelo de Utilidad se re­

f ie r e  a un "APARATO CORTADOR DE VEGETALES, DE USO CULITARIO", que -  

aporta esenciales características de novedad constitutivas de rota -  ' 

bles ventajas sobre los dispositivos! similares que se ofrecer e l e l 

mercado.

Por los técnicos en este sector de la  industria y en general -  

por las amas de casa y los profesionales del arte cu lirario , son bien 

conocidas la  d ificu ltades o incoverientes que har. de vencerse para -  

conseguir e l corte rápido de productos vegetales, e incluso e l r ies ­

go que a veces entraña esta clase de trabajos con aparatos deficien­

temente protegidos.

Para evitar esta serie  de contingencias y brindar a los usuarios 

un medio cómodo, seguro y eficaz, se ha desarrollado el objeto que -  

vamos a comentar, con e l que resulta evidente, además, tu a economia 

de tiempo y e l máximo aprovechamiento de los productos.

El modelo que se preconiza está constituido en base de una par­

te  superior en forma de disco f i j o  con faldón, que lateralmente dis­

pone de una manivela con su e je  rad ia l sobre e l mismo, cubierto con la  

correspondiente carcasa, y también sobre e l citado disco, unida a la  

re ferida  carcasa, una boca en elevación por la  que tiene lugar la  en 

trada del producto, e l cual es presionado manualmente, o cor la  ayu­

da de cualquier utér s i l io  de forma adecuada, en la  fase fin a l de cor 

te  o apurado. !

Hajo esa primera parte descrita, contamos con el disco cortador, 

que se a loja en e l in ter io r  de l faldón del primero y cuenta cor la  -  

facultad de poder recambiarse por otros de acuerdo cc la  forma de -  } 

corte que se e l i ja .  !

Una tercera parte del aparato cortador queda constituida por ur 

pie troncocònico qué en su base superior posee una plataforma circu
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la r  de mayor diámetro, circundada por un aro articulado desmontable 

que apoya sobre la  misma su borde in fe r io r  y protege a l disco corta 

dor y a l producto cortado, e l cual se desprende de aquél merced a -  

un elemento rad ia l en forma de tabique que roza bajo e l disco corta 

5. dor y extrae las tiras  cortadas saliendo después estas por una ven­

tana abierta en la  parte superior de la  pared la te ra l del referido 

p ie .

Las tres partes citadas se unen por un eje  v e r t ic a l que engra­

na con e l de la  manivela y se encuentra apoyado por e l extremo it fe  

10 . r io r  sobre e l re ferido pie del conjunto.

Por último, para asegurar la  fija c ión  del aparato cortador so­

bre la  superficie lis a  y horizontal de una mesa, se lia previsto en 

la  base del pie una ventosa que es accionada por una palarca, ubica 

da lateralmente próxima a l borde de dicha base.

15. Pero la  descripción detallada que sigue la  referimos a la  figu

ra adjunta, en la  que a t itu lo  de ejemplo y  sin carácter lim ita tivo  

alguno, por tanto, se ha representado e l despiece en perspectiva de 

la  rea lización  preferida, observándose superiormente la  boca - 1 -  de 

entrada del producto y la  manivela - 3-  de accionamiento manual, con 

20. la  disposición descrita anteriormente, que mueve e l disco cortador 

recambiable -2 -, que se a lo ja  bajo e l disco f i j o  con faldón -7 -. So 

bre la  plataforma de la  base superior del p ie se aprecia e l elemen­

to - 4-  a modo de tabique rad ia l, que a l rozar bajo la  parte in fe r io r  d 

del disco cortador desprende las tiras  del producto cortado, y la te  

25. raímente, circundando dicha plataforma, e l aro articulado -8-, des 

montable, protector del disco cortador y del producto. En e l pie -  

propiamente dicho, parte superior de su pared la te ra l, se ha previs 

to  la  ventana -5 - por la  que sa le e l producto a l exterior. La palan 

ca - 6- , a l ser accionada, f i j a  a una mesa la  ventosa prevista en la  

30. base del p ie del aparato. !

!



4

Las d istintas partes del aparato cortador descritas se urer me­

diante e l e je  v e r t ic a l -9 - que engrana con e l de lá  manivela.

5 N O T A

10.

15.

20.

25.

30.

Hecha la  descripción del presente invento lo  que se declara como 

no ejecutado ni practicado en España comprende las reivindicaciones -  

siguientes:

1 . -  Aparato cortador de vegetales, de uso culinario, que se ca -

racteriza  por estar constituido de una parte superior a modo de disco 

f i j o ,  con faldón, que lateralmente dispone de una manivela cor su eje 

rad ia l sobre e l mismo, cubierto con carcasa protectora, y también so­

bre e l citado disco, ur.ida a la  referida  carcasa, u*a boca en eleva -  

ción por la  que tiene lugar la  entrada del productcj a cortar, e l cual 

ha de ser presionado manualmente, o cor la  ayuda de cualquier utensi­

l io  adecuado en la  fase f in a l de corte o apurado. I ^

2. -  Aparato cortador, según la  reivindicación 1, que se caracte­

r iza  porque e l disco cortador se a lo ja  en e l in te r io r  del faldón del 

disco f i j o  y cuenta con la  facultadad de poder recambiarse por otros 

para obtener las d istin tas formas de corte que se e lijan .

3. -  Aparato,cortador, según las reivindicaciones anteriores, que 

se caracteriza porque ura tercera parte queda constituida por un pie 

troncocónico que en su base superior posee una plataforma circular de 

mayor diámetro, ligeramente superior a l del disco cortador circundada 

por un arco articulado, desmontable, que apoya sobre la  misma su bor­

de in fe r io r  y protege a l  disco cortador y  a l producto cortado, e l cual 

se desprende de aquél mediante un á. emento rad ia l en forma de tabique 

que roza bajo e l disco cortador y extrae las tira s  cortadas que salen
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por una ventana abierta en la  parte superior de la  pared la te ra l del 

referido pie.

4. -  Aparato cortador, según las reivirdicaciores 1 a 3, que se 

caracteriza porque las distintas partes del mismo se ut e¡ ñor u¡ eje 

vertica l que engrana con e l de la  manivela y se apoya en su extremo 

in ferior en e l correspondiente alojamiento del referido pie del con­

junto.

5. -  Aparato cortador, según las reivirdicaciores 1 a 4, que se 

caracteriza porque para asegurar la  fijación de todo el conjunto so­

bre la  superficie l is a  y horizontal de una mesa o similar, se ha pre 

visto en la  base del pie una ventosa accionada por tu a palanca ubica 

da lateralmente próxima a l borde de dicha base.

6. -  Aparato cortador de vegetales de uso culinario.

Según se describe y  reivindica en la  presente Memoria que cons­

ta de 4 hojas foliadas y mecanografiadas por una sola cara y de 1 lú 

mina de dibujos.

Madrid, a 3 9 A6R. 1977
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