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MEMORIA DESCRIPTIVA
para solicitar
PAPENTE D E INVENCTIOHN
en
ESPANA

por VEIKTE afos

a nombre de N,V. PHILIPS'GLOEILAMPENFABRIEKEN, entidad ho-
landesa, establecida en Emmasingel 29, Eindhoven, Holanda,

por:

nMETODO DE COLORACION DE GRASAS COMESTIBLESY
=O=O=O=O=O=O= O=O= 0=O=O=O=O=O=0=U: 0=O=O=O=O=O=O=O=O=O=O=O=

Para la coloracidn de grasas comestibles,. por
ejemplo las grasas usadas en la fabricacién de margarina,
se ha sugerido el uso de varios colorantes, inter alia,
productos sintéticos.

8in embargo, & veces el uso de colorantes sin
téticos resulta objetable frecuentemente en base del hecho
que tales colorantes ejercen una influencia desfavorable
o bre el consumidor en el cgso de consumo habitual,

Por tanto, usualmente se prefiere utilizar

los colorantes naturales para la coloracidén de las grasas coO
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mesiibless Pera este fin ha resultado muy ventajoso el
beta-caroteho, inter alis debido & su contenido de vita-~
mina A. Debido al rpecio comparativamente elevado del be—
ta-carotenc se han hecho ensayos para encontPar otros co-—
lorantes naturales.

As{ fué considerado el uso de la birika, el
pligmento rojo de las vainas de Bixa orellana Lin. Este co-
lorante, que es un compuesto de la composicidn 025 330 04
¥ que debe considerarse como un monometilester de &cido di-
carboxilo alifétice no saturado con nueve ligaduras dobles,
puede producirse fécilmente mediante el molino de semillas
de Bixa orellana Lin. mezclando luego la harina con agua y
fermentando la suspensidén producida. El1 colorante se sedi-
menta y produce una pasta quc estd dispeonitle cn el comercio.
Disolviendo la pasta en metanol amoniacal acidificando la re-
ferida solucibn con &cido acdtico, podrfa obtenerse la bigina
cruda. La bixina cruda puede purificarse por extracidn con una
mezcla de cloroformo y alcohol o por recristalizacidn del &ci-
do acético. Segin Karrer, la bixina tisne la férmula siguientes

CH OaC.C= C~C= C~C =C =€ =C~Cs=C~C=C ~C=C~CaC ~C=C-COOR

3
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CH3 GH3 CH3 CH3

En la presente memomia desoriptiva, la expresidn
"morbixina! deberfa extenderse como refiriéndose a la bixina
completamente saponificada que, consecuentemente, dos grupos
carboxflicos libres.

E1 poder colorante del monometilester de mor—
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bixina es muy elevado. El mismo es aproximedamente 25% su-

perior que el del betaceroteno, Sin embargo, la substancia
tiene la desventiaja que la misma es muy poco scluble en gra-
sae. Esta es una de las razomnes porque la bixina es utilizads
muy poco en la préctica como colorante para grasas comestibles.
£1 uso del monometilester de la nor-bixina en pasta presentan
también la desventaja principal debido al hecho que resulta
dificil fabricar una pasta con propiedades constantes.

De acuerdo con la presente invencidn, se ha en-
contrado en contraposicién el monometilester de nor-bixina,
ciertos derivados de la misma altamente solubles en grasas
¥ consecuentemente resﬁltan myy aptos como colorantes para
grasas, mas en particular grasas comestibles.

Cuando es usado el metil-stil diester de mor-
bixina, entre 3 a 4 gramps de eata substancia puede agregar—
se portonelada de margerina para producir un grado de colo-
racién que corresponde al'uso de 4 a 5 gramos de beta~caro-
teno por tonelada. Por ejemplo, 2,8 gramos de etil bixina son
disueltos en 500 gramos de grasa y esta solucidén es agregada
a 850 kg. de una mezcla de grasa usada para la fabricacidn
de margerina. Esta memcla es homogeneizada de la manera cono—
cida en la fabricactdn de margerina y es transformada en 1000
kge de margerina. La margerina asf{ produclida, gque contiene
como {nico co}orante la referida etil bixina, tiene un color
Que es apto para el consumo,.

La presente invencidn sz refiere a un método

de coloracién de grasas comestibles, que se caracteriza por
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el hecho de que se usa la mor-bixina di-esterificada con
alcoholes aliffticos.

Los esteres adecuados son, por ejemplo, el
eter dimetilico o di-etflico. Camo ejemplo de la alta so-
lubilidad de los referidos esteres en gasas comestibles,
podrfa mencionarse que la sokubilidad del dimetfléster de

mor-bixina en aceite araquidico es de 200 mgm/100 om> ¥y

el del metil-elilester de mor-bixina es 750 mgm/100 cm’
de aceite araquidico, mientras que la solubilidad de mono-
metilester de nor-bixina es de 16 mgm/100 o,

Los esteres dimet{licos y metiletflico son cono~
cidos de por sf y han sido descriptos, juntammnte con un
método de produccién de los mismos, por van Hasselt, en Rec.
301, 1911.

De acuerdo con un método preferido segin el pree
sente invento, se usa un ester que es producido por la es—
terificacién delimetilester de nor-bixina con un alcohol que
contiene por lo menos 11 &tomos, por ejemplo el ester ceti~
lico o laurflico. La solubilidad de los refiridos esteres es
alin me jor que la de los esteres metf{lico o etflico del meti-
lester de nor-bixine; dichos esteres eran desconocidos hasta
el presente.

Los referidos nuevoe esteres pueden producir-
se haciendo reaccionsr el monometilester de nor-bixina con
una substancia gie es capaz de convertir un &cido ocarboxili-
co en un haluro &cido, por ejemplo P013, P015, PDrB, 80012.

El haluro &cido producido es convertido en el di-ester de

nor-bixina requerido haciendo reaccionar un alcohol aliféti-
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co que contiene por lo menos 11 &tomos de carbono en pre-
sencia de un vehfculo daido, por ejemplo una amina tercia-—

ria, tal como piridina, colidinas, Nedistil anilina o N-di-

metil amihina,

Como alternativa, pueden usarse diesteres simé-
tricos de nor-bixina y alcohocles superiores, que contienen
por lo menos 11 &tomos de carbono. Los referidos esteres pue-
den producirse similermente a los diesteres de nor-blxina

mediante el usc de alcoholes que contienen por lo menos 11 &to-

mos de carbono.

Esta solicitud que corresponde a la presentada
en Holanda el 22 de Abril de 1.955, bajo el nim. 196.683, se
acoge a los beneficios del artfculo 51 del vigente Estatuto-

Ley sobre Propiedad Industrial.

=00o- KO TA -=00e-

Log puntos de invencidén propis y nueva que se
presentan para que sean objeto de Esta patente de invencién en

Espafia, por ¥EINTE afios son los siguientess

19,~- MEtodo de coloracidn de grasas comestibles,
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caracterizado por el hecho de que se agrega a las grasas
nor-bixina esterificado con un alcohol alifético.

29 ,~ Método de acuerdo conkla reivindicacidn
1, ocon la particularidad de que se agrega a las grasas me-
tile-nor-bixina esterificada con un metanol alifdtico que
contiene 11 a 22 ftomos de carbono.

3?,- Método de acuerdo con la reivindicacidn
1, con la particularidad de que se agresa a las grasas nor-
bixina diesterificada con un elcohol alifdtico que contiene
lla 22 &tomos de carbono.

49 .= M8todo de fabricaciin de diesteres de nor—
bixina, caracterizado por el hecho de que metil=norbixina es
esterificado, con un alcohol alifitico que contiene 1lla 22
édtomos de carbono.

5¢+~ Método de acuerdo con la reivindicacién 4,
con la particularidad de que un haluroc &cido de metil nor-
bixina es hecho reaccionar con un alcohol alifédtico que con-
tiene 11 a 22 dtomos de carbono.

62.~ MEtodo de gcuerdo con la reivindicacidn
4, con la particularidad de gue haluros di-dcidos de nor-
bixina son hechos rsaccionar con un alcohol alifético.

7%= M8todo de acusrdo con lss reivindicacidnes
4 a 6, con la particularidad de gue el hsluro Acido o el ha-
luro di-&cido en un cloruro dcido o un diclururo &cido.

82,~ Método de coloracidén de grasas comesti-
bles.

Tal y como sc ha descrito en la Memoria que
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antecede y para los fines que se han especificado.
Esta Memoria consta de seis hojas, y la pre-

sente, escritas a méquina por una sola cara.

adrid, 16 AGO. 1956

MCcR/. -7 -
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