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Menoría d e s c r ip tiv a  de lo  p o ten te  de invec­

c ió n  cuyo r e g is t r o  se  bd l i c i t a  o fa v o r  de DON RATON y 

DOI3 GANDIDO HODHICRTRr; 00’® ,  de nnoionniidnd E spañola, 

d o 'io i l in d o a  en Avenida de Sanjurjo  Badia na 98 VIGO. 

p o r un "OOCEDOR DE PESCADOS POR AIRE OAlISHrE»"

El f in  p r in o ip o l de e s te  aparato  , cual su 

anunciado in d io a , e s  e l  de oooer pesoados ó c u a lq u ie r  

o tro ,  que n e o es ite  uno tem peratura  de coooión h a s ta  

c ie n to  o incuen ta  grados c en tíg ra d o s , en un tiempo máxi- 

5 - no de o\7arenta y cinco m inutos.

Se ootírpone e s te  aparato  de un o rnasen  de mo­

dero adecuadamente dinensionado oon fo rro  e x te r io r  de 

tab lad o  machihembrado A )  , y fo rro  i n t e r io r  oon ohapa 

Acero Siemens <*.), oon sobre ju n ta s  de f l e j e  d e l mismo
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m aterial, oon relleno  en tre  antes de m aterial oa lo rifu - 

gante H); según Pig. 1, todo so jeto oon to rn il lo s ;  s in  

piso para colocar di reota ente sobre el de la  fab rica , 

según Pig. 3.
Sste cocedor tiene puertas B) , e¡. e l f re n te , oon 

sus oorresnoniíientes juegos de b isagras 0 ), cerrojo  D), 

asideros E) , según P ig. 5, y en «ÉL techo y en los dos oosf* 

tadoe, v a ria s  oonpuertas P ) , para la  regularizaclon  de 

to '■a y sa lida  del a ire , y cuatro tubos 0) pañi lo extrac­

ción del a ire  de condensación, según fig u ra s  2 , 4 , y 6*

Va provisto asimismo de cuatro baterías de tubos de a le ­

ta s  H), dos para cada costado, fo rjad as por vein te  tubos 

de acero e s tirad o , de vein te  por v e in tis ie te  milímetros 

oon a le ta s  rizados en h e lico id a l, e interooneotadas entre 

s i ,  según Pig. 4 oon descarga a través de un purgador au­

tomático I ) .  según Pig. 4 , y g rifo  manual de emergencia p), 

Begún Pig. 2, para entrada del vapor, y de cuatro v en tila ­

dores J) oon palas de aluminio, montados en e jes  sobre 

rodamientos o bolas oon sus oorrespondlentes soportes de 

anolaje K) y poleos acanaladas i ) , ¡mandados dos o dos por 

motores e léc tric o s  !.:) colocados en e l techo del oooedor, 

a través de cor reas trapezoidales H), según Fig. 2, 3, 4,

B, y 6.

Y por último llev a  un termómetro de esfera  o ) , oon 

le c tu ra  a d is tan c ia , graduado de oero o ciento cincuenta 

grados centígrados, oon su correspondiente tubo flex ib le  

o a p ila r  y cabeza de inmersión, según Pig. 4 y 5.

PTJHOIONAMIOT’O. -  Se inyeota vapor a lo s  b a te r ía s  de 

tubos de a le ta s , hasta que obtengan una temperatura de oían 

o ciento diez grados centígrados; entonaos se abren la s
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p u e r ta s  y s e  I n tr o d u ce n  l o s  ca r r o s  con l a s  p a r r i l l a s  con ­

t e n ie n d o  pescado  y ,  c e r r á n d o la s  nuevamente,  s e  ponen en 

fu n c ion am ien to  l o s  motores  e l é c t r i c o s  p ara  que l o s  v e n t i ­

l a d o r e s  e x t r a i g a n  l a  humedad d e l  p e s c a d o ,  con l a s  corapuer 

t a s  da r e & u la r i z a c i ó n  de a i r e  a b i e r t a s .  A medida que se  

vaya ex trayendo  l a  humedad d e l  p e s c a d o ,  e s a s  compuertas  

s e  ir á n  cerrando h a s t a  h a c e r l o  por  co m p le to ,  v e r i f i c á n d o ­

se  e n to n c e s  l a  c o c c i ó n  d e l  p escad o  en su p r o p i a  g r a s a ,  du 

ranLe e l  t iempo n e c e s a r i o ,  h ab ida  cuen ta  de l a  c l a s e  de 

p e s c a d o ,  tamaño y g r a s a s  que co n ten g a .

b i l i - ld í ib  u AtLi iAJ A. ~ E s t e  co ce d o r  de p es ca d o s  

por a i r e  c a l i e n t e  por  sus c a r a c t e r í s t i c a s  y forma, s i n  

n e c e s id a d  de vapor d i r e c t o  como h a s t a  ahora s e  v e n ía  h a ­

c i e n d o ,  cuece  e l  pescado  por  a i r e  c a l i e n t e ,  s i n  d e t e r i o ­

re r í e  l o  más mínimo, e x t r a y é n d o l e  toda l a  humedad y co ­

c i é n d o l o  en su p r o p ia  g r a s a ,  dándole  p or  lo  tan to  una 

mejor  s u s t a n c i a ,  e v i ta n d o  a su v e z  l a  d e s c o m p o s ic ió n  que 

p u d ie r a  formarse después  d e l  en v a sa d o ,  p or  g o t a s  de agua 

que p u d i e r a  c o n t e n e r ,  y c o n s e r v á n d o lo ,  d u ra n te  un t iempo  

i n d e f i n i d o ,  en un p e r f e c t o  e s t a d o  de c o n s e r v a c i ó n ,  a d i ­

f e r e n c i a  de l o s  c o c e d o r e s  h a s t a  l a  f e c h a  c o n o c i d o s .

li V T ix R E I V I N D I C A T O R I A  

xjos p u n t o s ,  p r o p i o s  y nuevos  de l a  p r e s e n t e  p a ­

t e n t e  de i n v e n c i ó n ,  que se  r e i v i n d i c a n  son:

l - . _  GOÍAiDóR DA PAuUADOó POR AIRE CALIENTE que 

se  c a r a c t e r i z a  por  componerse de un armazón de, madera,  a -  

decuadarríente d im en s ion ad a ,  con fo rro  e x t e r i o r  de tab lado  

machihembrado y fo r r o  in t e r i o r -  de chapa de acero Siemens, 
p r o v i s t o  de c u b r e ju n ta s  de f l e j e  d a l  mismo m a t e r i a l .

2 " . -  CUCADO A Dü PLACADO o POR AIRE CALIENTE que 

ig u a lm e n te  c a r a c t e r i z a  porque e n t r e  l o s  dos f o r r o s  o70-
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tabiques de la  reiv ind icación  a n te r io r , ex isto  un espacio 

qtie ge re llena  con m aterial calorlfugante.

32. -  CQ CEDGR DE PESCADOS 50 R A IR3 CAUMPE IDO asl- 

misf!X) se c a te t e r i z a  por que a l fren te  llevo  una puerto 000- 

75- pwBta de dos hojas, oon bus 00areaponülentes b isag ras , ce­

rrojo  y asideros.
4®.- COCEDOR DE PESCADOS POR AIRE CALE317E que también 

se oaraoteriza por que a ambos lados, en el oentro y en la  

porte bajo, otó oon» en e l  centro del teoho va provisto de 

80- un numero variable de compuertas para la  re guiar i  zoo ion del 

a ire .
52, -  COCEDOR DE PESCADOS POR AIRE CALIERAS que Sft 00- 

rao te ri za además por que en los cuatro ángulos in te r io re s  

llev a  cuatro tubo a chimeneas para la  extracción del a ire  de 

85- condensación.
6a. -  000®OR DE PESCADOS POR AIRE 0AII33TE que se oa­

rao te ri za de igual formo, por que lle v a  á ambos costados, 

dos b a te r ía s  de tubos de a le ta s  en oada uno de e s to s , fo r­

mados onda una de e llo s por un número variable da tubos de 

90- a le ta  de acero estirado , del diámetro conveniente»
72, -  COCEDOR DE PESCADOS POR AIRE CAl»I*E que se ca­

rac te riza  por que la s  b a te r ía s  de la  reivindioaoión p rene den­

te  se halla interooneotodas en tre s i ,  de dos en dos, y des­

cargan a trav és de un purgado r  automático que va oolooado en 

95-  el fondo del oooedor.
82 .- COCEDOR DE PESCADOS POR AIRE CALI Eli?H que se carac­

te r iz a  por que llev a  t a  b ien  un grifo  manual de emergencia par^ 

entrada del vapor, en la  parte  a l ta  del oooedor.

92.- COCEDOR DE PISCADOS POR AIRE CALI SITE que se oa- 

100- rao te  rizo  por que va provisto de cuatro ven tilado res oon pa­
los de aluminio montados en e je s  sobre rodamientos a bolas, 

oon sus correspondientes soportes de anolaje y poleas aoana-

J<3
2.
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ladee, candando 1 o a , dos a aoe, por moT ooloo a»

105-

i
110-

115-

doe en el techo del oooedor, ú través de oorreas tropesoidoles.

lo a ,-  COCEDOR DE PESCADOS ¿OH ¿IRE CALI HITE que ee oarao^j 

te r i  sa t a M e n  porque loe nludidoe ventiladores van oolooados 

en tre  la s  b a te r ía s  de la  reiv ind icación  6a*, y t t t r a  e l ta b i­

que de o hopa de la  1». reivindicación.
l i s . -  COCEDOR DE PISCADOS POR AIRE CALI HIT E que por Úl­

timo se caracterizo  por que va provisto del corre pend ien te  

termómetro, cuyo esfera graduada de oero a ciento olnouenta 

grados centígrados, aparece al fren te  del aparato.

128.- COCEDOR DE PESCADOS POR AIRE CAXISUTE»
Todo oual oonata en l a  presente Memoria, que se compone 

de cinco hojas mecanografiadas por una solo aera y figu ra  en 

dibujos adjuntos.
Vigo para Madrid, a se is  de A bril de mil novecientos 

cincuenta y seii
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