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La presente invencién se refiere a las maquinas
divisoras de masa de pan y analogas, utilizadas en los obra-
dores de panaderia y pasteleria,

Es sabido que las masas utilizadas en la fabrica-
¢ién de pan y andlogos son, corrientemente, divididas, pe-
sadas y formadas manualmente, mediante una serie de opera-
ciones sucesivas que son largas y requieren una mano de
obra cualificada.

Existen, por otra parte, las maquinas llamadas
divisoras y cuyo papel es el de dividirlen cierto nimero
de porciones iguales una cantidad de pasta previamente pe-
sada en bandejas especiales, cuyas porciones han de ser to-
madas posteriormente a mano, reformarlas en bolas y deposi-
tarlas sobre tableros de fermentaclén. También exlsten di-
visoras unltarlas que funclonan.mecénicamente. Todas estas
midquinas son voluminosas y de dificil alimentacién con pas-—
ta, a causa de su altura. Por otra parte es necesario afia-
dir a la cuba de almacenamiento de pasta un sistema de pre-
sién complementario, el cual complica la utilizacién y tie-
ne el inconveniente de mantener la pasta bajo una presién
constante, lo que perjudica la fermentaciém. Por otra parte,
los mecanismos de divisién utilizados comprenden camaras cu-
yos movimientos alternativos imponen alla pasta unas solici-

taciones importantes que, ademds de la presién ejercida, al-.

‘teran considerablemente la calidad de lapasta trabajada. Es-

tas mdguinas requieren una lubricacibén muy importante, con
aceite alimenticio, 1o que hace su utilizacién mucho mds

onerosa, aparte de que también es necesario reformar las




10

15

20

25

porciones en bolas, ya sea manualmente, ya sea mediante una
midquina formadora.

La presente invencién tiene por objeto eliminar
estos inconvenientes y realizar una mdquina divisora automd-
tica que funciona sin sistema de presibén complementaria,
que reduce a un minimo los rozamientos de los Organos divi-
sores en contacto con la pasta y que permite obtener direc-
tamente bolas susceptibles de ser utilizadas sin reformado
complementario,

La mdquina objeto de la presente invencién es de
una altura muy'accesible,.de forma que puede ser aprovisio-
nada de pasta sin dificultades, ser montada sobre un carre-
tén y poder ser incorporada ficilmente en la linea de ma-
quinas llamadas de reposo o de prefermentacién. La concep-
cién mecdnica de los érganos de divisiébn évita~e1 despilfa~
rro de aceites lubricantes alimenticios, por la disposicién
de juntas de hermeticidad especiales, qQue no requieren sino
un reducido engrase.

En el modo de realizacién descrito y a fin de re-
ducir lo més posible los volumenes, los diferentes ﬁovimien—
tos alternativos de los érganos son obtenidos por accionado-
res hidrdulicos de doble efecto, gobernados por microrrupto-
res y electrovdlvulas. Un grupo hidrdulico integrado dentro
de la bancada de la mdquina produce la energia necesaria pa-
ra el mando de los accionadores. Cada fase es comandada por
una sucesién de contactos establecidos en finales de carre-
ra, y unos temporizadores convenientemente intefcalados, |

contribuyen a regularizar cada movimiento, asi como la pro-



10

15

20

25

duccibn de la mdquina. Un dispositivo permite regular esta
Wltima en funcién de la categoria de la pasta elaborada.

En la prictica se utiliza dos categorias princi-
pales de pastas, las cuales varian en volumenes, de forma
que es ventajoso disponer de un sistema de regulacién que
permita obtener rdpidamente la precisién deseada.

La variacién de los voliUmenes de pasta divididos
es obtenida por desplazamiento de un microrruptor unido a
un cursor regulable, gobernado por un volante de maniébra.
Una aguja unida al cursor permite referenciar fécilmente
el volumen elegido, mediante una escala graduada, moﬁtada
en el carenado de la maquina.

Los dibujos adjuntos muestran, a titulo de ejem-

Aplo no 11m1tat1vo del alcance de la presente invencién y en

representaciones esqueméticas, una forma preferlda de lle=
varla a la prictica.

En dichos dlbuaos- La figura 1 es una vista en
seccién alzada de la méquina, y la figura 2 es una vista
frontal de la misma, por el lado de salida de las porcio-
nes.

El conjunto de la maquina se halla agrupado en
un bastidor -l-, montado eventualmente sobre un cairetén.

En el interior de esta bancada se encuentra fijado un blo-

que divisor -2-, rematado supériEimente por una tolva =3-,

El bloque -2-, en el que se hallan fijados todos los elemen-
tos'mecénicos, comprende una camisa movible y deslizante -4-
Que es maniobrada en movimiento alternativo con ayuda de un

accionador -5- y por intermedio de una cruceta -6-, Esta
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ﬁltima,disPuesta de manera que fdrma un fondo para la cami-
sa -4-, posee un casquillo de guia autolubricante -=7-. Un
pistén de forma especial -8-, accionado por un vastago -9-
que se desliza dentro del casquillo de guia -7-, estd uni-
do por un brazo -l0- a un accionador -11-, Este pistén -8-
recibe eﬁ su parte cilindrica una serie de juntas de herme-
ticidad -12-, de tefldén armado, y un segmento rascador -13-,
situado por delante. Las juntas de hermeticidad son lubri-
cadas mediante una canalizacién de aceite -14-, procedente
de un depébésito -15~ y que pasa a través del vastago =9-.
Este dispositivo asegura una lubricacién eficaz y permite
un buen deslizamiento del pistén -8- en el interior de la
camisa -4~, al mismo tiempo que requiere una aportacién mi-

nima de aceite. La hermetlcldad de la camlsa -4- es asegu—

rada por varios segmentos y comprende, entre otros, w seg— '

mento rascador -16-, un segmento de hermeticidad -17-, una
junta de hermeticidad labiada -18- y un casquillo de guia
-19~, situado en el extremo del bloque,

| Por otra parte, una segunda canalizacidén de acei-
te -20-, unida al depdésito -~15- y que desemboca entre la
junta labiada -18- y el segmento rascador -16-, asegura una
ligera lubricacién de la camisa -4- y permite un excelente
deslizamiento de la misma dentro del bloque. Urm boquilla de
extrusién -21-, de forma muy especial, permite a la pasta
reformarse en bolas inmediatamente después de su salida del
blogue -2-, bajo la accién del pistén -8-. Un obturador de
guillotina ~22-, corredizo en deslizaderas -23- y gobernado

por un accionador -24-, separa cada volumen de masa. Para
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evitar que las bolas de pasta se adhieran a la parte infe-
rior del blogue -2- en el momento de su eyeccibn, se ha pre-
visto una plaqueta antiadherente -25-. Un dispositivo de re-
gulacidén permite obtener diferentes volumenes de pasta, pa-
ra 1o cual se halla constituido por un conjunto de micro-
rruptor -26- que forma parte de un tope regulable -27-, el
cual se desplaza a lo largo de un vistago fileteado -28-,
accionado por un reenvio angular -29-, a su vez comandado
por un volante -30-,

El funcionamiento es el siguiente:

La midquina provista de pasta se encuentra en su
posicién parada, es decir, con la camisa movible -4- en su

posicién posterior. El pistén especial -8-, comandado por

_ ..l accionador -11-, aspira la cantidad de pasta deseada

' de acuerdo con un reglage previamente elegido. Entonces la

camisa -4- es rechazada hacia el obturador -22- bajo el man-
do del accionador -5-. Esta accién tiene por efecto la ele-
vacién del obturador -22- por intermedio del accionador -24-.
El pistén, empujado por el accionador -~1l-, extruyeventon-
ces la pasta a través de la boquilla -21-, E1l obturador -22-
solicitado nuevamente, vuelve a descender y cierra el orifi-
cio de la boquilla, Un contacto gobierna el accionador -5-,
que retira la camisa =4- a la posicidn inicial, y el ciclo
puede recomenzar.

| Se comprende que, por este sistema, la pasta pue-
de desplazarse libremente de la tolva, es dividida sin agi-
tacibén inGtil y, gracias al dispositivo de extrusidén median-

te una boquilla especial, se forma inmediatamente en bolas,



que pueden ser evacuadas por una cinta transportadora o in-
troducidas directamente a un dispositivo de prefermentacién
por intermedio de una rampa.

Serdn independientes del objeto de la presente in-
vencién los detalles accesorios y demds caracteristicas cons-
tructivas no esenciales, empleadas en la puesta en practica
de la misma, por quedar todo ello comprendido dentro del al-

cance de las siguientes reivindicaciones.




10

15

20

25

REIVINDICACIONES

1, Miguina automdtica divisora y formadora de ma-
sas de pan, para obtener porciones unitarias de pasta di-
rectamente formadas en bolas, sin concurso de presién ejer-
cida sobre la masa de pasta, caracterizada esencialmente
por el hecho de comprender una cémara de aspiracién de ma-
sa, conectada a la parte inferior de una tolva de alimenta-
cién de la misma, provista de una boquilla de extrusién de
perfil parabdlico y dentro de la cual es desplazable un
dispositivo impulsor de la masa.

2. Miquina auvtomdtica divisora y formadora de ma-
sas de pan, de acuerdo con la reivindicacién 1, caracteri-
zada esengiglmente por el hecho de que el dispositivo im-
pulsdftdé la masa comprende un pistén de.extre@o de frabéjdh
troncécénico, alineado con la boguilla y cuyo perfil es tal
que, junto con el de esta Ultima, provoca la formacidn de
las porciones de masa salientes en bolas.

3. Mdquina autométicg divisora y formadora de ma-
sas de pan, de acuerdo con las reivindicaciones 1 y 2, ca-
racterizada esencialmente por el hecho de que el dispositi-~
vo impulsor de la masa comprende una camisa dentro de la que
es deslizante el pistén y que, a su vez, ajusta deslizante
dentro de una cavidad complementaria que es prolongacién de
la cémara de aspiracién,

4, MAquina automdtica divisora y formadora de ma-
sas de pan.

Todo ello segin queda descrito y reivindicado en



la presente memoria descriptiva que consta de nueve hojas

foliadas escritas a midguina por una sola cara.

“Barcelona, 29 de marzo de 1977
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