PATENTE DE INTRonucho‘ﬂ?‘
por diez afios, 7 )

pare todo el territorio espaficl, sus colonias y protec-
torado, por "UNA INSTALACION PARA LA FABRICACION CONTI-
HUA DE PASTAS ALIMENTICIAS", cuyo privilegio se solici-
ta & favor de Don NARCISO RENOM BAGURA, de nacionalidad

espafiola, residente en Barcelona, calle Monach, n? 17.

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente patente de introduccién se refiere, como
su nombre indice, & una instalacion que reune todas las
venta jas derivadas de la posibllidad de seguir un tra-
tamiento continuo & través de la instalacién, sin que
en ningun momento quede interrumpido el proceso de fa-—
bricacidén por cuslquier tipo de manipulacidh que inter-
cepte la buens marcha continuae, y & un ritmo determine-
do, de le obtencidn del tipo de pasta elimenticie que

ge desea obtener.
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Adenés de la me jora que esta instalacidén supone en
la calidad de los productos obtenidos se suprime una
gran cantlidad de mano de obra que resulta completamente
innecesaria y ademias el rendimiento de produccidn queda

considerablemente aumentado, con lo cuerl puede decirse

que esta instalacidn da lugar, combinademente, & tres

venta jas simultaneas, asi{ como & las correspondientes

- ventajas secundarias que de las primeras de derivan.

El objeto de la presente patente es conocido y =e
aplica usualmente en el extranjero aun cuando en nues-
tro pais no sea conocido, practicado nli haya sido pues~
to en ejecucion hasta la fecha, por lo cual el solici-~
tante recaba para si el privilegio de explotacidén exclu-

siva & su favor, todo ello de acuerdo con lo que previe-

ne la vigente legislacidn espefiole en la materia. Esta

instelacidén comprende esencislmente un tren continuo de
médquines consistente en uns méquine dosificadoras a la
que slgue una prensa de extrusidn de las pastas elimen-
ticias cuya prense este& alimentada por la méquine dosi-
ficadora y & continuacién de la prensa anterior sigue
una méquine extendedora de las pastas que salen de la
prensa y & este méquina extendedora sigue un secador
continuo de las pastas humedes que han atravesado la
méquine extendedorz.

- Para facilitar la comprensidén de 1ls presente paten~
te se adjunta, a titulo ilustrativo y sin cardcter res-
trictivo, un plano que muestra un modo de ejecucidn es-
quemético de una instalacidén de este ®ipo.

Como puede observarse de todo lo dicho anteriormente
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esta inétalacién comprende, de acuexrdo con el modo de
realizacidn representado en el plano anexo, un tren con
tinuo de mAquinas consistente en uns mdquina dosifica-
dora 10-11 a la que sigue una prensa de extrusion 13 de
las pastas alimenticias cuya prensa esté alimentada por
la médquina dosificadors 10-11 y a continuacidn de la
prensa 13 anterior sigue una mdquina 14-15 extendedora de
las pastas que salen de la prensa y & esta miaquine exten-
dedora 14-15 sigue un secador continuo 16-17 de las pas-
tes himedes que hsn atravesesdo la miquine extendedora
14-15. La méquine dosificedora consiste ventajosamente
en un primer dosificador de harina 10 dotado de un trans-
portador neumético 12 y de un segundo dosificador de
ague (no representado en el plano), los cusles, simulta-
neamente, van & parar a una amesadora 12 y forgedora de
paste que aceba & su vez en una prensa de extrusién 13
formadora de las pastas alimenticias obtenidas a partir
de le mese higeda de herine y asgua convenientemente do-
sificadas, mezclades y amasadas. En el plano, la maqui-
na extendedorz conste de dos secciones l4-15 en donde
van ciroulando unos barrotes, varillas 6 bastidores que
van & parar al secedor continuo consistente en un hormo
de tinel 16 por el que circulan las pastas alimenticias
himedas después de haber sido extendidas a la salide de
la prensa de extrusién. El horno tunel tiene preferente-
mente una seccidn final 17 de climstizacién Y a la sali-
da de la misme gueda instalada una deshiladora 18.
Descrite suficientemente la presente instalacion en

correspondencia con el plano esquematico que se acompa~
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fin, se comprende que podrén introducirse en esta paten-
te cualesquiers modificaciones de detalle se estimen
convenientes, siempre que no alteren su esencialidead,
a cuyo fin se declaran no divulgadas, practicadas, ni
puestas en ejecucion en Espafia las siguientes reivindi-

caciones gue constituyen la

NOTA REIVINDICATORIA ,

12 - UNA INSTALACION PARA LA FABRICACION CONTINUA DE ;
PASTAS ALIMENTICIAS, caracterizada porque comprende esen—
cialmente un tren continuo de méquinas consistente en |
une méquine dosificedors a la que sigue une prensa de ex-
trusion de las pastas alimenticias cuye prensa estd ali-
mentada por la méquins dosificadors ¥ & continuacidn de
la prensa anterior sigue una méquine extendedora de las
pastas que salen de la prensa y & esta mééuina extendedo-
ra sigue un secador continuo de las pastas himedas que
han atravesado la mAguina extendedora.

28 - Una instalacion, segun la anterior reivindicacidn,
en 1la gue la mdquina dosificadors consiste venta josamente
en un primer dosificador de harina dotado de un transpor-

tador neumdtico y de un segundo dosificador de agua los

cuales, simultaneamente, van & parar a una amesadora ¥y
formadora de pasta gque acaba & su vez en una prensa de
extrusidn formedora de las pastas alimenticias obtenidas
a pertir de la masa humeda de harina y agus dosificadas
mezcladas y amasadas. '

32 - Une instalacion, segun cualquiers de las anterio-
res reivindicaciones, en la que el secador continuo con-

siste en un hormo de tunel por el que circulan las pas-
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tas alimenticias humedas después de haber sido extendi-
das & la salida de la prensa de extrusiodn.
48 -~ UNA INSTALACION PARA LA FABRICACION CONTINUA DE
PASTAS ALIMENTICIAS, 7
Todo tal y conforme gqueda descrito y reivindicado en
la memoria descriptiva que antecede y que consta de cin-
co hojas escritas & méquina por una sola cara y un pla-
np que la ilustra.
MADRID, 7 marzo 1956
NARCISO RENOM BAGUNA
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