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MEMORTIA DESCRIPTIUVA
Sobre - 7
" PERFECCIONAMIENTO FN I, PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE
COLAS DE CASEINA ".-
Solicitante: DON JUAN GARCIA LOPEZ, de nacionalidad espafiola,
residente en LORCA (Murcia) José Mouliad, 34,.~
Las colas a base de la caseina son bien conocidas y se
emplean en grandes cantidades en distintas industrias. El pro-
cedimliento de su preparacidn tiene gue comprender siempre el
empleo de una determinada cantidad de agua que lleve disuel-
ta un porcentaje de un alcalf y la industria conoce bien los
glcalfs que se prestan para ello, desde el amoniaco hasta el
hidréxido de calecio, carbonato sédico, fluoruro sodico; suel-

tos 0 en combinacidn.

El efecto qﬁe ejercen los diferentes productes entre si
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y sobre la caselna estdn descritos en manuales técnicos para
la preparacidn de colas a base de caseina y se dan también
por conocidos, pero sin embargo los porcentajes en la prepa-
racidn varian el resultado de la cola, asi que una parte del
perfeccionamiento due es objeto de la presente pstente de in-
vencidn lo constituye la combinacidédn de caseina lactica extra-
fina en una proporcidn en peso de 100 con 18 partes de hidré-
xido de calcio, 5 partes de carbonato sédico y 7 vartes de
fluororuo de sédico con 310 partes de agua.

Esta es la mejor combinacidn posible a base de las ma-
terias normalmente empleadas y constituye un perfecclonamien-
to sobre otras proporciones menos favorables. Pero un perfec-
cionamiento totalmente nuevo es el empleo de azucar de remo-
lacha que se combina con la cal formando sacarato céicico de
propiedades sglutinantes muy- buenas que se suman a las del ca-
seinato cdlcico y que dan mayor vida de trabajo a la cola, lo
cual es importantisimo, pues las colas que se estropean pron-
to y se tienen que utilizar inmediatamente, molestan en muchos
casos y exigen preparaciones en cantidades pequefias y repeti-
das. Un porcentaje de 18 partes de agucar se ha encontrado co-
mo éptimo en combinacidn con las cantidades anteriormente enu-
meradas,

Un inconveniente que se presenta muy a menudo en la pre-
paracién de colas lo constituye la formacidén de grumos que;
una vez producidos hacen casi imposible una cola perfectgmen-
te uniforme. Siempre cuando urge preparar la cola, para que
su duracién practica no se consuma ya de antemano por una gran
parte del tiempo de preparaciédn, se presentan los grumos ori-
ginados por la premura en la preparacidn, y es convenientisi-

mo poderlos evitar, lo cual se logra con otro producto nuevo
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en lag colas de caseina, y es la harina de arroz que, si bilen
no aumenta todavia mas la adhesividad, evita los grumos y acor
ta el tiempo de preparacidn, Una cantidad de 3 partes en peso
es suficiente para lograr el efecto deseado.

Tendremos por 1o tanto, por un lado, el acortamiento
del tiempo de preparacién por la harina de arroz y, por otra
parte, el alargamiento de la vida util de la cola, dos efec-
tos que se suman para constitulr un verdadero y real perfec-
cionamiento en la preparacidén de las colas a base de casselna
14ctica,
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El invento por el cusl se solicita Patente de Invencidn
por 20 afios en Espafla, sus Colonias y Protectorado, debe re-
caer sobre "Perfeccionamiento en el procedimiento de fabri-
caciédn de colas de cageina", de acuerdo con las siguientes,

REIVINDICACIONTES

l2,- Perfecclonamiento en el procedimiento de fabrica-
cidn de colas de caseina, preparadas con alcalies como el hi-
drdxido calcico, carbonato sédico y fluoruro sédico, carac-
terizado por afiadir azucar de remolacha que formard sacarato
cdlcico de altas cualidades aglutinantes y prolonga notable-
mente la vida util de la cola.,.

2% .- Perfeccionamiento en el procedimientoc de fabrica-
cidn de colas de caseina, caracterizado porque a la masa for-
mada con arreglo a la primera reivindicacién se afiade harina
de arroz de cualidades diluyentes para evitar la formacién
de grumos, logrando un acortamiento en la preparacidn de la
cola.

32 ,- Perfsccionamiento en el procedimiento de fabrica-

cidn de colas de caseina, segdn 12 y 22 reivindicacidén, ca-~
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racterizado porque & un conjunto de 100 partes en peso de ca-
seina lactica, 18 partes en peso de hidréxido de calcio; 5
partes en peso de carbonato sédico, 7 partes en peso de fluo-
ruro sddico, disueltos en 310 partes de agua, se afladen 18
partes de agucar de remolacha para slargar la vide util de

la cola y 3 partes de harina de arroz para evitar la forma-
cién de grumos y para acortar el tiempo de 1la fabricacidn de
la cola,

48 .- "PERFECCIONAMIENTO EN EL PROCEDIMIENTO DE FABRI-
CACION DE COLAS DE CASEINA"

Segin queda substancialmente descrito ém la presente
memoria que consta de cuatro péginas escritas a méquina por
una sola cara.

Medrid, 10 de marzo de 1956,
JUAN GARCIA LOPEZ,
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