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E1 presente Modéle de Utilidad ae refiere a un recipiente diseBado
de un nodo particular para guardar embutidos y especialmente salchichas de Franhr 
furters o similares.

En general, la tecnología anterior emprende diversas formas de igt 
cipientes para contener productos alimenticios como carne y similares. Las ventad 
jas del presente invento son que el recipiente está diseñado específicamente para 
sostener embutidos de modo que no puedan rodar y ponerse en contacto con embutidos 
adyacentes, pero adn así está ideado para guardar diversas piezas da embutidos.

La Figura 1 es una vista despiezada en perspectiva del recipiente
del presente invento.

to.
La figura 2 es una viste frontal del recipiente del presente inven

Lia figure 3 es una viste tomada a lo largo de le línea de corta 
transversal 3^ da le figure 2.

Le figure 4 as une viste en plante inferior desde le parte superior
del recipiente.

ìs figure 5 es une viste en plante superior de le parte inferior d
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del recipiente.
Le figura 6 es mae viste tomada a lo larga da le líase do corte - 

transversal 6-6 de le figure 4.
La figure 7 es une viste a mayar emooln de le parte 7 rodeada con 

un circulo en la figura 5.
La figura 8 es una vista a nayar escala dennds a lo larga de là li 

nea da corte tranevazeál 6-6 dé la figura 5# y rspreeentade adéaás coa líneas im^ 1
g{ na Ti as una pluralidad de embutidoe eóetsnidcs de Una forma normal en su interiaas¡

' ,,

la figura 9 as una vista e aaycr Sácala de la parte 9 rodeada oom j
nacirBuIc sa le figura 3- f

La aodalidéd prefariMe de recipiamte para auibatido 5 ee puada ver ! 
en una viste em parapectiva daapieaada am le figure 1. le parta inferior am forma ' 
de piato 6 tiene un damante de tape de ajuste heradtico 7. E1 eloaonto 7 tiene }
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una pared central generalmente plana 8 y un reborde en forma de U invertida perifé­
rico alzado 9. El reborde consiste en una pared interior alzada 10, una pared de co 
nexión dirigida hacia fuera 11 y una pared exterior 12. Bate reborde invertido 9 " 
forma una ranura que tiene una cara interior 13 sobre la pared 12 y que ae moldea a 
aproximadamente 11, 59 a partir de la vertical. Además, exiate úna cara interior ai 
milar 14 en la pared 10, cuya cara ae moldea de una forma prácticamente vertical de  ̂
modo que, cuando el reborde ae coloca soore la parte en forma de plato 6, las pare- ' 
des 10 y 12 ae ajustan formando un cierre hermético al vapor alrededor del canto su 
perior de la parte en forma de plato 6. El elemento de tapa 7 se estira también apie 
tado cuando se coloca sobre la parte inferior 6 para ayudar a mantener su eatado de ¡ 
cierre hermético. i

La parte inferior en forma de plato 6 comprende una pared inferior o ! 
fondo 15 que tiene paredes periféricas alzadas continuas que incluyen paredes extra 
mas 16 y 17 y paredes laterales 18 y 19. Cada una de las paredes extremas y laterar-
les ss inclina hacia el interior en su extremidad inferior donde ae une a la pared- - ' - !*
inferior o fondo 15 segón indica la referencia 20. La parte inclinada 20 ae omtiqn ; 
de casi hasta las esquinas de la parte en forma de plato 6 pero tiene una abertura 
esquinera 21 por la cual puede desaguar la humedad de loa embutidos.

La pared inferior o fondo 15 tiene una pluralidad de aalientea en pi 
rémide de cuatro lados dirigidos hacia arriba (yeanae las figuras 3. 5# 7 y 8)que 
tienen cuatro lados triangulares 22 en cada saliente. Loa aalientea en piréadde*ae 
separan aquidistahtamente, unos de otros, y loa vértices de los mismos quedan sspa- 
rados aproximadamente 909. Tancas como referencia la figura 8 que ilustra una plura 
lidad de embutidos, por ejemplo salchichas de Frankfutrea o similares, colocados em 
tro los salientes en pirámides para deducir al mfnímn al contactó entre el embutido 
y las paradea del recipiente entre laa propias piezas de embutidos. Por lo tanto, 
exista un flujo libre do aire alrededor del embutido para permitir una refrigeración 
o congelación ra#ídoa y debido a au separación los embutidos no se pueden pegar - 
unos con otros después de congelados, con lo que sé pueden sacar fácilmente del re 
cipiente.
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Se pone de relieve el hecho de que la parte inferior en forma de pie 

to 6 tiene una longitud mayor que la anchura. la anchura del reoipiente ea de apro 
rimadamente 152 mm, con lo que permite la colocación de 10 embutidoa cortos o sal­
chichas de Frankfurt transversales a la longitud del recipiente. En úna variante, 
la longitud del recipiente es de aproximadamente 254 mm, con lo que permite lá co­
locación de 6 embutidos largos o salchichas de Frankfúrt en el sentido longitudinal 
del recipiente en lugar de colocar 10 W smMUrt cortas en el sentido
transversal dél recipiente, ia altura de la parte inferior o fondo 6 es de aproxi­
madamente 31,75 mm, proporcionando de este modo holgura para los embutidoa o aalchi 
chas de Frankfurt daapuós da colocadas en el recipiente en contacto con el elemmito} 
de tapa en el recipiente, por lo que las salchichas de Frankfurt no ae ponen en com̂  
tacto con él cierre hermético dél recipiente.

Eh el extremo de cada recipiente hay un espacio pequeüo, debido al 
hecho de que la longitud no la anchura son de mayor medida que loe embutidos norma 
les colocados en el recipiente, con el fin de que se puado asear con facilidad un j 
embutido o una pluralidad de embutidoa.

Como ea lógico, el recipiente del presente invento ae puede destinar 
a otros usos como es el almacenamiento de productos comestibles tales como camas, ; 
o similareŝ  cua rto ae desee que se prodúmca un corto desagBe del producto comes­
tible y que este quede sostenido por encima de la paredinferlor o fondo d*l reci­
piente.

Es preferible que la parte inferior 6 del recipiente me fabrique por 
moldeo por inyección de polietilsno o polipropileno de gran densidad y que él els- 
msnto da tapa 7 as fabrique de un polietilsno da baja densidad flexible y reailisn 
ts.

A pesar da que el présente invento describa una modalidad preferible 
del mismo, pusds da otro modo en ctms formas realizar la misma función y conseguir 
loe miamos resultados dentro del alcance de las reivindicaciones adjuntas.

Descrita suficientemente la naturaleza del invento, sai coso la as­
nera de realizarlo an la práctica, debe hacerse constar que las disposiciones ant¿ 
riormsnte sen susceptibles da modificaciones de detalle en cuanto no ni-
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tersa au principio fundamental.
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NStVDBMCACIONES
1. Recipiente para embutidos o similares, caracterizado por que

prende una pared inferior, paredes laterales alzadas alrededor de la periferia de 
la pared inferior, cuyas paredes laterales tienen un canto superior, un elemento de 
tapa que se colocaeñ contacto hermético con el canto superior para formar un reci­
piente cerrado, teniendo la pared interior uña de ha
eia arriba, cuyos salientes se aituén y dispommi de modo que, cuando ae colocan am- 
butidos en el recipiente, los embutidos se ponen en contacto con los salientes para 
reducir al mínimo el contacto Mitre los embutidos y la pared inferior c fondo*

2. Becipiente segdn la raivindieación 1, carecterissdo porque los as
liantes se situán y disponen de modo que los esbutidoe hagan un an­
tro sí.

3. Recipiente aegdn la reivindicacidn 1, caracterizado porque los ea 
liantes tienen forma ds pirámide.

4. Recipiente segAa la reivindicación 1, caractsrizadc porque los ma 
liantes ss encuentran en filas paralelas dirigidas prácticamente parmislaa a las pa 
cedes laterales, y los ambutídce as colocan entre las filas ds salientes*

5. Bâ lpiante eeg&t la reivindicación 4, daracterisadc porque si
tipiante tiene una longitad mayor que so anchara, y las filas ds sslientss es eztisg 
tan longitudinal y transversalmente en la pared inferior o fondo permitiendo ds se­
be modo la colocación de embutidos mía largos en él sentido Y del reci­
biente o embutidos mía cortos anal sentido transversal dalreeipiente.

6* Bocipiénte ssgAo la roivind icacidu 3, esraoterisado porq¡ae si vAr 
bies de los áslisntea en pirámide sé extiende hacia arriba y si 
m el vArties ss príoticanente de 90", formando las paradas laterales da cada salieâ  
be un Angulo apretinado da 45" con relación a la parte plana ds la pared ds fondo 
pía uno la basa do un Oaliénte con la basa del saliente adyacente*

7* Boeipisnto según las reivindicaciones anteriores caracterizado 
por que comprende una parta inferior on forma de plato que tiene una pared inferior 
) fondo con una pared periférica alzada, una tapa que as ajusta sobro la parta que
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deja encerrados loa embutidos colocados en el recipiente; teniendo la pared inferior 
o fondo una pluralidad de salientes alzados en forma de pirámide, cayos salientes 
se disponen en filas que se extienden longitudinal y transversalmente en la pared 
inferior o fondo, colocándose los embutidos entre filas de salientes y situándose en 
los rebajos formados entre las filas adyacentes de salientes.

8. Recipiente segdn la reivindicación 7, caracterizado porque los em 
butidos se ponen en contacto con las paredes laterales inclinadas y de los salientes 
en forma de pirámide,

9. Recipiente segdn la reivindicación 7, caracterizado porque la pa­
red perifórica se inclina hacia el interior en dirección a la pared inferior o fon­
do en su extremidad inferior, siendo la inclinación de la pared perifórica práctica 
mente igual que la inclinación de los lados de los salientes en pirámide.

10. Recipiente para embutidos o similares* tal y corno queda sustan­
cialmente descrito en el presente Modele e ilustrado en los dibujos adjuntos.

Este medele consta de 7 hojas escritas a máquina por qna sola cara.

Mzdrid,
DABT INDUSTRIES INC.

ACEBO Y MBBEt
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