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PATENTE DE INVENCIOTN
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por VEINTE afios

cuyo privilegio se solicita para todo el
territorio nacionsl, sus colonias y el

Protectorado de Marruecos, a favor de
Don Vicente MALAGA GARCIA

de naclionalidad espafiole y con domici-
lio en Barcelons, calle Entenza nim. 252,

por:

"MEJORAS INTRODUCIDAS EN LOS APARATOS IE
HACER CAFE".
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MEMORIA DESCRIPTIVA
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Actualmente se conocen muy diversos aparestos pa-
rg preparar infusiones de café que siguen sistemas de fun-
cionamiento fundementelmente distintos pars le dosifica-
cién del egua y su expulsidén a través del polvo de café
contenido en el cacillo del porta, pero todos ellos si-
guen dos principios, en uno provocada por la presidn del
vapor y los otros por un pistén accionado poxr potentes‘re-
sortes, pero en ambos casos el egua atraviess el polvo de
cefé a menos temperatura de le necesarie para logrer que
la infusién contenge el méximo de las sustancias arométi-
ces que posee el café. Por otro lado el sistema de presién
del vapor requiere el uso de lleves de paso complicadas
que permiten primero hacer pasar el agua y después el va-
por, y en el segundo le necesidad de disponer el pistén,
resortes, palanca de mendos, etc. hacen que estos aparatos
resulten a precios elevadisimos ¥ asimismo que las averias
se presenten con gran frecuencis, por todo lo cuel no jpue-

den considersrse resueltos satisfactorigmente estos epa-

Pere subsenar estos inconvenientes, el solicitan=-
te ha ideado y experimentedo con buen éxito, las mejoras
e que esta Patente se contrae, con las que gracias & sus
caracter{sticas y orgenizacién, se logre no solo mentener

la temperature convenlente en el agua durante su paso g
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través del polvo de café, sind que se suprimen todes
las pérdidas de calorias cuando se inicia dicho peso
por encohtrarae né sblo la base perforada o rociador
e elevade temperatura, sind que tembién el polvo de ce-—
fé es calentado, logréndose la méxima extraccién de me-
terias eromdticas simulténeamente por estar el agua a
mayor temperaxﬁra ¥ por estarlo tembién el propio polvo
de café y el'cacillo que lo contiene, todo lo cual re-
presenta un sensible mejoremiento de lo conocido y el
logro de un efecto industrial nuevo mediante un eparato
més 8encillo, = = = = = = - = = - - - --—- - - - - - -

Estas mejoras se ceracterizan principalmente
en constituir la base del depdsito dosificadorde agus,
mediante una pleze huece en cuyo interior ve ubicado un
calefactor eléctrico, presentando esta pieze uns plura-
lided de orificios que permiten el paso libre del egus,
le cual se celienta més rdpidemente por aumentar la su~
perficie de contacto, le propia superficie de los orifi-

ClOBe = = = = = = =+ e e - o e e - = e o o - o =

Otre caracter{stica de las,mismaaAmejoras es
que la base o fondo del porta-café, estd constitufds
esimismo por une pieza huece dotaeda de un elemento cele~
factor eléctrico presentendo también une pluralidad de
orificios por los que ha de pasar la infusidn preparsda,
situdndose este caelefactor de tal suerte que le radia-
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cibén y conduccidén térmica se menifieste con méds intensi-
ded hacia arriba que hacia ebajo, ya que su finalidad es
la de mantener el polvo de café a la temperatures conve-

nient@e = = = = - - . h - - — - - e - - e e - e = = -

Asimismo se caracterizan estas mejoras en que
le conexién del calefactor superior se efectia en forma
permanente mediante conductores gue atraviesan a la car-
case del aperato, mientres que la del porta se efectia por
contactos dispuestos sobre los pivotes de su acoplamiqﬁtq
normel & bayonete, 0 bien por contactos lateresles dispués-
tos en las superficies interior de la cabeza del porta y
exterior de éste Yltimo, con lo que la carga del polvo de
café y la desceréa de los residuos se realiza en la for-
me habltugl,. = = = = = = = ¢ = ¢ - - - - - - .- - - -

Para facilitar la mejor comprensidn de cuento se
he indicado, se describen seguidemente las figuras de la
edjuntae hoja de dibujos en le que se han grafiado dos vis-
tas de un caso de posible realizacidén, le primera es une
seccidn por un pleno axiel del aperato, y la segunda une
vista en planta-esquemétioce, del soporte del calefactor,
debiendo -ser consideradas como ejemplos ilustrativos sin

carfcter limitativo. = = = = = = - - - - - - - - - - -

En dichaes figuras se ha sefialado por (1) el de-
pésito dosificador que se cierra, une vez lleno, con la
tapa roscade (2) quedando el agua contenida en (3) cuya

base estd formads por las plaeces (4) y (5) entre las que
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ve alojado el refractario (6) con los orificios (7) en gue
se aloje el calefactor eléctrico. Este conjunto preéenta
los orificios transversales (8) ligeremente trontocénicos
que al atravesar el refractario por (9) van debidemente re-
cubiertos por planche metdlica para eviter que el ague im-
rregne el refractario. Los extremos del calefactor se co=-
nectan a los enchufes (10) £ljados con el conveniente ais-

lemiento en el cuerpo del @par8to. = = = = = = = = = = -

En le basse ve instelado el porta (11) con sus
pivotes (12) de bayoneta, el cuel queda dotado de la pieza
(13) en el que se aloja el cacillo (14) que contiene al
polvo de cefé (15), dotdndose & este pieza y en su fondo
hueco (16) (17) de la pieze refractaria (18) dotada de ori-
ficios longitudineles (19) en los que se instale el elemen—
to calefactor eléctrico, tal como se représenta en la fi-
gure segunda, cuyos extremos (20) se conectan a las clavi-
jes de enchufe (21), por dltimo tanto las paredes (16) y
(17) como el bloque refractario (18) estén dotados de los
orificios transveresales (22) que permiten el paso de la in-
fusién a su través y lo vierten en el colector (23) selien-
do por le tubulura (24). En el caso de preciser preparar
doble cantidad de infusién pare dos tazas, la pieza del
fondo se reeliza en clhiapa porosa y con dos prominencias (25)
y (26), las que facilitan la evacuacién de la infusién en

dos chorros separadoB, = = = = = = = = e = = = = = = =

Realizedo asi el aparato para hacer café, se com-
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prenderd fhcilmente que si los calefactores eldctricos es-
t4n conectados, se mantiene & la temperatura conveniente

no s8lo el polvo de café (15) siné que también estd calien-
te la base o fondo (4) (5) y (6) del depdsito y por ello

el llenar éste con agua calentada en una celdera indepen~
diente, y por cerrarse herméticemente la tapa (2), el agua
prosigue su ebullicién por el calor que recibe del fondo,

¥y se cree una presidén de vapor que obliga el asgua & atra-
vesar dicho fondo, y la masa del polvo de caefé, que por
estar caliente tembién, no restas temperatura al egua como '
ocurre en log aparatos conocidos y al mismo tiempo el pol-
vo de café se encuentra en mejores condiciones fisicas para
que el agua le extrailge répidamente las sustanciss aromé-

ticas que contiends = = = = = = = ¢ - - - - o - - -

Descritas convenientemente las caracteristicas y
particularidedes de las mejoras a que se contrae este Paten-
te de Invencidn, se hace constar que en las mismas se po-
drén introducir todas aquellas modificaciones gue la expe-
riencisa, la préctica y la técnice pudieran aconsejar, siem—
pre gque con elles no se cambie, altere o modifique su idea
fundemental, la cual queda concretada y resumide en la si-

guiente:

N _O0 T &

Se declaran de novedad, propiedad y utilidad pera
todo el territorio naclional, sus coloniaes y el Protectorado

de Marruecos, las sigulentes:
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19.-(Mejoras introducidaes en los aparatos de
hacer café que se caracterizan en dotar al fondo del reci-
plente para el ague dosificada, de un sistema de celefac—
tores eldctricos que lo mentienen a temperature convenien-
te, para lo cual dicho fondo se realiza hueco y en su in-
terior se ubice el materiel refractario y aislante y asi-
mismo la resistencie eléctrice, dotdndose tembidn, de una
plﬁralidad de orificios pasantes que la atraviesan de per-

16 8 parte, = = = = = &0 m - - - - - - - - - - - .- -

28 ,- Me joras introducidas en los aparatos de ha-
cer café segiin la notae anterior que se caracterizen tem-
bién en que el porte, se dote asimismo de una.. pieza cale-
factora complementaria que sirve de alojamiento sl cacillo
porta-café, pare lo que el fondo de esta pleze es también
hueco y en su interior se sitdan las resistencias eléctri-
ces en un blogque de meterisl refractario, dotdndose asi-

mismo de une plurelidad de orificios pasantes, = = = = =

38,- Mejoras introducides en los eperstos de
hecer café segin laas notes enteriores que se cerecterizan
tembién en que la bese o fondo del porta se reasliza en
chapa perforede y se le precticen dos prominencies o sa-
lientes convexoe, los cuales guien y conducen por capila-

rided, al 1{iquido en dos chorros separadogSe == —- = = — -



42,~ "MEJORAS INTRODUCIDAS EN LOS APARATOS IE
HACER CAFE",

155, Todo ello tal y como queds descrito y reivindi-
cado en esta memorie que conste de ocho hojas foliamdes y
mecenografiades por una sole de sus caras Yy una hoja de

dibujoes que la ilustra.

[ BARCELONA, - 9 FEB 1956
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