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MEMORIA DESCRIPTIVA DE LA PATEHTE DE INVENCION QUE SOLICITA
EL PATRONATO "JUAN DE LA CIERVA® DE INVESTIGACION 'I.'ECHICA
DOMICILIA.'DO EN MADRID, CAI:LE DE SERRANO N2 150.

por

WON PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE HARINAS ALIMENTICIAS Y

'EXPRACCION SELESTIVA DE SUBSTANCIAS GRASAS, ALUCARES Y VITAML

NAS DEL GERMEN Y SALVADO DE 'ARROZ Y DE OTRAS SMI:LA.S QUE 1AS
CONTENGAN" ‘ '
El germen y salvado de erroz, esi{ como el germen de trigo ¥
de otras semillas, no reciben en la actualided iode la aplicam
oién que merece su alto valor potencia.l. '
 Las estedfstices més recientes revelan que sélo la produc--
oién espafiola de estos subproductos del arroz, se eleva a 25.900
Tme en el caso del salvado y 7._400 Tm. para el germen. -
- No obstente, el germen y salvaedo de arroz sélo se emplean,-
¥y no en su totalidgd, como plenso para el ganedo o para extraer
aceite por prensada. _ 7 ‘
En su empleo para pienso, el germen y el salvado de arroz =

pierden répidemente su valor por la acidificacién y enranciemiq

~to que sufre la grasa que contiene. Lo mismo aucedé con el reeg

duo o tortes de la prensada, que al'de_;]a.r un oonténido alto de
aceite sin extraer hace que su alteracidn estropee la harina re
sidusl privéndola de su valor alimenticio. _ , |
Los endlisis realizados demuestran el alto contenido en vi-
tamina.a de estos subproductoss As{, a modo de ejemplo, podemos
oitar que oomo promedio el malvado de arroz contiene 25(/gr. -
de vitamina B1, 3y de Bg/sry 30 de :Bs/gr, 65 y de doido pantoté=
nico/gre, 4007 de nicotinamida/gr. v pequefia cantided de bloti-
na, EBX germen, posee una riqueza de 70 y /gr. de vitamina By ¥ -
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wuntidades semaja.ntes del complejo vitaminieo B.

Poz_' otra parte, s8i se recogen por eeparado en el proceso -
de la moliende las fracciones correspondientes al germen y al
selvado de las distintas pasadas del pulido y se extraen ecomo
se desoribe a continuacidn, pueden obtenerse distintoa tipos =
de harinas residusles cuyo contedido en sflice v de 5% a ine~
preciable, y el de protefnas de 12,7% a 30%, pudiéndose desti-
nar las mejores & los usos més nobles como harinas dietéticas
infantiles, y las otras a otros drdenes de alimentacidn; ‘pudj.g.
do tembién reunirse las fracciones para su extxjaqcién en las —
prdporeionea adecuadas & cada neceéidad ‘de acuerdo con Su com-
posioifn que se d4 en la tabla siguiente: . ‘
Mbre Protefl Almi Azde Azde, V:l.tE1 S!ﬂé‘

Hume Grasa Ceni

1peece T T Bh TR S B

28 " 14,2 14,8 11,8 13,7 12,8 23,5 2,34 0,76 2280 13:
3 & 10,6 18,9 10,2 11,2 12,9 25,0 2,60 0,80 2300 03’
48 " 11,6 16,4 8,3 9,5 17,6 34,0 2,55 0,78 2750 tep
Germen om - i
cuticula. 10,5 23,6 8,4 4,5 21,2 15,0 8,10 0,92 7500 OpBi
Germen pu ' ~ - i
POeecsecs 10,7 24,7 9,6 4,3 22,5

14,9 8,40 1,00 6700 np. |

Ere interesante encontrer un procedimiento de extraccién qB
nos permitiese extraer y separar las grasas, a.z\icé:es y vitenl-
nes en estos materieles, mejorando la calided de los aceites ex!

traldos y deando unes harinee residusles, inalterables por su ba

- Jo contenido gramo y perfectamente aprovechables desde su puntb

de vista alimenticio.

~ En las investigaciones llevadas a oa.bo en este Departamen—-
to, se ha encontrado que esto es posible mediante el empleo de
disolventes polares del tipo ROH, donde R puedeaatmi‘adical me-=
tilo, etilo o propil’o.»_Eistos diéolyentea se emplean a tempezfatg
ras vecinas a las de ebullicidn sobre las fracciones de germen.

o salvado elegidas, :ob'beniéndose' une miscela de la gue, por en=-
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;riamientd, se-para una fase aceitosa, précticamente libre de =
acidez. La fase alcohélica, gque gqueda en la parte supérior; se
concentra para recuperar el disolvente, obteniéndose un resfdwo
constituido por mezcla' de azﬁcéres, vitaminas y eaceite de alto
contenido en doidos £rasos.

Este resfduo se fraccions afiadiendo un disolvente de baja =
poleridad, separéndose eziiceres cristalizedos, una fraceidn acuh
sa conteniendo aziceres y vitamines y la fraccién grasa de la =
cusl se repurera el disolvente por evaporaéién y se agote por -
arrastre oon vaéor o gas inerte, obteniéndose un aceite rico eﬁ
tocoferoles.

En todos los casos eé conveniente partir de productos fres-
cos a boca de molino o previamente eetabilizados. -

Asf, por ejemplo, en wme operacién de extraccidn continua -
se extraen 1,000 Kg. de germen de arroz & contracorriente, con
4,200 Kg. de alcohol etflico de 960, La temperature del dimol—
vente era la de ebullicidn y el tiempo de contecto de la fase -
1{quida con 1la sélida 1 hora. Continuamente véd separéndose una
miscele que se ha enfriado heete 152C. Le fase aceitosa, separs
da de esta forma, constituye el 58%‘del“conxen1do inicial en —

gresa, y tiene une acidez del 0,9% expresada como % en oleicoe

. Ia fage- alcohélica se concentra Y se obtliene una mezcla que se

trata'con 150-200711tr09 de un disolvente poco polar, como por
ejemplo hexano comercial, fracciondndose como se ha indicedo an
teriormente, ' S _

A continuacién, como ejemplo, damos en une tebla los resulte
dos obtenidos en una operacidn de este tipo, as{ como las carasc

ter{sticas de los distintos productos.
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Germen extraido «.ecscecscscscece 1000,~ Kg,
Contenido en aceite (21.3%) ..e.. 213,~
Acidez aceite gOTMEN s.oeevecssce 4,3 %
Aceite separado miscéla sesscesee 123,5 Kg,

.- 85 . Acidez aceite 86paredo seveccccss 0,9 %

E * Aceite separado fage_alcohdlica . ?B,s.xg.

E Acidez aceite fase alcohdlica e.. 11,0 %

' Azficeres 5eparados eecsseessceces 100, Kg.

o Complejo vitem{nico B sessesessss 200-300 gr.
90 Caracter{sticas del aceite separado:

) ' Indice de saponificacidn ececoseee184

) .

" de yodo (Hanue) P L0) |
Aciaez % en 0191:00 oo;foocoooocooo 0,9

Vitemine E (x=-tocoferoles) eeccese 0,180 %

95 Caracteristicas de las harines residuales:
) Humedad esessesees 10,4—

s

Aceite cessscvcce 0,9
Azdcares totales. 2,3
Proteines eeesees 28,0

100 Vitaming Bq.eeess 2911y /100 gr.

También puede concentrarse del 20 & 50% de la fase slcohd-
lica'que ge vé obteniendo recicléndose el resto adleionado de
le centided correspondiente de disolvente nuevo. En este casoy
en proceso cont{nuo, se alcenze un equilibrio, obteniéndose un

108 aceite con 1% de acidez y harinas con el 1-2% de aceite resie—
o ‘duale. . ) | o . | . . .

En la fase aloohflicae que se separe, son més solubles los
tocoferoles exlstentes, sobre todo en los gérmenes, y el acei-
te que se separa en la recuperacién del disolvente queda enri-

110 queci&o en toqoferoles, reasultando ventajoéo pars el emplec en

les instalaciones de obtencidén de dichos productos.
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REIVINDICACIONES

13..- “UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE HARINAS AInIm.!_
TICIAS Y EXTRACCION SELECTIVA DE SUBSTANCIAS GRASAS, AZUCARES
Y VITAMINAS DEL GERMEN Y SALVADO DE ARROZ Y OTRAS SEMILLAS QiE
LAS CONTENGAN", caracterizado porque en el proceso de la mdien
da’'se recogen las fracelones de salvado dé las distintas pase~
das de pulido y las de germen y se tratan a béca de molino o -
previemente estabilizadas, por separado o reunides en las pro- .
porciones deseadas, con disolventes polares del tipo ROH, a -

temperaturas comprendides entre les 702 y los 1402, a fin de -

. obtener harinas de alto poder alimo;ntiéiql y una miscela de le.

que por enfriemiento se separan une fase aceitosa, -précticame;_x,
te 1ibre de acidez, y la aleohdlica. , ' '

28 .~ "UN PROCEDIMIENTO PARA LA EXTRACCION DE SUBSTANCIAS -
GRASAS, AZUCARES Y VITAMINAS DEL GERMEN Y SALVADO DE ARROZ ¥ -
DE OTRAS SEMIILAS QUE LAS CONTENGAN®, caract ériiadé ‘por la con
centracién de la fase elcohélica que queda en la parte superim
para recuperar el disolvente obteniéndose un residuo constitui
do por mezclas de ezicares, v:;.taﬁinas ¥y un aceite que contiene
la mayor parte de los 4cidos grasose.

.32.- "UN PROCEDIMIENTO PARA LA EXTRACCION DE SUBSTANCIAS
GRASAS, AZUCARES Y VITAMINAS'DEL GERMEN Y SALVADO TE ARROZ ¥
DE OTRAS SEMILLAS QUE ILAS CONTENGAN" , caracterizado porque el
res{duo procedente de la fase alcohdlica se fracciona efiedien
do un disolvente de baja polarided, separdndose aziicares c_rj.g
telizados, una fraccidn acuosa conteniendo aztcares y vitemi-
nas y le fraccién grasa, de la cual se recupera el disolvente
por evaporacién y se agota por arrastre con vapor o gas iner-
te, obteniéldose un aceite rico en tocoferocles.

484~ "UN PROCEDIMIENTO PARA LA EXTRACCION DE SUBSTANCIAS =
GRASAS, AZUCARES Y VITAMINAS DEL GERMEN Y SALVADO DE ARROZ ¥ -



ol 296484
DE OTRAS SEMILLAS QUE LAS CONTENGAN", tel y como se describe
en el cuerpo de esta memoria que consta de sels hojes escri-

145 tas por wna sola cara.

. ‘Medrid, | 3 FEB, 1956
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