- o
HEGISTRO DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL © ES @

@

226 23%S

- MODELO DE UTILIDAD

'L

@ FECHA DE PUBLICIDAD B1) CLASIFICACION INTERNAGIONAL
- .

@TITULO DE LA INVENCION

"PARRILLA PERFECCIOGNADAM

@SOLICITANTE ts) '
D. LAMBERTO FELIX FERNANDEZ CABREDO,

DOMICILIO DEL SOLICITANTE
Avda. Generalisimo Franco, n? 666 BARCEIONA (15)
@ INVENTOR (ES)

@ TITULAR (ES)

D, LAMBERTO FELIX FERNANDEZ CABREDOQ,
REPRESENTANTE
Do ife LUISA ISERN CUYAS, Agente Oficial de la Propiledad Industrial.

UNE A - 4 MOD. 3204 UTILICESE COMO PRIMERA PAGINA DE LA MEMORIA




Se

10,

15.

25.

MEMORIA DESCRIPIIVA

&Ll presente modelo de utilidad se refiere a una
parrilla perfeccionada;

l14s concretamente, en la inv:sneidn se ha idecado
una parwrilla especlalmente degtinada para uso doméstico |
y en "camping", la cual presenta unas peculiaridadee que
la hacen ventajosamente prdctica con respecto a ;os no4eLo s
convencionales actualmente conocidos en el mercado. 5

La parrills objefo de la presente invencidn,
eotd cspecialmente concebida para la preparaci&n de bocé?
dillos del tipo integrados por un bollo o panecillo y una
> mds salchichas.

Zn lineas generales, la parrilla motivo de la
invencidn estd integrada por un recipiente de hierro
degtinado para ser dispuesto al fuego, cuyo recipiente
presenta un mangd de cierta longibud para el manejo del
conjunto; al fondo del referido vecipiente actéa como
sartén o plancha sobre la que se frie directamente la
salchicha o alimento adecuado: Dicho recipilente presenta
en su embocadura un par de alas en voladizd gue quedan
pltuadas a nlvel elevado con respecto a} plano del £on-
do del reciplente que actda como plancha, y en cuyas alas
se disponen 1os bollos a calentar; Dichas alas presentan
unas ranuras trogueladas para transmisidn del ca%or;

Con el fin de facilitar la expliocacidn, =e acom;
palia a la prosente memoria descripilva de una ldmina de
dibujos en la que 8& ha represcatade un casdo de realiza-

cidn que se cita a titwlo de ejemplo;
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En los dibujos: ‘ )

La figura 1, 2 y 3, muestran sendas vistas on
planta superior, alzado lateral y planta inferior de la
barrilla, segin el mo@elo;

La figura 4, corresponde a una vista en perépec~
tiva de la parrilla; '

Haciendo referencia a las figuras, se gprcecla en
su ?ealizacién una parrilla constitulda por un recepitdculo
~L-~, de hierro'o material similar conductor del calor, |
cuyo fondo =2~, actda comdo plancha o sartén para Lreir
el alimento, preferentemenie una salchica. Dicho receptaé
culo lieva adicionadas unas alag =3=, con ranuras -4~
pava transmisidn del calo?, cuyas alas gquedan elevadas
con regpecto al fondo -2~, guec degcansa directamente sobre
el foco calorifico, de manera que dichas alas realizan la
funcidn de soportes togtadores o calentadores de otwo ti; ‘
po de alimento que se desea %Fostar, o simplemente calentar,
tal como un panecillo o bol10 .

Segin la realizacidn descrita, la parrilla per-—
mite preparar rapidamente un bocadillo del tipo que comm
prende un bollo y una o mds salcaichas, efectuén@ose la
accidn de freir y la de tueste o calentvamiento, simultd-~
neamente y con una fuente de calor Ynica.

EL conjunto de par:rilla descrita comprende un

nango ~5- d¢ asido y manejo del dtil, provisto de empuﬁa;

durg ~6-~ con 0jal ~7- para cuelgue del conjunto;

£l modelo, céentro @4z su esencialidad, pucde ser
levado a la prdetica en otras formas de realizacidn que

dilficran en detalle de la indicaca a ti{tulo de ejemplo en
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la descripcidn y a las oualeg alcanzard igualmente la pro;

teccidn que se'recaba; Podrd, pues construirse en oualquier
forma y tamafio, con los materiaies mds adecuados, por que;

dar todo ello comprendido en el espiritu de las reivindicaé
ciones;

= -

i

NOo T A

Desorito el objeto y utilided de la presente in-
vencidn, 1o gue se declara como no dilvulgado ni practicado
en Igepafla, comprende las siguilentes reivindicaciones;

l-» Parrilla perfeccionada, especialmente desti;
nada para uso doméstioo o en el campo y del tipo preferen—
temente destinada para la preparacidn de bocadillos inte-
grados por un bollo y una o nds salchichas, caracterizada
esencialmenfe por el hecho de comprender un receptéculo '
de hieriro 9 material similar conductor del calor, cuyo fon;
do realiza una funcidn de sar?én o piancha para freir aiié
mentos, tales como salchichas, previéndose en la embocadu;
ra de dioho receptdculs unas alas de material eonduct?r;
provigtas de ranuras para mejor transmisidn del calor, |
cuyas alas quedan elevadas con r:zgpecto al fondo del re~
ceptdculo, gque es.el gue recibe la accidn directa de la
fuente de calor, estando destinadas dichas alas para sogor;
tar otros alimentos, tales como el bollo o partes del mip-
mo, log cuales son sometidos al proceso de tostado o siq;
plemente calentado, en fase sinulténea al proceso de freir
la salchicha o elimento contenido en el reoeptdculo;:

2. Parrilla perfeccinnada;

Segin se degeribe y reivindica en la presente me-



dv;

moria descriptiva que coneta de 5 pdginas foliadas y eecwi-
tas a mdquina por una sola de sus caras, acompafiadas de los
dibujos reglamentarios.

vatztd, o '8 FEB, 1977
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