MEMORIA DESCRIPTIVA

pars solicitar N
PATENTE D E INvVENGTON
en
ES PARA
por VEINTE aflos,
por: "PERFECCIONAKMIENTOS EN LAS MAQUIRAS
AUTLATICAS PARA LA TABRICACION DE PASTAS
ALTEENTICIAS".
a nombre des ;
Don Adolfo Saenz de kiera, de naclonalidad
espaﬁqla,

domiciliado ens
OVIEDO, Almscenss Industriales 14.
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Tl objeto de la presente solicitud Ade Patente de

Tavencidn se refiere a perfeccionamientos en las mdquinas au-
tométices para la fabricacién de pastas alimenticias, que mo-

gifican e sencialmente lo conseido a este respecto y en esta
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aplicacidn hasta hoy, proporcionando como resultado indus-
trial, prensas automaticas dotadas sobre sug similares de
las ventaJas siguientes:

a.~Funcionamiento continuo.

b.-Batido més perfecto mejorando la calidasd del
art{culo fabricado.

c.=Menos peso propic ¥y menor ocupacidn de espacio.

de=lejora del rendimiento.

es=Disminucidn de mano de obra, ¥y

| fu-Abaratamiento de la elaboracidn y producto
final, )
En el adjunto plano, para facilidad de la descrip-
cién, se ha representado una prensa construidga dé acuerdo
con los perfeccionamientos que se preconizan, lo cual se da
a titulo de ejemplo y sin cardcter limitativo algumo por lo
tanto.

La figura 1, representa un corte e sguemidtico en
Planta.

La figura 2 representa un ¢ orte en alzado segin
A-4 Ae 13 figura 1.

La nueva brensa automética continua de cilindros
horizontales que se describe, se compone de un dispositivo
-1~ destinado a distribuilr el agua y la harina como materias
primas del artfcule a fabricar que recibe el movimiento del
eje -2= de la amasadora -3-, Esta smasadora =-3- estsd situa-
da en el mismo plano horizontal que la amasadora =-4=- Dpero
normal a la misma y con un eje -5- provisto de peletas #6-
ligeramente inclinado para hacer avanzar a la masa, -al igual
que las paletas -7= de la asmassdora nf 3-, hacia el cilindre
-8= situado en un plano inferior con respecto a la amasadora

~4~. En la amasadora -3~, y sobre el egje-2~ se monta una hé-
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lice=9- alojada en una pieza de forma troncoednica -10=-,con

una cdmare de refrigeracién =11~ y sobre ol fondo de le mis=
me una rejilla =12- por la que se hace pasar le masa a la
amasadjora -4-, ¥y esta a su Vez, pPOT el orificio =13- la obli=
40 ga a entrar en el cilindro -8-, Aonde el husillo =-14- la ha=-
ce pasar & la cabeza del cilindro o portamoldes -15- por el
orificio =16-. En la amasadora -4- , herméticamente cerrada
ve un orificio =17- por el que se hace el vacio en toda le
cimara de dicha emasadora -4- y del cilindro -8- para evitsr
45 las burbujas de aire entre la rasa y oblener asi mejor pas-
tificacidn. En el coilindro -8-, y en su parte central, hay
une cimsra de refrigeracidén -18=; 1a hélice -14- se monta
por la boca =19~ por donde se puede extraer nuevamente des-
enroscando el tapdn en forma de ufla -20- riedisnte un extrac-
EO tor roscade al pivote 5281= del husillo =-14-. Urn solo motor
-22- Aa movimiento & toda la méquina. La caja de engranaje
-9%— trsnsmite por su eje -24- montado sobre rodamientos a
bolas, el movimiento al husillo -14- que embragsa con las ca=
veras -25- del eje-24- & la cabeza =-26- del husillo -14- so=
55 bre la gque Se monta el cuero que sirve para cierrs hermeti=
co de la cémara de vacio -27- Para dejar independiénte el
eje-24~ del huailllo,—l4—ien 1a boca del cilindro -28« se
rosce la cabezs =-29- con su tapa -30- de los rodamientos &
bolas. En el eje -24- °~ la corona =31- trensmite el movi-
80 niento al eje ~32= por una cadena =33~ y el engranaje cdni-
co -34=- da movimiento a2l eje =5-, ¥ & SU VeZs el ele =32,
hace mover al eje -2= con las coronas -36,37= ¥ 1a. cadensa
-38=~, Toda la méquina ve monteda sobre un bastidor «3Ge ¥
forrada con una chapa scbre la gue se gitia el cuadro de mandoq

65 de la misma.
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El agua y la harins, como materias primés, distribui-
das vy dosificadas por el dispositivo -1-, desoienden‘a la sma-
sadore =-3- empezando el Primer amasado de la masa de asmbos ele-
mentos sierdo trabajadas por las paletas -7- y transportados
hasta la hélioce =9= que obligs a la masa & Pasar por la rejilla
~12~ a la amasadora =4- que esté herméticamente cerrada y sien=

do en dlcha camara donde por mediacidn del orificio -17- se es-

“tablece el vacfo, tanto en dicha amasadora como en el cilindro,

para extraer de la masa el aire que de otra manera existiria
en forma de burbujas entre la masa siendo ello un perjuicio
para la rasta compacta que se pretende obtener. En la amassdora
-4~ v por medio Ae las paletas -6-, que contimian mejorando el
amasado obtenido en la amasadora -3-, se hace avanzar la masa
hacia el cilindro -8~-, pasando éste por el orificio =13 ¥ que
husillo -l4- transporta (& la vez que perfecciona el amasado
anterior) la masa hasta su salida al portemoldes =15- conver-
H4a ya lz masa en pasta dispuesta pare secar.

Descrito suficientemente el objeto de la invencidn,
esi{ como 1a manera de realizarlo practicamente, debe hacerse
constar gque la misma es susceptible de cualesquiers modifice~
ciones de detalle que no altéren su fundamento.

e NOTA =--

Los puntos de invencidn propia y nueva que se Presen-
tan para que sean objeto de esta Patente de Invencidn por vein-
te afios en Espafia, son los sigulentess

10.-Perfeccionamientos en las médquinas automaticas
para la fabricacién de pastas alimenticies, caracterizados por
1s aisposicién en un mismo planc horizontal, pero normales en-
tre s{, de dos amasadoras, de las que la primera es mds corta

que la segunda Yy Posee en un ®xtremo un dispositivo gistri-
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buidor del agua ¥y la harina gue caell, en,proporcién adecua~
day en el cuerpo ¢ artesa de la misma sobre el que Se Smasa
v bate Por medio de paletes soligarias & su ejes avanzando

1g masa hacie el otro extremo en el que se monta un Aisposi=

tivo Ae empuje compuesto por un helicolde que, e couwhina=-

¢idn con una rejilla bbliga s la mess & pasar & la segunda

amasajors, estando dotado el cuerpo del helicoide de una cé-
mare Ae refrigeracidne
90 ,-Perfeccionamientos en las wéquinas autométices

para la fabricacién de pastas slimenticias, caracterizadds

porgue l& segunda amasajorsa es cerrada ¥y esté jotada de un
orificio por el que se Practica una aspiracién eliminadora
de burbujas en la masa, sccidén que se transmite asimismo al
helicoide de transporte, batido y avance situado irmediata-
mente debajo, ¥ b el mismo plano vertical, &l cual cée la
masa desde el final de 1a segunda batidora Yy e8 impulsada

haecia hacie la boca de salida o portamoldes adecuado para

ocbtener el tipo de pesta deseado.

29 ,-Perfeccionamientos en las maquinas eutomati~-
cng para la f&bricacién de pastas alimenticias, ceracteri-

zados porque el husillo de transporte ¥ empuje recibe el

movimiento por embrague con el eje de und caje de engrana- ﬁ
jes, gque & su Vez 10 transmite, por medio de pifiones Adenta=
dos y cadenas en_coﬁbinacién,con" grupos codnicos, & toda la
miquina en la ques adn cuando el cilindre consta de dos

cuerpos, roscado el uno en el otro al igual que el husillo

embraga con el eje motor, reaultan piezas solidarias dos a
dos apoyadas sobre el bastidor, lo que permite un rapide ¥
ficil desmontaje en la parte fundamental de la méquina.

49.-PERFECCIONAﬁ1ENEOS T TAS MAQUINAS AUTOMATICAS
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PARA LA FABRICACION DE PASTAS ALTLERTICIAS.
Tal y como S€ ha dicho en la memoria que sntecede,

representado enk el plano gue se acompafla, ¥y para 1os fines

que se han especificado.

s b e

GConsta la presente memoria Aescriptiva de seis ho-

| . »
§ jas, escritas & mdguina por una sola carée.

¥adrid, 21 de enero de 19b66
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4DOLFO SA'NZ DS MIFRA (s
it

ESCALA VARIABLE —

Qviedo, de Enero deld56
Adolfo Saanz de Mier,
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