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PATENTE
DE
INVENCION

a favor de Don ERNESTO VALENTE, de nacionalidad italia-
ne, residente en Milén (Itelia), Via Caraeciolo, 65,
por “SISTEMA PARA EVITAR EL SOBRECALENTAMIENTO DE IOS
GRUPOS EN LAS CAFETERAS".

MEMORIA DESCRIPTIVA

En el empleo de las actuales cafeteras acontece
que durante lz répide sucesién de infusiones (momentos
de punta en bares, cafés, ets.)}, tiene lugar un sobreca-
lentemiento del grupo, dafiino a causa de la destruccidn
¥ alteracién que determina en los componentes oleosos
-- ¥, por consiguiente, en el aroma del café-—, y por im
pedir la formacidn de la espuma de color amarillo-oro
actualmente tan solicitade, lammada “Crema',

Lag soluciones propuestas y a veces adoptadas

van desde la aplicacidn de trapos himedos al grupo, a
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la megzcla con el ague caliente prodedente de le caldera
de sgua fria en cantidad dosificada, al enfriemiento,
por pérdida de calor, con agua fria, que circule por es~
pecios creados en las paredes del grupo, etc.

Lag soclueciones y recursos sugeridos no han hella-
do difusidén porgue todos adolecen de graves inconvenien-
tes, principalmente la formacidn de molestos y nocivos
depbsitom en el caso frecuente de aguas duras, el daiio
causado por esta dureza a las cuslidades organolépticas
de la infueidn, etc,

Estos inconvenientes son eliminados mediante el
sistema que congtituye el objeto de la presente inven-
cibn, segin el cual se extrae agua caliente de la cal-
dera, se le enfria y se lu utiliza de este modo para la
preparacibn de la infusién.

Lag ventajas y posibles variantes del sisteme
aparecerén mis claremente en la descripecién que sigue
de un ejemplo de realizacibn del dispositivo gque acciona
el sistema, con referencia al adjunto disefio, en el que
la figure 1 representz une vista latersl, parcislmente
seccionada, de uha cafetera de dos grupos que incorpo-
ra el sistema, y la figure 2 representa una vista pos-
terior de lz misma méquina,

Con referencie al disefio, se designa esquemfti-
camente con -l- el basemento, con =2~ la caldera y con
-3~ el pequefio tablero anterior. Los grupos se indican
con =4- y =5-, Cada uno de ellos comunica a travds de
unea vélvula -7-., Un rebosadero -8~ estd dispuesto perae
la extraccién de agua caliente 21 nivel 4ptimo y medien—

te un sifén -9~ y grifo -10~ dis-puesto en la extremi-
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dad superior de uns de lasg rames de aquél, el agua ca-—

&

liente se dirige hacia el serpentin -ll-, recorriéndolo

en toda su longitud. iste serpentin est4 montedo a lo ler-
go de la celdera, en la parte inferior de la misma, pos-
terlormente con respecto a los grupos, y se prolon:;a en
un tubo gue rodeando la calders se dirige hacia su par-

te superior, donde se divide en dos remes correspondientes
a los dos grupos, los cuales son alimentados por ellas

a trevés de respectivos rédcords -12-,

El conjunto descrito se halla oculto por el car-
ter o caja que abarca y recubre toda la méquina.

El funcionamiento es como sigue: Dejando cerrado
el grifo =10~ y abriendo el -7- se extraeréd agua caliente
directemente de la caldera -2~ a través del tubo ~6-, pe—
netrando en el grupo de maniobra =4~ 0 =5- para la pre-
parecién y siministro de la infusidn.

Cuando se produzce un prinecipio de sobrecalenta-
miento, se abre el grifo -10-, Ello implica la obtencién
de unea megcle combinada de agua procedente directamente
de lz caldera =2- con agzua extraida a través del serpen-
tin enfrisdor, con ]lo que se logra una sensible disminu-
cién de la temperatura del agua que penetra en el grupo
pare realizar la infusién.

Si debido a8 un continuo y rdpido funcionamiento
de los grupos =4- 0 =5~ la previsidén anterior no bastase
pare obtener y mantener la graduacién del calor idéneo
pera le preparacién de la creme de café, se cerraré enton-—
ces el grifo -~1l0C-. Se obtendréd de esta manera le extrac-

cién del szua celiente de la caldera -2- Ynica y exclu-—
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sivemente por medio del . rifo -10-, 2 trzvés del ser-
pentin =ll- y rdcor -12-, entrando al respectivoszrupo de
manjiobra =4-= 0 =5- convenientemente enfriada,

De esta manera se elimina cualguier peligro de
sobrecalentamiento. Para elevar la temperatura del agua
se procede en sentido inverso. La infiltracién de resi-
duos calcireos en los tubos ¥y grupos es inexistente,
puesto que el dispogitivo de enfrismiento extrae el égua
caliente de la caldera, traténdose por tento de agua ya

ablandada.

NOTA

Se reivindica como objeto de la presente paten-~
te de invenciéni- 7

1, Sistema pare evitar el sobrecslentamiento de
los grupos en les cafeteras que se caracteriza por el
hecho de establecerse une toma de agua ya ablandada en
el nivel minimo posible de la caldera, pasando a través
de un grifo apropisdo a un serpentin donde tiene efecto
su enfriamiento, cuyo serpentin, comunica por medio de
un racor con la cémare de infusidn de los grupos de la
zafetera, teniendo efecto en aquélla la mezcle eventuel
del sgus enfriada con la que procede directamente de la
celdera, la admisidén de la cual estd regulada ppr un gri-
fo dispuesto sobre el precitado racor, entre el grupo co-
rrespondiente y el tubo de extraccidn directa.

2. Sistema para evitar el sobrecelentamiento de



los grupos en les cafeteras.
La presente memoriza consta de cinco hojas folia-
das, escritas por una sola cara.
Bercelona, a 10 de enero de 1956.
Ernesto VALENTE
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Barcelona, a 10 encro 1986
Prnesto Valente
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