.

JC-ta~251155=4D.

Se

10,

PATERTE
DE
INVENCION

8 favor de D. JUAN BAUTISTA VIIASETHU ARESTE, de m cio-
nalidad espafiola, residente en Barcelona, calle Carders,
6, por "APARATO IIE CALEFACCION PARA USOS CULINARIOS
MULTIPLES",

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencién se refiere a un aparatc ca-
lefactor destinado a diversos usos cunlibarios, el cual
se carecteriza por reunir en un solo conjunto una plu-
ralidad de elementos necesarios para las diversas fases
de coceidn, gratinado, asado, freido y simileres de los
alimentos, comportando ademis dispositivos gque asegu~—~
ren la perfecta combustién y la bondad en el trabajo de
las plezas fijas y moéviles que forman parte del citado
apareto, cuya utilidad tanto doméstica como industrial

es, a todas luces, evidente, debido a la economia y be~




56

10

15.

25.

225328

pidez conseguidas. Aunque de empleoc indistinto, el ob-
Jeto de la peticién he sido ideado en especial pera los
establecimientos de comidas (bares y restautantes), en
los que la variedad en lar demandas obliga al empleo de
varios y diferentes utensilios de cocinar.

Hasta la feche no existia ningun aparato que
poseyera todos los requisitos precisos para poder efece
turar de una manere cémode y limpia las lsabores culina-
ries, pues la mayorie de los corrientes sélo permiten
trabajos a la parrills, careciendo de sistemas comple-
mentarios para el asado en sus varias modalidades. Ade-
més, ninguna realizacién ha resuelto la cuestidén de una
regular ventilacién o salida de humos.

¥l aparato objeto de la invencién da cumplimien—
to de modo satisfactorio a todas las exigencias en este
sentido, hallédndose constituido por una caja o carca~
sa metélica termicamente aislada, de forma y dimensio-
nes variables, provista de una ventana en una de sus
caras, que puede ser cerrada en el momento oportuno
por medio de una persiana corredera; interiormente la
caja mencionada queda dividida en dos céamaras por una
plataforma horizontal, de cuyas cémaras la superior coma-
nica con el ambiente por una chimenes, a la que puede
edaptarse un extractor para facilitar la salida de humos,
la cémara inferior constituye el horno del aparato y
queda cerrada por una compuerta articulade a bisagra,
con resorte de retormno, En la aludida cémara superior,

que es de mayor capacidad gue la del horno, aparecen los
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elementos siguientes: una parrille horizontal, que de-
termina parte de la plabaforma y que queda situada sobre
un panel de resistencias eléctricas; una parrilla arti-
culada, poseedora de su propio calefactor eléctrico, la
cual incide sobre la citada y es accionada por medio de
una empufiadura exterior con resorte compensador en su
eje; una placa horizontal contigua a la parrilla £ija,
placa que dispone igualmente de un panel de resisten—
cias, estando al mismo tiempo, completada con otra pla-
ga articulada, manejable asimismo desde fuera por un
mando con rescrtes compensadores en el eje y equipado
con un mechero de gas provisto de una rétula con val-
vule asutomi&ticae de paso; una carnal para recogida de los
lfquidos y grasas, la cual queda en comunicecién con
unos cajetines con botones exteriores; unos cojinetes
en dos de las caras opuestas de la cémara mayor para
colocacién de sendas horquillas de un asador, suscep-
tibles de ser movidas a mano o con un electromotor; y
finalmente, medios de soporte para una resistencia
eléctrica con pantalla reflemtora para cuando se emplee
el indicado asador. En el interior del horno, el aparato
dispone de un panel de resistencias formando juego con
en mechero de gas. Exteriormente, el conjunto explica-
4o queda completado con botones de mendo para conec—
tar las resistencias eléctricas, y con espitas para la
entrada del gase.

Para le mejor comprensién de la presente memo-

rie descriptiva, se acompafia un dibujo en el que, tan



5e

1C.

15.

20.

25.

s & & ~ M 'S -
S9n328 |
< Loz &7

86lo a titulo de ejemplo, se representa un caso préce
tico de realizacién de un aparato calefactor de las
referidas caracteristicas.

En dicho dibujo, la figura 1 es una vista en
perspectiva del conjunto del aparato; la figura 2 lo
mmestrea en alzado y seccionado longitudinal; la figurs
3 corresponde & una seccién transversal por la linea
III-III de la figura precedente; 1le figura 4 es la
planta del panel de resistencias con mecheroc de gas del
horno <o cémara mnferior; ¥y la figura 5 representa el
aparato con el asador giratofio ¥y con el equipo térmico
para el mismoe.

El aparato en cuestién estéd determinado por una
caja o carcasa metélica -1-, de forma y dimensiones
adecuadas ¥ provate de unos pies de apoyo =2-. En una
de las caras mayores de tal caja -1- aparece una ven-
tana =-3-, dotada de una persiana corrediza =4-. la
caje -1- qgueda dividida en dos cémaras -5= y <6~ por
una pletaforma horizontal -7-, de las que la prirera,
gituada en la parte alte, es de mayor capacidad que la
segunda.

En el techo de la camara -5~ figura una chime-
nea -8— pare la salida de humos, a la que puede adap-—
tarse, 8i conviene, un. extractor para sumento del ti-
raje.

Sobre la plataformsa media -7- vean montadas
las piezas siguientes: una parrilla horizontal fija

-9-, situada sobre un panel de resistencias eléctri-
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cas -1l0-, sobre la cual incide la articulada -1l-, con
eje de giro accionable desde el exterior mediante la
palanca -12- y provisto de'resortes compensadores del
peso. Contigue & la parrilla -9- aparece la placa de
cocinar —-l3-, asimismo horizontal y fija, que dispo-
ne, a su vez, del panel de resistencias -14-. Sobre la
citada placa -~13- viene a abatirse la girdbria'-ls—,
accionable por medio de la palanca exterior =16-, en
cuyo eje quedan instalados igualmente muelles de com—~
prensién. La placa =15~ posee un mechero de ges =17-, que
se empalina a la espita -18~ a través de una valvula ro-
tuliana que clerra la alimentacién cuando lea placa «l1l5=
esté levantada, mientras que deja libre cormunicacién
en caso contrario;

En dos de las caras opuestas de la caja -l-, cu-—
va parte superior o cémars -5~ estd termeéaislada por
un revestinmiento de amianto, refractario o gimilar -X-
(figura 2) figuran unos cojinetes -20- con una tapita
-21-, los cuales obran de soporte de las horquillas
-22- (figura 5), que forman el asador relativo, las
cuales van unidas a sendas cabezas o extremidades cilin-
dricas =23-, de las gue una de ellas puede obrar de po-
lea en combinacién con un electromotor. En la pared de
la caja -1- que gqueda frente a la ventana -3- se sitia
un elemento de sostén para la fijacién de una resistenw
cia -24-, cuyo calor es concentrado y dirigido hacia
el cuerpo & asar =-25- mediante uﬁampantalla reflectora

-26e. La tensién para las horguillas -22- del asador
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viene proporcionada por los resortes -27-. Las tapitas
~21- permiten cerrar jos conductos -20~ cuando no se
utiliza el asador, a fin de evitar escapes de calor.

En la plataforma -7- queda prevista una canal
-28-, & la que van a parar los Jjugos y grasas, que, de
esta manera, son recogidos y conduéidos hacia unos caje-
tines -29;, de fécil extraccién por la parte anterior
del aparato, en la parte baja del cual, correspcondien-
te a la cémara -6~ que funciona como horno, son percep=-
tibles los siguientes componentes: La compuerta a bisa-
gra y resorte -30-; el panel interior de resistencias
eléctricas -31-, agregadas al mechero de zas -32-, en
cominicacién con el mismo con la oportuna espita de en-
trada -33-. En la parte superior e inferior del horno
-6- exigten las planchas aislantes =34~ y sélo en la
inferior la cobertura ~35- con orificios que rodea las
resistencias y mechero. Iin el frante de esta zona infe-
rior figuran los botones ~36- (conexién de las resis-
tencias de la parrilla basculante -11-), =37~ (id. de
la parrilla horizontal -9-), =38- (id, de la placa —~13-)
¥y -39- (id, del horno -6-). Como puede verse, los pa~—
neles de resistencias son individuales, a fin de que
puedan actuar independientemente.

El funcionamiento del aparato descrito es, en
lineas generalea el siguiente:-~

De acuerdo con la condicién de los elementos
a tratar, se utilizarén pera las parrillas -9- y -1l-

¥ placa -13- la electricidad, asi como el gas para la
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place ~15~ ¥ el gas y/o la electricidad para el horno
-6-~, accionando para ello los correspondientes bobones
~36~, =37~y =38~ y =39~ y abriendo las oportunas espi-
tas ~18- y -33-. Si se cierra completamente la cémara
-5~, ésta también puede obrar de horno. E1 accionamien-
to de la parrilla -1ll- y placa -15- viene facilitasdo
por los resortes equilibradores del peso (no visibles
en el dibujo). La placa ~15~ dispone de una vélvula
automética rotuliana, gque se cierre cuando aquélla es-
t4 levantada y se abre cuando se sitia horizontal para
trabajar. Los humos producidos salen fuera por la chi-
menea -8-, cuyo tiraje puede activarse con un extrac-—
tor.

Cuando se utilice el asador, las horquillas =22~
mantendrén el cuerpo a asar en la debida posicién, mo-
viéndolo a fin de que reciba el calor provinente de
-24~, E1l giro pﬁede llevarse a cabo manualmente o bien
acoplandc una de las extrexidades-polea -23- a la trans-
misién de un electromotor.

Las grasas y l{quidos que puedan caer sobre la
plataforma -7~ son condicidos a la canal -28- que los
vierte en los cajetines de recogida -29%,

ILa actuacién del horno =6~ sigue una paute nor-
mel, con le Ynicda variante de disponer de dos clases
de fluido, utilizables individual o conjuntaments se-
gin convenga.

Serén independientes del objeto de la inven~

cién los materiales, formes y dimensiones de los ele-—~

RS
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mentos que integran el aparato descrito, siempre que
las variaciones que se introduzcan no afecten a su

egencialidad,

NOTA

Se reivindica como objeto de la presente pa-
5 tente de invencién:~
1. Aparato de calefaccién para usos culinarios
miltiples, que se caracteriza esencialmente por el he-
cho de estar constituido por una caja o carcasa metéli-~
ca, de forma y dimensiones adecuadas, provista en una
10. de sug caras mayores de una ventana con persiana corre-
dera y dotada en su techo de una chimenea de estructura.
conveniente para recibir un extractor adicional para
salida de humos, estando la aludida caja dividida en
dos cémaras por una plataeforma horizontal, de las cua-
15. les la superior es de mayor capacidad que la restante
y posee sus paredes termoaisladas por una insercién o
revegtimiento apropiado, actuando la cémara menor de
horno propiamente dicho.
2. Aparato de calefaccién para usos culinarios
20. miltiples, segiin la reivindicacién anterior que se ca-
racteriza por el hecho de gque en la cémara superior
aparecen una parrilla fija dispuesta sobre la plata-

forma separadora y combinada con otra parrilla articu-



lada ¥y basculante, cuyo eje de giro va dotado de resor-
tes internos pare equilibrar el pesc ¥y sobresale al i
exterior de la caja para recibir una palance de accio=-

namiento, apareciendc al lado de la aludide parrilla in-

v e

5 mévil una placa de cocinar, asimismo fija, sobre la gque
puede abatirse otra cuyc eje esté, & su vez, equipada con

resortes compensadores y q.eda solidarizada a una pa- §

lanca exterior para el manejo, hallé&ndose instalados co-

mo elementos calefactores para las parrillas y para la

© sy e gl e

10. placa fija sendos paneles de resistencias eléctricas
mientras que la placa mévil dispone de un mechero de
ges empalmado, a través de una vilvula rotuliana automé-
tica, con la oportuna espita de alimentacién, quedando
prevista una espite similar para un mechero de gas que . é

15  esté combinado con un panel de resistencias dispuesto
en la cémars inferior u horno, en el gque se han insta-
lado un techo y un fondo aislantes y una cobertura per-

forada que cubre los elementos eléctrico y de gas men-

L A A e

cionados.

20. 3. Aparato de calefaccién para usos culinarios
miltiples, segin las reivindicaciones 1 y 2, gue se i
caracterizan por el hecho de que en dos de las pare— ;
des opuestas de la caja general aparecen unos cojinetes
para la suspensidén y giro de las oportunes horquillas

25. que forman el aaador, las cuales se hallan acopladas
a extremidades o cabezas roscadas, de las que una de
dllas puede utilizarse como polea en combinacién con ;

un electromotor, cuyas horgquillas se mantienen en la
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debida tensién por medio de unos resortes, apareciendo
en la cara que queda mirando a tales horgquillas los me-
dios precisos para el acoplamiemto de una resistencia
eléctrica con pantalla reflectora dirigida hacia el
cuerpo a asar.

4. Aparato de calefaccién para usos culinarios
miltiples, segin las reivindicaciones 1 & 3, que 3@
caracterizan por el hecho de gue en la plataforma que
divide les dos cémaras figura una canal para conducir
las grasas y liquidos hacia unos cajetines de recogi-
da de f4cil extraccién desde el exterior.

5« Aparato de calefaccién para usos culinerios
miltiples, segin las freivindicaciones 1l & 4, que se
caracteriza por el hecho de que en la parte exterior
de la cémara que actia de horno figura la correspon-—
diente compuerta a bisagra, al lado de la cual se han
montado los botones de mando para la puesta en accién
individual de las resistenciam eléctricas de las dos
parrillas de la placa fija y del hormo.

6. Aparato de calefaccién para usos culinarios
miltiples.

. Ia presente memorig consta de diez hojas folia-
das escritas a méquina por una sola cara.

Barcelona, a 25 de noviembre de 1955,

Juan Bautista VILASETRY ARESTE

Dea. ~" 1. FONWTI
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