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riormente conocido, . . . %.v

E)l Estatuto vigente sobre Propiedad Industrial, de
26 de Julio de 1929, en su texto refundido publicado el 30

'} de Abril de 1930, establece los caracteres de paténtabili-

dad de las ipvenciones de tipo industrial qne‘ﬁieneq por
objeto obtener ventajas sobre lo ya conocido, admwitiendo
por consiguiente como patentables, las nuevas méquinas, a-
paraﬁos, inst:umentoa, procesos de fabricacibén, etc. La am
plitud de conceptos previstos como patentables, ha llevado
al legislador a aclarar (Art2. 46) que la enumeracibn con-
tenida en.dicho cuerpo legal es puramente enunciativa y no
livitativa, héciéﬂdola extensiva incluso a los descubrimien
tos de tipo ciemtifico (Arte, 47),:

El Decreto de 26 de Diciedmbre de 1947, . recogiendo
la Orden de 18 de Noviembre de 1935, confirma el criterio

L

legal de que también serfn patentables los instrumentos, ob

.Jetos, o partes de los mismos, que aporten a la funcmﬁh a

et s

que son destinados, un beneficio o efecto nuevo, y en‘defi-

nitiva que constituyan una mejora sustancial sobre.l's’ante

. "
e ®

Pues bien, a tonor de lo expuesto, y en baae ¢1.ar
ticnlado Que recoge lo8 conceptos expresados, debe cdhslde—
rarse, que la invencién a que se refiere la presente memo-
ria,xconatituye una novedad industrial, con caracteristicas
¥y ventajas que la hacen nerecedora del privilegio de explo~
tacidn exclusiva que por ella se‘solicita, premiando asi
los wéritos de quien aporfa a ia industria del pais una me-
Jjora efectiva y precisaﬁente comprendida entre las enuncia-
das por la Ley cowo patentables. (Arts, 46 y 47 en relacidn
con el 17i, en su nueva redaccibn -afectada por la Orden de

18 de Noviembre de 1.935),
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'lentgdor de alimentos, y més concretamente de alimentos de-

rece también un conmutador que selecciona las diversqé:in-

-.cestilla con su contenido queda ademés aislada del exterior

La presenteé invencidn, segin se expresa en el

enunciado de esta Memoria deseriptiva, consiste en un ca-

nominados comnhmgnte perritos calientes.

| IEn lineas generales el calentador para alimen-
tos comprende una carcasa prismﬁtica con sendas ventanas
en cada uno de sus laterales y dispone superiormente de
una resistencia eléctrica que es susceptible de irrediar
calor hacia el interior de la carcasa. En el interior de
la carcas; aparece un eje que gira sobre si mismo mediante.
el accionamiento de un motor situado en el exterior de la
carcasa y cuyo eje dispone de una ferie de varillas sobre
1as'qhe se posicionan los alimentos o perros calieptes:
que irén girandb continuamente ¥y recibiendo ei'caiirﬁirra-
diado por 1a'fesisteﬁcia eléctrica superior. Panto Ig'resis-
tencia-eléctrica como el motor que acciona el eje sé”bsbuen.
tran;coneétados mediante cables con unos interruptoré%‘dise
puestos en el exterior de la(éarcasa. en cuyo exterkers mpa-

1)

fenéid&des que se pueden aporﬁar a la fesistencia eléct%i-
ca. : - -«.,.E

| Sobre la citeda carcasa se dispone una bandeja
enucuyo interior se aloja agua que recibe también el calor
de 1la resistencia eléctrica, pro&uciéndose un vapor de
agua que sale superiormede por unos orificios de la plancha
superior de esta bandeja y cuyo vapor incide sobre barras
QQ pan colocadas superiormente sobre toﬁo el conjunto, man-

teniendo al.pah en un perfecto estado de conservacidén. La

por una tape abisagrada sobre la zona superior de la bandejs
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| 'que contiene el agua.

Para complementar la descripcidén que seguida—

[mente ge ve a realizar y con el fin de syudsr s la mejor

comprensiéh de las caracteristicas del inventb, se acom-
peiia con lg presente Memoria descriptiva una hoja de dibu-
Jos donde se ha representa@o lo siguiente:

Le figura 12 muestra una vista en alzado fron-
tal de la carcasa constitutiva del calentador para alxmen-
tos con su bandeja superior ¥ la tapa obturadora de la re-
ailla portadora del pén.

! Por dltimo la figura 28 correspondé a una vis-
?a en seceién de la figura 12 por su 1inea de corte A-B.’
A tenor de ios planos comentados, el calenta-
or para alimentos comprende una caiqasa (1) prism@g}éa
con sendas ventanas (2) en cada lateral. Cada ventanh.(z)
queda cerrada mediente un cristal y la ventana fronmgl
sélamente de menera parcial para que exista un accego de
entrada y salida de los alimentos desde el 1nterior da la

carcasa (1) - | A >

\ Entre los cristales (2), aparece interzormante

en la carcasa un eje (3) sobre el que se disponen radxal-

mente una serie de varillas (4).
‘ El eje (3) gira sobre si mismo al recibir el
movimiento desde un motor alojado en una carcasa (5) dis-
puesta en uno de los la%erales de la cercasa (1). El cita-
do motor puede ser de cualquier caracteristica y se encon=-
trari relacionado con el eje (3) hediénte unos engranajes
también convencionales que realizarén la cor?espondienﬁé

multiplicacién para controlar la velocidad de giro del eje

(3.
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g : - Ea‘motér 5¢ pone en funcioﬁaﬁien&o mediante
el accionamiento de uno de los interruptores (6) que pre-.
senta la carcasa (1) en su zona inferior. _

El otro interruptor (6) se encuentra conecta-
do con unairesistencia eléctrica (7) situeda en la zona :
i superior de la carcasa (1). La citada resistencia eléctri-

ce se encuentra conectada a su vez con un conmutador (8)
de cuatro poszcxones que regularén la intensidad de la re-
sistencxa, siendo estas posiciones las de apagado 1ntensi
éad,baja, intensidad media e intensidad alta.
I Sobre la zona superior de la carcasa (1) se
ispone un depésito (9) de agus que dispone en su placa
uperior (10) de una pluralidad de orificios (11). Sobre
a citada placa (10) se dispone una cestilla (12) qggécon-
tendré el pén que posteriormente serviré p;ra expehdér los

0."‘

perros calientes ya calentados de 1a carcasa (l)

la citada ceatilla (12) queda aislada de

AoN .

terior al digponerse - sobre ella una tapa (13) que se abi-
sagra sobre la zona posterlor de 1la chapa (10) del depési-

'o.

to._‘ ' .

'q

A base de esta constitucién, el funcxogemiento
del sparato calentador de alimentos es como a contln;aélon
ge’ indica: _ ‘
X Primeramentg se digponen los perros calientes
pinchadoslaxialmente sobre las varillas (4) del eje (3).
Posteriormente se pone en funcionamiento el motor de la
carcasa (5) al accionar uno de los interruptores (6). El
motor transmitird su movimiento al eje (3) que empezard
a girar y simulténeamente se accionaré al interruptor (6)

de puesta en marqha‘de la resistencia (7) y que con la

B e L Y v S T e BTN
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ayuda del conmﬁtadorl(a) se seleccionard su pogicién ade-.
cuada. En este momento, el calor irradiédo por la resisten-}

/eia (7) estd llegando a los perros calientes situados sobre

el eje (3) y por lo tanto éstos seguirin calentando conve-

nientemente.

Al producirse la irrediacién de calor en la

‘resistencia (7), se produce en el agua contenida en el

?epésito (9), un vapor de agua que sale al exterior por
ios.orificios (11) y se encuentra continusmente eﬁ cont;c-
%o con las barras de pén depositadas en la cestilla (12)
# con lo cual se colsbora en la conservacién de las cita-
Yas Parras de pén.
'Bastaré'simplemente con levantar la tapa (13)

pera coger una barra de pén y postermormente por la venta—
na semiabierta extraer uno de los pinchos ya calentados
bara que se pueda expender fécilmente este producto.-‘ "

los cristales que tapan las ventanas (2) azrén

: de un material antiexploslén ya que tienen que soportag;

en algunos momentos el calor producido por la reszstgnoma

’oo

eléctrica (7). _ . :

A
’c

Be ha explicado la realizacién de este invento
con la aplicacién del calentsmiento de los perros calien-
tés, pero tembién éuede realizar calentamientos sobre cual-{
quier otro producto, para lo cual'simplemente bastaré con
cambiar los elementos sdbre los que se posicionan estos
productos. Por ejemplo en vez de las varillas (4) se pue-
den disponér una especie de cestillas'que a modo de noria
podrédn contenmer el prodncto deseado y que ademés también
seré calentado por la irradiacién de la resistencia (7).

La resistencia (7) estarh constituida preferen)

temente por unas lamparss de infrarrojos.
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Hecha la des¢r1pci6n & que se refiere la memoria

que antecede, es preciso insisti: en que los detalles de

'ﬂ;réalizaci6n de la idea expuesta, pueden variar, es decir,

qne'puedén sufrir pequefias alteraciones, basadas aiempref’
|en los priﬁcipios fundamentales de la idea, que ;on en esen
cia los que quedan reflejados en los pérrafos de la descri.p_1
ci6n hecha. En efecto, el Articulo 48 del Estatuto vigente
%obre Propiedad Industrial, establece .como no patentables,
en su apartado tercero, "los cambios de forma, dimensiones,
yroporciones y wnaterias de un objeto ya patentado® fijéndo
asi el criterio del legislador en el sentido de que paten-
ada una idea que pueda dar lugar & una realidad prﬁctica _
industrializable, nadie podréd apoyarse en ella para,: a
pretexto de haber introducido ligeras uodificacione;; ;re-

sentarla como nueva y propia. T o, e

* .

»
3 '.3

Este principio, en cuanto al alcancL de la pnotec—
c16n del obaeto patentado se refiere, se halla conrirmado
por numerosas Sentencias del :Tribunal Supremo, y en;;;:
elles, como wés teruinantes, en las de fechas 16 de ﬁétnbre
de 1954, 23 de enero de 1959, 20 de marzo de 1964 y otrAB.

. Establecido el concepto expresado, en cuanto a* ia
aﬁp}itud que debe darse a la proteccién solicitade, 8e .re=
dacta a continuacidn la Nota de Reivindicaciohes,:dé acuer
do con 1o que se establece en el filtimo pirrafo déi aparé
tado tercero del Articulo 100 de la lLey, sintetizando asi
las novedades que se desean reivindicar:

NOTA DE REIVINDICACIONZS
En.resﬁmen, el privilegio de explofadién exclusi-

va gque se solicita, recaerd sobre las reivindicaciones si=-

guientes:
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mente se caracteriza por comprender una carcass prismétlca

' con sebdas ventanas en cada lateral cerradas medisnte cris-|

rior una resistencia eléctrica, caracterizéndose ademis

'porqge sobretla bose superior se acopla unldepésito de.agua

foraciones en su base superior sobre la que se dispone una

i cestilla, presentando ademés una tqpa abisasréda a i;>hona

tar la citada cestilla. S T

. por: CALENQADOR PARA AIIHENTOS. Y

1la presente Memoria descriptiva que consta de ocho pég1nas

B 1necanograf1adas Yy dlbujos adjuntos. ?

1.- CALENTADOR PARA ALIMENTOS, que esencial-

tal y la frontal parcialmente, disponiendo entre dos cris-
tales un eje transversal con varillas punzantes dispuestas
redialmente, cuyo eje gira sobre si mismo al recibir el mo-r
vimiento;_con la interpooicién de una trensmisién, desde

un‘oleotromooor dispuesto en un compartimento adosado a un

lateral de la oaroaga, la cual dispone bdajo su base supe-

que adopta una forma prismética de escasza altura y con per-

superior posterior del deposxto que es susceptible dﬁ ocul- =

e
-

%

R

2.- Se rexvznd;ca por ultxmo como objeto, gpbre

el que ha de recaer el Hbdelo de Utilidad qne Bse sollcita

4008

.."

‘ Todo conforme queda descrito y relvindicadoeen

\-
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FIG-1

ESCALA VARIABLE
Madrid, 22 de Diciembre de 1976
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ESCALA VARIABLE

Madrid, 22 de Diciembre de 197 6
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