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MEMORIA DESCRIPTIVA

que se acompefia a la solicitud de

UNA PATENTE DE INVENCION

a favor de D, Manuel CANO Codado, de nacionalidad es-
pafiola, residente en UBEDA (Jaén), Trinided, 32,

pors

*NUEVO PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE ACEITES FI-
NOS DE OLIVA",

El que suseribe es concesionario de la paten-
te de invencién nfimerc 221,803 por "Aparato masero se-
parador de aceites riaos"'segﬁn titulo librado con fé-
cha 10 Octubre 1955 y en cuya patente se reivindican
los correspondientes medios materiales para la reali-
gzacién mecénica de la invencién.

La presente Memorie tiene por objeto un nue-

vo procedimiento para la separacién de aceites finos
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de olive referido a la utilizecién del aparato ﬁaeero
seghn la indicade patente de invencién nfmero 221,803
y en general reterido tembién a la utilizacién de cual-
quier otro aparato masero separador gue comprenda un
recipiente giraiorio més o0 menos similar al deserito
en el alﬁdido privilegio, por cuyo procedimiento se con-
sigue el principio de la separacibn centrifuga de los
aceites y la salida de los mismos hasta los depbsitos
de recogida o decantacién.
En el mismo procedimiento que tratamos se

han previsto y orillasdo los inconvenientes que ofre-

cen cliertas variedades de aceituna resistentes a la

- geparacibébn del aceite de la masa, habiéndose a este

efecto introducido algunos perfeccionamientos en el
procesgo weratorio.

A continuacién se haré una descripeién de~
tellada del procedimiento de referencia con.expreai6n
de las diferentes fases y etapas que intervienen en
el mismo, uniéndose a este lemoria los correspondien-
tes dibujos para feciliter la comprensibn de les ex~
pliaciones.

En dichos dibujos se representa un esquema
del recipiente giratorio contentor de la masa en el
que se sefialen las posiciones normales de los produc-—
tba durante su tratamiento, conforme al procedimien-
to de la invencibén, como también el médulo de salida
de los caldos y dembs medios mechinicos del mismo.

Esencialmente el procedimiento de le inven-
cibén consiste en el empleo de la fuerza centrifuga pa-
ra lograr la autopresibn de la mase de aceituna some-

tida en un recipiente cilindrico muy revolucionado pa-
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ra hacer posible la separacibn del aceite que, debido
e su menor densided fluye & la superficie interior de
la columna hueca formada por la masa sojre las pare-~
des cilindricas del recipiente.

Partiendo de masa de aceituna previgmente
molida y batide por cualquier medio conocido, se efec-
tfa la carge del recipiente (A) a un nivel conveniente
(E), estendo ﬁarado dicho reeipiente. Seguldamen te se
pone en marcha giretoria el recipiente durante tiem~
PO ¥ & velocidad conveniente, por virtud de lo cual
la mesa contenida se va desplazando ascendentemente
sobre las paredea'cilindricas internas del recipien-
te haéta adquirir posicibn vertical (F-G) debido & la
fuerza centrifugs que actfia sobre dicha maaa'y al pro-
plo peso de le nmisma,

Cuando el recipiente ha adquirido lgs‘revo-
luciones precisas se resliza por si mola la separa-
cibn del aceite contenido en la masa por la aceiébn
combinada de la presién centrifuga interior existen-
te en la masa, la capacidad autofiltrante de la mis-
ma y la méhor‘denaidad del aceite que se separa ra-
dialmente hacia el centro, formando una columna hue-
ca sobre los subproductos mbs pesados, como son los
huesos triturados, las partes fibrosas y las sguas
de vegetacibn, que asi quedan en contacto directo con
las pmredes del recipiente. |

Obtenida ya la separacibn del aceite de la
megnere indicada se dieminuyen gradud mente las revo-
luciones del recipiente hasta logrer que los caldos
escurran y ceigan por su propio peso»al fondo del pro-

rio récipiente (B), déndoseles salida por unos orifi-
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cios (H) precticados el efecto y siendo conducidos a
un colector circular (I) del que m rte un conducto pa-
rae su recogida y ulterior decantacibn.

Existen slgunes calidades de aceituna gque no

permiten la total extraccibn del aceite en una sole

operacibn. En estos casos, para lograr un completo ago-

temiento de las particulas ya'tratadas una vez, 8e reg~
lize estendo parado el recipiente, un intenso batido de
dichas merticules pare obtener su cembio de posicibn,
realigéndose dibho batido con cierte proporeibn de -
agua templada que d& a le masa la necesarie fluidez
poniéndola en condiciones favorables paras repetir la ;
extraceibén por centrifugacibén de la manera ya descri- o
te anteriormente, pudiéndose repetir esta fase opera~ v
tive tantas veces como sea necesario de acuerdo a la
neturaleze del fruto, 7

Todo aquello que sea accesorio en la reali-
zacién del procedimiento de la invencién podréd ser ob-
Jeto de modificaciones y las cuestiones de forma, dis~

positivos y mhquines utilizades en su ejecucibn debe~

_rén considerarse como de orden secundario, pudiéndose

emplear aguellos gque mejor convenge eén tanto no aslte=-
ren fundamentalmente las rmrticularidedes caracteris-

ticase.
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Descritas suficientemente la natureleza y al—

cance de la invencibén y la manera como le misma puede
ser llevada a la prhctice, se reivindican a titulo pri
vativo las siguientes m rticularidades sobre las cuale

he de receer la concesibén del privilegio de PATENTE DE

INVENCION que se solicita.

1#,- Nuevo procedimiento para la obtencién

de aceites finog de oliva, caracterizado por realizar-

se una autopresién de la masa de aceituna por efecto y
aplicacién de la fuerza centrifuga generada en un re-
cipiente cilindrico muy revolucionado, obteniéndose -

la separacibn del aceite que, por su menor densidad,

fluye a la superficie interna de la columne hueca for-

mada por la mapa sobre las paredes interiores del re-

cipiente en giro.

26 ,= Procedimienio peara ia obtencibén de acei-

tes de oliva, seghn reivindicacibn 1®, caracterizado

porque, una vez cargado el recipiente a nivel apropia-

do y puesto en marcha en giro a conveniente velocided,
se efectfia un desplazamiento de la masa sobre sus pa-
redes haste edquirir posicién vertical, realizéndose

por si sola la separacibén del aceite contenido en la

ot AR



120

125

130

135

- masa poer el triple y combinado efecto de la presién cen-~

trifuga, la capacidad autofiltrante de la propia masa
Y la menor densidad del aceite. _

38 ,~ Procedimiento seglnr le reivindicacibén 2¢,
caracterizado por reaslizarse posteriormente una dismi-
nueidn gredusl de le velocided de giro del réoipiento
y su ulterior detencidén a modo de lograr que el aceite
ye separado escurra y caige por su bropio rego al fon-
do del recipiente .y su conducciédn a los depbeitos de
recogida y deéantacién.

4% .-~ Procedimiento segfin las reivindicacio-
nes gque anteceden, ceracterizado porque después de
realizada la primera separgcién, se bate la masa so-
brante y se le agrege sgua templada en cantizad sufi-
ciente para lograr una conveniente fluidez capaz de
permitir ung nueva extraccibén seghn el método indi-
cado, y el egotamiento total de los orujos.

58 .~ "NUEVO PROCEDIMIENTOC PARA LA OBTENCION
DE ACEITES FINOS DE OLIVA",

Todo segin queda expueesto en le precedente
Memorie que conete de seis hojas foliadas y mecano-
grefiadas por una sole cara y hoja de dibujos que a
la misma se acompafia.

Medrid, 25 de Rovienmbre dé.1955.
CANO COPADO

P.A
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